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'O NOSSO PAO

“A Lavoura” mdo poderia deixar sem um registo especial a questdo do pao
brasileiro, no momento em que a imprease e as classes interessadas se movimen-
tam em torno da alta do preco da farinha, com o consequente encarecimento du-
quelle producto indispensavel d alimentagdo.

Esta revista tem desde muito tempo ventilado o assumpto, como orgam que
é da Sociedade Nacional de Agricultura, sempre empenhada na solugio do grave
problema, a partir das primeiras tentativas para o adopcdo de um typo de pao
misto, em que, juntamente com o trigo, entrassem determinadas quantidades de
farinhas ou feculas obtidas de cereaes ou legumes de farta producc@o macional.

Em 1917, uma commissGo composta dos Srs. Victorino Monteiro, Dias Mar-
tins, Alberto Lofgren, Victor Leivas, Cassiano Gomes, Felix Guimardes, Perewrd
Lima, Mario Saraiva, Henrique Silva e Vieira Souto, subscreviam luminoso pare-
cer attinente ao assumpto e visando sanar a falta de trigo que, nos dias tragicos da
guerra mundial, ameacave a humanidade com a falta de pa@o.

Havia. todavia. entre essa émoca e a que decorre presentemente, uma pro-
funda differenca: entdo, o que se wverificava era a falta do trigo; hoje, a super-
produccdo obriga o0s paizes productores a providencias para o elevacGo dos pregos.
num acto legitimo de defesa ma guerra economica em que se debate o mundo.

Dessa época pare cd, é certo, progrediu a nossa cultura trigueira e, se an-.
tes nos preoccupava o falta do pdo, hoje, com as perspectivas que podemos ali-
mentar em torno & expamsdo das dreas cultivadas no Brasil com o nobre cereal, ¢
tambem num acto de legitima defesa da nossa economia, teremos de encarar O
problema por outros prismas e com objectivos menos tranzitorios.

Assim é que a Sociedade, que naquella época preconizava uma misture de
vinte por cento de feculas e farinhas de produccdo nacional 4 farinha obtida do
trigo estrangeiro, como solugdo para um caso premente, em 1932, depois de um
longo estudo, do qual participaram technicos, directores da Sociedade e as princi-
paes classes tinteressadas, formulou ao Governo suggestoes comprehendendo a in-
tensificacdo da cultura do trigo, a fizagdo de wm typo de farinha panificavel, o des-
envolvimento do p@o misto e a organizecdo definitiva de servicos officiaes pare
superintender o execucdo de wum programma tragado préviamente. .

A fizacdo de um typo de farinha panificavel, com wuma taxa de extracg¢do
nio inferior a 15 %, em substituicGo ds actuaes farinhas de 1.2, 2.° e 8.* qualida-
des, redundaria. numa economia para a nosse balang¢a commercial, ‘corresponden-
te a 5 % do total da importagdo do trigo em grdo; bem como a adopcio de UM
typo de pdo misto, com vinte por cento de farinhas ou feculas de producgdo M-
cional, teria tambem o objectivo de diminuir a importacdo, retendo no paiz 0 OUr0
que deixzaria, assim, de desfalcar a nossa economia.
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Ao lado. desse aspecto tmmediato, a organizacdo official estabeleceria, num
plano longo e persistente, n intensificagio da culture nas zonas proprias, de
modo a que, dentro de um determinado -espaco de’ tempo, estivesse o paiz liberto
da tutela estrangeira parc wm producto tdo necessario d alimentac¢do do povo.

Porque, assim o ent:nde a Sociedade, o trigo nao tem succedaneos. Deve-
mos produzil-o em quantidcde sufficiente ao consumo nacional e s6 como medida
de emergencia deveria ser ndoptada a mistura de outros productos com o nobre ce-
real para o panificagao.

Foi esta, em resumy, a orientagio que a Sociedade levou ao Governo da
Repubiica, sendo, todavia, de muita opportunidade mostrar alguns aspectos da
questdo do Trigo mo Brasil, para que se tenha uma idéa da sua complexidade e,
pois, da energia com que o Governo se deverd dispor a enfrental-o.

A producgdo actual do Brasil or¢t em mais ou menos cem mil toneladas de
trigo, no Sud quast tqtalz’a’ade trabalhadas pelos pequenos moinhos das regiées pro-
ductoras. Havendo a importagdo, em 1934, attingido a 809.842 toneladas de grdo e
98.653 toneladas de farinha, segue-se que o consumo, por anno, de trigo, no Brasil
ascende a 1.000.000 de toneladas, para o qual a agricultura brasileira’ contribuc’
com apenas 10 7.

E’ evidente o progresso da produccdo brasileira, que em 1909 era de 15.000
das, alconcando uma safra de 100.000 foneladas em 1933,

Mas o problema do trigo no Brasil tem de ser encarado com decisdo forea-
fustando por completo a id4a de deixar o desenvolvimento da ,cultzfm
seguir wm TYthmo normal, porque a gravidade da situagdo para o Brasil estd se pa-
tenteando meste momento, com a intervencdo do Governo Argentino mo mercado
de trigo daquellerpovo irm@o: a execucdn da }ez que creow a Junta Reguladora de
Graos, sob @ presidencia do Ministro da Agricultura, a qual ficou incumbida de
estabelecer periodicamente os pregos basicos do trigo, do linko e do milho, interyin-
do. directamente, MG producgdo, exportugdo e wvenda do producto. Assim é que
numa sefra decerca de 6.000.000 de toneladas, em 1925, 0 Governo adquiriu cer-
ca ‘de 4.000.000 de toneladas, elevando o prego por quintal de 6 para 10 pesos.

Reconhecemos nesse acto do governo argentino um direito, como um dirci-
fo serd do governo brasileiro o intensificar, por todos os meios ao seu alcance, a
0 ducedo do 111gc nacional e a defesa da mnossa economia com as providencias
legaes 7d referidas e outras que se tornassem opportunas, como, por exemplo, a da
obrigatom‘edade dg acquisicdo de uma dcterm.mada percentagem de trigo nacional,

te dos moinhos, para o fabrico du farinha.
agdo de um Servigo autonomo que cuidasse de todos os varios e com-
plozos aspectos da gquestdo do pdo brasileiro, a exemplo do que se dd com o café
B om assucar, talvez fosse providencia aconselhavel, digna de estudo, porque te-
mos necessidade absoluta de produzir o trigo para o pio que comemos.
' Vém a pélp ‘pala'zzras muito expressivas de Luiz Pereirq Barreto: “Ndo ha
ia elle — civilizag@o sem o trigo, n carne e 0 vinho”. E ¢ nosso inexplicavel
otar damento 14 cuvttura do nobre cereal nos impede, segundo o conceito daquelle
gran de bm.szlezro, de estla'rmos mtegrqdos no rol das nagoes civilizadas. A vinha,
I lids, ¢ hoje u-mh exezzszzo o ser sengzdo pelo trigo, pois .es.ta.mos ja livres da im-
ortagdo de vin ogense:angewos, gragas ao espirito de iniciativa dos industriges,
sobretudo, T ' .
s Ndo ha, mesm.o,_'r%enhum, paiz cioso da sua soberania que, embora luctando
0s MALOTEE §acrzfzczos, ndo dedique interesses e recursos d cultura do trigo.
co’ﬂf 4o 0 trigo mdo tem succedaneos definitivos e representa uma grande riqueza
P:lzg seus sub-pm-ducﬁzz‘-lUm,dos N0SS0S MaALores fi@ancistas declarou, certa vez,
?‘)que " Zf‘“Z,t;e%g olvessemos o problema do trigo, ndo se resolverid a@ nossa
; 50 fin :
situa g0 (];rque, pois, perder lempo ?
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Miguel Calmon

Passou, a 25 deste mez, o primeiro anniversario do des-
apparecimento do grande brasileiro que foi Miguel Calmon.
Assignalando-o, objectiva “A Lavoure”, ainda uma wvez, em
nome da Directoria da Sociedade Nacional de Agricultura;
prestar saudosa homenagem a quem, por tanto tempo, desen-
volvendo actividade e esforcos que nunca poderdo ser esqueci-
dos, lhe dedicou collaboragcdo ¢ assistencia préciosissimas, em
beneficio da grande causa economica nacional. Era intuito du
Directoria, ao transcorrer o primeiro anno do fallecimento do
Dr. Miguel Calmon, inaugurar o Pavilh@o que terd o seu nome,
no conjuncto de bellos e grandiosos edificios da futura Escol
de Horticultura Wencesldu Bello, no Horto da Penha. O vulto
das obras, entretanto, impediu ficassem ultimados os trabalhos
de installagio da Escole, em coincidencia com a data. Mas, es-
pera & Directoria, dentro de breve tempo, realizar a solemnido-
de da inauguracdo projectada, a qual colloca]'d deante dos jo-
vens que oli aprenderdo o caminho salutar das actividades ru-
}'aeS, um nome de escol, um exemplo de virtudes civicas, um le-
gitimo representante, emfim, dos grandes homens de Estado
que jd tem produzido o Brasil. A Escola de Horticultura Wen-
cesldu Bello é um dos maiores exemplos da iniciativa particular
em materia de ensino agricola. E, como falar de ensino agrico-
la 10 Brasil importa lembrar obrigatoriamente o nome de Mi-
guel Calmon, 0s seus cuidados, a preoccupac¢do constante que
sempre manifestow, inclusive praticamente, em tal sentido, o
idéa Ao Directoria se reveste de particular expressdio, pois que
serd O reconhecimento publico da Sociedade ao seu antigo e
saqudoso Presidente Perpetuo, pelos servigos inestimaveis pres-
tados @ €850 causa, de que tante depende o desenvolvimento du
a agricultura.
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muitas granjas. O leite constitue um excel-
lente meio para a distribuicdo do_bacillo da
tuberculose, € os suinos parecem ser extre-
mamente susceptiveis 4 molestia. Constatam-
se numerosos casos em que o leite é desna-
tado na propria granja, sendo a nata acon-
dicionada para embarque e o leite desnatado
utilizado para a alimentacdo dos porcos.
Conseguintemente um animal tuberculoso que
esteja expellindo germens no leite péde trans-
mittir a molestia a todos os animaes que ve-
nham a ingerir o leite. Investigacoes feitas
neste sentido tém demonstrado que em pra-
ticamente todos os casos em que se acha pre-
sente a tuberculose e'ntre os bovinos, e que
o .gado suino é permlt}:ido se misturar com
esses animaes na granja, sempre ha de hsa-
ver alguns suinos tuberculosos. A erradica-
cdo da tuberculose entre os bovinos tem re-
duzido consideravelmente a sua prevalencia
entre os suinos. 5
Outra pratica commum € a de consentir
que 0s suinos se misturem com gs povinos nos
eurraes € nOs pastos. Se qs b(_)vmos forem
tuberculosos e se em suas dejeccles se encon-
pacillo da tuberculose, com toda a pro-
trar ?da de os suinos Virdo a contrair a me-
bab}ll Os suinos tambem podem contrair a
lestia. Jose comendo restos da carcassa de
tub?rcu suinos ou aves infeccionados. Ou-
bovmos,ntes de contaminacdo encontram-se
tras foto dos séres humanos e na pratica de
no espu orcos restos de comida crua, con-
dar a0S Ix)n ens de tuberculose. Os suinos as-
tendo 8er os bovinos tuberculosos tambem po-
° minar uns aos outros. Indicam
‘oacoes que grande_ percentagem dos
erculosos contrairam dos gallina-
porcos £7pO aviario da molestia.
ceos O y. o ter presente que a tuberculose ¢
Ei prelcelz tia que MUitas vezes nio demons-
uma mo m indicio de sua presenca por meio
tra nenhu or symptomas externos, comtudc
de quaesquhabituadas a lidar com a moles-
as pesso S < animaes podem frequentemente
tia entre Or condigdes anormaes que os le-
pel'ceber jderar © animal como sendo pro-
vam & tubercumso' Uma geral condicao
vavel © cimento, acompanhada‘ de tosse,
de en s conmderac'la €omo indicio da
p muitas S mas néo constitue Symptoma con-
tuberculose que houver motivo dge gys-
clusivo- resenca da tuberculgse, deve-se ap-
peitar gemora 2 prova da tuberculina .
plicar ® facto que @ molestia myjtag ye.
gm vist? ©oanglios lymphaticos de varias
ses envO viorpoy convem S VEZes, com o gui-
partes do
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xilio do diagnostico, proceder a uma exame
dos ganglios que puderem ser alcancados noc
animal vivo. Os ganglios da garganta, ‘das
mammas e a ponta da espadua, frequente-
mente apresentam uma condicio anormal,
tal como intumescencia ou endurecimento. Os
bovinos, quando em adiantado estado de tu-
berculose, muitas vezes apresentam o pello
meio arrepiado e uma geral apparencia de
indisposicdo. Quando se acham affectados
os ganglios da garganta, o animal muitas ve-
Zes conserva a cabeca em uma posicio anor-
mal no intuito de alliviar a pressdo que lh2
difficulta a respiracdo. Nos casos de se acha-
rem atacados os pulmédes ou os ganglios lym-
phaticos da cavidade thoraxica, nota-se fre-
quentemente uma respiracio accelerada, e
quando certos ganglios nessa cavidade se apre-
sentam seriamente affectados, o animal po-
dera vir a soffrer de inchacido ou intumes-
cencia. Em alguns casos em que a .infeccao
tenha se estendido 4 cavidade abdominal, so-
brevem a diarrhéa. Nio se deve esperar gue
os supra-citados symptomas, embora typicos,
se apresentem em todos os animaes tuber-
culosos, pois casos ha de animaes em adian-
tado estado da molestia, apresentarem ume
apparencia de perfeita saude.

METHODOS DE DIAGNOSTICO

A’s vezes effectuam-se exames microscopi-
cos do esputo, do leite, e gas dejeccoes do gni-
mal para determinar a presenca do bacillo
da tuberculose e para diagnosticar a moles-
tia, mas apos muitos gnnos de experiencia,
a prova da tuberculing ¢ considerada hoje
como constituindo a maneirg mais pratica‘e
satisfactoria de diagnosticar a molestia no
animal vivo. Recorre-se 45 vezes 20 DProcesso
de inocular cobaias com uma emulsdo feite.
do leite, das dejeccdes e outras secrecdes do
animal vivo COMO meiop de giagnostico, mas
esse methodo de exame ¢ technico € requer
um especial conhecimentg scientifico e ap-
parelhamento apropriado. além disso, com
esses methodos de laboratorio, podem pagsar
despercebidos certos casgg de tuberculese,
porque nem todos os animages tuberculoses ex-
pellem os bacillos da typerculose.

A PROVA DA TUBERCULINA

O diagnostico da molestig por meio da prn-
va da tuberculina, é ¢ processo Pelo qual se
introduz a tuberculina no corpo do animal,
interpretando-seé 0s resultados d€ aceoido
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corn padrdoes bem estabelecidos. A tuberculi-
na é um producto de laboratorio preparado
scientificamente, e, sempgre que possuir po-
tencia de padrao e for autorizada por vete-
rinarios habilitados, constitue um agente sc-
guro para revelar a tuberculose nos animaes.
A tuberculina nao contém bacillos da tuber-
culose mas € o producto da cultura dessess ba-
cillos, convenientemente misturado com a
substancia na qual tenham sido cultivados,
e em seguida devidamente dilluido e conser-
vado. Da cuidadosa applicagdo da tuberculi-
na nao pdde resultar mal algum para o ani-
mal sadio, mesmo quando as ddses sejam va-
rias vezes maiores do que as usualmente em-
pregadas. Além disso, ndo tem fundamento
algum a assercdo de que o uso da tuberculi-
na podera de alguma férma affectar a capa-
cidade de produccido da vacca. Existem cen-
tenas de animaes de alta capacidade de pro-
duccdo que tém sido submettidos annualmen-
te 4 prova da tuberculina.

O emprego da tuberculina por pessoas in-
experientes ndo deve ser animado, visto que
em muitos casos os seus effeitos sobre o ani-
mal tuberculoso passam despercebidos as pes-

. soas que ndo se acham familiarizadas com a
sua accio. Uma applicacdo da tuberculina
pode as vezes ter por effeito impedir que o
nimal tuberculoso reaja a uma segunda pro-
va applicada pouco tempo depois, podendo as-
sim ser abusado O 3eu emprego por pessoas
sem escrupulos.

A PROVA INTRADERMICA

A prova intradermica, tambem conhecida
como intracutanea, para revelar a tuberculo-
se no gado, acha-se ja muito generalizada.
Esta prova, quando feita por pessoas habeis
e experientes, é muito segura. A tuberculina
¢ empregada por meio de injeccdo entre as
camadas da pelle, usualmente & raiz da cau-
da, onde a pelle é mais macia e desprovide
de pello. Tambem se applica satisfactoria-
mente para revelar a tuberculose nos suinos,
devendo nesses animaes ser applicada na pel-
le proxima 4 raiz da orelha.

A reacgdo decorrente da prova intradei-
mica consiste em uma tumefacedo no local da
injeccio que usualmente se observa de 72 a
194 horas depois da injeccdo. A natureza da
tumefaccio varia e s6 um veterinario expe-
riente é que pode fazer um diagnostico acer-
tado por meio desta prova.

A LAVOURA 41

A PROVA OPHTALMICA

Tem sido tambem utilizado até certo pon-
to outro methodo conhecido como methodo
ophtalmico, methodo esse de bastante valor
nos ensaios conhecidos por provas de compa-
racio, isto é, para serem utilizadas em cox-
nexdo com qualquer dos outros dois methc-
dos acima descriptos. Acontece, as vezes, qué
o animal tuberculoso que deixa de reagir a
qualquer dessas provas, sO demonstra eviden-
cia da molestia por occasiio da applicagdo da
prova ophthalmica. Colloca-se a tuberculing
ophthalmica em uma das vistas, servindo a
outra para fins de comparacdo. A reacgcido €
indicada por uma secrecio caracteristica d¢
olho em que se faz o tratamento, isso dentre
de 3 a 10 horas apoés & applicacdo. Frequen-
temente nota-se tumefaccdo e inflammacao
do olho e das palpebras.

A prova ophthalmica tem dado os melho-
res resultados debaixo de condicOes grangei-
ras e em outros casos em que os olhos sejam
normaes. Para a tuberculinizacdo do gado em
transito ou estabulado, a prova ophthalmica
nio é tdo aconselhavel, devido ao facto que
os olhos podem apresentar um aspecto anor-
mal causado pela poeira, cinzas ou outros re-
sultados da viagem.

Em todos os casos as provas, quer empre-
gadas isoladamente ou em combinacéo, de-
vem ser applicadas por habeis veterinarios
familiarizados com os processos da prova da
tuberculina.

A PROVA SUBCUTANEA

A prova subcutanea se faz inoculando uma
quantidade adequada de tuberculina debaixo
da pelle no tecido subcutaneo. Se o animal
for tuberculoso a acc¢ao da tuberculina causa-
ra febre, indicada pela elevacio da tempe-
ratura. Essa elevacdo, debaixo de condigdes
ordinarias, pode occorrer em qualquer iem-
po entre 8 e 24 horas ap6s & inoculagdo da
tuberculina, mas em alguns casos convem to-
mar a temperatura antes de passadas 8 ho-
ras e continuar até o fim de 24 horas ou
mais.

Deve-se tomar a temperatura ao menos tres
vezes antes da inoculacio, a intervallos de
duas horas, no intuito de averiguar se o ani-
mal estd em condicbes de ser tuberculiniza-
do. Depois da inoculacido tomam-se as tem-
peraturas de duas em duas horas até a con-
clusdo da prova. A interpretacido da tempe-
ratura deve ser feita pelo veterinario que ap-




42

plica a prova, sendo de grande importancia
no determinar os resultados, uma cuidadosa
observacdo de gquaesquer mudancas clinicas
verificadas .Ndo se pode collocar demasiada
emphase sobre o facto de que todas as for-
mas da tuberculina devem ser empregadas
unicamente por pessoas devidamente habili-

tadas para isso.

SIGNAES REVELADOS PELA NECROPSIA

Os animaes tuberculosos podem mostrar o3
effeitos da molestia quasi que em qualquer
arte do corpo. Nos casos. adiantados facil-
mente se encontx:am as lesées, mas quando a
molestia é de origem recente, ou se alguma
area affectada tenpa se encapsulado ou fe-
chado, torna-se muito dlf.flcﬂ encontrar qual-
quer evidencia da molestia. Nos casos adian-
tados a5 lesoes geraln_lente apresentam nodu-
4 carocos, que sao os tuberculos forma-

0 :
_g':)ss om resultado da molestia.
Esses carogos muitas vezes se encontram em

nde numero nos pulmbes e nos orgéos ab-
gra . As lesdes sdo de varios tamanhos
conter puz, quer molle, quer endu-

e Jent emente: esse puz ¢é areento, espe-
te nos suinos. Muitas vezes encon-
tuberculos em numeros variados li-
paredes das cavidades thoraxica e
. occorrendo tumbem lesbes da mo-
ulmoes, no figado e no baco.
Ijse tambem affectados até certo ponto
lioé /lymphatlcos 08 quaes, quando
oS ga,I;s ostram areas doentes caracteris-
cor® ac}ia’moleStia‘
-se apresentar tambem lesGes da, mo-
elle € nos 0s50s. Em animaes ape-
1esti® nernente affectados, a lesio péde estar
eYda de forma tal a escapar 4 observa-
di ’o de pessc?as experimentadas em
o mes de necropsia. O exame microscopi-
C lhosnglios lymphaticos ou outros tecidos
ente revela _a bresenca do pacillo
enteso uapndo nao apparece ao olho
erculo 'qualquer evidencia de lesio, con-
d indicativa de que a molegtia se
oo em inicio. Sempre que og gni-
dis . apen reagido a DProva dg tuberculi-
achb? ien ffectual UMa necropsia muyito
265 _..se €7~ 0 qa tuberculi ;
m8%jgve5° ) ccho Ulina muitas ve-
pd - 3053 g acreditaida quando, por geegsiag
, culd ic? fa as 1es0€S 1NA0 Se revelam clgrg-
265 ecrops ’a experiencia de muitog annos
ma>  ado Ser muito raro o cpg, go
olniea gir & PIOVa 2 N30 ser que egt-
a
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vesse de algum modo affectado pela tuber-
culose, embora mesmo a reaccdo fosse muito
leve.

PROJECTOS DE ERRADICACAO

Nos Estados Unidos, onde se tem effectuadc
grande progresso na erradicacdo da tuber-
culose do gado, a campanha geral de com-
bate, comprehende quatro projectos princi-
paes:

1) Erradicacdo da tuberculose de reba-
nhes de puro sangue ou outros rebanhos iso-
lados de gado;

2) Erradicacdo da tuberculose do gado era
areas circumscriptas;

3) Erradicacido da tuberculose dos suinos;

4) Erradicac@o da tuberculose das aves.

PLANO DE “REBANHO ACREDITADO” OU
“QUADRO DE HONRA”

Applica-se este plano a determinados reba-
nhos que, apds duas provas annuaes successi-
vas de tuberculina, verificam-s2 achar isen-
tos da tuberculose. Passam entdo para o qua-
dro de honra, sendo outorgado ao dono um

certificado mediante o qual os animaes do*

referido rebanho poderdo transitar de um Es-
tado para outro sem nova tfuberculinizacio
durante o periodo de um anno.

Os methodos de erradicacio da tuberculose
dos rebanhos communs, sio, naturalmente, cs
mesmos que 0s applicados aos de puro san-
gue .Nenhum criador péde estar segurg de
que o seu rebanho se acha livre da tuberculo-
se a ndo ser que os animaes tenham sido de-
vidamente submettidog 4 prova. Cada animal
deve ser submettido a um exame physico an-
tes e durante a applicacio da prova. Os gni-
maes que reagem a prova devem ser isola-
dos do resto do rebanho.

COMBATE A’ TUBERCULOSE BOVINA EM
AREAS CIRCUMSCRIPTAS

Regra geral, é melhor emprehender o tra-
balho por condados ou districtos, obtendo-se
para isso a substancial cooperacdo do gover-
no districtal ou do condado. Cada condsdo
podera pagar (1) parte da despesa do com-
bate & molestia, empregando inspectores para
applicar as provas (2), parte das indemniza-
cOes pagas por animaes tuberculosos, e (3) =z
sua parte do custo da limpeza e desinfeccao
de estabulos, curraes, ranchos, et¢c. Quando
se acha affectada grande percentagem dos
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rebanhos de um condado, torna-se aconse-
lhavel tratar dos rebanhos dentro de uma
dada municipalidade, ou possivelmente em
uma terca parte ou em metade da area. O
progresso depende do grao de infeccao en-
contrado e da cooperacido fornecida pelos cria-
dores.

Antes de se emprehender o trabalho em
uma dada area, grande ou pequena, devem
ser consultados os criadores, e a nao ser que
elles estejam promptos a cooperar de bda von-
tade, plenamente scientes dos sacrificios que
terdo de fazer, nao vale a pena iniciar o tra-
balho. Quanto melhor f6r a organizacio @
quanto mais aperfeicoados os planos, tantc
mais rapido e efficiente sera o progresso do
trabalho.

Deve-se empregar o methodo intradermico.
visto visto que com este vrocesso pode-se ob-
ter um progresso mais rapido do que com a
prova subcutanea. Se a utilizacdo da prova
intradermica demonstrar a existencia de re-
actores, o rebanho inteiro deve ser reinocula-
do, dentro de 0 ou 90 dias.

Quando dentro de uma dada area, usual-
mente um condado, ndo se encontrar affe-
ctado de tuberculose mais da metade de um
por cento do gado, tal area é declarada como
sendo “area acreditada modificada”. O gado
de taes areas pdde ser transportado sem nova
tuberculinizacao.

MEDIDAS DE PREVENCAO'

Em vista do facto que apés muitos annos
de estudo e experiencia nao se tem consegui-
do encontrar uma cura satisfactoria para a
tuberculose dos animaes, é de summa impor-
tancia a prevencdo da molestia. Deve-se ani-
mar a regulamentacdo do movimento entre
os condados, assim despertando cada vez mais
a attencdo dos criadores no assumpto. Se
cada criador de gado tomar um aparte acti-
va em toda a cam campanha de combate &
molestia, e se elle favorecer medidas para pre-
venir a propagacio da molestia e fielmente
observar essas medidas, a erradicacio se ef-
fectuard muito mais rapidamente.

Do que ja se tem dito relativamente aos pe-
riodos de embarque de animaes doentes, tor-
na-se claro que o movimento do gado tuber-
culoso deve ser impedido sempre que possivel,
excepto quando para fins de sacrificio ou qua-
rentena immediata. Uma vez descobartos ¢
removidos os animaes doentes, deve-se effe-
ctuar uma limpeza completa do intrior dos es-
tabulos e outros edificios em que tenham es-
tado os animaes, isso seguido pela applica-
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cdo de um bom desinfectante. O emprego do
desinfectante, sem a prévia limpeza da loca-
lidade, é inefiicaz, visto que os germens da
molestia precisam ser expostos. Os utensi-
lios e tudo mais que tenha sido contaminado
pela utilizacao dos animaes doentes, deverao
igualmente ser bem lavados e desinfectados.
O estrum ee refugo de toda a especie deve set
retirado conduzido a campos arados e espa-
lhado em camadas finas, de maneira a ficar
exposto aos raios solares. Os terrenos, esta-
bulos e curraes, inclusive os comedouros, be-
bedouros e cercados, devem ser conveniente-
mente espargidos com o desinfectante.

Nisso tudo vae grande trabalho e esforce,
mais é necessario que se faca para prevenir
a disseminacdo da molestia para o gado sa-
dio. Pra que os animaes se mantenhm zm
estdo saudavel e possam resistir as molestiuas,
é de summa importancia que prevalecam con-
dicdes sanitarias no local em que se conserva
o0 gado e isso inclue tambem abundancia de
luz solar e ar puro.

MARCACAO DOS ANIMAES PARA IDENT1-
CACAO

E’ essencial que figuem devidamente mar-
cados todos os animaes que reagem & prova
da tuberculina, de maneira a sersm facilmenj
te identificados. E’ costume marcar Os Ie-
actores no queixal inferior esquerdo com &
letra T, de cerza de duas pollegadas de al-
tura .Além disso cada animal reactor deve
trazer uma etiqueta identificando-o positiva-
mente, de maneira que os resultados da ne-
cropsia possam ser convenientecmente ligados
com os resultados da prova da tuberculina.
A etiqueta deve ser collocada na orelha es-
querda. do animal ¢ deve conter um numero
de série, e bem assim a palavra “Reactor”.

Os niamaes que tenham passado a Drova
da tuberculina sio marcados com uma e€ti-
queta de metal numerada, que se colloca na
orelha direita. Nio se torna muitas vezes ne-
cessario qualquer marca especial no gado re-
gistado de puro sangue, visto que o dcno
usualmente possue o seu methodo especial de
identificacdo e esse methodo de marcagao
péde ser utilizado para registo em se tratan-
do da prova da tuberculina; mas nos animaes
dos rebanhos ordinarios, é conveniente em-
preger algum systema de marcacio destina-
do a mostrar que o gado foi submettido 2
prova ¢ que se encontra apparentemeite li-
vre da tuberculose.

Um dos systemas actualmente empregados
para a marcacio de suinos, destinado a mos-
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Propaganda do Café

Vamos acompanhando, muito interessada-
mente, 0 que se estd promovends nas consul-
tas € nomeacoess de commissées, para o estu-
do e apresentacio de suggestdes concernentes

a este assumpto, cuja importancia nao desco-

nhecemos.

A unica autoridade que temos, para mani-
festar nossa opinido, deriva da de um sim-
ples cidadan deste bello paiz, que infun-
de sincero patrictismo e devotamento aquel-
les que labutam a terra, sem o reconheci-
mento dos que desfrutam parasitariamente
seus labores, como se ja n&o houvessemos con-
quistado a ephemeride de 13 de maio de
1888!...

E’ justamente 4 essa data que carecemos
remontar, porque nella é que se espelha, pela
escravidao, toda nossa estructura economica.
Em boéa hora banida, nem por isso suas taras
desapparsceram, € aquillo que denominamos
— “commercic”, nao passa dos tradicionaes —
«Seccos e Molhados”...

Nao sabemos vender, acompanhando nossos
productos agro-pecuarios e extractivos aos
mercados mundiaes; nao dispondo dos appa-
relhamentos modernos indispensaveis, que fa-
cultam propaganda efficiente e conquista de
meércados, pelo esforca proprio, nacional, e
nunca pelos estranhos, intermediaries, que nos
tapeam sempre.

Escusado serd gastar energia e pecunia, sem
prévia organisacéo das forcas productoras na-
cionaes, dotando-as com elementos apropria-
dos para sustentar a luta, nessas verdadeiras
batalhas de conquista e censervacao dos mer-
cados. :

Nada é preciso inventar; apenas saber ada-
ptar e assimilar aquillo que outros povos cul-
tos ja sanccionaram praticamente, colhendo
jndiscutiveis proventos: syndicatos, coopera-
tivas, credito, mtutualidades, etc., etc. De ou-
tro lado: transportes por terra e mar; ensino,
educacao disciplinada formando o caracter
das novas geracdes, conseguindo o “right men
for-their right places”.

Repete-se insistentemente que nio devemus
prescindir do concurso dos “intermediarios”:
commissarios. correctores, exportadores, im-
portadores, torradores, dados como nossos au-
xiliares, sem mencionar outros tantos, ou mais,
sugadores do infeliz lavrador brasileira; mas,
convenhamos ser demasiada tamanha carga,

JOAQ BAPTISTA DE CASTRO
Antigo Vice-Presidente da S. N. A.

e chegar4, fatalmente, o dia que o coitado néa
mais aguentara...

O intermediario s6 dispde de apparelhos de
succio, nos deslocamentos que opera; apenas
estimulado pela voragem do lucro, sem mais
consideracdes; e é ura tal elemento que se
reputa indispensavel?!...

A organisacdo das forcas productoras, nos
moldes indicados, permittem supprimil-o, ap-
proximando directammente quem .consome de
quem produz. gracas as associagdes adeguadas,
visando interesses mais elevados, quer eco-
nomicos, quer moraes € sociaes. .

Falta de organisacdo; falta de orientacao
segura e uniformidade continuada; repudio da
politicagem e do fanatismo que alimentam:
nossos methodos confusos; eis uma propagan-
da combativa e salutar que carecemos insti-
tuir!. ..

Quanto 4 do café, sem a remodelacdo &
reconstruccdo de nossa economia, que ainda
é a mesma do tempo da escraviddo extincta,
e se reflecte num pseudo commercio dos tem-
pos coloniaes; sem a organisacdo dos produ-
ctores e competente apparelhamento, perma-
neceremos sempre illudidos, como acontece
com esses apparelhos inventados para defen-
der e valorisar artificialmente o café e outros
productos, 4 p.etexto de equilibrio estatistico e
quejandas, sern « menor tentativa de aprovei-
tamento dos subproductos, mediante premios
tentadores aos chimicos industriaes, para im-
pedir as fogueiras de café, etc. Em vez disso,
o D. N. C. lembrou-se de fazer propaganda
com os taes “intermediarios indispensaveis”:
da Europa e Estados Unidos, gastando naba-
bescamente o dinheiro extorquido da lavoura;
como se em materia de commercio mundial de
café, pudessemos alvitrar qualquer novidade
4 essa gente (notando-se que 0s americanos
ja nos haviam visitado anteriormente, sponte
sua, sem maior provei to).

Nio fomos nos que inventamos €sSes typos
de café, numerados, que o resto do mundo nao
emprega; nio inventamos, tdo pouco, 0 jogo
das Bolsas nos mercados & termo; por onde se
conclue que, em materia commercial de café,
embora os maiores productores, em quanti-
dade, 56 temos oue aprender com &ssa gente:
mais sabida que nés todos, no Brasil, e até
mesmo em Portugal!...

Taubaté — fevereiro de 1936.
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Exportacao de ovos

Ante-projectb de regulamentacio apresentado pelo eng. agronecmo Evaristo Leitio

Tendo em vista o augmento crescente da
exportagio de ovos, de producgéo. na(flonal,
para os mercados externos, e no intuito de
evitar deficiencias em virtude da falta de
uma regulamentacido adequada no tocante a
classificacdo e 20 estad osanitario do produ-
cto, conforme as exigencias dos mercados
consumidores para onde os exportadores na-

cionaes tém feito com regularidade as remes-

sas equivalentes a milhares de duziias em ca;z—
xas padronizadas, sendo necessario regulari-
zar esta situacdo em benelf1c1e do proprio
i e indUStria, resolve:

coAmrJ:elrflf_ Os ovos de gallinha, com casca ou
sem ella (clara, gemma, liquido dissecado),
em destino a exportagao, serao p revlame'nbe
inspeccionados pelo pessoal technico da Dire-
ctoria Geral da Industria Animal, que deter-

.5 pelos caracteres Dphysicos, organole-
mmaraeP:nalyse chimica, se estdo em condi-

pticos, xportacdo, e estdo sujeitos a este re-

coes de €

guﬁ?e;ti Fica estabelecida uma classifica-

50, tendo em conta 2 qualidade, a classe ¢
¢ao, 2

o pe-:o-ao Todos 0s OVOS que entrarem em

Ar o frigorifica para serem exportados, se-
c~amarbmetti dos a uma Tigorosa inspeccio
rao su ue sdo frescos € nio terem

rovar d .
para c%f:rliorme nte armazenados sob o regime
sido an

i ou de outros processos de conservacio,
do fngoo ccusar OS seguintes caracteres:
deven

rte. sa, limpa sem ser lavada;

asca: fo . irme-
a) clarai translucida e f-1rn.1e,
b)) cemma' yisivel ou ligeiramente visiveJ,
c) 8 )

desenvolvido; .
sem) gel;f::ra de ar: nao terd mais de 5 milli-
d) ca

ltura. =
metr:s;e 2 Estes OVOS Serao considerados
Art. & —

os e entre elles havera duas
como OVOS g‘:zcccardo com o seu peso:
05 EXTRA! perfeitamente limpos,
a) OV yados, com O Peso minimo de 700
sem se;lap or duzia, 58 grammas por ovo e 21
grammnl

iquido, por caixa de 30
X as, peso liquido,
kilogrammas,

duzias; ESPECIAES: perfeitamente lim-

S e
b) OV(?ser lavados, com O Peso minimo de
p;:, sream as por duzia, 54 grammas por ovo,
650 gran

19 12 kilogrammas, Deso liquido, por caixa
e
de 30 duzias.
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Art. 5° — Dentro das categorias dos incisos
a) e b) da classificacdo precedente, ter-se-a
em conta a cOr da casca e os ovos serdo clas-
sificados, por ordem de importancia, em: ovos
de cor, brancos € mesclados, devendo usar-se
para cada classe as letras C, B e M, respecti-
vamente, as quaes serdo collocadas ao lado da
categoria, nos testeiros do envase.

Art. 6° — Consideram-se ovos mesclados, a
reparticio proporcional em cada caixa, de
ovos de cOr e brancos dentro de sua categoria.

Art. 7° — Os demais ovos que ndo se enqua-
dram nesta categoria, por nio corresponde-
rem as condicles estabelecidas e cuja camara
de ar seja de 6 2 13 millimetros, serdo classi-
ficados como ovos frescos e considerados
aptos para o commercio interno, mas nio po-
derdo ser refrigerados.

Art. 8° — Os ovos Extra e Especiaes decla-
rados bons pela inspeccdo, serdo re frigerados
em camara de bordo, completamente limpos,
livres de carnes, fructas, hortalicas e outros
productos ou substancias capazes de trans-
mittir odor e sabor estranho aos ovos.

Art. 9° — Os methodos de refrigeracio para
ovos serdo com preferencia o da circulacao do
ar frio, por meio de ventiladores a uma tem-
peratura (de 2° g 3° centigrados) € grao hy-
grometrico (de 82 3 85 %, podendo ir até
90 % em condigbes especiaes) convenientes,

Art. 10° — Ao sahirem do deposito para ex-
portacdo, os ovos serdo inspeccionados ao
ovoscopio e refugados os que accusarem de-
composi¢do ou que ndo estiverem em condi-
¢bes regulamentares.
~ Art. 11° — Todos os ovos serdo embalados
em caixas com capacidade para 30 duzias,
construidas com madeira de pinho branco, ou
qualquer madeira branca, que ndo communi-
que odor ou sabor ao producto, € com as se-
guintes dimensdes: comprimento, 0m.61; lar-
gura, 0m,30; altura, Om,31, divididas ao meic
bor uma taboa com 0m,01 de espessura, a qual
tem por fim formar duas seccOes em que se
possam collocar 5 camadas de 36 ovos cada
uma por sec¢do; com caixilhos de cartao, se-
barados por laminas de cartdo Mapples com
alveolos para accommodar ovos de ponta,.

Art. 12° — Os exportadores sio obrigados &
collocar em cada ecaixa as seguintes in-
cripcbes segundo a categoria: “Industria
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Brasileira”, “Ovos Extra, Refrigerados” cu
“«Ovos Especiaes Refrigerados”. Nome do es-
tabelecimento ou exportador; peso liquido e
tara, mez, anno. Além disso, devera receber o
sello de inspeccdo, em que se 1&: ~Brasil, Mi-
nisterio da Agricultura, Inspeccionado”.

Art. 13° — Além das inscripcoes a que se
refere o inciso anterior, deve mencionar-se a
categoria, bem como a letra correspondente &
coér da casca do ovo, conforme ficou estabele-
cido no inciso 5°.

Art. 14° — Os depositarios installados pro-
ximo ou afastados dos portos de embarque,
que armazenem ovos destinado 4 exportacao,
ficam comprehendidos nas presentes disposi-
coes regulamentares e, ndo havendo nelles
inspecgdo official permanente, deverdo solici-
tal-a com antecedencia & Directoria de In-
dustria Animal, para o fim expresso nos inci-
so 3° ao 10°, de accordo com o estabelecido
quanto ao controle de ovos e aves destinados
4 exportacao.

Art. 15° — A exportacdo de ovos de pato,
gallinha da Angola, perd, se regerd pelo que
estabelecem os artigos 1°, 3° (incisos a), b), ¢}
e d), 9°, 10°, 11°, 12°, 13° e 15°.

Art. 16° — Com referencia ao que estabelece
o art. 12°, sobre inscripgdes, os ovos de outra
especies de aves, fica exigido apenas o seguin-
te: Industria Brasileira, Ovos de... (nome da
especie da ave productora) Refrigeradores.
Nome do estabelecimento exportador; 30 du-
zias, mez, anno e sello da Inspeccéo.

Art. 17° — A exportagio de ovos conserva-
dos por outros processos differentes da refri-
geracdo, serd permittida mediante inspeccao
prévia e sob a condicdo de qu eno exterior do
envase se especifique o systema ou methodo
de conservacio. .

Art. 18° — A Directoria Geral de Industria
Animal, por intermedio do seu orgéo techni-
co auterisado, expedird o certificado de ex-
portacio para Ser entregue ao exportador,
depois que, inspeccionado o producto, fique
comprovado S€ achar o mesmo de accérdo
com as presentes disposicOes regulamentares.

Rio, 10 de dezembro de 1935.
E. Leitdo.

Nota — O presente anie-projecto ¢ quasi
uma traduccio do regulamento argentino.
Podera servir de base para 0 Nnosso caso.
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O Redesconto de titulos dos
agricultores

UM TELEGRAMMA DA SOCIEDADE NACIO-
NAL DE AGRICULTURA AO SR.
PRESIDENTE GETULIO VARGAS

“Sociedade Nacional Agricultura, cumprin-
do voto sua ultima reunido, congratula-se
Vossencia lei 31 Dezembro ultimo veiu per-
mittir Carteira Redescontos operar até li-
mite 300 mil contos prazo 180 dias titulos agri-
cultores sob forma letras cambio warrants
penhor agricola, além poder carteira operar
ainda cooperativas agricolas. Tal providencia
é encarada pela Sociedade como um gran-
de passo para o estabelecimento das bases dc
credito agricola no paiz, uma das grandes as-
piracoes da lgvoura nacional, sempre pos-
tergada. E’ portanto satisfacdo Sociedade ve
cumprimento promessa feita Vossencia dis-
curso Recife certa todos beneficios dahi re-
sultardo lavoura, de cujo agradecimento ©os
fazemos interpretes. Saudacoes attenciosas.
— Arthur Torres Filho, presidente.”

i HENELRIEN mHEnBHRIIENAN mumuane e

EXPURGANDO

COM BISULFURETO DE CARBONO
IMPURO OU MAL RECTIFICADO

ESTRAGA-SE A COLHEITA

0 Bisulfureto de Carbono
“JUPITER”

Tem 99,88 °/° de PUREZA

E ausencia completa de Acido Sulfidrico

Acide Sulfuroso e Acido Sulfurico
e e

“Elekeiroz” S. A.

CAIXA POSTAL 255 — S. PAULO

HRHRINBHNS
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O Cafe

Sendo o café ainda a columna mestra de
nossa economia, é natural que esta revista
procure collocar 0s seus leitores sempre 30
par do que occorre com a marchfi das suas
exportacdes € _effeitos - na vida interna do

paiz.

ram-se os cinco primeiros mezes da ~safra
(Julho a Novembro) por uma exportacio de
6.925.955 saccas, que produziram EERRERPETeS
961.895:0008000, quantia essa .?upenor a proj
duzida pelas tres safras anteriores e egual a
média das dez ultimas safras. :
Infelizmente, em relacao 20 valor ouro, ,?‘
paixa continiia a se fazer sentir, facto esse ja
verificado desde a safra 1926/27, com a pe-
quena reaccdo de 1929/30 a 19%3/34.

Sabe-se que & futura safra € calculada em
17.270.000 saccas &, sendo 'as,?lm, com 2 re-
tirada de mais quatro m¥1hoes, a s1tug.gao

isti oderad ser considerada consolida-
estatistio ilz,o tempo. Por outro lado, com as
da por_ muvoltadas para a cultura algodoeira,
attencbes sis um facto concorrendo para o
tem-se mrestabelecimen’oo do equilibrio entre
de;?:’;?cgé/o e o consumo do café, ha anncs
a

rompido- com essa acquisicdo de quatro mi-

‘xOx?il:«,saccas’ fique encerrado o peri?do da
}hoes nedo official no mercado do café.
intervene ento, entre os productores, princi-

No momha n;uif/o interesse em serem co-
palmfgnte, precos € 0 typos de café que o
nhecidos ozae adquirir, em confronto com os
D.‘ N. tC oS Pragcas compradoras. ) .
existen 95 = desses precos resultard a rapi-

Da fixagao == -t milhées de saccas per-

. dos qu .
dat?tg;d:hegarmos 4 proxima safra com o
mittin

mercado desafogado.

Segundo os dados estatisticos, assignala-

Ainda recentemente, “O Estado de Sao
Paulo”, em edital de 24 de Dezembro ultimo,
apd6s mostrar a necessidade para a economin
cafeeira nacional da retirada dos quatro mi-
ihGes de saccas, sobras das safras anteriores,
declara: “é verdade tambem que 0s embar-
ques da safra corrente sio extremamentse
favoraveis. Conforme temos tantas vezes
accentuado, a melhoria das condicdes geraes
dos mercados, conseguida em virtude da pro-
messa formal e dos passos iniciaes dados para
o restabelecimento do equilibrio estatistico,
deu como resultado a animacio dos negocios,
a restauracdo da confianca e por fim a ex-
pansdo de nossas vendas, realizando assim 0
programma a que sempre temos adherido -.-
que é vender café”.

Ha ainda outro aspecto da questdo cafesei-
ra que nos interessa muito de perto e esta,
em grande parte, relacionado com a nova,
orientacdo da nossa politica commercial — a
florescente industria des succedaneos. Ao
lado das barreiras alfandegarias com direi-
tos excessivos que incidem sobre o nosso cafg,
que se torna, desse modo, optima fonte de
renda e, portantc, bom negocio para os pai-
zes importadores, tem-se g dos succedaneos,
cujo consumo se eleva a 16 milhdes de saccos,
com 0 uso indevido do nome — café.

Numa venda, aos paizes da Europa, de
3.930.930 saccas, tendo rendido para nos
590.076:5013000, aquelles paizes obtiveram réis
2.597.583:0168031, de direitos alfandegarios,
féra outros impostos internos !

No combate aos Succedaneos, a creacio o
Bureau Internacional de cCafé, organisacao
approvada pela Conferencia Internacional do
Café, em Sado Paulo, em 1931, seria medidg
digna de estudo.

-

<spMorte as

de solugdo SUPET

Deposit- ©
Vende-se em

i 1]l
nhores Agricultores 1!
Se USEM S0’ — —

Z é o custo maximo de cada litro do melhor formicida que existe! Uma lata de
50 RE'S fermicida_ concentrada em P, marca “Morte as Formigas”, d4a para 120 litros
extra-, infallivel na extinceao de formigueiros.

) _FABRICANTES CHIMICOS
DR. OLESEN & Cia. — Rua §. Pedro, 115 — Rio de Janeiro

m S. paulo: COml.J. ‘Ind. e Mercantil “CASA FRACALANZA”, Rua Piratininga, 96
toda parte-Exigir sempre a marea “Morte as fermigas”-Uma lata pelo Correio 68

FORMICIDA EM PO

Formigas’’
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Processo para avivar a cor das
laranjas

(Dados extrahidos da “Industrial and Engineer Chemistry”, de 1934)

A cor de laranjas maduras, grape-fruits e
tangerinas é extremamente variavel, por cau-
sa das variedades caracteristicas, praticas
culturaes e condicbes de tempo.

O pigmento alaranjado e o amarello des-
envolvem-s2 abaixo do pigmento verde da la-
ranja, de sorter que a cor laranja podde ser
completamente mascarada pelo verde.

Para exemplo, uma laranja de floracdo em
Junho, da qualidade Pine apple de excellenta
sabor, pode apparentar ser de cOr verds
grama, porém este verde tem uma profunda
cor de laranja em baixo, semelhantements a
laranja tempord. psdem conservar um ver-
de até ao fim da estacido ou até que divarsos
periodos frios tenham passado. A variedads
de amadurecimento no fim da estacdo, taes
como a laranja de Valencii, perdem a cér
verde no invernc na occasiio que sfo intra-
gaveis, somente voltando a tornar 4 cor ver-
de quando o crescimento comeca na prima-
vera, com a volta do tempo quente.

O reverdecer, especialmente ao redor do
peciolo, ocorre satisfatoriamente quando o
andamento da estacdo normal de embarque
esta adiantado para taes variedades. Uma la-
ranja de Valencia geralmente é muito menos
verde na cor durante o inverno quando .o fru-
cto nao estd bem maduro e azedo do que na
primavera quando 0 seu sabor é mais agra-
davel. Nos verdes mais quentes da Florida, as
laranjas raramente perdem de todo a sua cir
esverdeada, nao obstante seu estagio de ma-
turacdo, ao passo que em outros verdes as
mesmas variedades podem ter perdido a sua
cor verde muito tempo antes que sejam co-
mestiveis.

Por isso, parecc entfo que a presenca do
pigmento verde na casca do fructo citrico é
mais um indice de actividade de crescimento
e condicbes climeticas, que de maturacio ou
edibilidade.

Isto conduzin ao desenvolvimento ¢ creacio
do chamado tratamento de “coloracido”, o
qual é o primeiro passo na preparacio das la-
ranjas para 0 mercado. O use do termo “co-
loracdo” é infeliz e erroneo, porque elle é fre-
quentemente tomado como uma coloracio ar-
tificial do fructo, 0 que na realidade nao se d&.

E’, com effeito, um processo de lavagem, 9
qual provoca o desapparecimento do verde de
chlorophyla e permitte que a coér verdadeira
de laranja ou cor amarella préviamente mas-
carada venha com toda a evidencia. Usado nJ
fructo propriamente maduro, nao acarreta
possibilidade de decepcdo mesmo psra aquel-
les que nada conhecem dz fructas citricas.

Se as tentativas sdo feitas com os fructos
verdes, a qualidade da cor finalmente attin-
gida néo é aquella do fructo typicamente ma-
duro, porém, ao contrario, é um pouco mais
slaro: é antes uma clara advertencia de mas
condicdes, o que nos dio razoavel conheci-

mento de fructos citricos. O processo indica

que nédo devemos dar colorido mais intenso do
que o obtido da natureza. Entretanto, 0 tra-
tamento pdéde produzir temporariamente pe-
queno effeito sobre as condicoes respiratorias
e physiologicas dc fructo, mas para fins com-
mmerciaes a acidez e os solidos soluveis no suc-
co, bem como as qualidades comestiveis ficam
as mesmas.

Se as tentativas se fazem sobre os fructcs
verdes, o aspecto da cor finalmente attingida
nas laranjas que ndo estdo maduras nao e
egual 4 do fructo typicamente bom & maduro,
mas este processo de lavagem ainda verde vae
mostrar, pela cér, que o fructo niao estava
bom.

O processo indica que nao se deve dar co-
lorido mais intenso ao que obtém a natureza;
apenas tornal-o evidente.

Na Florida, o tratamento é dado em cama-
ras especiaes construidas na casa de embala-
gem, logo que as fructas s@o recebidas dos
pomares. stas camaras tém apparelhos de
ar condicionado, de férma que a temperatu-
ra atmospherica e a humidade desejadas pos-
sam ser mantidas e a concentracdo € o ethy-
leno ou outro agente de lavar possam Ser
tambem mantidos em toda a extensdo da ca-
mara. A camaras de coloragido tem capacida-
de para um ou dois vagdes de fructos. '

Como regra geral, apparelhos individuaes
de ar condicionado existem para cada cama-
ra e em algumas casas de embalagem 20 cu
mais camaras. Como estd illustrado pela figu-
ra 1, estes apparelhos de ar condicionado con-

¢
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A solucao de borax mais effectiva e eco-
ncmica tem sido a de 8 °°, mas a temperatura
nao deve passar de 43° C.

Tem sido verificado que um mergulho rapi-
do dentro da solucdo é tao bom como um lon-
go banho, mostrando claramente que é o bo-
rax retido sobre o fructo que é efficaz e nio
a accao fungicida do banho. Isto é mais niti-
damente provado pelo facto de ser nulla a
accdo da solugcdo de borax sobre o fructo,
mesmo dentro de 6 a 8 horas de tratamento.
No caso do fructo ser colorido, a pratica é dar
o tratamento pelo borax antes da coloracio e
entao lavar finalmente o deposito de borax
na occasido da embalagem, isto €, dois ou trss
dias depois.

O methodo de applicacao do tratamento do
borax varia em differentes casos de embala-
gem, porém talvez o methodo mais pratico é
fazer a fructa sobrenadar atravez loagos tan-
ques contendo solucdoe quente. Um tempo
prolongado de exposicdo no antiseptico nio é
recommendavel sob muitas condi¢bes, nio é
aconselhavel como vantajoso na ocecasidn
quando o fructo estd frio. O borax crystallisa
rapidamente de sua solucdo no fructo frio e
uma quantidade minima adhere quando o
fructo € merguihado rapidamente na s-olﬁ..
¢do. O uso de um longo tanque permitte ser
aquecido sufficientemente na sua passagem
e leva vantagem tambem na diminuicio do
tempo preciso para aquecer o fructo para a
effectiva temperatura de colorag¢do quando é
transferido do banho de borax 4 camara de

coloracao.

 Depois do tratamento pelo antiseptico e co-
loracdo, o fructo é completamente lavado, e o
borax, ferrugem, lama, insectos e outras di-
versas substancias sdo entfo removidas. Na
Florida, consideravel difficuldade é encontra-
da neste processo, porque a agua € geralmen-
te muito caicaria; deve, pois, ser descalcifica-
da antes de ser empregada nas casas de em-
pallagem. O fructo é transportado para um
largo tanque de lavagem por esfregamento
com sabdo ordinario em pod, triphosphato de
sodio ou soda causticz, onde funcciona uma
machina de lavar com escovas de jactos. Logo
depois é transportado atravéz de um tanque
com um soluto de 5 °|° de borax, durante 0,5 a
2 ou 3 minutos. Nesta lavagem, debaixo de um
filete de agua limpa e fresca e depois é levado
ao apparelho de seccagem onde 0 ar quente é
posto em contacto com o fructo para evapo-
rar a agua que estd adherente.
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. Polimento

A ultima operacdo antes da embalagem € ©
polimento. Usualmente o fructo passa entre
escovas de cabellos, cujo comprimento varia
de 3 a 6 metros. Algumas vezes junta-se quai-
quer substancia de polimento, como a resina
ou mistura de parafina e oleo mineral, ou ain-
da céra de carnaiba emulsionada. Neste ulti-
mo caso, mergulha-se o fructo na emulsdo
antes de leval-o ao seccador, o que é vantajo-
so no caso de tangerinas, porque dispensa es-
covas, que sempre lhes arranham a casca
delicada.

Outro processo de polimento consiste em
ccllocar barras de parafina sobre as escovas:
0 mais divulgado é, porém, c uso da escova
pura e simples sem quaesquer materiaes po-
lidores. :

Embalagem e Estccagem

Da machina de polir, o fructo passa por
gra°duador«es que os separam pela qualidade e
tamanho. As laranjas grandes sao embrulha-
das em papel impregnado com oleo mineral e
embaladas para embarque. Entretanto, antes
de ser posta dentro do carro refrigerado, é de
habito collocal-as em camaras proprias para
refrigeracio. Para favorecer o resfriamento,
muda-se a direccdo do ar de hora em hora, de
maneira que em um dia a temperatura d0
fructo dentro da camara seja approximada-
mente 5° C. .

A importanciz da rapidez da pre-refrigera-
¢do péde ser apreciada pelo facto de obedecer
a respiracdo da fructa rigorosamente 4 lei de
Vant’Hoff. Pela prompta pre-refrigeragio, 2
fructa depois de embalada ¢é depois mantida
entre 2 a 6° C., podde ser conservada nas me-
lhores condicdes physicas e a morte retarda-
da. O uso da baixa temperatura na armazena-
gem podera evitar com a maior seguranca O
apodrecimento ¢ prolongar a vida do fructo €
possivelmente melhor garantir-lhe as quali-
dades comestiveis, quando é utilizado imme-
diatamente depois de ser armazenada no fri-
gorifico. Entretanto, apparecem graves des-
ordens physiologicas pela prolongada arma-
zenagem em temperatura muito baixa e as-
sim nao ¢é aconselhavel o seu emprego para
fins commerciaes.

Inscreva-se como socio da

Sociedade Nacional de Rgricultura
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As semanaes da Sociedade Nacional
| de Agricultura

Sessio em 19-12-35

‘Sob a presidencia do Sr. Arthur Torres Fi-
{ho, e com a presenca de numerosos technicos,
directores e consocios, realizou-se a sessdo se-
manal da Sociedade Nacional de Agriculturz.

Abertos os trabalhos, o Sr. Arruda Camara,
gecretario, 1&é o expediente, do qual destaca-
mos: carta de Cardoso Magalhies, solicitando
mudas de arvores fructiferas; officio da So-
ciedade Rural Argentina, communicando a
eleicio da sua nova Directoria; officio da
aria de Agricultura de Minas Geraes.
ublicacoes; proposta da “A Cons-
tructora”, SObr €a construcgéo do Fonte do
Imperador, 1o Horto Fructicola ' da Pfenpa:
carta de Guilherme Reflaux, ped.mdo infor-
macoes para a installacado de usina de assu-
car em Santa Catharina; carta de J. M. Wil-
pesch. da Suecia, pedindo intercessdo da So-

jedade para entrar em contacto com os pro-
cle prasileiros, €, assim, incentivar o in-
ducwre:-o com aquelle paiz. Foi aceita coms
tercafndla s firma Madeira, Irmdos Limitadu.
assocmfresidente determina que todos esses
o dsi’('i'os o informacdes sejam attendidos pela

e

Secretar ia.

secret
pedindo P

i seguida, declara que
Torres Filho, em .

O, -Sr' cripto 0 gr. Otto Frensel que, em con-

esté 105 tros technicos, ouvidos em ses-

- 2 ou i
tinuagdo 2 tratar da magna questdo

- ores, Vae€~ Ao s
s0es ﬁﬁ?ﬂnenw de leite as cidarles, sobretu-
do ab

omento em que as autoridades muni-
do no n;e entregam @ activa campanha em
cipaes saude da populacdo, com a fiscaliza-
prél daﬁminagao dos animaes contaminados

cio € © ulose, N0 estabulos da cidade.
g T : minuci i
de tub€ ho ¢ minucioso e interessants

aba. . s im
o seu tr oclarando que é de opinido caber

e termid Nacional de Agricultura, que ha
4 socie e com tao brilhantes iniciativas
tanto te! o endo em pz:ol ,da questio leiteira
e V€ ba aiz, S€ dirigir as altas autoridades
m 10850 P liando-1hes que - prestigiem a
do paiz aut oridades technicas e fiscalizado-
accao de que ellas se possam desempenhar,

fim 5 d equalquer natureza, de suas

s, & s
ras = apecilB® o o que tamanha significa-

em im : ag/o,

Zlevad Obrxl'i o productor € o consumidor,
cdo te o o saude € a economia  do povo
jsto &

prasileiro

Assignala, ainda, o Sr. Otto Frensel o pro-
jecto apresentado 4 Assembléa Legislativa do
Estado de S. Paulo, pelo deputado Pinto An-
tunes, creando- uma moderna Escola de lacti-
cinios em Pindamonhangaba. Mais uma vez,
declara, devemos curvar-nos perante S. Pau-
lo e lembrar com pezar que, ha annos, o Esta-
do de Minas Geraes, interessando em cincoen-
ta por cento da produccio nacional de leite ¢
lacticinios, deixa que se extinguisse a unica
escola de lacticinios em Sitio, nagquells
Estado.

O Sr. Torres Filho, 3 seguir, diz que, com9o
se viu, o Sr. Otto Frensel, com a sua reconhe-
cida capacidade, mostrou aspectos economi-
cos da quest@o leiteira no Brasil. Essa ques-
tdo, que hoje volta g debate, sob 0 prisma do
combate 4 tuberculose bovina nesta Capital,
é daquellas que esta g exigir a attencao dos
nossos poderes publicos. A’ primeira vista, a
questdo do leite ndo offerece maior importan-
cia, mas, o simples facto de attingir a sua
produccdo econcmica a mais de um milhio
de contos, annualmente, diz bem Qque esse é
um dos assumptos que merecem providencias
rautelosas da parte dos nossos administrado-
res. Temos uma superproduccdo de lelte in-
nat~ura, e, por isso, devemos procurar uma so-
lucdo para que néo retrogrademos, O Qque se
dard inevitavelmente, se g produccdo nio fér
remuneradora, como est gcontecendo, quan-
do o leite € pago ao fazendeiro a 200 réis por
litro. Para lhe dar solucgo prompta, ahi ests
o mercado interno, o vastg mercado interng
brasileiro com os seus quasi milhoes de habi-

tantes. Teremos de garantir o que ¢& nosso,

melhorando a produccio e propagando o con-
sumo de tado util alimento, até porque deve-.
mos, por outro lado, de fagzer concurrencia g
outros productores de f6ra melhor apparelha -
dos que nés. Além disso, devemos evitar, tan-
to quanto possivel, o gecrescentamento ge
rovas exigencias reguylamentares, POis isto
viria ainda mais difficultar g situacdo dos fa-
zendeiros. Ha tempos, fey 5 Sociedade um in-
querito em torna da questio leiteira, reunin-
do fazendeiros, industriaes, retalhistas € con-
sumidores, mas néoe o pouyde levar a resulta-
dos praticos, porque todas gs pr-ovidencias in-
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dicadas esbarravam, inutilizando-se, contra a
falta absoluta de credito agricola; com a fal-
ta de nocdo de espirito cooperativo dos pro-
prios interessados, com a falta de transporte e
a sua deficiencia e, até, com a escassez de
meios para a propaganda pelo maior consu-
mo e para o melhoramento da producgdo. Ja
houve quem alvitrasse a delimitagdo das zo-
nas de producc¢do de leite in-natura e indus-
trializado, em obediencia aos principios da
economia dirigida. Alids, na pratica é o que
se vem verificando, pois as regioes mais lon-
ginquas dos grandes centros consumidores
industrializam o leite, na impossibilidade de
o remetterem in-natura. A Argentina, ainda
agora, estabeleceu a Junta Reguladora do
Leite — devido & grande superproduc¢do em
que se debate a sua industria lacticinista —
visando, naturalmente, a exportagdo a baixo
preco, emfim, o dumping. A sua situacio, de
qualquer férma, € peor do que a do Brasil,
pois ainda nés pdlemos contar com um gran-
de mercado interno.

O Sr. Luiz Vieira pede a palavra e estranha
que no Legislativo Municipal se venha verifi-
cando, ultimamente, uma verdadeira avalan-
che de projectos relativos & questdo do leite,
apresentados, muita vez, de bda fé, e sem ne-
nhum criterio technico ou scientifico. Em se-
guida, informa que o Conselho Technico do
Departamento Nacional de Produccio Ani-
mal, depois da reunido da Sociedade, de quin-
ta-feira ultima, tambem abordou o problema
da tuberculose bovina no Districto Federal e,
por proposta do seu presidente, foi votada
uma mocao de applausos em favor da campa-
nha que se realiza nesta Capital e que, con-
forme sua opinido, aquelle Conselho entende
deva ser estendida a todo o territorio nacio-
nal. Houve ali tres votos divergentes, porque
—. diz — os qu eassim procederam nio com-
prehendem qué O problema da tuberculose
apresenta dois aspectos: um, o da defesa sa-
nitaria do embora pequeno rebanho bovino da
Capital, e outro, o da defesa da saude da po-
pulacdo. Houve, entdo, a suggestio de que se
deveriam crear entrepostos de pasteurizacis,
onde o leite obrigatoriamente deveria ser le-
vado, e como poucos se sujeitariam & exigen-
cia, os estabulos em més condicdes sanitarias
acabariam por fechar. E’ preciso esclarecer
ainda uma vez — observa o Sr. Luiz Vieira,
que a pasteurizacdo n&o immuniza o leite
contra a maijoria dos germes pathologicos,
mas, apenas, o resalva de uma deterioracio
mais rapida. A pasteurizac¢éo visa, principal-
mente, evitar a adulteragdo do leite — que se-
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ria immediata sem esse recurso. Por outro
lado ,ndo se comprehende que se levasse a
pasteurizacido o leite proveniente de animaes
doentes. Essa operacido s6 deve ser praticada
no producto proveniente de animaes sadios.
Desde que o leite nio apresente essa condigdo
essencial, ndo é ieite. Pede mais uma vez a at-
tencdo da casa para “a profusido de proje-
ctos” que no Conselho Municipal tém sido le-
vados para, naturalmente, defender os inte-
ressados contra possiveis prejuizos em virtu-
de da campanha. E’ preciso ndo haver confu-
sdo, diz S. S.: é uma questdo de saude publica
e por esse prisma deve ser encarada, € com
firmeza, porque ha sempre a propensiao por
parte dos interessados de contrariar o dia-
gnostico dos medicos. O que é facto € que s6
se conhece um meio de erradicar a tuberculo-
se bovina: matar o animal tuberculoso. Pcr
isso, applaude sem rebugos a ac¢do da Muni-
cipalidade. O lado economico, esse, € outro
aspecto, mas entende que a indemnizac¢io que
for paga pela Prefeitura, corresponde a um
alto servico 4 populagio e 4 industria leiteira
do Districto Federal. O que se poderia, talvez,
era augmentar um pouco essa indemnizacio
que, realmente, é um pouco baixa. Talvez du-
plicando a que vem sendo paga actualmente,
faria a Prefeitura obra de equidade.

Traz do Conselho Technico do D. N. P. A. »
seu applauso ao apoio que vem dando 4 cam-
panha da municipalidade e pede que conste
da acta o facto de que, j& na quinta-feira
transacta a Sociedade havia cogitado do pro-
blema. Trocam-se, a respeito, varias idéas, em
que intervém os Srs. Octavio Dupont, Frensel,
Ribeiro de Castro. Torres Filho e outros e, por
fim, resolve a Sociedade approvar as seguintes
indicacbes do primeiro, como propaganda
educativa do productor:

E’ de interesse de todo o productor de leite
dar combate 4 tuberculose bovina;

Para se combater a tuberculose do gado bo-
vino é preciso fazer a tuberculinizacdo de to-
dos os animaes existentes na propriedade,
uma ou duas vezes por anno;

A tuberculose ataca de preferencia as vac-
cas leiteiras;

A tuberculose bovina se transmitte tambem
4 especie humana. desde que o leite nio seja
bem fervido;

Os sub-productos lacticinios contribuem
grandemente para a propagacdo da tuber-
culose entre os porcinos;

As criancas é que maior tributo pagam, pois
& sabido que ellas se alimentam quasi sempre
de leite de vacca;
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cidos os precos minimos para o servico. E’
uma questdo delicada e, aproveitando a pre-
senca do deputado Humberto de Andrade,
pede a sua attencio para o projecto, que ja
estda na Camara.

O Sr. Torres Filho tem palavra sde apoio
idéa e informa que, em S. Paulo, estdo traba-
lhando activamente para que a sua proxima
safra seja toda pre-refrigerada, com a instal-
lacdo de um moderno frigorifico em Santos.

Nada mais havendo a tratar, foram encer-
rados os trabalhos.

SESSAO DE 9-1-936

Sob a presidencia do Sr. Arthur Torres Fi-
lho, realizou-se, com grande concorrencia, a
sessio semanal da Directoria da Sociedade
Nacional de Agricultura. Leu o expediente o
Sr. Kurt Repsold, do qual se destacaram: of-
ficio do Sr. Ministro da Agricultura, atten-
dendo & solicitagcdo da Sociedade, no senti-
do de serem removidas as sérias difficulda-
des resultantes dos accordos realizados entre
as apolices do Estado do Rio e do Districto
Federal, em torno do transito de materiaes de
applicacdo na agricultura, remettendo, a pro-
posito, o aviso ao Sr. Ministro da Justica, so-
licitando as medidas julgadas capazes de solu-
cionar a questdo. Tal aviso estd concebido nos
seguintes termos: “Tenho a honra de enca-
minhar a V. EX. copia do parecer dado pelo
Instituto de Chimica Agricola sobre o assum-
pto constante do memorial da Sociedade Na-
cional de Agricultura, que se refere ao com-
mercio de insecticidas e adubos de applica-
cao continua, presentemente difficultado pe-
las exigencias da Reparticio Central de Poli-
cia. Afim de attender aos interesses da lavou-
ra, solicito a V. EX. a modificacdo do regu-
lamento em vigor, na parte relativa ac fa-
brico, importagdo, exportacdo, commercio e
deposito de materias explosivas, armas, muni-
coes e productos chimicos aggressivos ou cor-
rosivos, supprimindo: 1., no att. 19, capitulo
III, o item 30 da tabella A; 2.° no art. 32, ca-
pitulo IV, o item 2 da tabells, B; 3°, no arti-
go 355, capitulo V, os itens 38, 40 e 51 da ta-
bella C; se, no entretanto, a suppressdo sug-
gerida for julgada impraticavel, por nao con-
sultar aos interesses da Delegacia Especial de
Seguranca Politica e Social, tomo a liberdade
de alvitrar a V. EX. seja concedida, aos agri-
cultores regularmente registrados neste Mi-
nisterio e empenhados na acquisi¢ao dos pro-
ductos correspondentes aos itens acima cita-
dos, a isencdo das taxas e emolumentos co-
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brades pela extraccdo das respectivas guias
de importacao de que trata o regulamento aci-
ma referido. Agradecendo as providencias
que V. Ex. julgar convenientes para melhor
solucdo do caso em apreco, reitero-lhe, etec.”
— carta de J. M. Wilbesch, commerciante no-
rueguez, pedindo informacées e manifestan-
do desejo de entrar em contacio.com os pro-
ductores brasileiros; carta do Sr. Director do
D. N. P. A., do Ministerio da Agricultura,
pedindo a divulgacado, pela A LAVOURA, da
“performance” e algumas photographias de
reproductores importados para cessado, pelo
custo, aos criadores; carta do Director do
“Correio do Fazendeiro”, de Victoria, pedindo
collaboracao; foram aceitos os novos socios:
Antonio Paciello e Basileu Ribeiro.

O Sr. Torres Filho, antés da ordem do dia,
diz que tem algumas communicacoes a fazer,
e que sdo de importancia. Uma, refere-se ao
accordo firmado com os governos de Sao Pau-
lo, Minas e Rio de Janeiro, para a realizacio
de grandes exposicoes nacionaes de animaes,
todos os annos. Sabe-se que a Sociedade, tem
sido, até aqui, a realizadora de todas essas
exposicbes na Capital, 4 excepcdo de uma
unica. Os resultados de taes certamens é in-
discutivel, sobretudo quando elles se revestem
do caracter de continuidade, que a Sociedade,
infelizmente, por falta de recursos, ndo pode-
ria dar-lhes. Agora, com esse accordo, tal
inconveniente sera obviado, sendo que & pri-
meira dessas exposicdes sera realizada em S&ao
Paulo. Além disso, a Sociedade participara
da organizacio desses certamens como mem-
bro que é da respectiva commissido perma-
nente.

Outro assumpto, muito grato & Sociedade,
é o que se refere 4 lei n. 160, de 31 de De-
zembro de 1935, alterando o regulamento da
Carieira de Redescontos do Banco do Brasil.
Por ella, a Carteira poderia operar até o li-
mite de 300 mil contos, no prazo maximo de
180 dias, com os titulos de agricultores, sob a
forma de letras de cambio e de warrants e pe-
nhor agrario, podendo, tambem, incluir nas
suas transaccbGes as cooperativas agricolas.
Ora — diz o Sr. Torres Filho — ahi estd o
inicio, 0 embasamento para o credito agrico-
la, embora no curto prazo de 180 dias. Ja
teve, nesta Casa, occasifo de mostrar como €
feito na Argentina o credito, por intermedio
do Banco de “La Nacion”, que mantém uma
seccdo, alids modesta, e da Prenda Agraria,
€ que no anno passado, movimentou cerca de
87.000 contratos, num montante de de pesos
296.000.000. E’ de notar que, dentro tantos
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contratos, “apenas 103” foram levados a juizo,
todos os demais se liqguidando normalmente.
A’ vista disso, e porque a providencia se tra-
duza numa como que concretizagdo da pro-
messa feita pelo Sr. Presidente da Republi-
ca, em seu discurso do Recife, propode que a
Sociedade transmitta a S. ExX. em nome da
classe que representa, as suas congratulacdes
e agradecimentos, o que é approvado unani-
memente.

Informa, ainda, & casa que, na ultima reu-
niso do Conselho Federal de Commercio Ex-
terior, apresentou uma indicaclo visando am-
parar a‘exportagéo de ovos. E’ uma nova fon-
te de renda, que envolve, por outro lado, um
grande desenvolvimento para a avicultura no
paiz. Cita, a proposito, que uma ren:{ess.a de
sao Paulo, em 16 .de' Dezemb.ro, attingiu a
400.000 ovos de granja, perfe{tamente selec-
cionados, para 0S merc.ados mglezes_. Nesse
trabalho, teve opportunidade de §ahgntar a
necessidade imperiosa da padrqmzagao, que
é um dos pontos de vista da Sociedade nunca

mais assignalado.

P (gr Joaquim Bertino, na qualidade de
P (:sider;te da Sociedade Brasileira de Chi-
T

, seu nome e no da Socie-
a, ag"ad;;fgsﬁgm, as facilidades que lhe
dade quf: I(;nsadas pela Sociedade para a in-
foram -dlspda jnstituicio no mesmo edificio
stallgﬁzofuncciona a Sociedade Nacional de
em
Agricul.tur:r;do pede a attencdo da Sociedade
continu 'fra5’ publicadas pela “A Informa-
para as C;O de Dezembro, relativamente 4s
c -mportagées de generos alimenticios,
otar o trigo, em farinha, que nos
e ncerca de 300.000 contos annual-
Dentre muitos outros productos, o
Jiveira occupa papel saliente, quan-
ite de oll no paiz, de succedaneos per-
e a‘ppncaveis no conspmo. Até por-
feitamen ito tempo, vem affirmando que o
que, minveira exportado para a Ameri-
azeite de % em grande parte, misturado ao
ca do 1 caroco de algoddo, que poderia,
110SSO oleo s suas exc'ellentes qualidades,
or Si §0,0 p ducto exotico.
substit® _res Filho declara que a Socieda-
r

mic

de

Sr. TO o SI. Bertino, apenas cumpriu

dgto mais que se trata de um di-
oado € QU a sua proximidade da
tor dedi 5 pode ser benefica. Quanto aos
socied®” "a os quaes chama a attencio da
| mente de contristar, numa época

ea . 08 paizes se procuram bastar a
dosé,o todos produc’?os da terra, fa-
Os'roduziveis no Brasil e esses dados
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falam por um verdadeiro programma €co-

nomico, que temos o dever de solucionar. So

o trigo justificaria uma campanha larga e

a sua solucdo estd desafiando o0s nossos’ go-

vernos e economistas.

O Sr. Otto Frensel faz uma interessante
communicacio a4 Sociedade sobre a nossa pro-
duccao de leite, salientando as opportunida-
des que temos tido para a exportacdo, para
alguns paizes da Eurcpa, de manteiga e de
caseina. A exportacdo daquella, serviria para
melhorar a nossa produccdao, pois que iria-
mces attender a paizes de consumo apurado €
esta, attenderia a um aspecto economico im-
portante da nossa industria de lacticinios,
pois é sabido que milhdes de litros de leite
desnatado sdo desperdicados annualmente e
poderiam ser applicados no fabrico dessa ma-
terjia prima. Termina por aconselhar quz a
Sociedade leve o caso ao conhecimento do
Conse’he Federal do Commercio Exterior, ob-
jectivando um melhor preparo technico jun-
to 4s nossas usinas, tendente 4 melhoria da
produccdo e consequente conquista de met-
cados externos.

O Sr. Bertino de Carvalho, louvando os
conceitos do seu antecessor, declara quec vae
tratar de um assumpto que diz respeito & pes-
sca que no momento estq na presidencia de
varias instituicdes culturaes e scientificas,
mas ndo pode perder a opportunidade de ex-
ternar 2sse seu sentimento pessoal, e 0 de nu-
merosos amigos e admiradores do Sr. Torres
Filho; sabemos que 8. Ex. e o Sr. José Ma-
ria Fernandes foram gg Paraguay, cumprin-
do determinacdo do Governo Federal, por in-
termedio do Itamaraty. O seu relatorio, cer-
tamente, néo sera publicado, mas é para to-
dos nos motivo de grande satisfacdo saber que
as suggestOes desses dois illustres technicos
ao governo da Republica vizinha, no tocante
a certos aspectos da sua agricultura e eco-
nomia, vao ser postas em pratica. Até agora
esteve calado, porque esse facto nao havia
transpirado. Uma vez, porém, que se tornou
do dominio publico, com a divulgacdo da no-
ticia de que o Paraguay vae applicar as sug-
gestoes Torres-Fernandes, nso ha mais mo-
tivos para segredos. Por isso, propde que cons-
te de acta um voto de louvor aos Srs. Tor-
res Filho e José Maria Fernandes, bem ccmo
a0 Sr. Ministro Macedo Soares, Pelo acerto
da sua escolha na importante missdo que Ie-
vou aquelles dois brasileiros ao Paraguay.

O 8r. Torres Filho agradece as referencias
de seu collega, e 0 faz em nome tambem do
Sr. J. Maria Fernandes, que ndo deixa, alias,
de se justificar, por ser go dominio bublico.
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A missdo que os levou até 14, objectivava prin-
cipalmente uma maior approximacio eco-
nomica entre o nosso e aquelle paiz. Essa mis-
sdo, ja foi levada a termo e quanto aos seus
resultados, s6 a S. Ex. o Sr. Ministro do Ex-
terior podera bem avaliar. Agradece, commo-
vido, as expressoes do Sr. Bertino e as mani-
festacoes das associacdes de que foi inter-
prete.

O Sr. Torres Filho diz que vae occupar a
attencdo da casa o Sr. Virginio Campello, que
justificara um projecto feito de collaboracac
com o Sr. Annibal de Souza, visando a desin-
feccdo obrigatoria dos pomares.

O Sr. Campello precede o trabalho de uma
pequena introduccdo, na qual justifica a ne-
cessidade do tratamento dos nossos pomares
de citrus, dadas as pessimas condicdes em que
esta chegando a Londres a nossa laranja, o
gue acarreta graves prejuizos aos exportado-
res e desacredita o nosso producto no merca-
do inglez.

Lido o trabalho, o Sr. Annibal de Souza,
como co-autor, da algumas explicacdoes jus-
tificando certos detalhes do projecto, cuja
minudencia e clareza ndo deixam a menor
duvida no espirito dos presentes quanto a jus -
teza daquelles artigos.

O Sr. Torres Filho, louvando a iniciativa
dos seus collegas, declara que o assumpto se
reveste da maior impertancia e fara pu-
blical-o na integra por toda a imprensa
que queira auxiliar, nessa questio, a Socie-
dade. Além disso, fara convocar uma reu-
nido especial de fruticultores, exportadores
e interessados, inclusive os technicos das re-
particoes interessadas, afim de ser conve-
nientemente debatido o assumpto.

Desde logo, entretanto, declara que tra-
balho traduz, no momento, uma aspiracao
geral de todos os pomicultores e attende prin-
cipalmente a um grande interesse nacional:
o da desinfeccio obrigatoria dos pomares. As
consideranda, justificam sobejamente o fa-
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cto de que as mas condicées das nossas fru-
tas no mercado inglez procedem directamente
das mas condicoes sanitarias dos nossos po-
mares. Os technicos todos sio unanimes em
declarar que o steam-end-hot poéde compro-
metter irremediavelmente a nossa exportagéo
de frutas. Ter-se-i4 de tomar uma providen-
cia de caracter energico. O trabalho lido at-
tende, com grande habilidade, fundamental-
mente, a essas necessidades de desinfeccio e
saneamento compulsorio.

O Sr. Luiz Vieira despede-se da Sociedade
e offerece-se junto 4 Escola Superior de Agri-
cultura de Vicosa, onde vae representar o D.
N. P. A. na semana do Fazendeiro que ali
serd realizada. O Sr. Torres Filho pede que
S. Ex. seja o representante, tambem, da So-
ciedade — convidada, como todos os annos,
a vparticipar do interessante e util emprehen-
dimento.

O Sr. Virginio Campello ainda fala sobre
a coloracéo da laranja e apresenta varios tra-
balhos que serdo publicados na revista da So-
ciedade.

Estd presente o engenheire Dr. Goll, que
cita varios exemplos frizantes da necessida-
de da creacdo de escriptorios technicos nos
mercados compradores de productos do Bra-
sil, no intuito de orientar, dentro do mercado
consumidor, o producto e aconselhar aos eX-
portadores as medidas que julgue necessa-
rias para melhor attender as suas exigencias.

O Sr. Torres Filho diz que esse caso ja tem
sido debatido pela Sociedade — aconselhan-
do, varias vezes, ao Governo, a creacéo de,
pelo menos, um em Londres, para receber a
nossa laranja, entregue ali 4 sua propria sor-
te. Além disso, no recente projecto sobre a pa-
dronizacdo compulsoria dos productos agrico-
las, esta prevista a questdo da recepe¢do, nos
mercados estrangeiros, dos productos envia-
dos pelo Brasil por delegados especialmente
designados. .

Nada mais havendo a tratar, foram encer-
rados os trabalhos.
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A redacc¢iio da revista receberda, com prazer, a collaboracio de todos 0s
socios, lavradores e criadores, constante de observacdes proprias a respeito
de assumptos agro-pecuarios, inclusive acompanhada de photographias, e
cuja divulgacio seja julgada de intere sse para a classe rural brasileira .
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- Consideracdes sobre a Industria
Vinicola Nacional

anferena‘a pronunciada na Sociedade Nacional de Agricultura pelo
enologo Dr. Lorenco Monaco

Infelizmente nds os brasileircs pouco co-
nhecemos sobre a produccio de vinhos na-
cionaes. Pouco valor temos dado e ainda da-
mos a esse sector valiosissimo ¢a nossa eco-
nomia. Por termos nos desinteressado, e nada
sabendo ao certo de quanto produzimos, per-
mittimos que muita gente vinda a ndés como
visitantes, expenda quasi sempre com fins
interesseiros, idéas completamenie falsas, il-
logicas, tendenciosas, invertendo factores,
quasi sempre reduzindo a zero o muito que
se tenha feito entre nés em facto de vinhos,
chegando até o extremo de vaticinar o des-
moronamento total da nossa industria vini-
cola em um futuro proximo. Para mais im-
pressionar, a maldade mais espalhada é a que
affirma que nada temos em facto de vinhos
que valha a pena, sendo que o pouco que
produzimos ¢€ apresentames ao consumo nao
passa de um réles proguctc dg alchimia, syn-
thetico, néo natural, 1mproprlo: a0 consumo.

E é por ndo dar importancia aos nossos
ctos e pelo desinterssse de tudo quan-

rodu . , .
fo é nosso, que muita gente bbda aproveita
essa nossa morbida dispozicdo, para, apro-

em cima de tudo quanto

X car

tando deScaS . .

;'relv - s ava, © gente que em tal industria
’

o sua existencia, seu esforco, sua von-
empl'e;" tornar-se util a si e g torrdo que
fﬁgedes o bergo, € no caso dos ?Sf/rangeiros
que comnosco labutam, a terra béa que lhes

44 com fartura e bem estar. -
vFeliZment e ndo € preciso mu?a’ 1]nte111gen-
. pasta uma analyse §uper icial sobrfa o)
cid; yinhos nacionaes, para logo ficar
assumpto ge 0 que mais gritam sdo sempre
sabendo 4 interessados e despeitados, gente,
elementos we com C surto de nossa indus-
em summa, m gordos proventos. E’ sempre
dera teresse particular, tratando de

sim: O 1;1 interesse collectivo.

atrapalha-r 46 pouco tempo a industria eno-
pe facto, auns paizes, Sempre considerou o
rasileiro como prja.ga car?quistada e
a pretendida afinidade de
PrO uma pretendid‘a squrioridade e
raca cu P de sua industria viuicola. Nun-
a ntiguidad; admittir 2 probabilidade de uma
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industria vinicola brasileira e quando lhes foi
notificado a acta do nascimento, entdo co-
mecaram a affirmar que a menina nasceu
desgracada, vesga, rachitica, destinada a mor-
rer, e quando mais, a vegetar miseravelmen-
te. Gritaram e gritam os europeus que per-
deram o nosso mercado, e gritam ainda mais
os vinicultores sul-americanos, que entende-

" ram conquistar nossos mercados, a muque,

muito cacarejando sobre, segundo elles, a in-
ferioridade dos nossos vinhos, das nossas
uvas, dos nossos terrenos, etc. Como dissemos
mais acima, toda essa gritalhada propositada
tem servido para enrajzar muito profunda-

" mente na consciencia de muitos consumido-

res, que os vinhos nacionaes sao todos fal-
sificados, preparados com agua fresca e al--
cool, sendo cada typo de vinho uma elabo-
racio synthetica preparada ad-hoc. Tudo
isso nio passa de uma infamia que é preci-
so desfazer. Precisamos sustar esse traba-
lho de sapa tendente a desgragar OS nossoS
vinhos no conceito dos consumidores, é pre-
ciso confundir o0s despeitzdos, € necessario
collocar em pratos limpos a momentosa ques-
tdo da genuinidade dos nossos vinhos. Ba-
seados em nossos modestos conhecimentos,
seja por sermos estudiosos da materia, e pela
longa pratica da zona vinicola do Rio Gran-
de do Sul, é que nos decidimos 2 iniciar uma
defesa intransigente da valiosa industria vi-
nicola nacional.

E, para inicial-a, sem tantos preambulos,
affirmamos com a maxima energia que, quer
seja no Rio Grande do Su! como nas outras
zonas vinicolas brasileiras, teinos terreno
chimico, e physicamente apto ao cultivo da
videira. Temos climatologia magnifica, e con-
figuracdo do terreno perfeitamente apro-
priada.

Por tudo isso, j4 produzimos optimas uvas
e magnificos vinhos, perfeitamente aptos as
nossas necessidades. A Enologia Brasileira ja
tem 50 annos de existenciu., o gile prova so-
bejamente o muito que poderemcs fazer den-
tro de pouco tempo, e na actualidade esta-
mos produzindo em todo o Brasil nio menos
de 80.000.000 de litros de vinhos, dos quaes
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s6 no Rio Grande do Sul sdo produzidos per-
to de 60.000.000. Esta grande quantidade de
vinho é produzida beneficiando 90 °|° de uvas
Isabel e 10 °|° de uvas de castas européas,
sendo que dentro de meia duzia de annos,
poderemos produzir vinhos mais finos, pois
a uva européa entrard no preparo dos mes-
mos, em uma proporciao nao menor de 50 °{°.

Relatada a importancia do que possuimos
em facto de vinhos, affirmaremos que os vi-
nhos brasileiros sdo puros = genuinos sob to-
dos os pontos de vista. sendo sua composicao
analytica e organoleptica, como tambem as
relacdes entre os diversos elementos, relagoes
estas estabelecidas por todos os regulamen-
tos vinicolas internacionaes, perfeitamente
regulares e legaes. Os nossos vinhos sio phy-
siologicamente eguaes aos vinhos de qualquer
procedencia, tanto assim que uma analyse
rigorosa s6 podera achar os mesmos €lemen-
tos fundamentaes, existentes nos vinhos eu-
ropeus.

Devendo ser sinceros, d2vemos dizer, para
a orientacdo dos interessados, gque, devido a
ser a parreira Isabel a que actualmente do-
mina nos vinhedos brasileiros, parrcira esta
de origem americana do norte, da familia
das Labrusca, e que produz uma uva muito
fina, por emquanto ndo podemocs, na verda-
de, apresentar vinhos de bouquet finissimo,
embora porém saos, perfeitos, genuinos e ba-
ratos e que chegam e sobram para o nosso
consumo interno, sufficientes para impedir a
evasido do nosso ourg para o estrangeiro.

E dissemos, por emquanto, vistec como den-
tro de poucos annos, com a grande implan-
tacdo de novos vinhedos com as castas euro-
péas (Vitis Vinifera), estaremos em condicao
de poder produzir vinhos finissimos de mesa,
de licor, etc.

E, antes de tudo, para demonstrar de como,
baseados em praticas perfeitamene scientifi-
cas, podem os vinicultores patricios apresen-
tar vinhos de diversa classificagido, cabe aqui
tornar conhecidos os magnificos resultados
colhidos na vinificacdo moderna, com a aju-
da da ““ZIMOTECNIA”, sciencia esta que es-
tuda a vida e as funccdes dos fermentos al-
coolicos, a seleccio dos mesmos € sua applica-
cio em enologia.

E’ facto e a microscopia o tem demonstra-
do, que a uva no periodo de seu coinpleto ama-
durecimento, traz presos na “PRUINA” mate-
ria cerosa, ou melhor resincsa, que envolve os
graos da uva, colonias de fermenios promptos
a promover a fermentacdo alcoolica, uma vez
em contacto por esmagamento, com a gly-
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cose contida no mosto dos graos, transfor-
mando-a em alcool, acido carbouico e outros
productos.

Tambem ficou provado que cada casta de
uva tem fermentos proprios e peculiares, 0s
quaes durante a funcciao da fermentacgio al-
coolica, além do alcool e outros productos,
como acima dissemos, ddo origem a certos
productos aromaticos caracteristicos e de modo
a que uma vez terminada a fermentacio os
vinhos resultantes ficam providos de bda pro-
porcdo desse aroma especial.

Depois desta explicacdo. comprehende-se
facilmente, que podendo esterilizar uma mas-
sa de uva esmagada, seja pela pasteurizaciao
ou pela accdo da anidride sulphurosa. de modo
a destruir os fermentos indigenas, essa mas-
sa pode ser posta em fermentacic, e semean-
do-a, com adequadas déses de iermentos se-
leccionados em Dplena actividade, originarios
de castas de uva especiaes, para que elles ini-
ciem e completem totalmente a fermentacic
alcoolica.

A applicacdo de fermentos seleccionados,
devido justamente & seleccdao preventiva além
de permittir obter vinhos de caracteristicas
differentes, e melhorar o aroma e paladar dos

Melhores Laranjas!
Maiores Lucros!

Melhores a qualidadc
de suas laranjas, ob-
ﬂ @ @ [l. tendo, assim, maiores

lucros.

Cuide scientificamen-

te do seu pomar pul- .
verizanc suas laran-

jeiras com CITROL.

o insecticida moderno

base de oleo mineral

refinado por proces-

sos especiaes

NAO CORROE OS
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Para aquilatar do valor do CITROL, mande-
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photograplhias nitidas os insectos e doencas
que atacam as laranjeiras,
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mesmos, da ensejo para poder se obter vinhos
de conservacio mais garantida, mais alcooli-
cos, de maior vinosidade, e mais faceis de
limpar naturalmente, mesmo quando se be-
neficiam uvas inferiores como é o caso da
nossa Isabel.

Actualmente existem em commercio Insti-
tuto Zimotechnicos magnificamente organi-
zados para fornecer fermentos seleccionados
das melhores castas de uvas para fins in-
dustriaes e para o melhoramentn effectivo de
vinhos originarios de uvas deficientes, assim
como ha Institutos que fornecem fermentos
seleccionados de casta, para a industria de
lacticinios, afim de melhorar o aroma e gos-
to da manteiga e de certos typo§ de queijo,
que até bem pouco tempo acredl'tava-se se-
rem de exclusividade de certos paizes estran-

geiros.
Descripto succintamente um dos mais effi-

cientes methodos techni.co.s ja de pratica cor-
cente NS adegas prasileiras, e com o qual
. facilitada 2 tarefa para poder apresentar
é fa om caracteristicas differentes, descre-
vinhos € outras modalidades iechnicas ra-
vererflo'sjmas empregadas nia enclogia nacio-
cionaliss! de’obter os mesmos resultados.
u
Antes dzstélhan que em qualquer momento
evemos duvidar um instante sequer
genuinidade dos nossos vinhos,
saem das nOSSas adégas para os
0is crcados do paiz, analysados e fis-
s Laboratorios dos Estados e Fe-
rigor»osidade inquisitorial, e se
deral €° accio fiscalizadcra das nossas au-
enerl ica nitarias nos portos ce saida e de
50 fOT julgada sufficiente para a
chegad? qa ureza absoluta dos nossos vi-
a mos certos de que pcderemos ga-
tornando conh‘ecido e explicado o
caleulo economico: 0 pre¢c maximo
acional nas #zonas de’producgéo rio-
n esmO calculado & razic de 300
.gran der%lo’ assimm comQ foi praticado na safra
ki ' sta 12 adéga do comprador, nao
, PP Rs. 455000 para cada barril de’
do ¥i aho 2 pro_duzir, Pois é notoria-
os & de que sS30 Drecisos 150 kilos
sabldoo pter-se 100 1tros de vinho, ab-
& genuino'
uerendo fabricar _vinhos synthe-
mesma gra(?llagao alcoolica dos
s e co £aes, premsangmos alcoclizar 100
tic nat®® 150 com menos de 13 a 14

pelo

oS ua, . -

vinlgs de 9{50 ol etylico puro e rectificado. 86

1itr 5tativo de alcoo! custa, postg pas
i
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do porém aproveitainos para di-
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adégas, ndo menos de 55$C00 a 605000, e com
agua e alcool niao se faz vinho synthetico:
é preciso fazer uso de tannino, de acidos tar-
tarico e citrico, saes diversos, corantes, per-
fumes artificiaes, etc.. etc.. sem countar o va-
lor da mao de obra.

Pelo exposto, resulta e sem medo de con-
tradicdo, que cem litros de vinho synthetico,
que nunca poderid chegar por gualquer mo-
mento, 20 pé dos mais ordinarics vinhos pu-
ros de uva, ndo custario nunca menos de
658000 a 758000. Vale a pena, nessas condi-
coes, alcoolisar agua fresca ,quando por mui-
to menos podemos produzir vinhos perfei-
tos, genuinos e legaes ao lume da sciencia,
da technica e da éthica industrial ? Positi-
vamente seria uma heresia, e ndo havendo
interesse economico para os presumiveis fal-
sificadores, cessa ipso-facto todo e qualquer

interesse em toda preparacio cxtemporanea

e alchimistica.

Tendo provado sobejamente o nenhum in-
teresse economico nas zonas vinicolas do paiz,
na preparacdo de vinhos synthieticos como
muitissimos despeitados pretendem affirmar,
achamos opportunc dizer que ¢é pratica ab-
solutamente racional e technica, especialmen-
te quando se dispée de machinismos moder-
nos e de technicos abalizodos no beneficia-
mento de fortes quantitativos de uva, a pre-
paracdo de typos diversos de vinho, de aspe-
cto, cor, paladar e composicido differentes,
fazendo emprego de umsa s6 casta de uva,
mesmo sendo uva Isabel, como acontece com
a enologia nacional.

O facto de um estabelecimento vinicola
apresentg.r typos de vinho diversos benefi-
ciando somente uma casta de uva, néo é se-
gredo, nem pratica de glechimia ou de lico-
rerig. Esse facto s6 péde impressionar os que
desconhecem os moldes da technica Vinicola,
os que nunca abriram uym jivro de Enologia,
ou como estd acontecendo, aos intersssados
em vilipendiar tudo o que se faz entre nos
em materia de vinhos.

Felizmente, no Brasil ji temos, € cOntinua-
se a cultivar, variadas castes de parreiras eu-
ropéas, com cuja uva produzerm-Se actual-
mente pequenas quantidades de vinhos fings,
porém, como a massa de produccdo de uva
é representada pPor nio menos de 90 °|° de
uva Isabel, por conseguinte é sO6 desSa casta
que poderdo sair 4 luz os variados tybos de
vinhos nacionaes. Vamos tornai cOnhecidos
os procedimentos technicos postos €m DPrati-
ca nas modernas adégas patricias para trans-
formar a modesta mas muito bd2 uva Isabel,
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nos esplendidos diversos typos de vinhos nos-
sos, que hoje sio de dominio publico, e que
preenchem perfeitamente &s necessidades do
consumo brasileiro.

Tomando como exemplo: um parreiral de
uva Isabel plantado em logar pouco €ensoa-
lhado, cortadas as videiras e galhos compri-
dos, collocado em systema de latada de modo
a que a uva nio possa receber directamente
a accdo benefica dos raios solares. e ainda
mais, fazendo a colheita 8 a 10 dias antes do
completo amadurecimento, essa uva, termi-
nado o phenomeno biologico da fermentacao
alcoolica, dara origem a um vinho de elevada
acidez tartarica, fraco de alcool. de colorido
vivo, emfim, um vinho com todos os caracte-
risticos de um vinho verde.

No caso da mesma uva Ser provenienté de
um parreiral cultivado em terreno pedrego-
so, em collinas, bem exposto 4 accao do sol
e do ar, podadas as videivas curtas e plan-
tadas em fileiras ou espaldares, de modo a
poder receber a uva com muita fartura a
accdo-dos raios solares, e por ultimo, atrazan-
do a colheita de 8 a 10 dias, a fermentacgao ter-
minada, logicamente teremos um vinho mais
encorpado, mais alcoolico, menos acido, mais
rico de bouquet, emfim, teremos obtido um
vinho com todos os caracteres de vinho ma-
duro e grosso.

Fazendo fermentar a uva produzida como
acima dito e sOmente por uma noite apenas,
e immediatamente escorrer o sucecc ou mosto,
collocando-o em tonel bem limpo e desinfe-
ctado com fumaca de enxofre, aonde comple-
tara a fermentacdo, € facil comprehender co-
mo com esse systema, obteremos um vinho de
pouca cor ou rosado, de paladar delicado, pois
tendo fermentado sem o contacto com os ba-
gacos ndo houve tempo de dissolver-se na
massa de liquido certos principios aromati-
cos ou fox contidos na casca da uva Isabel
e que imprimem ao vinho certa vulgaridade
de caracter. Total, um vinho rosé finissimo,
que uma vez tratado e envelhecido conve-
nientemente, péde comparar-se a certos vi-
nhos europeus da mesma classe .

Beneficiando a uva Isabel bem madura co-
mo acima explicado, prolongando c periodo
fermentativo e o contactc por conseguinte
com os bagacos da mesma uva e ainda mais
promovendo uma ligeira correc¢do tannica,
quer dizer, fazendo leve addicdo de acido
tannico puro perfeitamente egual at tannino
contido naturalmente na uva, poderemos
apresentar um typo de vinho groso, rascan-
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te, intensamente colorido, :aracteres estes dos
typos Barbera italianos.

Passando agora para a technica da prepa-
racdo de vinhos brancos de uvas pretas, dire-
mos que a materia corantec ou “enocianina”,
quasi sempre € contida na casca ds. uva Ou
pericarpo, € s6 em algumas qualidades é con-
tida na inteira massa do grao e no succo.
Neste caso especial, torna-se difficil obter vi-
nhos brancos, € naturalmente nunca sao em-
pregadas para tal fim. ’

Desde tempe remoto, é sabidec que diversos
vinhos brancos estrangeircs e de classe, sac
obtidos das uvas bem pretas. Na regiao de
Champagne na Franca, muita uva preta en-
tra na preparacao dos celebres champagnes.
Explicaremos o methodo empregado e mais
vommum, para obterem-se vinhos perfeita-
mente brancos, das uvas pretas:

Esmagando levemente e devagar uma uva
preta bem madura, e isso mercé & accio de
prensas especiaes, o succo ou mosto que vae
defluindo, é completamente branco. Colloca-
do o mesmo em recipientes de madeira 3
grande superficie, depois de um certo tempo
de repouso, sao escumados, quer dizer, eli-
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minam-se as impurezas constituidas por ma-
teria albuminoide e detrictos vegetaes, € que
sobem parte 4 superficie ¢ parte precipitam
ao fundo ‘do recipiente.

Procedida a essa quasi clarificacdo prévia,
os mostos ainda sem fermentar sdo deposi-
tados por meio de bombas em tonéis limpos
e desinfectados com fumaca de enxoire, onde
completam a fermentacdo alcoolica. Devido
4 accdo. energica descolorante dos fermentos
alcoolicos, durante o processc ifermentativo,
os fermentos se encarregam gratuitamente de
desorganizar e destruir algum laivo de ma-
teria corante que porventura tivesse passado
no mosto durante o processc de iinprensa-

tura.
Este é O methodo mais empregado, mas
existem outros processos, uns baseados na

gestruicio da pouca materia corante que te-
nha podido passar no mosto na occasido do

amento ou da prensagem da uva preta,
esmag quer dizer, saturando o mosto

idacao . :
pela g}f)lxigge ni:) do ar atmospherico. A oxida-
.cgm energica pelo ar provoca a destruicdo
¢a0

janina. outros, tratam o mosto li-
da enoclt rosado, ainda em fermentar,
geiramente yegetal purissimo. E’ conhecida
com‘cal‘Vatf:a a accdo descolorante do carvao
sobeJame;rleita a addicio de carvido em razao
vegetal. 00 grammas por cada cem litros de
de 50 2 1 em misturado, procede-se a uma
mosto, & " "itracdo, para eliminar o car-
clarifica§a°m uso, depositando o mosto limpo
vao pOStgi: onde termina a fermentacdo al-
em tonne

coolica - ualquer modo, o methodo appli-

seja de d esultado final, obtem-se um vi-
como I;nente pranco, tdo perfeito, téo
nho perfelt:éo comr:pleto, tanto quanto qual-
genuin‘o e obtido de uvas brrimcas, e que po-
uer vlnh?r ara a preparacdo de typos di-

ders s?ire vinhos brancos-

cado;

yersos yinho branco .base’ ~pademos apre-
Como outras modlfmggoes. a .1'15.0 ser
sentals raticas deé cantina, cl arificacges,
asteuri 7a.¢0ES, f'rlgorzflcagoes, to-
filtra(}é "ates 20 amadur efumento ° envelhe-
B en dentes *_ onifico vinho branco secco
. ntOy
Zlem; 5B o vinho brinco Secco, corrigido
comm qose de n}OSbO branco concentrado,
g ° am vln};gabranco doce ou semi-
Podem::rr?pl’e para 1 .
e, mals ou.’a menos o vx.nho bran-
Adogan o 2 o como jé temos explicado, seja
Obtlconcentrado 0u com um xarope
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preparado com vinho branco e sacarosio pu-
rissimo e alcoolizando a massa com doéses
diversas de aleool etilico purissimo e rectifi-
cado, uma vez a dita massa envelhecida e tra-
tada convenientemente durant:z um perio-
do de tempo sufficiente para promover uma
etherificacdo completa ou formacao de bou-
quet, naturalmente poderemos apresentar
toda a gama de vinhos licorosos necessarios.
Como se vé, tudo depende das diversas quan-
tidades de glucosio, da finura do aicol em-
pregado, da efficiente applicacio de machi-
naria, e da technica a mais perfeita.

Naturalmente, utilizando-se dos vinhos li-
corosos obtidos como ji explicaAmos, nada mais
facil, preparar com elles os diversos typos de
vermutes.

E’ tudo questdo de addicionar um extracto
especial de hervas cheirosas que o commer-
cio tem & venda para esse fim, adocando em
proporc¢éo, segundo os typos a apresentar ao
consumo, para ter-se os vermiuthes, como
tambem com os mesmos vinhos licorosos ad-
dicionados de extracto de quina calysaya, se
podera apresentar tambem um magnifico vi-
nho quinado.

Continuando nossa demcnstracio, devemos
dizer que querendo proceder-se em um esta-
belecimento vinicola bem apparelhado, a pre-
varacdo de espumantes, tendo por base O0s
vinhos brancos seccos obtidos de uva Isabel
preta, essa operacdo racionalissima torna-se
bastante facil: para isso é sufficiente addicio-
nar ao vinho branco secco, uma porcido pre-
estabelecida de sacarosio puro préviamente
invertido em glucosio direciamente fermenta-
vel, com mais uma solucdo de fermentos al-
coolicos seleccionados em plena actividade e
pouca quantidade de ‘saes nutritives para a
alimentacdo e fortalecimento dos taes fer-
mentos.

O corte assim preparado em tonneis de con-
teudo diverso, é engarrafadn em uzarrafas bem
limpas e aptas a supportar elevadas pressoes,
hermeticamente fechadas com rolhas espe-
ciaes, adonde dentro de pouco tempo se ini-
cia a fermentacdo alcoolica.
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