
































Uma boa formulagdo de mis-
tura hidro-alcodlica é a utiliza-
da na vinagreira piloto da UFR-
RJ, de seguinte composigao:
em 100 litros de solugdo de
agua e alcool (9:1), adicionar

10 g de fosfato de amodnea; 5
g de fosfato basico de potéssio;
4 g de sulfato de magnésio; 50
g de sacarose; 100 g de mela-
¢o e 100 g de fermento pren-
sado. Outros nutrientes podem
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FIGURA 5 — ESQUEMA SIMPLIFICA-
DO DE UM GERADOR DE FERMENTA-
CAO SUBMERSA. (Baseado em um
“ACETATOR" da Fring).
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] — Sistema de aeragdo e agitagdo;
2 — Sistema de refrigeragao;
3 — Sistema de controfe da espuma. .

também ser usados. Como
exemplo temos: glicose, agu-
car mascavo, melado (todos co-
mo fonte de carbono), e extra-
to de malte, levedo de ceveja-
ria (como fontes de nitrogénio
e vitaminas, principalmente).

Depois de estabelecido o
funcionamento da vinagreira, o
mosto devera circular até que a
acidez do mesmo tenha alcan-
cado o valor desejado e que,
principalmente, a percentagem
de etanol esteja entre 0,4-0,8%.
Esta percentagem é que nos
diz, com seguranga, que o pro-
cesso fermentativo terminou e
que o mosto ja fermentado de-
ve ser trocado por nova mistu-
ra hidro-alcoélica. Nunca po-
rém deve ser total esta troca.
Geralmente retira-se de 20 a
30% do volume fermentado (vi-
nagre bruto) para se repor igual
quantidade de mosto. Isto pro-
picia uma fermentagcdo mais ra-
pida e evita o abaixamento ex-
cessivo da acidez.

Apo6s a troca deixamos a vi-
nagreira em circulagao até que,
novamente o etanol esteja nos
limites ja vistos, quando outra
substituicdo deve ser feita. Isto
ocorre geralmente de 2 em 2
ou de 3 em 3 dias, quando a
vinagreira estd com bom fun-
cionamento. A acidez eleva-se
nestas condi¢gdes de 0,2 a 0,6%

‘por dia. s controles analiticos

devem ser feitos diariamente.

A temperatura no interior da
dorna deve ser contreclada 3 ve-
zes ao dia (manh4, tarde e noi-
te), sendo que a faixa ideal va-
ria de acordo com o processo
de fermentacdo e com o micro-
organismo empregado. Assim,
enquanto nos E.U.A. a tempe-
ratura usualmente favoravel a
fermentagao acética é de ....
26,7°C a 29,4°C, na Inglaterra
é bem superior. No Estado da
Guanabara as vinagreiras tra-
balham com temperaturas mé-
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