




















Contratos agrérios - |

E da maior importincia para os pro-
prietérios e trabalhadores agrarios a exa-
ta classificagio das relagdes que os unem
no que diz respeito as atividades de ex-
plorag3o exercidas sobre a terra.

S6 essa classificagio poderad determi-
nar os direitos e obrigagdes de ambos,
bem como o caminho a ser tomado em
casos de divergéncia.e conflitos.

Freqiientemente o que se vé é a mais
completa desinformag¢3o do homem do
campo que confunde o arrendamento e a
parceria — contratos agririos propria-
mente ditos — entre si, e essas duas mo-
dalidades com o contrato de trabalho
agrario. ’

Este artigo e outros que lhe seguirido
tem por fim conceituar e caracterizar os
contratos agrarios propriamente ditos,
esclarecendo as mais freqlientes ddvidas
sobre os mesmos.

R

A legislag3o vigente sobre a matéria —
artigos 92 a 96 do Estatuto da Terra e o
Dec.-Lei $9.566/66 — reconhece a parce-
ria e o arrendamento como contratos
agrarios para fim de posse ou uso tempo-
rario da terra, entre o proprietario, quem
detenha a posse ou tenha a livre adminis-
tragdo de um imovel rural, e aquele que
nela exerga qualquer atividade agricola,
pecuéria, agroindustrial, extrativa ou
mista.

A parceria rural é definida no art. 4°
do Dec. 59.566 como o contrato pelo qual
uma parte se obriga a ceder A outra, por
tempo determinado ou nfo, o uso espe-
cifico de imével rural, de parte ou partes
do mesmo, incluindo ou n3o benfeitorias,
outros bens e/ou facilidades, com o obje-
tivo de nele ser exercida atividade de ex-
ploragdo agricola, pecuéria, agroindus-

trial, extrativa ou mista, e/ou lhe entrega
animais para cria, recria, invernagem,
engorda ou extragio de matérias-primas
de origem animal, mediante partilha de
riscos do caso fortuito e da for¢a maior
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Legislacao

do empreendimento rural, e dos frutos,
produtos ou lucros havidos nas propor-
¢des que estipularem, observados os limi-
tes percentuais.

O arrendamento é definito no art. 3°
do supra-mencionado Decreto como o
contrato agrario pelo qual uma pessoa se
obriga a ceder A outra, por tempo deter-
minado ou n3o, o uso e gozo de imobvel
rural, parte ou partes do mesmo, incluin-
do, ou n3o, outros bens, benfeitorias e ou
facilidades, com o objetivo de nele ser
exercida atividade de exploragdo agrico-
la, pecuéria, agroindustrial, extrativa ou
misica, mediante certa retribui¢3o ou alu-
guel. _

A diferenga basica entre estas duas es-
pécies de contratos agrarios reside, pois,
na questdo do prego. Enquanto que na
parceria o pagamento é feito mediante a
divis3o dos frutos da exploragio, no ar-
rendamento é estipulado previamente um
aluguel.

As partes na parceria sio denominadas,

parceiro-outorgante e parceiro-outorga-
do, e no arrendamento arrendador ou ar-
rendatério.

Com relag¢so A forma, os contratos de
arrendamento e parceira poderdo ser es-
critos ou verbais. Recomenda-se, porégn,
a celebrag¢io desses contratos por escrito
a fim de melhor dirimir as divergéncias
em caso de litigio.

Os contratos escritos deverdo conter,
obrigatoriamente, uma série de indica-
¢des, que julgamos de interesse enume-
rar:

I. Lugar e data da assinatura do con-
trato;

II. Nome completo e endereco dos con-
tratantes;

III. Caracteristicas do arrendador ou do
parceiro-outorgante (espécie, capital re-
gistrado e data da constituigdio, se pessoa
juridica), tipo e nimero de registro do
documento de identidade, nacionalidade
e estado civil, se pessoa fisica e sua quali-
dade (proprietério, usufrutuirio, usuério
ou possuidor);

IV. Caracteristica do arrendatario ou do

parceiro-outorgado (pessoa fisica ou con-

junto familiar);
V. Objeto do contrato (arrendamento ou

parceria), tipo de atividade de exploragdo |

e destinagio do imével ou dos bens;

VI. Identificagdo do imével e ntimero do
seu registro no Cadastro de Iméveis Ru-
rais do INCRA constante do Recibo de
Entrega da Declarag#o, do Certificado de

Cadastro e do Recibo do Imposto Terri-

torial Rural;
VII. Descri¢do da gleba (localizagiio no

imovel, limites e confrontagdes e 4rea em |

hectares e frag3o), enumeragiio das ben-

feitorias (inclusive edificagdes e instala. . |

goes), dos equipamentos especiais, dos
veiculos, méquinas, implementos e ani-

mais de trabalho e, ainda, dos demais

bens e ou facilidades com que concorre o
arrendador ou o parceiro~outorgante;
VIII. Prazo de duragio, preco do arren.
damento ou condi¢des de partilha do
frutos, produtos ou lucros havidog o s
expressa mengdo dos modos, » com
épocas desse pagamento ou partilha.

Ig(. Clausulas obrigatérias cgmrtgshz;nd.
¢des enumeradas no art. 13 do Decy i-
59.566, nos arts. 93 a 96 do Estatut eto
Terra e no art. 13 da Lej 4.947/66. 0 da
X: Assinatura dos contrataptes - q
pessoa a seu rogo e de 4 (quatro) test:

munhas idbneas, se ana)fap
s etos
puderem assinar. Ou n3o

Prevé ainda a legisla
dos contratos agrario
obrigatoriamente,

30 em vigor, que
s deverdo constar,

cléusulas que assegu.
rem a conservacdo dos recursos naturais

ea protgc;ao social e econdmica dos ar-
rendatérios e parceiros outorgados,
No préximo nimero de “A Lavoura™

fOl'mas e !

enumeraremos os elementos bésicos des.

sas clausulas obrigatérias, bem como
abordaremos caracteristicas especificas o
as principais questdes sobre cada uma
dessas espécies de contratos.

Isaura Maria Pérez Leal
da Associag@o Latino-Americana de
Direito Agrario — ALADA
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'.Suinocultu'r.a

Digestiio na Boca

A digestio na boca é principalmente
de natureza mecénica, através da masti-
gacdo que serve para triturar e misturar o
alimento com a saliva, que atua como lu-
brificante. Na saliva encontra-se a enzi-
ma ptialina que é responsével pelo desdo-
bramento do amido. Como o pH da sali-
va nio favorece muito a atuacdo da ptia-
lina e o alimento é ingerido rapidamente,
a atuagdo maior desta enzima acontece
no estdmago antes do bolo alimentar ser
misturado com suco géstrico.

Digestiao no Estomago

O estdbmago do suino é um comparti-
mento que serve de reservatorio e de di-
gestdo. As glindulas existentes na muco-
sa do estdmago s3o responsaveis pela se-
crecdo do suco géstrico, onde se encon-
tram o ‘4cido cloridrico e o pepsinogénio.
Este 4cido atua transformando o pepsi-
nogénio em pepsina, que é a enzima ativa
responsavel pelo desdobramento das pro-
teinas. Como a pepsina atua somente na
periferia do bolo alimentar, a digestdo da
proteina no estdmago nao é completa. O
suco gastrico é secretado quando as glén-
dulas s3o estimuladas por determinados
fatores, entre eles a presenga do alimento
no estdémago.

Digestiio no Intestino Delgado

O intestino delgado, juntamente com
o péncreas e o figado, é a parte mais
importante do aparelho digestivo. »

E no intestino delgado que ocorre a
maior parte da digestdo e absorgdo dos
nutrientes e onde chegam as secregdes do
suco pancreético, duodenal, entérico e a
bilis. -

A secrecdio do suco pancreético € esti-
mulada por 4cido cloridrico, amido, gor-
duras e -hormdnio secretina. A lipase
pancreética, que é uma enzima existente
no suco pancreético, é responsével pela
hidrélise das gorduras.

O suco entérico, cuja secre¢do ¢ resul-
tante do estimulo mecénico da mucosa
intestinal e da presenca de hormdnio en-
teroquinina, contém lipase, enteroquina-
se (que transforma o tripsinogénio em
tripsina), amilopeptidase, maltase, saca-
rase, lactase entre outros.

O suco duodenal nio contém enzimas
e é secretado pelas glandulas de Brunner.
A sua funglio é principalmente a de pro-
teger a parede intestinal contra o écido
cloridrico estomacal e a de atuar como
lubrificante.

A bilis, produzida no figado, é arma-
zenada na vesicula biliar ou é carreada

diretamente ao intestino delgado através

do duto hepético. Os sais biliares, que
sdo os principais componentes da bilis,
atuam ativando as lipases pancreéticas e
duodenal e emulsificando as gorduras. A
bilis atua também favorecendo a absor-
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Ritmo de crescimen

Depobsito de tecido muscular]

Gapho em peso (g)
588888388

20 40 60 eo_ 100 120

Peso vivo {kg)

Fonte: Zart (1969)

Figura 2 — Curva de crescimento de suinos.

¢3o dos Acidos graxos, das vitaminas li-
possoliiveis, além de neutralizar a acidez
do quimo estomacal.

Digestiio no Intestino Grosso

O bolo alimentar que chega ao intes-
tino grosso j& n3o contém praticamente
nenhuma substéncia hidrolisavel, restan-
do apenas substéncias n3o digeridas pe-
las enzimas como no caso das celuloses,
hemiceluloses e lignina.

No intestino grosso a digestdo se pro-
cessa principalmente pela agdo microbia-

na. Estas bactérias, na sua grande maio-’
ria, sdo proteoliticas, que atuam sobre as

proteinas ndo digeridas, desdobrando-as.
em compostos como escatol, indol, fenol,
entre outros. A a¢3o microbiana existente
no intestino grosso é responsével pela sin-
tese, em quantidades reduzidas, de al-
gumas vitaminas do complexo B.

Carboidratos

Os carboidratos constituem o princi-
pal nutriente energético da ragdo dos sui-
nos, representando cerca de 70%. Por es-
ta razdo, os alimentos ricos em carboi-
dratos representam a maior parcela do
custo total da alimentagdo.

e Classificaciio dos Carboidratos

Os carboidratos classificam-se em:
monossacarideos, dissacarideos, trissaca-
rideos e polissacarideos.
Monossacarideos

Os monossacarideos sio todos sold-

veis em agua e apenas alguns aparecem -

livres na natureza. Entre os monossaca-
rideos destacam-se principalmente as he-
Xoses:

>

Glicose — aglcar simples mais im-
portante na nutri¢do, constituindo-se na
unidade de praticamente 90% . dos car-
boidratos na natureza. :

Frutose — bastante importante na
nutricio humana. Abundante nas frutas,
no mel de abelha e na beterraba.

Gaiactose — importante para os re-
cém-nascidos. Ericontrada no agicar 14-
tico em combinagio com a glicose.

Dissacarideos .

Os dissacarideos s@o formados pela
combina¢3o de duas moléculas de mo-
nossacarideos. Os principais dissacari- -
deos s3o:

Sacarose — ¢é formada pela combina-
¢3o de uma molécula de glicose e outra
de frutose. Estd presente no agiicar de
cana e beterraba, em frutas maduras e
no mel. Uma fonte de sacarose mais co-
‘mum para os stinos é o melago de cana.

Lactose — constituida de uma molé-
cula de glicose e uma de galctose. A lac-
tose é o agicar do leite.

Maltose — constituida de duas molé-
culas de glicose.

Trissacarideos

Os trissacarideos sfio a associagdo de
trés monossacarideos, como a frutose,
glicose e galactose que original a rafino-
se. N3o tem .muita importéncia prética.

Polissaearideog

Os polissacarideos sio carboidratos
complexos constituidos de varios monos-
sacarideos. Possuem peso molecular ele-
vado e em sua maioria s#o insohiveis em
agua. :

Os mais importantes polissacarideos
para nutrigio dos monogéstricos séo en-
contrados no grupo das hexosonas, tais
fomo: amido, dextrina, glicogénio e celu-
ose. .

Amido — é a mais importante fonte
de energia para os monogéstricos, por ser’
a principal forma de armazenamento de
energia das plantas. Composto de vérias'
.cadeias de glicose, encontrado normal-
mente nos graos, raizes e tubérculos.

O amido encontra-se armazenado em
forma de grénulos que variam de forma,
tamanho e de planta para planta, o que
inlfuéncia muito a sua disponibilidade.
No caso da batata crua, os grinulos de
amido s#o resistentes ao ataque das ami-
lases, fazendo com que ele chegue intacto
ao intestino grosso, podendo causar diar-
réia no animal. Conseqiientemente, pro-
dutos como batata e inhame precisam ser
cozidos para tornar o amido digerivel.
Por outro lado, produtos como mandioca
e batata-doce possuem amido pronta-
mente utilizivel pelo animal.

Existem também alguns processa-

- mentos que podem melhorar o aprovei-

tamento da fracdo do amido prontamen-
to disponivel, tais como: torragem, pele-
tizac3o, cozimento, entre outros.









Suinocultura

e Classificaciio das Proteinas

Proteinas Simples

" .S3o proteinas que sob hidrélise pro-
duzem aminoicidos. Compreendem as
albuminas, globulinas, glutelinas, prota-
minas. Estes subgrupos sio diferenciados
por solubilidade em varios solventes, co-
mo 4gua, 4lcool e solugdes salinas.

Proteinas Conjugadas

Si3o proteinas associadas a um radical
n3o protéico. Compreendem cinco sub-
grupos:

Nucleoproteinas — s3o encontrados
na célula de todo organismo vivo. Seu
radical n3o protéico corresponde ao icido
nucléico, normalmente presente em ger-
mes e sementes.

Glicoproteinas — s3o proteinas asso-
ciadas ao carboidrato. Ex: mucina.

Fosfoproteinas — s3o proteinas asso-
ciadas a uma substéncia contendo fésfo-
ro, exceto acido nucléico ou lecitina. Ex.:
caseina.

Hemoglobulinas — s3o proteinas as-
sociadas com hematina ou substéncia se-
melhantes. Ex: hemoglobina.

Lecitoproteinas — si3o proteinas asso-
ciadas 2 lecitina. Ex: fibrinogénio.
Proteinas Derivadas

S3o produtos de composi¢io ou de
degradacgéo das proteinas produzidas pe-
la agdo do calor, enzimas ou agentes qui-
micos. Ex.: proteoses, peptitonas, pepti-
deos, metaproteinas e proteanos.

‘o Sintomas de deficiéncia de
aminoéicidos em sufnos

— Redug#o do crescimento.
— RedugZo do apetite.
— Deformagio de érgios.

— Redugio do nivel de amino4cidos no
sangue.

® Metabolismo das proteinas

As protginas para serem absorvidas
na mucosa intestinal t¢ém que ser hidroli-
sadas em moléculas mais simples como
afmnoét.:ldos e polipetideos (geralmente
di ou tripetideos).

A hidrc’flise é feita por a¢%o da enzima
Pepsina existente no estdmago e pelas en-
zimas pancreéticas que atuam no intes-
tino. O _Produto desta digestdo sio os
amino4cidos individuais e os polipeti-
deos.

Os produtos originados da digesto
das proteinas sao absorvidos no intestino.
Na mucosa intestinal existem os microvi-
los ond_e h4 a presenca de varias enzimas
denominadas aminopeptidases em alta
concentracio, que atuam hidrolisando os
di e tripetideos, transformando-os em
aminoécidos simples. Estes aminoécidos,
através de. um mecanismo de transporte
ativo, séio absorvidos e liberados no sis-
tema sangiiineo portal. J4 foram identifi-
cados na mucosa intestinal trés mecanis-
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mos de transportes ativos de aminoAci-
dos, que sdo: transporte de amino4cidos
neutros, de aminoicidos bésicos e de
aminoécidos. Normalmente estes trés sis-
temas de transporte requerem a presenca
de elementos como o s6dio, o hidrogénio
e a piridoxina.

Uma vez absorvidos, os amino4cidos
podem ser utilizados na sintese de pro-
teinas texturais e outros componentes
texturais contendo nitrogénio e/ou serem
deaminados com a formagio de um ceto
4cido, que representa uma fonte de ener-
gia para o organismo e de ambnia. Os
cetos 4cidos podem ser usados para for-
mar glicogénio, glicose e gordura orgéni-
ca ou podem sofrer uma oxidagdo ca-
tabodlica completa. A amdnia resultante
da deanimagdo, no caso dos suinos, é
trgnsformada em uréia e excretada pela
urina. .

Minerais

_As exigéncias em minerais pelo corpo
animal ¢ reduzida quando comprada com
as de. outros nutrientes como proteina e
energia; entretanto, eles desempenham
fungdes vitais no organismo e por isso de-
vem estar presentes no alimento, princi-

palmente para os animais em confina-
mento total.

Os minerias podem ser considerados
como necessarios para a mantenga (para
rgftltpir as perdas resultantes da inefi-
ciencia da reciclagem continua dos teci-
dos do corpo que contém vérios elemen-
tos) e para produgiio. Nos suinos em cres-
cirpento, a necessidade dietética da maio-
ria dos minerais pode ser associada 2 ta-
xa de crescimento. No Quadro 1 s3o mos-
trados valores aproximados de retengao
de alguns elementos minerais para cada
100 gramas de proteina depositada para
os suinos em crescimento.

Em termos praticos devem ser forne-
cidos na dieta os seguintes minerais es-
senciais: calcio, fésforo, cloro, sédio, po-
tassio, enxofre, magnésio, cobalto, cobre,
iodo, ferro, manganés, selénio, zinco e
molibdénio. Também existem outros mi-
nerais considerados importantes, tais
como o flior, vanadio e o cromo, que ndo
necessitam de ser incluidos na dieta, uma
vez que s3o fornecidos em quantidades

aparentemente suficientes pelos ingredi-
entes de uma ragao. :

¢ Funcoes Gerais dos Minerais

— Fung3o de estrutura do esqueleto.
— Fungdes enzimaticas. ‘
— Fornecedores de compostosorgénicos,
— Manuten¢io do equilibrio acido-bési.
co. -
— Fungdes eletroquimica.
— Regulagem de pressao osmética.
— Fungdes no mecanismo omeostético, -
Além dessas fungdes gerais, cada mi-
neral essencial desempenha fungdes espe-
cificas no organismo animal.

e Cilcio e Fésforo

A grande maioria do célcio e f6sforo
do corpo é encontrada nos ossos, cerca de
99% e 90%, respectivamente. O aprovei-
tamento do fosforo da dieta é baixo, si-
tuando em torno de 50%, enquanto o
célcio varia de 30 a 60%.

O aproveitamento do fésforo dietético
depende da fonte que o fornece. O de
fonte inorgénica é mais digerivel que o de
fonte orgénica. O fosforo encontrado nas
plantas, do qual aproximadamente 75%
encontra-se na forma de fitato, é pouco
aproveitado, normalmente menos de
40%.

A proporgio de calcio e fbsforo na
dieta pode afetar a eficiéncia de utiliza.
¢io de ambos os elementos, sendo consi.
derado como ideal uma relago de 1,3 de
chlcio para 1,0 de fésforo.

e Célcio

Fungdes:
— Desenvolvimento dos 0ssos.
— Importante na formagao dos dentes,
— Importante na produgdo de leite,
— Atua na coagulagéio do sangue.
— Importante na contra¢do muscular.
— Importante no equilibrio 4cido-bésico
do organismo.
—L Atua na transmissdo nervosa.
— Influi na atividade ritmica do cora.
¢ao.

Sintomas de deficiéncia

— Baixo nivel no sangue.

— Anomalia nos 0ssos.

— Irritabilidade dos animais.
— Queda na produg#io do leite.

QUADRO 1 — Retengo de Minerais/Proteina Depositada por Carcaca de Sufnos.

Retengo de Minerais (g) por 100 g de

Elementos - Proteina Depositada
Calcio 6,0 — 8,0 .
Fésforo 25— 4,0
Magnésio 0,1—0,3
Potéssio “1,0— 2,0
Sédio 0,5—1,0

FONTE: Whittemore & Elsley (1979).
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— Parigdes prematuras.
— Raquitismo nos animais jovens.

Fatores que afetam a utilizacfio do
calcio

— Relagdo célcio: fosforo. Ideal é a rela-
¢do de 1,3: 1.

— Presenca de vitamina D. A vitamina
D melhora a absor¢ao do calcio.

— Niveis de ferro e aluminio. Altos ni-
veis desses minerais prejudicam a absor-
¢do de célcio.

— Presenca de oxalatos e fitatos diminui
a absor¢do de célcio.

— Disponibilidade de célcio nos alimen-
tos.

— Presenca de lactose melhora a absor-
¢3o de célcio.

Fontes

— Farinha de ossos.
— Farinha de ostra.
— Fosfato bicélcico.
— Fosfato.

— Calcério.

o Fosforo

Funcoes

— E necessario para formacgdo dos ossos
e dentes. )
— Participa no metabolismo dos lipidios
e carboidratos.

— Atua no equilibrio acido basico.

— Interfere nos processos enzimaticos.
— Participa ativamente no'rfl'etabolismo
energético, podendo-se associé-lo a todo
6 processo de sintese.

Sintomas de deficiéncia

— Redugio do apetite.

— Apetite depravado.

— Deformagio e debilidade 6ssea.

— Baixo teor no plasma.

— Redugdo no crescimento norma!.
— Disttirbios no metabolismo energéti-

co.
Fatores que afetam a utilizac#o
do fosforo

— Relagdo célcio e fasforo

— Presenca de lactose favorecendo a
absorgio de fosforo.

— Presenca de vitamina D favorecendo a
absorgao de fosforo:

Fontes

— Farinha de ossos.

— Fosfato bic4lcio e fosfato tricalcico.
— Superfosfato deflurionado.

— Superfosfatos.

¢ Sadio e Cloro

O sbdio usualmente é fornecido com o
cloro (sal comum). Normalmente o sédio
€ digerido com eficiéncia acima de 70%.
Quando é absorvido acima da necessida-
de diaria, ocorre uma perda pela urina.
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Funcdes

— Influencia o crescimento animal.

— Melhora a convers3o alimentar.

— Importante na reproduc¢io.

— Mantém a pressdo osmética e equili-
brio acido-bésico do organismo.

— Controla a passagem de nutrientes
para célula.

— Atua no metabolismo da agua.

— Afeta a produgio de saliva.

— Afeta a digest3o das proteinas através
da sintese de 4cido cloridrico no estéma-

go.
— Importante na produgio de leite.

Sintomas de deficiéncia

— Apetite depravado.

— Diminui¢#o do crescimento.
— Piora na conversio alimentar.
— Baixo consumo de 4gua.

— Perda de apetite e de peso.

Fontes
— Sal comum e sal iodado.

e Potassio
O potassio, similarmente ao sédio, é

digerido com eficiéncia acima de 70% e
igualmente excretado pela urina quando

.absorvido em quantidade acima da ne-

cessidade diaria.

Funcdes

— Atua na manuteng¢do do equilibrio
&cido-bésico do organismo.

— Atua no metabolismo da 4gua.

— Importante para funcionamento do
coragdio e contragdo muscular.

— " Atua no processo da pressdo osméti-
ca.

Sintomas de deficiéncia

— Redug@o no crescimento.

— Lesdes cardiacas.

— Degenerag#io do tecido renal.
— Fraqueza muscular.

— Deficiéncia na reprodugio.
— Perda de apetite.

Fontes

Os préprios alimentos utilizados na
formulag3o da ragdo suprem a exigéncia
desse mineral.
e Magnésio

Aproximadamente 70% do magnésio

no corpo estd contido nos ossos. O
magnésio da dieta é muito pouco apro-

veitado, sendo somente 25% dele absor-

vido.

FungGes

— Atua no metabolismo do célcio e f6s-
foro.

— Atua na produg@io da dentina.

— Esté relacionado com a enzima fosfa-
tase.

— Atua no equilibrio nervoso do animal.

Suinocultura

Sintomas de Deficiéncia
— Anomalias §sseas.
— Tetania magnesiana.
— Perda de equilibrio.
— Calcifica¢io renal.

Fontes
— oxido de magnésio.
¢ Enxofre

Nio existem indicag¢des de fung¢des do
"enxofre como elemento e sim como com-
ponente de compostos orgénicos, tais
como:
— Componente da metionina e cistina.
— Componentes de compostos metab6li-
cos reguladores como insulina, glutatio-
na, coenzima A., heparina, 4cido lipdico,
taurina e outros.
— Componentes de algumas vitaminas,
tais como a tiamina e a biotina.

Sintomas de deficiéncia -

‘Ainda n3o foram identificados sinto-
mas especificos de deficiéncia de enxofre.

Fontes

Os alimentos protéicos da ra¢éo nor-
malmente suprem a exigéncid do enxofre
para monogéstricos.

* Ferro

O ferro como componente da hemo-
globina é elemento essencial a todo orga-
nismo. Apesar de mais da metade do fer-
ro presente no organismo estar na forma
de hemoglobina, ele encontra-se também
em algumas proteinas, que sio compo-
nentes do citocroma C, peroxidase, cata-
lase e outras enzimas.

Funcoes

— Sintese de hemoglobina.
— Componentes das enzimas da cadeia
respiratoria. :

Sintomas de deficiéncia

— Ocorréncia de anemia.

— Respiragio ripida.

— Baixa resisténcia as doengas.
— Redug¢ao no crescimento.

— Apetite depravado.

Fontes

— Sulfato ferroso.

— Fumarato de ferro.
— Carbonato de ferro.
— Terra.

¢ Jodo

A necessidade do-iodo no organismo
estd relacionada ao funcionamento da
glandula tiredide. E nesta glindula que
se encontra concentrado mais da metade
do iodo do corpo.



Suinocultura

Fungoes i

— Formagao de tiroxina. ]
— Mantém o tamanho.normal da tirebi-
de. '

— Controle geral no metabolismo.

— Atua na reprodugio.

Sintomas de deficiéncia

— Auséncia de pélos em recém-nascidos.
— Leitdes natimortos.

— Formagcio de bocio. .

— Engrossamento dos tecidos subcuta-
neos.

Fontes.
— Sal comum iodado.

e Cobre:

Aproximadamente S0% do total de
cobre no organismo encontra-se na massa
muscular. Existem reservas principal-
mente na medula dssea e no figado. Ao
nascimento Js leitdes possuem uma subs-
tancial reserva de cobre que tem a finali-
dade de atender as exigéncias de cresci-
mento durante o periodo de amamenta-
¢30, pois o leite é muito pobre neste ele-
mento. O maior interesse pelo uso de co-
bre em elevado nivel na ragdo (até 250
ppm) esti na sua ag3o bacteriostatica.

Funcdes

— Catalizador na sintese da hemoglo-
bina. 3

— Aumenta a absorg¢ao do ferro.

— Faz parte de uma série de sistemas
enzimaticos — sio as tirosinases.

— Faz parte do Acido ascérbico-oxidase.
— Faz parte da amino-oxidase.

— Atua no mecanismo de mobiliza¢io
de ferro nos tecidos.

Sintomas de deficiéncia

— Baixa contagem de hemoglobina.

— Queda de pélos — dermatoses.

— Mangqueira e fragilidade dos ossos.

— Algumas manifesta¢des nervosas.

— Enfraquecimento da pasede da aorta.

Fontes

— Sulfato de cobre.
— Carbonato de cobre.

e Zinco

) As concentra¢des mais elevadas de
zinco no organismo s3o encontradas nos
tecidos epidérmicos: a pele, o pélo e a 14,
€ em menor escala nos ossos, misculos,
sangue e varios Orgdos. A paraqueratose
ou dermatose pode ser prevenida ou
curada pelo zinco. Altos niveis de calcio
aumentam as necessidades de zinco dos
suinos em crescimento. Se for usado cal-
c10 em excesso na dieta, seri necessario
nivel mais elevado de zinco.

Funcoes
" — Formagio dos tecidos da pele.
— Atua na formag3o dos pélos.
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— Importante na formagdo de varias
enzimas como anidrase carbonica,
fosfatase alcalina, carboxipetidase
etc.

— Importante no metabolismo dos car-
boidratos, por estar associado ao hor-
mbdnio insulina.

Sintomas de deficiéncia

— Dermatite caracteristica que inicia na
barriga e patas e vai subindo para o
resto do corpo.

— Perda do apetite.

— Desenvolvimento tardio dos fetos.

— Crescimento retardado.

— Atraso na puberdade.

— Desenvolvimento dos testiculos retar-

dado.

Fontes
— oxido, sulfato e carbonato de zinco.

¢ Selénio

Um nivel de selénio de 0,15 mg/kg de
racdo tem sido eficiente na prevencao de
sintomas de deficiéncia de selénio. A
questdo ainda sem resposta é saber quan-
tos dos sintomas de deficiéncia também
podem ser prevenidos pela vitamina E, e
quais, ou se apenas alguns, responderio
ao selénio. Por isso, as exigénecias de
selénio serdo influenciadas pelo nivel de
vitamina E e/ou outros fatores da dieta.

Fungdes

— Funciona como antioxidante biols-
gico. '

— Aumenta absor¢io da vitamina E.

— Atua no transporte da vitamina E na
corrente sangiiinea.

Sintomas de deficiéncia

— Necrose hepatica.

— Edema generalizado.

— Distrofia muscular.

— Degeneragio do misculo cardiaco.

Fontes
— Selenato de sddio
— Selenito de sdédio

®* Outros Minerais

Os demais elementos minerais sdo de
pouca importincia na alimentag3o dos
suinos.

Vitaminas

S3ao compostos orgidnicos requeridos
em quantidades muito pequenas, sendo
indispensaveis para mantenga, cresci-
mento, reprodugio e lactagdo dos ani-
mais. Servem principalmente como parte
de sistemas enzimaticos que catalizam
reagdes bioquimicas em nivel celular.

Normalmente os ingredientes de uma
rac¢io fornecem em quantidades suficien-
tes a maioria das vitaminas requeridas na

nutri¢io de suinos. As vitaminas sdo divj.
didas em dois grupos:
* Lipossoliveis — vitaminas: A, D,k

K. :
¢ Hidrossoliiveis — Acido ascorbicg
— (vit. C) Biotina, Colina, Acido Folico,
Folacina. Tiamina (vit. By). Riboflaving -
(vit. Bp). Acido pantoténico. Piridoxing -
(vit. Bg). Cianocobalamina (vit. BjQ),
Inositol, Niacina.

As vitaminas lipossoliiveis armaze,
nam-se no figado e em outras pa}:tes. do
organismo em quantidades apreciaveis g
ndo sio excretadas na urina, a0 Passg
que as vitaminas hidrossoliveis. com ex.
cecdio da vitamina Byp. niio se armaze,
nam em quantidades aprcciaveis no or.
ganismo; os excessos sdo excretados ra.
pidamente na urina, razio pela qual. es.
tas vitaminas devem ser consumidag .
constantemente pelos animais.

Em termos praticos as vitaminas majg
proviveis de estarem deficientes Mumg
racdo de suinos siio: vitaminas A, P' E

. [
riboflavina, niacina, acido pamotemco, '
colina e vitamina Bq>.

¢ Fatores que afetam )
o requerimento de vitaminas

— Altas temperaturas aumentam O re .
querimento de vitamina A.

— Dietas gordurosas aumentam 0 Iéque,

rimento de colina e outras vitaminas A

D. E. K. acido félico, 4cido pantotenicq

e acido ascérbico.

® Vitamina A

Funcdes

— Essencial para o funcionamento nor.’
mal da visdo.

— Atua na reprodugo. _
— Mantenga das células secretoras de

muco. . erc
— Atua na sintese de hormdnios estergj,

des. o
— Formago dos tecidos epitelials.
— Atua no crescimento dos 0ss0S € den.

tes

‘Influencia a sintese de DNA ¢ RNj4,

Sintomas de deficiéncia

— Cegueira noturna.

— Excesso de lacrimejamento.

— Incoordenag¢ad muscular.

— Defeitos congénitos. .
— Redugo da eficiéncia reprodutiva dog

animais.
— Baixo nivel no sangue. v
— Retardamento do crescimento dog

0SSOS. )
— Aumento da pressio do fluido cére.

bro-espinhal.

Fontes

— Vitamina A sintética.
— Caroteno.

e Vitamina D
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Func@es

— Atua no metabolismo do calcio e fos-

foro.

— Importante na sintese de uma protei-
na encarregada do transporte de cal-
cio através de parede.

— Promove ou facilita a conversdo do
fosforo inorgﬁnico para a forma de
f6sforo orginico.

— Atua na formacgao dos dentes

— Atua na mobiliza¢do de calcio nos

0SS0S.

— Essencial para secregdo do leite.

— Envolvida na sintese de fosfolipidios.

— Regula a oxidagdo do citrato.

— Necessaria para manter o nivel nor-
mal de calcio, fésforo e magnésio no
plasma sangiiineo.

Sintomas de deficiéncia

— Raquitismo

— Deformagio Ossea

— Baixo nivel de calcio.
magnésio no plasma sangiiineo.
— Elevacdo do nivel de fosfatase alcaliras
no soro sangiiineo.

— Tetania.

fosforo e

Fontes

. — Oleo de peixe e de figado.

— Leite.
— Leveduras irradiadas.
— Vitaminas D3 sintéticas.

o Vitamina E

Funcdes
— Antioxidante.

— Importante no desenvolvimento em-
brionério.

— Importante na reproducao

— Atua na espermatogénese.

— Regula os processos oxidativos dos

musculos.

Sintomas de deficiéncia

— Distrofia muscular..

— Edema generalizado.

-— Peroxidacio dos lipidios.

— Paralisia em animais jovens.

— 'Degeneragio do miisculo cardiaco.
— Hidroélise da célula.

Fontes
— Naturais; produtos animais, germes
de cereaisi, forragens verdes de uma ma-

neira geral.
— Comerciais: D.L. tocoferol.

e Vitamina K

Funcdes

— Atua na coagulagio do sangue.
— Neutraliza a ag2o de substéncias anti-

coagulantes.
Sintomas de Deficiéncias

— Hemorragia interna.
— Anemia secundaria.
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— Coagulagao sangiiinea retardada.

Funcoes
— Natural: alimentos verdes e feno de

alfafa.
— Fonte comercial: Menadiona.

e Vitamina Bj - Tiamina

Fungoes

— Atua na descarboxila¢ao oxidativa do

4cido pirivico.

— Atua na manuten¢dio de estabilidade

do sistema nervoso.

— Essencial ao metabolismo dos carboi-
dratos e, conseqientemente, para a
produgiio de energia.

— Importante para crescimento e con-

Sintomas de deficiéncia

— Provoca aciimulo dos acidos piriivico
e latico no sangue e no tecido, causando
distirbios no metabolismo dos carboi-
dratos.

— Desaceleramento das pulsagdes do
coracio, dilatagdo do coragdo e edemas.
— Distirbios gastrointestinais e inape-
téncia.

— Afatigamento e hiperirritabilidade.

Funcdes

— Naturais: os grdos.
— Comercial: hidrocloreto de tiamina.

)

* Vitamina By — Riboflavina

Funcgdes ’

— Esta associada as enzimas amarelas
(flavoproteinas), as quais estdo envol-
vidas nos metabolismos dos carboi-
dratos.

— Envolvida no metabolismo das protei-
nas, principalmente das bases purinas
(adenina e guanina).

— Tem atuag#o indireta no metabolismo
do 4cido trico.

Sintomas de deficiéncia

— Reduz a produgao de leite das porcas.
— Pernas tortas e rigidas.

— Engrossamento da pele.

— Erupgdes da pele e exsudagdo do dor-
so e flancos.

— Olhos opacos e formag@o de catarata.
— Reduz a capacidade reprodutiva.

Fontes
— Naturais: leite e feno de alfafa.
— Comercial: riboflavina comercial.

® Niacina

Funcdes

— E indispensével a varias reagdes do
metabolismo dos carboidratos, lipidios e
proteinas.

— Importnate na manutengio do siste-
ma dérmico e gastrointestinal.

— Atua no sistema nervoso central.

— Atua na manutengdo do nivel normal

" Suinocultura,

de colesterol no sangue.
Sintomas de deficiéncia

— Dermatite.

— Diarréias, vomitos.
— Perda de peso.

— Depressao mental.
— Anemia.

Fontes

— Natural: alimentos de origem animal.
— Comercial: 4cido nicotinico.

- o Acido Pantoténico

Funcdes

— Faz parte do co-enzima A, portanto €
importante no metabolismo geral.

— Atua na sintese de gordura e coleste-
rol.

— Atua no ciclo do 4cido citrico.

- E responsével pela oxida¢3io de mate-
rial alimentares.

— Participa da sintese de acetilcolina.

Sintomas de deficiéncia

— Pele escamosa, pélo fino. .
— Secrecio castanha em volta dos olhos.
— Distiirbios gastrointestinais.

— Reducio do crescimento.

— Passo-de-ganso (tipico).

Fontes

— Naturais: farelo e feno de alfafa, fare-
lo de amendoim, melago, leveduras e
farelo de arroz.

— Comerciais: Pantotenato de célcio.

* Vitamina Bg — Piridoxina

Funcoes

— E essencial ao metabolismo dos ami-
noécidos, como 4cido glutédnico triptofa-
no.

— E necesséria para a formagdo do teci-
do da pele.

— Esté envolvida na passagem do 4cido
linoléico para araquiddnico.

— ¢ importante na formagdo do sangue.

'Sintomas de deficiéncia

— Anemia.
— Convulsdes pseudo-epiléticas.
~— Redug3o do crescimento.

Fontes
— Natural; é abundante em todos os ce-
reais e alimentos de origem animal.

e Vitamina B12

Funcdes

— Necessaria para formagio da hemo-
globina e glébulos vermelhos.

— Formagio do grupo metilico.

Sintomas de deficiéncia
- Redugao do crescimento.

Fontes
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horas ap6s a postura, completando-se a
eclos3o num periodo de 24 horas. As lar-
vas podem aumentar seu tamanho varias
vezes nas primeiras 24 horas de vida.

A partir do 5° dia de vida, as larvas
comegam a se transformar em pupas.
Seus movimentos tornam-se mais lentos e
se nota uma preferéncia pelas partes
mais secas do substrato em que elas se
encontram. »

A colorag@io das pupas muda radical-
mente nas primeiras horas ap6s as lar-
vas se transformarem em pupas: de es-
branquicada no inicio, passa a averme-
lhada e depois marron-escura, tendendo
para a negra.

As moscas come¢am a emergir a par-
tir do 5° dia da fase de pupa, sendo que
o pico da emergéncia se di no 6° dia. As
fémeas emergem 3 horas apds os machos.

A fertilizagdo das moscas fémeas se
d4 a partir de 24 horas ap6s emergirem
e, 4 dias apbés a emergéncia, as fémeas
iniciam a postura; a produ¢io méxima
de ovos se da por volta do 7° dia apés o
inicio da postura.

Recinto e recipientes

O recinto para a criagdo das moscas e
larvas deve manter a temperatura e umi-
dade do ambiente sem grandes oscila-
¢des. O local deve ser bem iluminado e
ter boa ventilag3o para evitar o acimulo
de gases provenientes do substrato com
larvas. ,

A criagdo tem bom desenvolvimento
na temperatura ambiente entre 25°C e

27°C e 70% de umidade relativa do ar.

O moscario (recipiente para confina-
mento das moscas) utilizado no laboraté-
tio da ranicultura experimental da Uni-
versidade Federal de Vigosa — UFV,
consiste em uma caixa de madeira, me-
dindo 1,00 x 0,84 x 1,20 metro, com tela
de néilon de malha de 1,0 milimetro nas
laterais e em cima; o fundo é de madeira
para poder suportar o peso dos recipien-
tes colocados no seu interior (figura 2).

Dentro do moscério, na parte de ci-
ma, s3o dependuradas tiras de plastico
para aumentar a superficie disponivel as
moscas. O acesso ao interior do moscério
se d4 através de uma luva de pano preto,
amarrada na extremidade; a cor escura
do pano atenua o problema da saida das
moscas, quando se faz o manejo diério
(figura 2).

A estrutura do moscério é desmonté-
vel, o que facilita a limpeza interna,
quando é desativado. Cada lateral ¢ fixa-
da na lateral adjacente por parafusos (fi-
gura 3).

A figura 4 mostra os recipientes usa-
dos para conter o alimento (a) e o subs-
trato para postura (b), que consistem em
2 bandejas rasas, a maior delas medindo
30 x 20 centimetros; foram usados ainda
2 pequenos recipientes rasos, onde sdo
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colocados, separadamente, igua (c) e
aciicar (d).

As larvas s#o criadas em bandejas de
formas e tamanhos variados; estas ban-
dejas s3io colocadas em estantes que per-
mitem reduzir o espago e ainda propi-
ciam boa ventilag@o (figura S).

Alimentacao
Moscas adultas
As moséas sfio alimentadas com leite

diluido em igual volume de &gua. Por
cima do leite sdo colocados pedagos de

papel absorvente para evitar o afogamen-

to das moscas que caem dentro do: reci-
piente. Moscas alimentadas com leite
tém mais ciclos ovarianos e produziram S
vezes$ mais ovos do que as moscas alimen-
tadas com uma dieta artificial.
Complementando a alimentag8io, usa-
se um pequeno recipiente contendo agd-
car e outro com figua, também com pe-
dagos de papel absorvente (figura 4).

Criacao

l';\;‘ 7

DULTA

MOCA)A

Para a alimentagio das larvas de
moscas, podem ser utilizados vérios subs-
tratos, dentre os quais destacam-se:

Larvas

.Rﬂcﬂﬂ

Na alimentacéio das larvas, utiliza-se
racdo para aves ou sufnos, misturada
¢com farelo de trigo em igual quantidade,
Esse substrato, inicialmente, é umedeci-
do com 4gua na proporg#o aproximada
de um litro de 4gua para cada quilo da
mistura. A medida que o substrato seca,
deve-se adicionar mais 4gua, tomando-se
o cuidado de n#io encharcar demais nem
molhar as bordas do recipiente, para evi-
tar a saida das larvas.

A umidade é muito importante no
meio da cultura das larvas. A umidade
com outros fatores que, atuando no subs-
trato, vio influir direta ou indireta-
mente no desenvolvimento das larvas,
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Viticultura

Recomenda-se que a coleta do material
seja feita o mais préximo possivel da épo-
ca do plantio ou da enxertia. Os sarmen-
tos podem ser coletados com um compri-

mento de 1 m ou mais e amarrados em-

feixes de 50 a 100 devidamente identifi-
cado.

Conservacao do material

Caso a coleta seja feita com muita an-
tecedéncia, o material deve ser conserva-

do, de preferéncia, em cimara fria, com’

temperatura entre 2 e 4°C com alta umi-
dade do ar ou, na falta desta, em local
fresco (por3o) sob areia ou serragem imi-

da. Quando for utilizada a cimara fria, -

os feixes devem ser cobertos com serra-
gem ou papel jornal umedecido e envol-
vido em saco plastico, para evitar a perda
de umidade e ressecamento do material.

Preparo das estacas

No preparo das estacas, tanto no
plantio de pé franco como no plantio de
estacas do porta-enxerto, para posterior
enxertia, deve-se observar alguns aspec-
tos basicos. Na extremidade inferior da
estaca, o corte deve ser horizontal e o
mais préximo possivel da gema (Fig. 2,
A), para facilitar o enraizamento. Na ex-
tremidade superior, deve ser inclinado
(bisel) e distanciado de 2 a 3 cm da ge-
ma, para evitar o ressecamento da mes-
ma (Fig. 2, B). As estacas devem ser ori-
ginadas de ramos de um ano e ter um
comprimento minimo de 40 cm, o que
corresponde a 4 a 6 gemas. Quanto ao
didmetro, deve ser o equivalente ao de
um lapis, pois estacas muito finas ou
muito grossas apresentam menor indice
de enraizamento e menor pega na enxer-
tia.

Plantio das estacas

A época mais indicada para o plantio

| das estacas é nos meses de junho-julho,

podendo as mesmas ser enviveiradas ou
plantadas no local definitivo. ,

Plantio no viveiro

O plantio das estacas no viveiro é fei-
to, normalmente, em valas com uma pro-

fundidade de 30 a 40 cm e’ larguraem

torno de 30 cm. As estacas s@o enterra-
das a uma profundidade de 2/3 do seu

comprimento € 8 uma distéincia de 5-10 -

cm, podendo-se colocar na vala duas fi-
leiras de estacas a uma distincia de 20 a
30 cm uma da outra. Entre as valas, a
distéincia dever& ser em torno de 1 m.

Plantio no local definitivo

No local definitivo, a forma mais co-
mum de plantio é em covas, sempre se
colocando dua estacas em cada cova. No
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momento da enxertia, caso as duas te-
nham enraizado, aproveita-se a mais vi-

gorosa,

Apbs o plantio, tanto no viveiro.como
no local definitivo, as estacas sdo reco-
bertas completamente com uma camada
de terra solta, ficando com aspecto de
um <camalhio. Esta pratica tem como fi-
nalidade proteger as estacas contra os
raios solares, geadas, tardias e reduzir os
efeitos de compactagdo do solo pela chu-
va,

Enxertia

Na enxertia, é utilizada uma_planta
denominada porta-enxerto, a qual serve
de suporte a uma porgio vegetal a ser
enxertada, denominada garfo, copa ou
cavaleiro..

Fundamentalmente, s#io duas as mo-
dalidades de enxertia para a formaciio de
mudas, ou seja, a enxertia de campo e a
enxertia de mesa.

Enxertia de campo

A enxertia de campo pode ser feita no
local definitivo ou em viveiro. '

No Brasil, a modalidade comumente
utilizada é a enxertia no campo e, princi-
palmente, aquela feita no local definitivo,
onde o vinhedo serd formado. Neste tipo
de enxertia, as estacas dos porta-enxer-
tos, previamente preparadas, conforme j&
se descreveu anteriormente, sfio planta-
das no viveiro ou no local definitivo, no
decorrer dos meses -de junho-julho. No
ano seguinte, no decorrer do mesmo pe-
riodo, é feita a enxertia. Em regides su-
jeitas & formaglio de geadas tardias, a
enxertia deve ser feita no més de agosto.

A enxertia feita no campo é a de gar-
fagem simples, executada do seguinte
modo: inicialmente, faz-se uma limpeza
em torno do porta-enxerto para facilitar
a operaglio de enxertia. A seguir, escolhe-
se, no caule do porta-enxerto, uma parte
lisa e reta, preferencialmente a uma altu-
ra de 10 a 15 cm acima do solo. Neste
local, faz-se um corte horizontal, elimi-
nando-se a copa (Fig. 3, A), ficando,
assim, um pequeno caule ou cepa. Apbs,
¢ feita uma fenda com o canivete de en-
xertia de aproximadamente 2-4 cm (Fig.
3, B), onde seré introduzido o garfo da
videira que se deseja enxertar.

Para o preparo do garfo, toma-se
uma estaca da cultivar produtora, de dié-
metro semelhante ao do porta-enxerto,
com duas gemas, e, a aproximadamente
meio centimetro da gema inferior, inicia-
se o corte, em ambos os lados, de manei-
ra a formar uma _cunha (Fig. 3, B), um
pouco mais grossa no lado que ficaré pa-
ra fora. Dirigida para este lado, também
deve ficar a gema basal do garfo. O com-
primento da cunha deveré ser semelhante
3 profundidade da fenda feita no porta-
enxerto, sendo o preparo do garfo feito

com cortes ripidos e firmes, de maneira
a ficarem bem lisos. E importante que o
garfo, assim preparado, seja imediata-
mente encaixado na fenda do porta-en-
xerto, de tal maneira que as regides da
casca do porta-enxerto e do garfo estejam
em contato direto, em pelo menos um
dos lados. A seguir, amarra-se 0 enxerto
com firmeza, ndio deixando os cortes ex-
postos (Fig. 3, C). O amarrio pode ser -
feito, com bastante eficiéncia, com fita
plastica, réfia ou vime. Terminada a ope-
rac#io de enxertia, crava-se uma estaca ou
taquara (tutor) junto ao enxerto, a qual
servird de guia & nova muda formada.

Para completar o trabalho, ¢>bre-se o
enxerto, cuidadosamente, com 1m mnn-
ticulo de terra (Fig. 3, C). Se apbs a
cobertura, a terra estiver mu:to sect,
convém umedecé-la para evitar a desidr -
taclio do enxerto. E importante que a tr -
ra cubra totalmente o garfo.

Ocorrida a pega da enxertia no decor-
rer da primavera, muitos brotos do por-
ta-enxertos podem surgir, séndo que to-
dos deveriio ser removidos sem, contudo,
desfazer o monticulo de terra. Deve-se ter
muito cuidado para n#o eliminar a brota-
¢lio originada do garfo.

Outra prética importante é a remog&o
do monticulo de terra apbs a emisséio da
brotacio do garfo, que tem por objetivo
verificar se houve afrancamento, ou seja,
enraizamento do garfo ou produtora. Em
caso positivo, as rafzes devem ser corta-
das com a tesoura de poda ou canivete,
apbs a brotaglio atingir 10-15 cm. Nesta
época, também deve-se observar se nfo
estd havendo enfocamento na regiio da
enxertia, pois, muitas vezes, o material
usado para o amarrio nio cede, devendo-
se, entdo, fazer o corte deste com o cani-
vete.

A muda, quando alcangar 15-20 cm,
deve ser amarrada ao tutor, evitando, as-
sim, a quebra da mesma com o vento.

No caso da enxertia ser feita em vivei-
ro, as operagbes sdo as mesmas jA men-
cionadas, sendo feito, no ano seguinte, o
transplante da muda para o local defini-
tivo.

Enxertia de mesa

A enxertia de mesa, por ser um mé-
todo mais sofisticado, ¢ utilizada, princi-
palmente, por estabelecimentos experi-
mentais ou por viveiristas que produzem
grande nimero de mudas. Isto porque é
uma prética que, para seu desenvolvi-
mento, exige certos equipamentos espe-
ciais, como por exemplo cimara de for-
cagem com temperatura e umidade con-
troladas, além de méquinas de enxertia,
caixas e outros materiais, o que torna es-
te método um tanto dispendioso para pe-
quenas propriedades. Entretanto, esta
modalidade de enxertia pode ser desen-
volvida de um modo mais simples, sem o
auxflio de mAquinas de enxertar € sem,
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nadas em camara fria. Além do efeito di-
reto sobre a uva (podridiao), pode afetar
indiretamente a qualidade do vinho, dan-
do origem a doenga denominada ‘‘quebra
parda’.

Sintomas: é uma moléstia que ocorre
com maior freqiEncia em cultivares de
uvas finas de cachos compactos e bagas
que apresentam pelicula fina. Muito em-
bora a parte vegetativa da planta tam-
bém possa ser atacada, normalmente a
incidéncia se da no cacho. O fungo pode
aparecer precocemente durante a flora-
¢do, ocasionando o dessecamento dos or-
gaos florais. A infec¢do se sucede, geral-
mente, a partir das cicatrizes deixadas
pela queda das pecas florais e por feri-
mentos, principalmente aqueles ocasio-
nados por outras moléstias e insetos. Du-
rante a maturagdo, os sintomas iniciais,
nas bagas, s3o manchas de foma circular
e cor lilas que se tornam pardas nas uvas
brancas. J4 nas uvas tintas, sdo mais di-
ficeis de se observar. Caso a umidade
persista, o fungo penetrara na polpa con-
sumindo os aglicares e emitindo seus or-
gios de futrificacdo que podem recobrir
toda a baga, formando um mofo cinzen-
to. ) :
Controle: para um melhor controle da
doenca, deve-se propiciar & planta boa
aeragdo e insolagdo, através de uma ex-
posi¢io adequada e adogdo de praticas
culturais, como a poda verde e adubagdo
nitrogenada equilibrada. Quanto a apli-
cagao de produtos quimicos, esta somen-
te é feita em uvas finas de mesa e em
outras cultivares viniferas de cacho com-
pacto, principalmente as brancas, que
apresentam maior suceptibilidade. As
épocas de aplicagio mais adequadas sio
as do final da floragdo, antes da com-
pactagdo do cacho e as do periodo de
mudanga de cor da uva. Quando necessé-
ria outra aplicagdio mais proxima da co-
lheita, deve ser consultado um técnico,
bem como para a escolha do produto.

Fusariose

A fusariose, causada pelo fungo Fusa-
rium oxysporum f.sp. Herbemontis, &
uma moléstia que ataca as plantas através
do solo (fungo de solo). E considerado um
dos principais problemas da viticultura
pois, quando presente no vinhedo, causa
a morte das plantas.

Sintomas: os principais sintomas da
moléstia sao a murcha das folhas de um
ou mais ramos e posterior morte desses
ramos. Assim, no ano, dependendo da
severidade da infec¢3o, podem morrer
partes ou toda a planta. A planta, ou
ramo doente, se desfolha antecipadamen-
te. Com a morte dos ramos principais,
podem ocorrer rebrotes no tronco (cepa).
Ao se retirar a casca do tronco ou ramo
atacados, observa-se uma faixa escura
que sobe do sistema radicular em diregao
A parte aérea.
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Controle: os fungos de solo sido de di-
ficil controle e os tratamentos com fun-
gicidas sdo muito dispendiosos. princi-
palmente pelo alto custo da incorporagio
do produto no solo. Outro aspecto a se
considerar é a grande profundidade onde
deve ser colocado o produto. Atualmente,
recomenda-se a eliminagdo da planta
doente com o maximo de raizes, quei-
mando-as posteriormente e uma calagem
profunda no local afetado.

Como medidas preventivas, deve-se
evitar o plantio em baixadas timidas, fa-
zer a corre¢iio do solo e obter material de
propagagdo sadio.

Viroses

A videira pode ser afetada por mais
de vinte virus diferentes, porém serio
mencionados apenas a sintomatologia e
controle dos trés mais importantes.

Enrolamento da folha

Esta é a virose mais disseminada nos
vinhedos brasileiros, porém os sintomas
caracteristicos podem ser observados so-
mente nas cultivares viniferas (uvas fi-
nas). Os sintomas principais, nas uvas
tintas, s3o o enrolamento para baixo das
bordas das folhas, acompanhado de um
avermelhamento forte (borra de vinho),
permanecendo as nervuras, normalmen-
te, com a cor verde natural. O enrola-
mento também ocorre nas uvas brancas,

‘porém as folhas tornam-se amareladas.

As plantas muito afetadas apresentam
fraco desenvolvimento e baixa produtivi-
dade, além do que a uva n3o amadurece
regularmente. Nas plantas afetadas, tan-
to de viniferas tintas como de brancas, as
folhas apresentam a superficie enrugada
e de consisténcia mais grossa e quebra-
dica.

Entrends curtos

E também conhecida como *né cur-
to"”" ou ‘‘degeneragdo da videira”. Os
principais sintomas desta virose, obser-
vados nos ramos, sdo: nds duplos (gemas
opostas), bifurcagdo, entrends -curtos,
proliferagdo de gemas e brotagdo fraca e
atrasada. Nas folhas, pode-se observar
deformacgdes, reducdo do tamanho e
amarelecimento de toda ou de partes da
folha.

Entumescimento dos ramos

Os principais sintomas sio o engrossa-
mento dos entrends e o fendilhamento da
casca nesta area. Ao se fazer um corte
transversal do ramo numa zona intumes-
cida, pode-se observar o tecido de aspecto
corticento e escuro, principalmente na
regido logo abaixo da casca. Também sdo
observados o amadurecimento irregular
dos ramos e o enrolamento das folhas.
Nas plantas muito afetadas, a vegetagio

é fraca, a produg3o é minima, e a uva
ndo amadurece completamente.

No campo, os sintomas desta doenga
sdo observados facilmente sobre cultiva-
res americanas como a Isabel e as Niaga-
ras. Nas viniferas. a maioria das cultiva-
res, quando afetadas, n3o mostram sin-
tomas. o

Controle dos viroses

As viroses sio moléstias que podem
ser controladas somente através da sele;
¢3o de plantas sadias, pois, se uma plan-
ta afetada for multiplicada, toda sua des-
cendéncia sera doente. Deste modo, de-
ve-se ter muito cuidado na obtengdo do
material de propagac3o. No caso do viti-
cultor fazer sua propria selegio, ele deve
seguir épocas adequadas, para selecionar
plantas livres de viroses. Para o enrola-
mento, a melhor época é a do fim do-
ciclo da planta, antes da queda das fo-
lhas, quando os sintomas s3o mais evi-
dentes. Para as demais viroses citadas,
a melhor época é a do periodo de repouso
da planta.

Pragas

A videira sofre o ataque de inimeras
pragas, tanto no sistema radicular como
na parte aérea. Entre elas, serdo citadas
apenas aquelas que causam os maiores
prejuizos A cultura.

C.10

A filoxera (Phylloxera vitifoliae) ¢ um
pequeno pulglo que suga o sistema radi-
cular (froma radicola) e as folhas (forma
galicola) da videira. O ataque dos siste-
ma radicular é o mais importante e causa
a morte da planta. A incidéncia nas fo-
lhas é comum em porta-enxertos, poden-
do causar sérios prejuizos quando hid um
ataque intenso. J4 o ataque no sistema
radicular, quando se di em cultivares
produtoras sensiveis, como as viniferas
(uvas européias) plantadas de pé-franco,
ocasiona o enfraquecimento gradativo e
morte da planta.

Sintomas: os principais sdo a presen-
¢a de galhas (verrugas), que se desenvol-
vem na pégina inferior das folhas. Quan-
do o ataque é muito intenso, a folha fica
totalmente deformada, devido ao actimu-
lo dessas verrugas.

Nas raizes, observa-se a presenga de
nodosidades (galhas) em forma de gan-
cho. Em raizes velhas, verifica-se a pre-
senca de pequenas inchag¢des semi-esféri-
cas que dao a superficie da razdo uma
aparéncia de enrugamento.

Controle: o principal meio de controle
é a utilizaclio de porta-enxertos resisten-
tes. No caso de viveiro de matrizes de
porta-enxertos, onde o ataque ocarre nas
folhas, deve ser empregado um inseticida
sistémico.
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e Pérola da terra

A pérola da terra (Eurhizococcus
brasiliensis) é uma cochonilha subterri-
nea que suga a seiva da videira através
das raizes. Esta praga tem uma forma de
resisténcia denominada larva quistdide
conhecida por “pérola da terra’, pois
toma uma forma arredondada de colora-
¢3d0 amarelada e tamanho aproximado a
uma ervilha. Ao arrancar uma planta
afetada, observa-se, entre as raizes, col6-
nias destes insetos. Os principais sinto-
mas s30 a murcha das folhas, seca, que-
da e conseqiente morte da planta.

Controle: o controle é dificil, ndo se
conhecendo, atualmente nenhum
meio eficiente e economicamente viivel.
Deve-se, portanto, evitar o plantio de vi-
deira em &reas onde a presenc¢a da pra-
ga foi constatada. Também, deve-se ter
muito cuidado na aquisi¢do de mudas,
pois a praga é facilmente transportada no
sistema radicular.

Cochonilhas

As principais cochonilhas que atacam
a videira s3o a Icerya schrottkyi, a Leca-
nium persicae ¢ a Hemiberlesia latanie.
SZo insetos sugadores observados, princi-
palmente, sobre os ramos, em coldnias de
coloragio branca ou marrom.

Controle: no caso de pequena infesta-
¢do, o controle deve ser feito manualmen-
te por raspagem ou eliminag¢lo e queima
dos ramos da poda. Quando o ataque é
muito intenso, deve-se aplicar um inseti-
cida fosforado logo apds a colheita. En-
tretanto, é bom lembrar que, quanto
mais préximo do periodo de repouso da
planta, menos eficientes serdo os trata-
mentos, pois os insetos terdo formado sua
carapaga protetora.

Mdsca das frutas

A mosca das frutas (Anastrepha fra-
terculus) é uma praga que tem importin-
cia em cultivares de uvas européias para
mesa. Causa uma descolorag3o esbran-
-quicada nas bagas, ficando a parte afe-
tada endurecida. Com isso, as bagas per-
dem seu valor comercial. O orificio feito
pela picada do inseto pode servir de porta
de entrada-para fungos causadores de po-
driddes.

Controle: deve ser integrado, usando-
se iscas atrativas e tratamentos com inse-
ticidas especificos.

Broca dos ramos

Existem alguns besouros cujas larvas
atacam os ramos e o tronco da videira,
causando consideraveis prejuizos.

Sintomas: o sintoma mais caracteris-
tico da invas#@o da praga é a presenga de
orificios e galerias nos ramos e tronco das

plantas. No local de abertura de entrada
das larvas, no tronco ou nos ramos lenho-
sos, observa-se a formag¢3o de uma massa
gelatinosa correspondente A secre¢ao do
tecido afetado.

Controle: é recomendada, como me-
dida de controle, a poda e queima do
-méximo possivel de ramos afetados, co-
mo também a retirada e queima dos res-
tos de poda para prevenir novos focos de
infestagao.

Formigas

S3o de ocorréncia comum nos parrei-
rais, sendo mais destrutiveis nos primei-
ros anos de formag#o das plantas. Deve-
se manter uma vigilidncia constante e um
combate rigoroso para se evitar perdas
consideraveis.

Principgis cuidados na
utilizacao de pesticidas

Todos os produtos quimicos utiliza-
dos no controle de moléstias e pragas,
quando mal empregados, ou seja, em do-
ses altas, em épocas de aplicagdes erra-
das, com falta de cuidado no preparo e
aplicagdo das caldas, etc., apresentam
efeitos toxicos ao homem e animais.

Na aplicagdo de qualquer pesticida,
seja fungicida, inseticida, herbicida ou
formicida, o operador deve usar capa
plastica, botas, luvas, dculos e chapéu

impermeével, evitando qualquer contato |
com o produto. Jamais deve pulverizaroa; |
polvilhar contra o vento ou com vento.
forte, como também nunca utilizar 8
embalagens dos pesticidas para outras fi:
nalidades, ou lavi-las em lagos ou outra
fonte de 4gua. Apbs o uso do produto, &
embalagens devem ser enterradas em l¢: .
cais adequados. .

Para maior seguranga e economig .
aconselha-sé a consulta de um técnico da’ |
regiio ( EMATER, EMBRAPA, Secrets- |
ria da Agricultura) antes da comprs, -
aplicaglo ou destrui¢iio das embalagens |
dos pesticidas.

Vindima

Na determinagio do melhor. estigio
de colheita da uva, devera ser levado em
consideragao o destino da produg#o, seja '
para vinificagsio ou para consumo “in na- .
tura”. '

Para se determinar o estigio de matu.
ragio desejado para colheita da uva, &
interessante acompanhar -os teores de
agucares e da acidez do mosto, os quais
servirdo como bons indicadores. !

Deve-se evitar a colheita da uva antes
que esta tenha atingido a maturaglo,
embora, muitas vezes, em determinadas
regides o viticultor seja obrigado a fazer a
colheita antes da completa maturaglo,
devido ao excesso de chuvas e conseqien-
te apodrecimento da uva. :

Sociedade Nacional
de Agricultura

Torne-se socio
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