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Lavoura

nino em plantas diferentes, recomen-
da-se, no periodo da primeira floracao
(geralmente entre 0 2.° e 3.” ano), elimi-
nar plantas masculinas, deixando-as na
proporgao de 1 planta macho para 5
plantas fémeas.

Colheita

Podera ser iniciada aos 3 ou 4 anos
apos o plantio, dependendo de fatores
edafo-climaticos.

Producao prevista

A estabilidade ocorre normalmente
aos 9ou 10 anos. A partir desse periodo,
espera-se uma produgcao média anual
de 3.500 kg de graos por hectare. O ren-
dimento médio de déleo é previsto em
50%, portanto, 1.750 kg de cera por hec-
tare.

Beneficiamento

Consiste no esmagamento e prensa-
gem do grao para obtencao de dleo e
torta. Com pequenas adaptagées, po-
dera ser processado por usinas de be-
neficiamento de algodao, soja, ma-
mona e amendoim.

Caracteristicas da jojoba
® Planta altamente resistente a seca;

® (inica planta que produz cera liquida;
® produz em solos pobres e arenosos;
® espécie didica (flores masculinas e fe-
mininas em plantas distintas);

® 1 hectare produz 6leo por 2 baleias de
20 anos de idades; :
® produz em regides com precipitagoes
pluviométricas de 100 a 400 mm. Em
solos bem drenados, suporta indices
maiores;

® suportatemperaturas do ar superiores
a40..C;

® produz em areas onde outras culturas
nao resistem a seca;

® n3o é exigente em fertilizante como a
maioria das lavouras;

® vegeta em solos salinos, com pH acido
e alcalino;

® ¢ resistente a maioria das pragas e
moléstias;

® produz durante mais de 100 anos;

® planta perene, sempre verde, pouco
sujeita a fogo;

® a semente produz 50% de éleo, res-
tando uma torta contendo em média
29% de proteina;

® pode ser cultivada e precessada com
equipamentos convencionais;

® 0 Oleo, testado como lubrificante em
motores de veiculos, possibilitou que a
troca fosse feita aos 80.000 km;

® 6leo com qualidade superior ao de

baleia, com relacgao a resisténcia a tem-
peratura e pressao.

Uso potencial da jojoba

® 6leo lubrificante;

® produtos cosméticos;

® produtos farmacéuticos;

® adesivos e colas;

® cera para assoalhos;

® cera para protegao de frutas;
® vernizes;

® velas;

® suplemento alimentar animal;
o fertilizante organico;

® produto dietético como inibidor do
apetite;

¢ industria de plasticos;

® paisagismo;

® conservagao de solos, etc.

Onde adquirir sementes de
jojoba

Prof.Gladstone Monte Aragao

Rua Padre Valdevino, 2.520 ~ Bairro Al-
deota - Telefone: (085) 224.5213 - Cep:
60.000 - Fortaleza - CE.

Texto: Empresa de Pesquisa Agrope-
cudria do Rio Grande do Norte S.A. -
EMPARN.

Qualidade

PETROBRAS

Nem todos os seus problemas
sado de LUBRIFICACAO...
Mas este a PETROBRAS resolve.

LUBRAX

MD-300 e MD-400

Um problema a menos para voceé.
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Adubacao

organico pode ser usado na composta-

r~
gem. Alguns residuos sao relativamente
. pobres em nitrogénio, como os restos
de gramineas (paltha de arroz, trigo, mi-

composto

lho, sorgo, bagaco de cana e capins) e
outros sao mais ricos, como os restos de

N (]
leguminosas (soja e feijao) e os estercos
de boi, de porco e de galinha.

A funcgao do composto, de fornece-
dor de nutrientes, depende, basica-
mente, dos materiais empregados no
seu preparo (Tabela 1). Se o material for

pobre, o composto tera valor fertili-

A producdo de composto orgéanico visa um melhor aproveitamento de es- zante baixo; por outro lado, quando ri-
terco animal e restos de cultura, originando um adubo organico de 6tima co, o valor fertilizante sera alto e o com-

qualidade.

posto podera suprir, de forma adequa-
da, diversos elementos as plantas.

Eduardo Bastos Pereira*

E fato conhecido que a matéria orga-
nica melhoraas propriedades quimicas,
fisicas e biologicas do solo. Durante a
sua decomposicao, liberam-se os nutri-
entes nela contidos, os quais serdo utili-
zados pelas culturas, além de elevar a
capacidade de troca de cations do solo.
A matéria organica torna os solos argilo-
sos mais fridveis e aumenta a agregacao
de suas particulas, resultando em uma
maior porosidade, a qual permite uma
boa aeracdo e absor¢ac mais rapida de
aeua. Nos solos arenosos, a matéria or-

anica promove um aumento na coesio
dos graos de areia, melhorando a estru-
tura do solo e, conseqientemente, au-
‘mentando a capacidade de retencio de

umidade. Além disso, a matéria orga-
nica, por s(;s(), aqg‘lznte(xjgc:giaczde;de de
30 de umidade o (a fragao
:gyer':s;zntada pelo hamus pode reter (!e
4a6vezesmaisdgua do que seu préprio
eso) € contribui para impedir a eleva-
cao demasiada da temperatura do solo
(por ser ma condutora de calor).
Ha varias maneiras de se manter em
bom nivel o teor dfe matéria organica do

olo e uma delas é o emprego de com-
59 0 organico. o
pos roducao do composto organico

AP elhor aproveitamento de es-
visa um al e restos de culturas, origi-
terco anim adubo organico de Stima
nando gm A técnica de sua produgao
quallda e'simples’ sendo o material

ode ser em leiras ou medas, for-
colocado adas de residuos e esterco.
mando Cas': misturar o residuo pobre
rico em nitrogénio, de modo qxée

osicao seja rapida e sem perda
adecomp odendo-se, dessa nfa-

. io, -
de ""’Og,ﬁgntarpa quantudaQe de adub_o
eira, au ser produzido, consi-

netls ,
grganl:j'o que todo e qualquer residuo
era

Zpesquisado’ MSc. EMCAPA
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TABELA 1 — Composigao de alguns materiais empregados no preparo do composto (resulta-
dos em material seco a 110°C) '

MATERIAL M.O. (%) C/N N (%) PO (%), KO (%) |
Amoreira (folhas) . : 86,08 131 3,77 1,07 — i
Bagaco'de cana 58,50 2211 1,49 0,28 099
Bagaco de laranja 22,51 18/1 0,71 0,18 0,41 |
‘Borra de café (soltvel) 86,79 25/1 1,91 0,17 0,02
Capim-colonido 91,03 2711 1,87 0,53 —_— 1
Capim-gordura-catingueiro 92,38 811 0,63 0,17 -
Capim-guiné : 88,75 3371 1,49 0,34 -
Capim-jaragua 90,51 64/1 0,79 0,27 -
Capim-limao (cidreira) - 91,52 62/1 0,82 0,27 _
Capim-milhdo roxo 91,60 36/1 1,40 0,32 - |
Capim-mimoso 93,69 7971 0,66 0,26 —_
Capim-pé-de-galinha - ‘86,99 41 1,17 0,51 R
Capim-de-rhodes gigante 89,48 3711 1,36 0,63 —
Capsulas de mamona 94,33 . 44/ 1,18 0.29 1,81 |
Casca de sementes de algodao 95,98 78/1 0,68 0,06 1,20
@asca de arroz 54,55 391 0,78 0,58 0,49
Couro em p6 92,03 5/1 8,74 . 0,22 0,44
Cyxisdlida (bicho-dd-seda) 91,12 5/1 9,49 1,41 0,76
Crotalaria juncea . 91,42 26/1 1,95 0,40 1,81
Dejegoes de bicho-da-seda 82,16 17/ 2,76 0,69 3,65
Esterco de carneiro 56,49 151 2,13 1,28 3,67
Esterco de cocheira 45,88 1871 1,40 0,52 1,74
Esterco de gado 62,11 1811 1,92 1,01 162
Esterco de galinha 54,00 101 3,04 4,70 1,89 .
Esterco de porco 46,28 101 2,54 4,93 2,35
Feijao Guandu 95,90 2971 1,81 0,59 1,14
Feijao-de-porco 88,54 19/1 2,55 0,50 2,41
Grama batatais 90,80 36/1 1,39 ‘0,36 —_ .
Grama seca 90,55 311 1,62 0,67 — ‘
Mandioca (folhas) : 91,64 1211 4,35 0,72 —
Mandioca (ramas) 95,26 40/1 1,31 0,35 —
Mucuna-preta : 90,68 22/1 2,24 0,58 2,97
Palha de café 93,99 311 1,65 0,18 1,89
Palha de feijao 94,68 3211 1,63 0,29 1,94
Palha de milho 96,75 11271 0,48 0,38 1,64
Polpa de sisal 67,37 27/1 138 * 0,47 0,88
Samambaia 95,90 109/1 0,49 0,04 0,19
Sangue seco 84,96 411 11,80 1,20 0,70
Serragem de madeira 93,45 865/1 0,06 0,01 0,01
Torta de babagu 95,35 1411 3,70 1,95 1,09
Torta de cacau 64,90 1111 3,28 2,43 1,46
Torta de coco 94,59 1211 4,37 1,88 3,14
Torta de'linhaga 94,85 91 5,66 1,72 1,38
Torta de mamona . 92,20 101 5,44 1,91 1,54
Torta de usina de agdcar 78,78 20/1 2,19 2,32 1,23
Turfa L ' 39,89 5711 0,39 0,01 0,32

LEGENDA: M.O. (matéria orgnica); C/N (relagdo carbono-nitrogénio); P,O5 (anidrido fosféri-
co); KO (6xido de potdssio).
FONTE: KIEHL, 1981
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Construcao da meda

Para a construgao da meda deve-se
escolher, se possivel, uma irea plana e
com agua disponivel. A meda deve
apresentar de 3 a 4 metros de largura e,
aproximadamente de 1,5 a 1,8 m de al-
tura. Essa largura e altura visam facilitar
as condigoes de arejamento, regas, ma-
nejo de construgao e reviramento. O
comprimento dependera da édrea a ser
«utilizada em sua construgao e da quant:-
dade de residuos disponiveis.

A construcao da meda tem inicio es-
palhando-se, na area delimitada, uma
camada de aproximadamente 20 a
30 cm de altura, com o material pobre
e€m nitrogénio, como gramineas,
(Figura 1), aqual é ligeiramente compri-
mida e molhada (Figura 2). Sobre essa
camada, coloca-se uma outra de esterco
de curral fresco de mais ou menos 4 a
5 ¢cm de espessura, por ser rico em ni-
trogénio (Figura 3). Com a repeticao
das camadas e operagoes de comprimir
e molhar, a meda deve atingir a altura fi-
nal de, aproximadamente, 1,5 metro,
tendo o’'cuidado de se empregar ma-
terial pobre em nitrogénid na altima ca-
mada (Figura 4).

Sobre as camadas de graminea e es-
terco, pode-se colocar uma camada de
residuos de leguminosas, como palha
defeijao, de, aproximadamente, 15 cm,
também ligeiramente comprimida e
molhada.

Quando nao se dispde de esterco,
podem-se empregar camadas alterna-
das de gramineas (20 — 30 cm) e legu-
minosas (20 — 30 cm), tendo-se o cui-
dado de molhar e comprimir ligeira-
mente cada camada sucessivamente.

No caso de cama de curral, onde o es-
terco ja se encontra misturado aos res-
tos de culturas e capins, a distribuicao
em camadas visa somente facilitar a
operagao de rega da meda em cons-
trugao.

Pode-se adicionar, durante o preparo
do composto, substancias minerais
como cinzas e adubos fosfatados pouco
soluveis.

Reveste-se a meda, depois de pronta,
com capim ou sapé, para protegé-la da

chuva e reduzir-lhe as perdas por eva-

poracgao.

Cuidados a serem observados

A presenca de microorganismos € im-
prescindivel para que haja decomposi-
¢ao e humificagdo da matéria organica.
Como o processo de produgao do com-
posto envolve a atividade microbiana, é
necessario que a meda seja umedecida.
Porém, deve-se evitar o excesso de
dgua, que provocaria a lixiviacio de
substancias nutritivas, além de reduzir

A LAVOURA SET./OUT. 85
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FIGURA 1 — Aplicacdo da Camada inicial (Residuo pobre em Nitrogénio)

FIGURA 2 — Rega da Camada inicial

as condicées de arejamento adequado
para a atividade microbiana, o que re-
sultaria em um aumento do tempo de
decomposicao. Teores elevados de
agua tornam o ambiente anaerdbico, fa-
zendo a matéria organica entrar em pu-

trefagdo, com desprendimento de ga-
ses de mau cheiro.

A velocidade de decomposiciao dos
residuos organicos é fungao de seu'con-
teido de carbono orgénico e nitrogé.
nio, ou seja, de sua relagdo C/N. A pro-
porgéo entre carbono e nitrogénio nog
materiais € variavel, oscilando de 20:1 5
30:1 nos casos de leguminosas e estry,.
mes e atingindo 100:1 no caso de certos
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Adubacio

resifiuos de palha (Tabela 1). Os micror-
ganismos que promovem a decomposi-
Gao da matéria organica necessitam de
nitrogénio para sua propria constitui-
Gao. Se o material que vai ser decom-
Posto possui teor baixo de nitrogénio
em relagao-ao carbono (relagao
C/N elevada), como palha de milho e ca-
pins, a decomposicao sera lenta.
Porém, se o material possuir elevado
teor de nitrogénio em relagao ao car-
bono (relagao C/N estreita), como legu-
minosas e estercos, a decomposigao
sera rapida e sujeita a perda de nitrogé-
nio. Assim, procura-se misturar o resi-
duo pobre com o rico em nitrogénio, o
que ird proporcionar uma decomposi-
Gao rapida, porém, sem perda de nitro-
génio.

FIGBIRA 5 — Reviramento da Meda

FIGURA 4 -Meda depois de pronta
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PEDACO DE FERRO

!

Deve-se conservar a temperatura da
meda entre 50°C e 60°C. A elevacao da
temperatura acima de 60°C assegura a

" destruicao de patogenos para as plantas -

e animais, além da destruicao de se-
mentes, tubérculos e bulbos de ervas
daninhas, porém, temperatura superior
a 70°C pode provocar perda de mt(;oge:
nio. Para verificar a temperatura, caexg
se utilizar um pedaco de f%"olouo ano,
oqualé introduf;(_i;l:\raanle) af;e?igodiq:a-
ucgao (Ft . Pe
?nggtr:tor pgdago de ferro d(-:veréaaS(reTrl gg-
tirado e tocad?acom as cos :Ista 2 mao.
Caso a tempPere. ™ 4. ¢ retirar amao), a
que 60°C, 2 tendenClasi :;finuida através

ra deve ser ¢ i
ziemggga(tcuaso o material esteja seco) ou
er

. > actagao (caso es-
v ipeira comp. <
?t':a\f:q %&; |) ge emperatura suportavel ao
eja :
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contato com a méao é sinal de que a de-
composigdo ocorre normalmente.
Quando o material encontra-se sem
aquecimento, ou ji se encontra decom-
posto ou ocorre falta de arejamento
para adecomposigao. Neste caso, redu-
zir a compactagao através de revira-
mento.

A temperatura deve permanecer en-
tre 50-60"C durante algum tempo. Ao
cair essa temperatura, deve ser reali-
zado o reviramento (Figura 5), com a fi-
nalidade de misturar o material e pro-
mover a incorporacao de ar, o que ativa
a acdo dos microrganismos e encurta o
periodo de decomposigio, reduzindo o
tempo de compostagem. Os reviramen-
tos também controlam a presenca de
moscas, pois a fermentagao aerébica

desprende gds carbdnico, inodoro e
que repele estes insetos, o que nao
acontece quando a decomposigao'é
anaerdbica (o mau cheiro proveniente
de tal decomposigao atrai as moscas). O
reviramento sera feito no sentido do
comprimento da meda, com cortes fei-
tos de cima para baixo. Apds o revira-
mento, a temperatura sobe novamente

€, somente quando, apos 0s reviramen-

tos, a temperatura nao mais subir, é que
o material estara pronto. Em geral, sio
feitos de 2 a 3 reviramentos e, depois de
2 ou 3 meses, o material estara decom-
posto e pronto para ser usado, po-
dendo ser aplicado em cobertura, em
covas ou incorporado ao solo, em quan-
tidades que variam de 10 a 50 toneladas
por hectare, dependendo da cultura,

teor de matéria organica e tipo de solo.
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Dia Mundial da Alimentacao

Introducao

16 de outubro, escolhido pela FAO como o Dia
Mundial da Alimentagdo, poderia ser denominado
“dia da adverténcia’ para paises, como o Brasil, em
que por deficiéncia protéica nascem centenas de
criangas fadadas a debilidade fisica e mental.

A superabundéncia de poucas mesas, contrapée-se
o nidmero daquelas em que o alimento oferecido
estd aquém do minimo necessério para a vida.

Qualquer pessoa necessita de 2 mil e 240 calorias
didrias. Nos 130 milhées de brasileiros, a
alimentagdo de 96 milhées situa-se abaixo do nivel
minimo; 24 milhées convivem com um déficit didrio
de 200 calorias; outros 40 milhées com um déficit
entre 200 e 400 calorias; os 26 milhées mais pobres,
com um déficit superior a 400 calorias. Conclusédo: a
esmagadora maioria da populagéo brasileira passa
fome, havendo uma deficiéncia didria de 322
calorias por pessoa.

A drea do Brasil é de 850 milhées de hectares, dos
quais somente 95 milhées sao aproveitados. Com
uma populacado que aumenta a uma taxa superior a
2%, sem que o nivel de escolaridade minima atinja
ritmo compativel com o dos nascimentos; o Pais
apresenta um 6bice preliminar & necessidade de
aumentar a producao de alimentos destinados ao
mercado interno: a falta de conhecimentos técnicos
e gerenciais dos pequenos produtores, que sdo os
principais responsaveis pela cesta bdsica do povo.
Paralelamente, portanto, as medidas mais amplas de
politica agrdria, torna-se necessdrio dilatar os
conhecimentos dos agricultores de pequeno e
médio porte, sem desestimular o setor da pecudria
de corte ou 0s grandes empresdrios, responsdveis

sobretudo pela agricultura de exportagdo. Os
produtores tradicionais de alimentos estiao
abandonando o campo. Passam a engrossar o
segmento dos consumidores e geralmente alteram,
para pior, seus habitos alimentares: trocam a dupla
nutritiva da broa de fubd, acompanhada de leite,
pela pizza com refrigerante. Erram duas vezes: no
menor valor do alimento e na ajuda indireta com
que subsidiam o produtor de trigo importado. Tais
fatos, banais na aparéncia, parecem-nos tao
importantes quanto o crédito, o associativismo e a
politica ambiental.

A Sociedade Nacional de Agricultura associa-se 3
FAO na oportunidade em que todos os paises
reflexionam sobre a fome e suas origens — tanto
quanto nas decorréncias de grandes parcelas
populacionais carentes de alimento, em todo o
mundo. Ao promover em agosto Gltimo um
Semindrio Nacional de Reforma Agraria/justica
Agraria, possibilitou o equacionamento, em vivido e
democrético auditgrio, de vdrios t6picos do trabalho
transcrito a seguir, onde se discorre a respeito da
Conferéncia Mundial sobre Reforma Agrsria e
Desenvolvimento Rural, realizada em Roma, em

1979.

Dentro da tradi¢do desta Casa quase centengria
que sempre esteve a frente de todas a5 iniciatiyag ,
relacionadas com o favorecimento ao exte,

1 : nsionis
rural, esta é mais uma oportunidade de s mo
. energias — segundo o lema inscrito e

D crs m noss
emblema — Viribus Unitis. 550

Octavio Mello Alvarenga .
Presidente da Sociedade Nacional de Agricultura
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Criacao

Processamento
artesanal de carnes
de caprinos

Para o aproveitamento da carne e da pele dos caprinos, basta seguir
técnicas simples, apresentadas a seguir.

Newton de Alencar*

O criador de caprinos normalmente
aproveita os animais durante o periodo
produtivo, explorando o leite das fé-
meas, usando animais novos para o
abate, outros para reprodugao, e muitas
vezes nio sabe o que fazer com o ani-
mal velho na hora do descarte. )

Pretende-se aqui levar ao criador, téc-
nicas simples e eficientes de aproveita-
mento da carne e da pele dos caprinos.
O processo aplica-se tanto para animais
novos como para animais velhos, bas-
tando pequenas adaptacoes. ot

O principio basico € a higiene I'm o-
das as etapas do trabalho, pois a |meni-
tos mal manipulados servem como Vte -
culo de transmissao de.mfecgoes. elz into-
xicagoes para quem vai consumi-1os. -

O abate e O trabalho higiénico co i
animais sadios proporcionara um F;;'gr
duto saudavel euma pele de maiorv

comercial.

Como cuidados principais para se

conseguir bons produtos, devem-se
observar os seguintes fatores:
e matéria-prima recente obtida em con-

ita limpeza; .
- 6es de muita limpeza;
ngsﬁlshames e utensilios proprios bem
ilizados;
e esterilizados;
I.a v:ggz limpeza e asseio da pessoa que
y I i tos;
ibular os alimentos, -
m|a Tfl(:ie preparagao dos proggtg; g:g-
e®lo fa’cildeSErlimpo,con:l pI e pare-
gxdo’ superficie impermeave 'beurgndan
o i dguaema -
orrlmengo, ' n-
Cine gzcboa quahdade, corr'x tf;? 23?1{:-
ﬁglaes e portas que pglsjstz(i)rsn e
minagao para 05 pro .

—_— io, Técnico em Leite e
* Técnico AFropeF“é"gm Biologia e Profes-

i 2cenciado ¢
lsDoernc\ilaa (l‘J(TSI':e:jc:ral de V:cosa-MG.
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Instalacoes, vasilhames, uten-
silios e materiais necessarios

¢ Jocal arejado, bem ilumidado, provido
de dgua em abundancia e esgotos com
escorrimento; o

® estufa de defumagem;

® panelas de aluminio ou aco inoxidavel
(o tamanho serd proporcional & quanti-
dade de carne que se vai trabalhar);

® mdquina de picar carne, manual ou
elétrica;

® facas bem afiadas;

® funil para embutir lingiica;

® gamela ou bandeja para colocar
miudos;

® mesa de ficil limpeza e de area razoa-
vel para se desenvolver o trabalho;

® temperos: sal, alho, pimenta-do-
reino, pimenta malagueta, noz mos-
cada;

® papel impermedvel ou papel celo-
fane;

® ganchos de ferro ou aco inoxidavel
para dependurar as carnes;

® caixas plasticas ou outro recipiente
para curticao das peles.

Obtencao da carne e da pele do
caprino

Abate do caprino

O animal deve ser sadio, deve estar
descansado e ter feito um jejum alimen-
tar de pelo menos doze horas rece-
bendo s6 dgua, deve levar um banho de
agua fria momentos antes do abate. O
banho frio tem as finalidades de lavar o
animal e facilitar a saida do sangue na
sangria.

O abate propriamente dito deve ser
feito na sequiéncia abaixo:
® Atordoamento do Animal — é feito
com um so6 golpe na nuca para evitar o
sofrimento do animal.

® Sangria — apds o atordoamento pen
dura-se o animal pelas patas trazeirs,
deixando-o de cabega para baixo, e cor-
ta-se a artéria cardtida e a veia jugulardo
caprino, proximas a garganta. Deve-se
deixar sair a maior quantidade de san
gue possivel, pois quanto menos san
gue ficar na carne, melhor sera suaqu
lidade e maior sera sua conservagao.

Retirada da pele .

Esta operacao deve ser feita com cut
dado para evitar cortes que depreciem?
pele. Com uma faca bem afiada, logo
apods a sangria e com o animal pendure
do, faz-se uma incisao em anel em volta
dos membros traseiros e dianteiros, l0-
go abaixo ¢ns joelhos. Faz-se um corte
iniciando na garganta passando pela
barriga e terminando no &nus do an-
mal. Em seguida faz-se outras incisoes
seguindo pela parte interna dos mem-
bros traseiros e dianteiros até o corté
central. Depois disso puxa-se a pele
com cuidado e se necessario usa-sed
faca para ajudar a solta-la.

ApGs a retirada da pele ela deve ser I
vada em dgua fria para retirada de res"
duos de sangue, urina, fezes e outrds
impurezas. Deve-se, também, retlrar|0
excesso de gordura que favorece as 3"
teragoes indesejaveis. Depo(s,_ entao,
sera feita a secagem ou a curti¢ao.

Evisceracao

A retirada da barrigada, fressurd
coragao, figado etc., deve ser feita com
bastante cuidado para néao furar as i
pas, pois as fezes podem contaminar 3
carne deteriorando-a rapidamente.

Aproveitaménto das tripas

Usam-se as tripas do intestino del-
gado. Para limpa-las basta usar um ras
telo feito com cabo de vassoura e limpé-
las bem por dentro e por fora. Depol$
de limpas devem ser salgadas e pen-
duradas até a hora de serem usadas.

Esquartejamerfio

Procura-se separar os pernis, lombos:
costelas com cuidado de nao danificar
as pecas com cortes parciais ou totais.

Processamento das carnes
Cuidados gerais

O ponto fundamental é a higiene ri-
gorosa, pois qualquer descuido trard
graves consequéncias indesejaveis de
contaminagao para o produto e para a
saude do consumidor;

Matéria-prima de boa qualidade, ob-
tida de animais recém-abatidos;

Tempero bem misturado e propor-
cional a quantidade de carne;

Uso de vasilhames e utensilios ade-
quados, limpos e esterilizados;

Colocagao das carnes corretamente
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Criacao

nos recipientes evitando entrada de ar

entre elas ou penetragao de poeira,
mosca etc.

Fases da fabricacao dos lombos e das
costelas defumadas

Logo apds o esquartejamento do ani-
mal, deve-se processar as carnes para se
obter um produto de melhor qualidade
€ maior conservacao.

® Tempero

Pesar os lombos e as costelas que vao
sertemperadas e, colocar para cada qui-
lo de lombo e costela os seguintes tem-
peros:

Sal—30g.; pimenta-do-reino — 1g.; pi-
menta malagueta — 1g.; noz moscada
— 1 noz para 20 quilos de lombo e cos-
tela, '

OBS.: Este tempero podera ser modifi-
cado de acordo com a exigéncia regio-
nal dos consumidores.

® Como Temperar

Socar bem os temperos;

dividir o tempero em duas por¢oes
iguais;

furar os lombos e as costelas com es-
peto ou garfo para facilitar a penetracao
do tempero;

apos a furagao das pegas, usar a metade
do tempero espalhando-o e esfregan-
do-o bem de todos os lados;

colocar os lombos e as costelas em uma
panela ou outra vasilha bem limpa e es-
ter_ilizada, tampar e deixar até o dia se-
guinte;

no segundo dia, colocar a outra metade
do tempero do mesmo modo anterior e
voltar com as costelas e lombos para a
panela bem tampada e em local fresco;
no terceiro dia, fazer a defumagem.

® Como defumar

embrulhar os lombos e as costelas com
papel impermedvel ou papel celofone
para evitar o ressecamento das pegas
durante a defumagem;

pendurar os lombos e as costelas na es-
tufa (planta anexa);

colocar o fogo e manter a temperatura
de 75"C, durante quatro horas.

Usar bastante fumaga nos quinze minu-
tos iniciais do defumagem;

apos esse periodo, desembrulhar os
lombos e as costelas e defuma-las por
mais duas horas a 75"C;

no final de seis horas de defumagem o
lombo e as costelas estarao defumados
e prontos para 0 CONSUMO Ou armaze-
namento.

OBS.: Deve-se usar lenha seca, de boa
qualidade (dura) que ndo produza mui-
ta fuligem para evitar o escurecimento
dos produtos.

® Como armazenar

Escolher lugar fresco, arejado e livre
de moscas para guardar os produtos de-
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fumados. Deve-se evitar que os produ-
tos fiquem abafados para evitar o mofo
e outras alteragoes indesejaveis.

Fabricacao da lingiica defumada
Ingredientes

Carne de caprino —80%: toucinho —
20%; temperos: sal, alho, pimenta-do-
reino, pimenta malagueta; tripas de
porco ou do préprio caprino.

Fases da fabricagao

Picamento da carne e do toucinho:
a carne deve ser picada e passada na mé-
quina, usando-se o disco de maior nu-
mero de furos, pois a carne de caprino
deve ficar bem moida para facilitar a
mistura com o toucinho dando uma lin-
gliica macia e suculenta.

Usar 20% de toucinho, isto é, colocar
dois quilos de toucinho moido; sem a
pele, em oito quilos de carne caprina
para cada dez quilos de lingiiica que se
vai fazer. O toucinho torna a lingtica
mais macia e da um melhor paladar a
mistura.

Preparo do Tempero

Pesar a carne com o toucinho que se
vai usar e, para cada quilo da mistura,
usar: Sal — 25 g.; alho — 2 g.; pimen-
ta-do-reino — 1 g.; pimenta malagueta
1g.; noz moscadga——_1 noz para cada 20
quilos da mistura de carne e toucinho.

Como Temperar -

Uma vez calculada a quantidade de
tempero na proporgao acima descrita,
socam-se bem o alho, sal, as pimentas, a
noz moscada etc.

Depois de preparado, o tempero
deve ser bem misturado na carne den-
tro de uma vasilha. Logo apés, deve-se
comprimir bem a carne com as duas
maos para se retirar todo o ar que fica
entre os pedagos. Tampe-se bem a vasi-
Iha para abafar o temﬁero e permitir sua
absorcao. Este trabalho é feito para evi-
tar o escurecimento da carne.

Repouso

Para permitir a absorgao total do tem-
pero deve-se deixar a carne em repouso
durante, aproximadamente, doze a
quinze horas antes da embuticao.

Embuticao

E o enchimento das tripas com a mis-
tura de carne, toucinho e temperos.
Para realizar esse trabalho, deve-se ar-
rolhar as tripas e com o auxilio de um fu-
nil ou maquinas préprias faz-se o enchi-
mento das tripas.

Defumagem

_ Logo ap6s a embutigao leva-se a lin-
giiica para a estufa de defumagem onde
é pendurada em arames. Coloca-se
fogo nalenha de maneira que haja, mais
ou menos, quinze minutos de bastante
fumaca para depois a lenha incendiar
por completo. A lingliica deve perma-
necer na estufa de defumagem durante
aproximadamente quatro horas a tem-
peratura de 75°C.

Conservagao

Da mesma maneira indicada para os
lombos e as costelas.

Modo de preparar os produtos defu-
mados
lombo, lingiiica e costelinha defu-
mados

Modo de Preparar

Devido ao processo artesanal em que
foram fabricados estes produtos, per-
deram muita umidade (mais ou menos
20%) durante a defumacao. Ao prepara-
lo, deve-se repor a agua perdida para
que fiqguem mais macios e saborosos.

Procedimento

Coloque o produto na panela ou frigi-
deira e adicione agua até a metade do
seu diametro. ]

Tampe; leve ao fogo até que quase
toda a 4gua seja absorvida e o produto
fique macio. Esta pronto para ser consu-
mido, ou utilizado em pratos de sua cri-
atividade. )

Pode também ser levado ao forno
com &gua, sem necessidade de tampar
o recipiente. Use temperatura média.

Planta de uma estufa de defuma-

gem para defumar até 200 kg de
cada vez.

Defumagem
Consideragoes gerais

A defumagem é um dos processos
mais antigos e simples na conservacao
dos alimentos. Na defumagem aprovei-
ta-se a fumaga como elemento conser-
vador e eliminacao dos agentes que es-
tragam a carne; além disso, melhora-se
sensivelmente o gosto do roduto
além de aumentar o periodo Jae conse :
vacao de suas caracteristicas. "

A planta baixa de uma estu
cial com todos os seus detal
apresentados a seguir.

fa comer_
hesl estéo




Criacao

E importante observar que a laje es-
teja imune as variagoes climaticas e as
infiltragoes de dgua de chuva e umi-
dade, para nao prejudicar as operagoes
no interior da estufa.

OBS.: Alaje de forro podera ser substi-
tuida por laje pré-fabricada numa quanti-
dade correspondente a 6,00 m*. O piso
podera ser de tijolos rejuntados, assenta-
dos em barro. O braseiro devera ser de
meios tijolos, assentados em barro. O
cascalho podera substituir a mistura de
brita e areia. A porta devera abrir e fechar
externamente, ser de chapa 3mm, afr-
mada de estrutura, para nao empenar'e
permitir boa vedacdo. A altura de termo-
metro (0 - 150°C) sera de 1,50m, cplocado

na porta para leitura externa. Os arames

ficarao a 1,70m do piso. Sobre estes mes-
mos arames ficarao dois outros arames,
distanciados entre si 30cm. Um visor (vi-
dro) poderd ser colocado na porta sem a
necessidade de abri-la para inspecdo. A
chaminé sera formada por trés manilhas
de diametro 20 cm.

Conservacao das peles
Consideracoes Gerais

As peles dos caprinos tém um bom
valor e representam uma boa fonte de
renda. Elas podem ser conservadas se-
cas ou salgadas para posterior venda
20s curtumes ou curtidas artesanal-
mente com o pelo. E bom lembrar que
toda pele deve ser lavada ap6s o abate

ara que O processo aser usado na con-
servagao seja eficiente.

Conservacao através da secagem

gspicha-se 0 couro com varas do lado
dopeloe pendura-se em local bem ven-
tilado, sem receber os raios solares
diretamente. ApOs trés a quatro dias a
ele ja estara seca. Retira-se as varas,
sa-se um inseticida nas peles e arma-
z:rsua—as para remeté-las aos curtumes.

urtimento da Pele com o Pelo

Lavar a pele dos dois lados com sabao
coco ou outro sabao neutro de manei-
d:que se retira toda a gordura ou outras
r
sUl'da(:;:;' uma solucdo para curtimento
"Z uinte proporgao: Alimen de po-
na Se ira lamen) — 30 gramas; sal de
taSs,'ohg,_ 30 gramas; 4gua — 1 litro.
cozin a quantidade de solugao sera feita
OBS&brdo com o tamanho da pele.
el locar a pele na solugao procurando
o +.|a totalmerite imersa. O pelo deve
"."ante ra baixo e o carnaz (lado contrario
fica? p;,) ara cima. Usar vasilha que per-
d‘?tg‘; pere ficar bem estendida. Manté-la
mit: horas.
assim pg; %:rimeiras 24 horas, retira-se a
'Aieoja solugao e faz-se o descarnea-
e
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mento, com as maos, retirando-se os res-
tos de carne e amembrana que recobre o
lado contrario ao pelo. Esta operagao
deve ser feita com cuidado e paciéncia
para evitar estragos a pele.

Depois da retirada da ““carnaga’ volta-
se com a pele para dentro da solugao,
com os mesmos cuidados da primeira
vez, e deixa-se durante 48 horas.

Findas as 48 horas finais retira-se a pele
da solugao da-se algumas batidas com a
pele (do lado contrario ao pelo), (como
se faz com roupa) e torce-se a pele. Repe-
tir o processo algumas vezes para ela fi-
car mais macia. Passar uma toalha fel-

puda pelos dois lados da pele e colocé-la
para secar a sombra.

Durante a secagem deve-se ir mani-

ulando a pele com as maos para amacis-

a. Pode-se usar, também, a quina de
uma mesa friccionando a pele do lado
contrdrio ao pelo.

O acabamento é dado com fub4, lixa
numero 0, talco e escova. Em primeiro lu-
gar, passa-se o fuba nos dois lados da
pele para ajudar a absorver a umidade
restante. Depois passa-se a lixa no lado
sem pelo e por fim, coloca-se talco dos
dois lados da pele. A escova devera ser
palssada para retirar o excesso de talco da
pele.
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Extensao rural _

ternativas de trabalho e de
condigoes de vida.

Em 1950, a populagao rural
de 5.452.990 habitantes, re-
presentava 70% e, em 1980
(4.404.657), s6 33% continua-
va no meio rural.

EMBRATER
estimula
planejamento
regional

A Empresa Brasileira de As-
sisténcia Técnica e Extensao
Rural EMBRATER — esta reali-
zando uma série de encon-
tros de diretores técnicos das
EMATERs, buscando a regio-
nalizagao do planejamento
das atividades extensionistas
em todo o Brasil.

Na Regidao Sudeste, com-
preendendo os estados de
Minas Gerais, Espirito Santo e
Rio de Janeiro, considerando
que Sao Paulo nao possui
Servigo de Extensao Rural,
foram preconizados, dentre
outros, Os seguintes pontos
prioritarios para agio comum
das EMATERs:

® Estabelecimento de uma
politica da Extensao Rural
com relacao ao uso racional
de agrotoxicos e biocidas,
bem como para a identifica-
cio de tecnologias alternati-
vas visando a preservacao do
meio ambiente.

® Dinamizac¢do do programa
integrado de produgio e
abastecimento de hortigran-
jeiros, criando a nivel nacio-
nal, uma coordenadoria que
administre suas atividades.

® Estabelecimento de estraté-
gias de trabalho para assis-
téncia aos produtores rurais
das areas de reforma agraria.

® Avaliagao dos métodos de
extensao rural utilizados no

processo de difusao tecnold-

gica e incorporagéao de novos

meios e métodos para o apri-
moramento do processo de

difusao.

e Estabelecimento de diretri-
zes nas areas de comerciali-
zaGao e armazenagem, consi-
derando 0s instrumentos e
politicas existentes, su-
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gerindo alternativas para o
atendimento comunitario e a

grupos de pequenos produ-
tores rurais.

® Identificagao de alternati-
vas tecnoldgicas de irrigagio,
de baixo custo, para utiliza-
Gao pelos pequenos produ-
tores rurais.

® Implementagao de rrogra-
ma de produgao e multiplica-
cao de sementes melhora-
das, a nivel de comunidade,
sob a responsabilidade dos
préprios agricultores, através
da assisténcia da Extensao
Rural.

® Operacionalizagao dos mo-
delos ja definidos de integra-
Gao PESQUISA E EXTENSAO RU-
RAL, procurando inclusive
aprimorar a articulagao com
outros 6rgaos voltados paraa
pesquisa agricola.

® Capacitagao dos recursos
humanos da Extensiao Rural
de forma planejada, consi-
derando as reais necessida-
des do trabalho extensio-

nista, com o acompanha- .

mento e a avaliagio da aplica-
c¢ao e multiplicagao dos co-
nhecimentos transferidos
aos técnicos.

A erosao

A agua da chuva caindo so-
bre um terreno e escorrendo
morro abaixo, carrega con-
sigo o solo.

A isso chamamos de
EROSAO.

A erosao ataca a parte de
cima do solo que é a mais im-
portante na alimentagao das
plantas.

A erosao acaba com os ter-
renos sem protecao, empo-
brece os agricultores e chega
a causar desertos.

Mas, com um pouco de es-
forgo, o homem é capaz de
protegerosolode sua proprie-
dade, conservando-o sempre
produtivo.

Para combater a Erosio o
produtor pode fazer: faixas
de retencédo, cordoes em
contorno, plantio em con-
torno e banquetas indivi-
duais.

O agricultor tera todos os
esclarecimentos necessarios
nos escritérios das Empresas
de Assisténcia Técnica e Ex-
tensao Rural, coordenadas
pela EMBRATER. E mais: a orien-
tacao é totalmente gratuita.

Caprinocultura,
atividade
rendosa

A criacao de caprinos vem
se tornando uma atividade
bastante importante e ren-
dosa. No Nordeste esta lo-
calizado o maior rebanho na-
cional de caprinos, ou seja,
7,6 milhées de cabecas ou
92% do total.

O mercado nacional esta
sedento por carne de capri-
nos, bem assim o mercado in-
ternacional. Segundo a Asso-
ciacao Brasileira dos Cria-
dores de Cabras Leiteiras a
Arabia Saudita pretende im-
portar cercade 15 mil tonela-
das mensais de carnes, mais o
Brasil nao pode atender.

O Nordeste, que tem as
melhores condigoes ecologi-
cas nao tem como satisfazer
essa demanda, como ne-
nhum outro estado da Fe-
deragao.

Sobram leite e
vinho

Nos paises em desenvolvi-
mento o aumento das safras
agricolas é questao de sobre-
vivéncia. Aqut no Brasnl,. por
exemplo, a meta do Minis-
tério da Agricultura é dobrar
a produgao de grdos, princi-

almente dos allmentos~bas|-
cos. Busca-se a producao de
100 milhoes de toneladas de

graos.

Nos paises dgsepvolvidos a
questao ¢ diminuir a produ-
Gao de determinados produ-
tos agricolas.

Na Comunidade Econé-
mica Européia sobram leite,
vinho, manteiga. A producao

aumenta constantemente,

enquanto_cai 0 consumo.

A superproducao de vinho
nos paises da CEE esta preo-
cupando as autoridades. A
Bélgica, por exemplo,-nio
tem conseguido conter a pro-
ducao vinicola e ja pensa em
erradicacgio das videiras.

Q
Com a entrada de Portugal
e Espanha, paises também vi-
nicolas, a Comunidade Eco-
nomica Européia, as dificuyl-
dades devem aumentar ainda
mais.

Sementes de
milho

Antes de co

tesde milho o
ter os seguint

mprar semen.-
agricultor deve
€s cuidados:

;Verifi_car O nimero do hibri-
O, Pois nado basta o simples

nome da firma prod 3
' utora.

necessario que o hibrido teE-
nha sido testado na regiio

® Toda semente

classificad de milho ¢

a por tamanho

® A semente d
_ te deve g
germinacjo acimapcfi:sieigs‘zr

Verificar g Prazo de Validade

L ESCOlher
’ de
VareSOS hibrido:tre as c"lti-

0S, 0 maijs Mend
roduti a-
se enCOntrepCOdUtIVo

? € qu
Na sua regia, acclidgd:
®Parase
e o Sta S
. S ()~
gure:gdade garang dzmgnte de
turais s;gg" r rat ces.
CoOm d as C
d ul-
op
EMArgEC rar’?‘ l'lt()rio
oo localizagy 3 1<1PIO on g2
a .
Mentos, | CFes plri'::_dade
Ci-
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Lavoura

O cultivo da
batata-doce

Instrugées técnicas e praticas do plantio da batata doce sdo apresentadas

neste artigo.

Joao Eustaquio Cabral de Miranda*
Félix Humberto Franca*

Osmar Alves Carrijo*

Antonio Francisco Souza*

Juan Angel Espinal Aguilar*

A batata-doce é planta de facil cultivo,
rustica, de ampla adaptagao, alta tole-
rancia a seca e baixo custo de producao.

Os estados maiores produtores sao o
Rio Grande do Sul, Santa Catarina,
Bahia, Parana e Rio Grande do Norte. O
rendimento médio nacional é de 8,6 t/
ha. Entretanto, a produtividade média
obtida no CNPH é de 25 a 30 t/ha, em ci-
clo de 4-5 meses. '

A batata-doce é muito popular e apre-

ciada em todo o pais, sendo a quarta.

hortalica mais consumida pela popula-
o brasileira. No Nordeste, € a princi-
pal hortalica. E boa fonte de energia, mi-
nerais e vitaminas C e do Complexo B.
Algumas cultivares sao ricas em vita-
mina A. Pode ser consumida assada, co-
zida ou frita, As ramas (altimos 10-15
cm) podem ser utilizadas na alimenta-
ciao humana, sendo ricas em proteinas e
vitaminas. Na industria, as raizes sao
utilizadas no preparo de doces enlata-
dos, na extracao de amido, ou na pro-
ducao de alcool carburante. A farinha
de batata-doce é mais rica que a farinha
de mandioca em vitaminas e proteinas.
As raizes (batatas) e as ramas podem ser
usadas na alimentagao animal, princi-
palmente de bovinos e suinos.

Regioes e locais ]
adequados para o plantio

Clima
Essa planta pode ser cultivada em

qualquer ponto do Brasil. Entretanto, os

*Pesquisadores do Centro Nacional de
Pesquisa de Hortalicas — CNPH/EMBRAPA.
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climas mais favoraveis sdo aqueles em
que as temperaturas sao mais altas,
pois, além de nao tolerar geadas, seu
desenvolvimento vegetativo e produti-
vidade sao prejudicados em tempera-
turas menores que 10°C. Por isso, em
regioes sujeitas a geadas, nao deve séer
plantada em épocas que fagam coincidir
a fase de crescimento com o periodo
frio. Um regime de chuvas que garante
500 a 750 mm bem distribuidos durante
o ciclo da cultura é suficiente.

Solo

A cultura produz bem em qualquer
tipo de solo, mas consideram-se ideais
os solos mais leves, soltos, bem estru-
turados, com média a alta fertilidade,
bem drenados e com boa aeracao. A
producao é muito prejudicada em solos
encharcados ou muito imidos, pois ae-
racao deficiente retarda a formacao da
batatas. Solos compactados e/ou mal
preparados causam alteragoes no for-
mato e uniformidade das batatas, dimi-
nuindo o seu valor comercial. A planta
cresce e produz bem em solos com pH
4,5a 7,7, porém os niveis otimos estao
na faixa de 5,6 a 6,5.

Preparo do solo,
calagem e adubacao

Aracao e gradagem

As aracoes devem ter 30-35 cmde pro-
fundidade. Apds as aragoes e gradagens
levantam-se as leiras ou camalhoes.

Para isso, utiliza-se o sulcador com as
asas bem abertas. As leiras devem ser
feitas com 30 a 40 cm de altura, cortando
as aguas (em nivel).

Calagem

A calagem deve ser feita com base na
andlise de solo e, preferencialmente,
com calcdario dolomitico, 90 a 100 dias
antes do plantio. O calcario do lomitico
supre a cultura de célcio e magnésio.

Adubacao

A adubacao deve, sempre que possi-
vel, ser baseada em resultados de pes-
quisas locais ou regionais e na andlise
de solo. Na falta dessas informagoes po-
de-se utilizar as recomendacgdes cons-
tantes da Tabela a seguir. Em solos fra-
cos (cerrado), recomenda-se adicionar
5 a 10 kg de borax. Se houver disponi-
bilidade de matéria organica, pode-se
colocar 20 a 30 t/ha de esterco de gado
(bem curtido) e, nesse caso, reduzir a
adubacdo nitrogenada a metade da do-
sagem recomendada. Em solos com alto
teor de matéria organica, nao utilizar
adubacao nitrogenada, pois excesso de
nitrogénio provoca grande desenvolvi-
mento da rama e pouca producao de ba-

tatas.

No caso de nao se dispor de elemen-
tos simples pode-se utilizar adubos for-
mulados. No CNPH, utiliza-se a férmula
4-14-8 com aplicacdes de 1 t/ha em con-
dicoes de cerrado, conseguindo-se-
boas colheitas (25 a 30 t/ha em cinco me-
ses). Em solo anteriormente cultivado

Adubagao para batata-doce conforme
a analise do solo

Resultado Andlise NIVEL DE
do Solo FERTILIDADE

Nutrientes BAIXO MEDIO ALTO

(kg/ha)
\

N* 100 60 30

P2Os 200 150 100

K,G 200 150 100
Sulfato de

Zinco 10 5 —

* Aplicar 1/3 a 1/2 no plantio restante aos 30 dias apJs o plantio para cultivar precoce e
45 dias apos plantio para uma cultivar tardia.
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com outras hortalicas, o adubo residual
existente no solo podera ser suficiente
para obtengdo de boas colheitas. A
apejlise de solo dara indicacio neces-
sdria.

Cultivares

As cultivares recomendadas depen-
dem do local, época de plantio, finali-
. dade da producao, e preferéncia do
mercado e do consumidor. A maior
parte das batatas-doces comercializa-
das nas grandes cidades, apresentam
casca (periderme) branca, rosa ou roxa
e polpa branca ou creme, embora tam-
bém sejam comercializadas batatas com
cascas amarela ou roxa e polpa amarela,
salmao ou roxa (como beterraba), todas
aceitas nos mais diferentes mercados e
regides.

Algumas regides tém indicagao de
cu.ltlvares conforme tabela ao lado
acima.

Propagacao

Comercialmente, a propagacao é fei-
ta através de ramas ou mudas.
® Mudas — Sao brotos de 20 a 25 cm de
comprimento, obtidos pelo plantio de
batatas em viveiro. As mudas sao reco-
mendadas apenas quando se deseja an-
tecipar o plantio e nao se dispée de
ramas.
® Ramas — Sao pedacos de hastes ou de
ramas (estacas) de batata-doce com oito
a dez folhas (cada folha corresponde a
um entrend). Podem ser obtidas pelo
plantio de batatas em viveiro au pelo
plantio de ramas velhas.

Obtengio de ramas basicas

Para iniciar seu viveiro de ramas, o
produtor precisa obter certa quanti-
dade de ramas basicas ou de batatas.

As cultivares indicadas para a regiao
de Brasilia, DF, foram selecionadas pelo
CNPH, que podera fornecer pequena
quantidade de ramas ou de batatas aos
produtores da regiao, interessados na
multiplicagao dessas cultivares.

Em outras regioes, os produtores que
desejarem plantar batata-doce, deverao
procurar a EMATER (Casa da Agricultura
em SP), e solicitar informacées sobre
onde obter ramas. O interessado po-
dera também procurar um bom produ-
tor de batata-doce na sua regiao para
obter ramas ou batatas. O importante é
que a cultivar seja produtiva, de raizes
bem conformadas e uniformes, e bem
aceita no mercado onde se pretende fa-
zer a comercializagao.

Viveiro de mudas ou ramas

A formacao do viveiro é uma etapa
muito importante na produgao comer-
cial de batata-doce, pois facilita o con-
trole de doengas e pragas e mantém a
pureza da cultivar.
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Regiao Cultivares

* MANAUS - AM

Balao, Trés Quinas, Iambo.'
Goncgalves, Variedade-14, Arroba, Pecanha-rosea, Peca-

« MINAS GERAIS
nha-Branca.
* RIO DE JANEIRO
* SAO PAULO Rosinha do Verdan.
* PORTO ALEGRE - RS  Napoleao, Monalisa e Jacarei.
* SERGIPE Americana e Rama roxa.
* DISTRITO FEDERAL  Ourinho e Batata-Salsa.

Coquinho, Brazlindia-branca, Brazlindia rosada e Brazlan-

dia roxa.

O local do viveiro deve ser de facil
acesso, com solo fértil e, de preferén-
cia, nao ter sido cultivado com batata-
doce anteriormente.

Escolher batatas pequenas (80a 150 g),
lisas, bem conformadas e sem racha-
duras, com as caracteristicas de cultivar,
em plantas sadias, livres de pragas e
doencas. Nio se deve lavar as batas des-
tinadas ao plantio no viveiro.

Ap0s a colheita deixar essas batatas
armazenadas em lugar sombreado por
duas a seis semanas, para apressar a
brotacgao. O espagamento e a adubagédo
no viveiro podem ser os mesmos usa-
dos na produgao comercial. Apés o
plantio e a brotagao, deve-se pulverizar
com Carbaryl (500 g do i.a.,ha) de dez
em dez dias para evitar ataque de pra-
gas. As ramas podem ser cortadas 100 a
120 dias apos o enviveiramento das ba-
tatas; normalmente, pode-se retirar ra-
mas trés vezes, a intervalos de 60 dias.
Mudas podem ser retiradas dois meses
ap6s o plantio das batatas, repetindo-se
a operacdo mais duas vezes a cada 30
dias.

Cada batata plantada dé 20 ramas em
média. Assim, 100 ramas plantadas em
agosto produzirao 2000 ramas no inicio
de novembro que, plantadas nova-
mente, fornecerdo ramas suficientes
para o plantio de um hectare, no inicio
de fevereiro.

ApOs a retirada de ramas ou mudas,
se for necessario apressar o desenvolvi-
mento do viveiro, pode-se adubar com
20-g de sulfato de aménio por metro li-
near.

Plantio

Epocas

A melhor época para plantar a batata-
doce é na metade do periodo chuvoso.
Isto corresponde aos meses de novem-
bro, dezembro e janeiro, nos estados
do Centro-Oeste, Sudeste e Sul do
Brasil.

No Nordeste, deve-se plantar logo no
inicio da estacao chuvosa. Entretanto,
dispondo-se de irrigacdo, pode-se plan-
tar durante todo o ano, desde que nao
ocorram temperaturas menores que
10°C por longos periodos.

Espacamento

Os espagamentos mais usados na
produgao de batata para mesa sao de
80 cm a 10 cm entre leiras e 25 cm a40 cm
entre plantas.

Cultivares tardias devem ser planta-
das em espagamentos menores. Culti-
vares que produzem batatas muito
graudas devem ser plantadas em espa-
camentos menores, principalmente
dentro da leira (menor distanciade uma
planta a outra na mesma leira).

Para industrializa¢ao ou forragem ani-
mal, os espagamentos devem ser maio-
res, tais como: 100 cm X 35cmou90cm
x 40 ¢cm ou 120 cm X 30 cm.

Método de plantio '

O plantio das ramas sobre leiras ou
camalhées é o método mais indicado e
recomendado. A leira deve ter 30 cm a
40 cm de altura. Em solos mais pesados
fazer leiras mais altas. As leiras sao cons-
truidas com sulcadores com as asas bem
abertas, ou mesmo manualrnente.

No dia anterior ao plantio, retiram-se
as ramas (dando preferéncia as pontas
das ramas, que sao vigorosas) que de-
vem permanecer a sombra por um ou
dois dias para murchar, evitando-se
quebra-las ao serem plantadas. Para o

lantio, as ramas sao colocadas sobre a
eira, transversalmente; com o auxilio
de uma bengala sao enterradas, pela
base ou pelo meio. Deve-se enterrar
trés ou quatro entrends. Quando se en-
terra um ou dois entrends a tendéncia ¢
produzir batatas grat’nda?, e quando se
enterram muitos entrends atendéncia ¢
dar muitas batatas, mas todas pe-
quenas.
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Tratos culturais

Replantio
Se ocorrerem falhas, pode-se replan-
tar até dez a quinze dias ap6s o plantio.

Controle de plantas daninhas

A cultura deve ser mantida no limpo
até 60 dias apds o plantio, quando as ra-
mas cobrem totalmente o solo e impe-

dem o crescimento das ervas daninhas. -

Por ocasiao do primeiro cultivo, reco-
menda-se refazer as leiras.

O dnico herbicida registrado no Mi-
nistério da Agricultura para uso em ba-
tata-doce é o Paraquat (Gramoxone, 0,5
a0,7 I/ha) que deve ser aplicado quando
as ervas estiverem com 10 a 15 cm de al-
tura, usando-se funil invertido.

Irrigacao

Em época seca ou quando faltarem as
chuvas, recomenda-se irrigar a batata-
doce. A irrigagao deve ser feita duas ve-
zes por semana até os 20 dias; uma vez
porsemana dos 20 aos 40 dias; e de duas
em duas semanas a partir dos 40 dias até
a colheita. Excesso de dgua provoca
grande desenvolvimento da parte aérea
e pouca producao de raizes.

Pragas

Pragas principais
Vaquinha ou bicho alfinete

Causam os seguintes danos:

® As larvas furam as raizes (batatas-
doces), diminuindo seu valor comer-
cial;

® Os adultos (besouros) comem as fo-
lhas, deixando-as rendilhadas.

Broca da raiz (Euscepes postfasciatus)

Danos causados: as larvas cavam gale-
rias alterando o aspecto, o sabor e o
odor das raizes tornando-as impresta-
veis para o consumo animal e humano.

Broca do coleto (Megastes pusialis)

Os adultos sao mariposas pardo-es-
curas que depositam os ovos na planta,
préximo as raizes. As larvas penetram
nas ramas cavando galerias.

Quando o ataque é severo pode-se
reconhecé-lo facilmente pois as ramas
murcham e secam, partindo-se e desta-
cando-se facilmente. Esta lagarta, as ve-
zes, danifica também as raizes (batatas).

Pragas de importancia secundaria

Outros insetos, besourinhos, pul-
goes, bicho bolo (Dyscinetus sp.), ci-
garrinhas, lagarta rosca e outras lagartas
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da folhagem, larva arame, causam da-
nos eventuais, de importancia econo-
mica secunddria. Acaros também po-
dem ocorrer, mas os prejuizos causa-
dos sdo pequenos.

Medidas gerais de controle

As medidas de manejo e controle de
pragas, aqui sugeridas, visam especifi-
camente os insetos de solo e a broca do
celeto, pragas mais importantes da cul-
tura da batata-doce, mas sio eficientes
também para outras espécies de insetos
de menor importancia. ‘
® Variedades resistentes — usar varie-
dades resistentes a insetos de solo,
como por exemplo, a ‘’‘Brazlandia
Roxa";

® rotacdo de culturas — fazer rotaciao
de culturas com tomate, cebola, cenou-
ra, basicas, trigo ou arroz, por dois ou
trés anos;

® producio de mudas ou ramas em vi-
veiros — usar ramas sadias, de bom
vigor;

® Amontoa — uma amontoa bem-feita
reduzird consideravelmente os danos
causados por insetos de solo;

® Colheita precoce — recomenda-se
colher a batata-doce antes de 130 dias
apos o plantio, para evitar danos causa-
dos por insetos de solo e roedores;

® Armazenamento — recomenda-se
evitar o armazenamento da batata por
periodo superior a 30 dias;

Importante — O uso de inseticidas de
solo no plantio ndo controla as pragas
da batata-doce, portanto, nao se reco-
menda seu uso.

Doencas

Doencas causadas por virus,
bactérias e fungos

Poucas sao as informacgées existentes
sobre as doengas que atacam a batata-
doce no Brasil. Entretanto, as doencas
citadas como ocorrentes no Brasil sio:

Nome cientifico do agente causal

Nome comum
Antracnose Colletdtrichum sp.
Cercosporiose Cercospora sp.
Enfezamento virus

Albugo ipomoeac-panduratac
Coleosporium ipomoeac

virus do mosaico da b. doce (SPMV)
Fusarium oxysporum f. sp. batatas
Rhizopus stolonifer

Ceratocystis fimbriata

Plenodomus destruens

Fusarium oxysporum
Monilochaetes infuscans

Ferrugem branca
Ferrugem das fothas
Mosaico

Murcha fusariana
Podridio mole
Podridio negra
Podridio do pé
Podridao superficial
Sarna

Além destas doencas citadas outrss
podem ocorrer. Infelizmente, niose
dispde de dados sobre os prejuizos car-
sados, ou sobre as medidas de controle.

Doengas Fisioldgicas

As doengas fisiologicas e suas caus®
mais comuns sao:

Rachaduras — Sao causadas por:

® cultivares mais suscetiveis;
® espagamento muito largo; e
® aplicagao de adubo quimico em ex

cesso.

O controle é feito evitando-se mu-
dancas bruscas na umidade do soloe
emprego de adubo quimico em exces
so, e adotando-se espacamentos ade-
guados para cada cultivar e situagao.
Cultivares muito suscetiveis nao devem

ser plantadas.

Escaldadura — E provocada por exposi-
Gao das raizes ao sol ou geadas. Logo
apos a colheita, estas batatas devem sef
consumidas, pois ndo mais suportam
armazenamento.

Coracao duro — A polpa permanece dura
ap6s o cozimento. Ocorre quando as
raizes ficam expostas a temperaturas
menores que 8-10°C.

® alta umidade do solo seguida por lon-
gos periodos de seca;

® temperatura baixa na fase de forma-
Gao e crescimento das raizes tuberosas;

Decomposigao interna— A polpa fica es-
ponjosa e decompde-se. Acontece
quando as batatas ficam sujeitas a tem-
peraturas do solo menores que 10°C.

As melhores recomendacgodes parao
controle de doencgas sao:

® fazer rotagao de culturas;

® producao de ramas em viveiro;

® uso de batatas sadias para o viveiro;

® evitar o armazenamento por longos

periodos;

® evitar lavar as batatas, mas se lava-las

deve-se proceder a cura ap6s a la-

vagem.

® Cultivar muito sensivel a qualquer
doenca deve ser logo eliminada.

Colheita

Quanto mais tempo a batata-doce
permanecer no solo maior a possibili-
dade de ocorrer ataque de pragas ou de
doengas, consequentemente, maior o
risco de perdas. Portanto, a colheita
deve ser feita tao logo as batatas atinjam
o tamanho ideal para a comercializacio.
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Os melhores pregos sdo conseguidos
de outubro/novembro até fevereiro no
Centro-Sul do pais. No Nordeste, os
pregos mais altos geralmente ocorrem
de fevereiro/margo até julho/agosto.

Rotacao de culturas

Plantios sucessivos de batata-doce
em um mesmo local aumentam a ocor-
réncia de pragas e doencas. Também
podera ocorrer queda na produtivi-
dade, devido ao desbalanceamento de

minerais no solo.

Recomenda-se fazer rotagao de cul-
tura por dois ou trés anos, dando-se
preferéncia ao plantio de outras hortali-
como tomate, cebola, cenoura,
ou usar culturas como trigo e
m é possivel conseguir
dades de batata-doce
de fertilizantes, apro-
esidual das ou-

cas,
brassicas, :
arroz, pois assi!
altas produtivi
sem O emprego
veitando-se apenas O r
tras culturas.

ntes técnicos para cilculo do

CoeflCle pl’Odugao (para 1 heCtare)

custo de

calculos das quantidades de

miao-de-obra, horas de trabalho de ma-
uina e insumos, necesdsanos para o
i ta-doce.
vo de 1 ha de bata
Cu/lxtl artir destes dados cada produtor
ua previsao de custo de

4 fazer s
dfggtrjgéo, tomando por base 0s precos

unitarios de cada fator em suaregiao, na

época de plantio.

i s0-de-obra é dias/ho-
nidade de mao !

ArrllJ (drh), isto €, quantos dias um ho-
me levaria para realizar o trabalho.
ge:;a forma pode-se calcular quantas
di(;rias deverao ser pagas para realizar o
servigo- . ‘

A unidade de trabalho de maquinas €

h/tr). '
hom/tratacr.nrti(dades das unidades de tra-

s a2 insumos (adubos, corretivos,
ba”;iociedas _semente, embala-
pes ’

A seguir,

res s tabelas, sdo ba-
ens), apo sistema recomepdado nesta
sead_as o o. Entretanto, ha fato_r_es que
ubl'cagaar-iar conforme a regiao, sis-
poder ¥ ducao adotado por ca((:jla
r e condigoes dp clima de cada
rodul? ola. Por isso, € sempre neces-
ano ag:jlgptar a tabela a cada situacao.
e - 1ade de trabalho de animal cor-
A unida balho de dois operarios,
ois ou um cavalo (d/a).
do custo de 1 hectare,
inlicara o resultado

tende
¥ hectares que pre
o’de revisio de custo total

cionais apenas). °
operacionals ap

Coeficientes técnicos para calculo do custo de producao

(para 1 hectare)

Manual +

9. Caixariatipo K

10. Frete de comercializagao (fazer previsao para

transporte de 1.000 cx’ha

Obs.: h/t = hora/trator
d/h = diazthomem (8 horas)

d/a = dia/animal (1 cavalo ou uma junta de bois).

~ A) OPERACOES (méo-de-obra) Meca-
nico tragdo
animal
1. VIVEIRO
1.1 Preparo do solo 1htt 1d/a
1.2 Irrigagdo aspersao 3dmh 3dh
1.3 Capinas 3d/h 3dh
1.4 Aplicagdo de defensivos 2d/h 2dh
1.5 Adubagao e plantio 1d/h 1dh
2. LAVOURA COMERCIAL :
2.1 Preparodo solo
* Limpeza 5d/h 5dh
« Distribuigao calcario 1h/t 5dh
* Aragdo (1. 3hst 3dia
* Aragiao (2.%) 1h/t 2d/a
* Gradagem 1h/t 2d/a
* Riscagao (p/adubo) — 1d/a
« Distrib. adubo quimico 1ht 4d/h
* Distrib. adubo organico 2h/t 5d/h
* Enleiramento 1h/t 2d/a
2.2 Plantio-
* Corte de ramas 16d/h 16d/h
* Distrib. de ramas 14d/h 14d/h
* Enterrio de ramas 20d/h 20d/h
2.3 Tratos culturais
* Irrigag6es (16) 8d/h 8dh
* Capinaanimal (2) — 2d/a
* Capina manual (2) — 30dh
» Aplicagéo herbicida (2) 1h/t —
* Restabelecimento das leiras 1h/t —
3.-COLHEITA
3.1 Corte dasramas 2hst 8dh
3.2 Arrancamento 4h/t 26d/h
3.3 Catacio - 12d/h 12d/mh
3.4 Transp. na propriedade 2ht 1d/h
3.5 Classificagao 6d/h 6d/h
3.6 Embalagem 6d/h 6d/h
3.7 Cura 6d/h 6dh
B) INSUMOS
1. Batatas paraviveiro 100 kg
2. Adubo quimico p/viveiro 4-14-8 30kg
3. Calcério 3t
4. Adubo organico - esterco de gado bem-
curtido- 20t
5. Adubo quimico (solo nivel médio fertilidade)
* Sulfato de aménio 300 kg
* Cloreto de potéssio - 250 kg
* Superfostado simples 750 kg
* Sulfato de zinco Skg
* Bérax 5kg
6. Inseticida Carbaryl 8kg
7. Herbicida (gramoxone) 1,4litros
8. Espalhante adesivo 1litro
1000 cx.
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