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Metafisica das rosas

Machado de Assis

Pour la rose, le jardineir est immortel, car de mé-
moire de rose, on n’a pas vu mourir un jardinier.

Livro Primeiro

No principio era o Jardineiro. E o jardineiro criou as Ro-
sas. E tendo criado as Rosas, criou a chéacara e o jardim,
com todas as coisas que neles vivem para gléria e contem-
placéo das Rosas. Criou a palmeira, a grama. Criou as fo-
lhas, os galhos, os troncos e botées. Criou a terra e o estru-
me. Criou as arvores grandes para que amparassem o toldo
azul que cobre o jardim e a chéacara, e ele nédo caisse e es-
magasse as Rosas. Criou as borboletas e os vermes. Criou o
sol, as brisas, o orvalho e as chuvas.

Grande é o Jardineiro! Suas longas pernas séo feitas de
tronco eterno. Os bragos sdo galhos que nunca morrem; a
espadua é como um forte muro por onde a erva trepa. As
maos, largas, espalham beneficios as Rosas.

Vede agora mesmo. A noite voou, amanha clareia o céu,
cruzam-se as borboletas e os passarinhos, ha uma chuva de
pipilos e trinados no ar. Mas a terra estremece. E o pé do
dJardineiro que caminha para as Rosas. Vede: traz nas maos
o regador que borrifa sobre as Rosas a agua fresca e pura, e
assim também sobre as outras plantas, todas criadas para
gléria das Rosas. Ele o formou no dia em que, tendo criado
o sol, que d4 vida &s Rosas, este comegou a arder sobre a
terra. Ele o enche de agua todas as manhas, uma, duas, cin-
co, dez vezes. Para a noite, pds ele noar um grande regador
invisivel que peneira orvalho; e quando a terra seca e o ca-
lor abafa, enche o grande regador das chuvas que alagam a
terra de agua e de vida.

Livro Il

Entretanto, as Rosas estavam tristes, porque a contem-
placao das coisas era muda e os olhos dos passaros e das
borboletas néo se ocupavam bastantemente das Rosas. E o
Jardineiro, vendo-as tristes, perguntou-lhes:

— Que tendes vés, que inclinais as pétalas para o chao?
Dei-vos a chécara e o jardim; criei o sol e os ventos frescos;
derramo sobre vés o orvalho e a chuva; criei todas as plan-
tas para que vos amem e vos contemplem. A minha mao

detém o meio do ar os grandes passaros para que vos nao-
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esmaguem ou devorem. Sois as princesas da terra. Por que
inclinais as pétalas para o chao?
Entio as Rosas murmuraram que estavam tristes porque

~a contemplagéo das coisas era muda, e elas queriam quem

cantasse os seus grandes méritos e as servisse.

O jardineiro sacudiu a cabega com um gesto terrivel; o
jardim e a chacara estremeceram até aos fundamentos. E
assim falou ele, encostado ao bastao que trazia:

— Dei-vos tudo e néo estais satisfeitos? Criei tudo para
v6s e pedis mais? Pedis a contemplacao de outros olhos;
ides te-la. Vou criar um ente & minha imagem que vos servi-
14, contemplara e vivera milhares e milhares de séis para
que vos sirva e ame.

E, dizendo isto, tomou de um velho tronco de palmeira e
de um faco. No alto do tronco abriu duas fendas iguais aos
seus olhos divinos, mais abaixo outra igual & boca; recortou
as orelhas, alisou o nariz, abriu-lhes os bracos, as pernas, as
espaduas. E, tendo feito o vulto, soprou-lhe em cima e ficou
um homem. E entéo langou méao de um tronco de laranjei-
ra, rasgou os olhos e a boca, contonou os bragos e as pernas *
e soprou-lhe também em cima, e ficou uma mulher.

E como 0 homem e a mulher adorassem o Jardineiro, ele
disse-lhes:

— Criei-vos para o tnico fim de amardes e servirdes as
Rosas, sob pena de morte e abominacéao, porque eu sou o
dJardineiro e elas séo as senhoras da terra, donas de tudo o
que existe: o sol e a chuva, o dia e a noite, o orvalho e os
ventos, os besouros, os colibris, as andorinhas, as plantas
todas, grandes e pequenas, e as flores, e as sementes das
flores, as formigas, as borboletas, as cigarras e os filhos das
cigarras.

Livro I

O homem e a mulher tiveram filhos e os filhos outros fi-
lhos, e disseram eles entre si:

— O Jardineiro criou-nos para amar e servir as Rosas; fa-
camos festas e dangas para que as Rosas vivam alegres.

Entao vieram a chéacara e ao jardim, e bailaram e riram, e
giraram em volta das Rosas, cortejando-as e sorrindo para
elas. Vieram também outros e cantaram em verso os mere-
cimentos das Rosas. E quando queriam falar da beleza de
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Beaumé, sendo o de Brix mais reco-
mendavel.

A cana, quando bem madura, da um
caldo com 20 a 22° Brix ou 11,3 a
12,4°Beaumé. Deve-se adicionar dgua
até que o Brix caia para 16 ou
9°Beaumé. A quantidade de dgua a ser
adicionada pode ser calculada multipli-
cando o volume de caldo que se tem
pelo seu Brix, dividindo o resultado en-
contrado pelo Brix que se deseja (no
caso 16°) e subtraindo o volume de
caldo inicial do valor obtido.

Desejando reduzir 1.000 litros de
caldo com 22°Brix para 16°Brix, faz-
se:

1.000x 22= 1.375

16
1.375— 1.000 = 375 litros.

=

Portanto, para cada 1.000 litros de
caldo com 22°Brix, devem ser acres-
centados 375 litros de agua.

Quando se determina o agtcar, em-
pregando-se o Beaumé, utiliza-se o
mesmo raciocinio, usando os valores
correspondentes Brix ou Beaumé.

A Tabela a seguir fornece uma rela-
¢do entre graus Brix e Beaumeé.
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Apés sua diluicdo, o caldo esta
pronto para receber, se necessario, al-
gumas substancias nutritivas, com vis-
tas a melhorar a fermentagdo. As subs-
tancias nutritivas mais recomendadas
sdo o sulfato de amdnio comercial, o
superfosfato e o farelo de arroz. O sul-
fato de amonio e o farelo de arroz sao
adicionados na proporcao de 1 kg de
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Figura 1 — Capelo — este alambique é fomlado. pela panela e pelo capelo ou *“‘chapéu

cada para 1.000 litros de caldo, en-
quanto o superfosfato é adicionado em
quantidade de apenas 500 gramas. Es-
sas substancias devem ser adicionadas
ao caldo, no cocho de fermentagdo,
em intervalos de oito em' oito dias.
Caso a fermentagédo néo esteja desen-
volvendo bem, deve-se adicionar as
substéncias antes de completar oito
dias.

Uma boa pratica para favorecer a
fermentacéo é colocar uma peneira de
taquara na bica do caldo que cai no co-
cho (dorna) de fermentacéo.

Dornas, cubas ou cocho de
fermentacéo

O recipiente onde se processa a fer-
mentacdo do mosto (caldo de cana
preparado) é a dorna, cocho ou cubas.
O material de construgéo pode ser de
madeira, concreto ou ferro. A melhor
dorna & a de ferro, sendo preferivel as
cilindricas de fundo cénico, que permi-

_tem limpeza completa e mais eficiente.

As dornas devem ser mais altas do que
largas. O diametro da cilindrica deve
ser 2/3 de sua altura. A capacidade das
dornas niao deve ser maior do que a
capacidade de uma carga do aparelho
de destilagao. Por outro lado, as dornas
ndo devem ficar completamente
cheias, deixando uma éarea de 15 a
20% sem receber caldo. Se o aparetho
tem uma capacidade para 700 litros, a
capacidade da dorna deve ser de 900

litros, se for de 1.000, a dorna deve ser
de 1.200 e, se for de 500, a dorna deve
ter 600 litros de capacidade.

Ha de lembrar, ainda, que o apare-
lho de destilagdo do tipo alambique
ndo deve ser completamente cheio.
Sendo a panela do aparelho de 500 li-
tros de capacidade, ela deve ser carre-
gada com apenas 375 litros, ou seja,
aproximadamente 3/4 da sua capaci-
dade.

A capacidade total das dornas deve
ser de nove vezes a produgéao diaria de
aguardente. Entretanto, se levar em
conta a falta de enchimento completo
das dornas, o tempo que leva entre o
esvaziamento, tratamento do pé e en-
chimento e o possivel atraso no pro-
cesso fermentativo, a capacidade total,
por seguranca, deve ser de 14 vezes. O
nimero de dornas deve ser o volume
total dividido pelo individual (capaci-
dade do alambique).

Fermentacio do caldo de cana

O agticar do caldo é que vai ser des-
dobrado pelo fermento (microrganis-
mo), para produzir o alcool. E claro,
portanto, que grande atengdo deve ser
dispensada a esses microrganismo, ja
que a maior ou menor quantidade de
cachaga, bem como uma melhor ou
pior qualidade do produto, depende
da eficiéncia da fermentagao. Para se
ter uma boa fermentacéo é necessario
que se faca um preparo perfeito do cal-
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do, conforme ja foi descrito, e a ele se
adicione um bom pé-de-cuba.

Preparo do pé-de-cuba:

Ha diversos tipos de pés-de-cuba
(fermento). O que sera usado depende
dos recursos técnicos existentes e ainda
do volume de cachaca que se pretende
obter por dia. O ideal para a producao
de até 10.000 litros/dia & o pé-de-cuba
preparado com o fermento seleciona-
do.

O pé-de-cuba preparado com o fer-
mento “fleischmann’, também co-
nhecido como fermento de padaria ou
fermento prensado, quando bem feito,
oferece bom rendimento e boa quali-
dade de aguardente. A sua vantagem
sobre o fermento selecionado esta na
facilidade de ser encontrado (padarias
em geral), aléem de ser mais ristico e de
facil preparo. Contudo, o rendimento
final do produto e um pouco menor do
que quando se utiliza o fermento sele-
cionado.

O preparo do pé-de-cuba, empre-
gando o fermento prensado, resume-
se no seguinte: como esse fermento
deve ser usado na proporcdo de uma
parte de fermento (pé-de-cuba) para,
no maximo, cinco partes de caldo a ser
fermentado, o produtor deve prepara-
lo com antecedéncia. Se a quantidade
de caldo a fermentar & de 500 litros,
deve-se ter, no minimo, 100 litros de

fermento. Para conseguir esse volume
de fermento, inicia-se a sua producdo
partindo, por exemplo, de 5 litros de
caldo de cana, que devem ser diluidos
para 12 a 14°Brix ¢ enriquecidos com
5 gramas de sulfato de aménio e 2,5
gramas de superfosfato simples, além
de uma pitada de farelo de arroz, caso
seja de facil obtencéo. A esses ingre-
dientes, que sdo colocados em uma
lata de 10a 20 litros, adicionam-se 50 a
70 gramas de fermento fresco, apos
dissolvé-lo em um pouco de .caldo ou
agua. Cobre-se a lata com um pano
limpo e imido. Se a temperatura do
caldo estiver abaixo de 25°C, deve-se
aqueceé-lo para se atingir uma tempera-
tura entre 28 e 32°C. Apés o repouso
maximo de 15 horas, o liquido da lata
deve ser jogado sobre uma quantidade
de caldo que seja até cinco vezes maior

26

que a inicial, isto &, de 20 a 25 litros.
Essa quantidade de caldo deve ser
também diluida e enriquecida, usan-
do-se 20 gramas de sulfato e 10 gramas
de superfosfato. Tampe-o e deixe-o
em repouso por mais de 15 horas. Esse
novo volume, 20 a 25 litros, deve ser
jogado sobre 100 a 125 litros (5 vezes)
de caldo, diluido e enriquecido. Apés
15 a 20 horas, esse pé-de-cuba dara
para fermentar o caldo de uma dorna
ou cocho de 500 litros, o qual devera
ser diluido para 16°Brix e enriquecido.
A quantidade de sulfato de aménio a
ser usada & de 1 grama/litro e 0,5 gra-
ma/litro de superfosfato. E recomen-
davel que, durante o preparo do pé-
de-cuba, o caldo sofra um arejamento,
que pode ser conseguido retirando o
caldo do recipiente com um caneco e
vertendo-o novamente dentro do reci-
piente. Quando se trabalha com volu-
mes maiores, durante o enchimento da
dorna, deve-se fazer o caldo passar por
uma peneira, fazendo-o cair em forma
de chuveiro. Como se percebe, o pre-
paro do pé-de-cuba deve comegar,
para o caso de dorna de 500 litros, com
trés dias de antecedéncia.

Caso a dorna seja de 700, 800 ou
outro volume qualquer, pode-se alte-
rar a quantidade inicial de 5, 6, 7 ou 12
litros, etc., ou diminuir a relacdo de 1
por 5, fazendo, por exemplo, 1 por 3; 1
por 4,5 ou 1 por 3,5.

Com o pé-de-cuba preparado, ja
dentro da dorna principal de fermenta-
gdo, mobi-se a cana fresca, jogando o
caldo coado sobre o fermento, tendo-
se o cuidado de nao deixar que o Brix
do caldo, misturado com o fermento,
ultrapasse o valor de 7°Brix, evitando,
assim, ‘“‘afogar’” o fermento. Apés o
enchimento da dorna (cocho), quando
o Brix do caldo cair para 2° a 5° Brix,
passa-se 10 a 12% de caldo para outra
dorna, completando o volume da pri-
meira e da segqunda com caldo (obser-
var os cuidados ja descritos — diluigdo,
enriquecimento e Brix do caldo da
dorna durante o enchimento). Depois
de determinado tempo, 15 horas mais
ou menos, o caldo da segunda dorna
ira fornecer 10 a 12% de caldo para
uma terceira dorna, completando-se o
volume das duas com caldo fresco da
moenda.

Deixa-se fermentar completamente
o caldo da primeira dorna e, quando o
Brix cair para zero ou menos, destila-se
o seu vinho, deixando no fundo da
dorna 10a 12% de vinho, queira cons-
tituir o pé-de-cuba para novo fermen-
tar. Assim se procede com todas as
dornas. As que estdo vazias recebem
um pé-de-cuba de outra que ja esta
com 2 a 5° Brix.

Quando se percebe que o caldo de
uma dorna nao esta fermentando bem,
deve-se, apés a fermentacao, esvazia-
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Figura 2 — Alambique simples — formado pela panela e alonga com serpentina de refrigeragao.
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la completamente, lavar bem o seu in-
terior e reiniciar a fermentagao, utili-
zando-se 10 a 12% de caldo de outra
doma que esteja com boa ferment~
¢do. A cada oito dias, recomenda
enriquecer a dorna, adicionando
caldo 1 grama/litro de sulfato de amé
nio; 0,2 a 0,5 grama/litro de superfos-
fato e 1 grama/litro de farelo de arroz.

O tempo de fermentacdo do caldo
de uma dorna, desde o inicio do pro-
cesso — enchimento e fermentacdo
completa — ndo deve ser superior a 26
horas. Caso o caldo nao tenha o seu
Brix reduzido para zero, nesse periodo,
deve ser destilado.

Apés o descarregamento da dorna,
o liquido restante (pé-de-cuba), 10 a
12%, contém grande quantidade de
levedura, que deve sofrer uma lava-
gem, utilizando-se jatos d’agua. Apés a
decantacéo da levedura, a 4gua sobre-
nadante deve ser retirada e misturada
ao vinho a ser destilado. Essa pratica
ajuda a desintoxicar o fermento, elimi-
nando-se o élcool nele retido.

No transcorrer da fermentacao alco-
6lica, caso venha a ocorrer infeccdo do
caldo ou mosto em fermentacdo, o
caldo afetado deve receber sulfato de
amdnio e superfosfato nas quantidades
de 1,0 e 0,5 grama/litro, respectiva-
mente. Caso o caldo néo reaja as infec-
¢oes, deve ser destilado, a dorna deve
ser bem lavada e novo’ pé-de-cuba
preparado para reiniciar outra fermen-
tacédo.

O sucesso da fermentacao alcoélica
estad no cuidado ao se preparar o fer-
mento e conduzir a fermentacdo. Por
isso, o fermento deve estar sempre
bem ativo. E recomendavel preparar
novo fermento pelo menos uma vez
por més. O funcionario que cuida da
fermentacao deve ficar bastante atento
para a temperatura do mosto, que
deve ser de 28°C a 32°C e para o
tempo de fermentacdo, que deve ser
de 16 a 26 horas.

Quando a temperatura estiver
abaixo de 28°C, deve-se aquecer o
caldo ou promover o arejamento ou
aumentar a carga de fermento, por
meio da adicdo de um pé-de-cuba.

Quando a temperatura estiver acima
de 32°C, deve-se promover o resfria-
mento, se a dorna possuir recurso para
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isso, ou retirar parte do mosto para ou-
tra dorna e’ enché-la com caldo.
Quando a fermentagéo estiver muito
ativa, ou seja, quando a fermentagao
da dorna ocorrer num prazo menor
que 16 horas, deve-se evitar a diluigado
do caldo, se estiver sendo feita, ou di-
minuir a quantidade de fermento por
dorna. Uma fermentagéo rapida, num
periodo menor que 16 horas, fornece
aguardente de qualidade inferior. A
fermentagao lenta, com mais de 26 ho-
ras, estd sujeita & contaminagdo do
caldo (mosto) e produgdo de aguar-
dente de qualidade também inferior.
Por isso, na sala de fermentagdo deve
existir um bom termémetro e um apa-
relho de Brix (Aredmetro de Brix com
escala de 0 a 30°). De tempos em tem-
pos (ex.: de 2 em 2 ou de 3 em 3 horas)
o responsavel pela fermentagdo deve
fazer as medigbes e anotar os dados.

Ex.: dorna n.° 2 — temperatura
30°C
Brix do mosto ap6s 6 horas —
5,5° Brix.

Observagdo: Ao iniciar as atividades da
produgdo de aguardente, no periodo
mais frio, & recomendavel fazer a dilui-
¢do da garapa para 16% ou 16° Brix.
Entretanto, & medida que a produgéo
for se firmando, o produtor deve ob-
servar bem o comportamento da fer-

mentagdo. Caso esta esteja transcor-
rendo bem, sem problema de tempo
nem infecgéo, o produtor pode aumen-
tar, gradativamente, a concentracio de
aclicar da garapa. Assim, ao invés de
dilui-la para 16° Brix, faz-se a diluicdo
para 17°, 18° ou 19° Brix, hodendo
até mesmo néo fazé-la. Tudo isso de-
pende do bom desempenho da fer-
mentagdo do caldo. Essa observagéo é
vélida principalmente nas épocas de
producdo, quando a temperatura é
mais elevada.

Destilagido do vinho

Terminada a fermentacdo do mosto
(a leitura no aredmetro é de zero ou
abaixo de zero), o vinho deve ser desti-
lado imediatamente, evitando-se, as-
sim, que o &lcool venha a ser transfor-
mado em vinagre, provocando, em
conseqiiéncia, uma piora no gosto da
aguardente. Além disso, apés a fer-
mentacao, as infecgbes aparecem com
mais rapidez no vinho. Durante o esva-
ziamento da dorna, deve-se ter o cui-
dado de deixar no fundo 10 a 12% do
vinho com fermento, para a fermenta-
¢do seguinte. A destilagdo do vinho &
feita em aparelhos denominados
alambiques. Existem diversos tipos de
alambiques mas, para se obter boa
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por ele. Feroce estava sendo nego-
dado para um Haras de criagao de Ca-
valos de Hipismo na Bélgica, quando
morreu vitima de acidente.

— SHELL — Por Eboo e Flyshell
— cavalo PSI, que foi um grande ca-
valo de salto no Brasil, foi campeéo no
Madison Square Garden, com o nome
de CAPELA. Morreu num incéndio nos
E.UA.

— GRAN GESTE — seupaiéPSle
sua mae uma égua comum. Grande
ganhador com Nelson Pessoa Filho,
inclusive do Famoso Derby de Ham-
burgo. .

— XIRAZ — PSI, foi grande cavalo
de Hipismo de Teotonio Piza de Lara,
eminente saltador do passado.

— PRATICANTE — — Foi cam-
pedo na categoria preliminar de Avaré,
na categoria do CCE, montado por Luis
Carlos Figueira de Mello. Praticante é
da raga Puro Sangue Inglés.

— CENTAURO — Filho" de Prati-
cante (Citado Acima), ganhador do
CCE, categoria estreante, montado
por Luis Carlos Figueira de Mello.

— PICOLINO — Campeédo Brasi-
leiro de CCE — Cavalo PSI, montado
por Capitdo Marcos Cordeiro Vinhas.

— EDEN — Recentemente
sagrou-se Campeédo Paulista no tor-
neio de CCE - cavalo filho de Pelotem

égua Anglo — Argentina.

— FENIX — Mestico de cavalo In-
glés com Arabe — 2.° Copa Nacional
de Cavalos Novos em 1987 — catego-
ria 5 anos, 3.° na mesma copa no ano
passado montado por Caio Sérgio e
Walter Campos.

Hipismo rural

Na grande abertura da temporada
de Hipismo Rural de 1987 no Guaruja,
os quatro primeiros lugares eram pro-
dutos da cruza com PSI. .

1.° Lugar PREDILETTO CHEVETTE,
éum produto da cruza do Puro Sangue
Inglés, com a égua Mangalarga —
montado por Antenor José Junqueira
de Almeida.

2.2 Lugar — Também uma cruza de
Puro Sangue Inglés com Mangalarga
— PREDILETO ALIADO — montado
por Miquelette Junior.

3.2 Lugar BIONIC SLN, animal da
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raca Quarto de Milha, que como se sa-
be, é uma raga desenvolvida pela cruza
do PSI com éguas Nativas Americanas,
montado por Guilherme Paiva Bran-
dao.

4° Lugar — SUPROVITAN CRY-
SANTO, animal da raca Anglo — Ara-
be, ou seja um produto gerado pelo PSI
— Montado por Alessandro de Luca
Oliveira.

— No més de agosto 87, os cavalos
Anglo — Arabes, obtiveram sucesso no
Hipismo Rural, com a vitéria de Ales-
sandro de Luca Oliveira na prova inau-
gural do recinto de exposicao Rural Rio
— no Rio de Janeiro. Com seu Anglo
Arabe CRYSANTO BV, ganhou a com-
peticdo com ampla superioridade so-
bre os demais conjuntos formados por
animais de todas as racas.

— O:s lideres da categoria Forga Li-
vre, do campeonato Brasileiro de. Hi-
pismo Rural, Ubiratan Pompeo de
Campos Freire, e o Anglo — Arabe,
URUBAD], repetiram a boa atuagéo na
prova de Campos do Jordéao e volta-

ram a vencer no Hipismo Classicona V._

SEMANA Nacional do Cavalo Arabe
em 1986. Urubadi, hoje &um dos cava-
los mais conhecidos no Hipismo Rural,
pois j& venceu véarios campeonatos.
Montado por Ubiratan Pompeo Cam-
pos, forma um dos melhores conjuntos
— URUBADI é um Anglo Arabe.

— ASJADI NA — Na Nacional do
Arabe 1987, montado por Thoni de
Almeida, foi o cavalo que obteve a me-
lhor classificagdo entre todas as catego-
rias. ASJADI NA & um Anglo Arabe.

— Em 1985, na prova de poténcia
do Hipismo Classico na Nacional do
Arabe, Marcelo Artiaga de Castro ven-
ceu com a égua Anglo Arabe BAWANI
NA.

— Marcelo Sampaio de Almeida,
conquistou no més de outubro tltimo,
o titulo de Campeao Brasileiro da cate-
goria Forga Livre, com os cavalos bis-
mark ANHANGUERA (7/8 de sangue
Inglés de 10 anos e neto de Xaveco) e
ALTIVO DA ANHANGUERA (um cru-
zado de Inglés com Quarto de Milha,
de 11 anos deidade), esta é a categoria
mais exigente do Hipismo Rural.

— NAVALHA — Egua PSI, que vem
se sobressaindo em varios campeona-
tos de Forga Livre, tnico conjunto fe-

Equinos

minino que participa desta categoria.
— FIDAN NA — (O mesmo ja citado
anteriormente), montado por Edgar
Foroni, e de propriedade de Oscar
Americano, 1.° Lugar na prova de va-
lores. Campeéo Brasoleiro dos cavalos
Arabes no Hipismo Rural, categoria
Forca Livre (Campeonato da ABCCA)

Adestramento

— "ART — NOVEAUX cavalo PSI, re-
presentou o Brasil nos Pan America-
nos, montado por Diane Osward.

— JEREZ — Também representou
o Brasil nos tltimos Pan Americanos,
cavalo da raca PSI — Montado pelo
Cel. José Schwleder Filho.

— LIBERO — cavalo PSI, ganhador
de varios concursos e foi classificado
em varios concursos inclusive J. Haig.

TISAB — PS], filho de Desert Call e
Tuberosa, ganhou troféu eficiéncia
com 10 primeiros lugares. Campedo
Paulista em 1981. Em 1982 campe&o
do grupo 1 do torneio J. Haig — tinico
torneio de nivel internacional, e este foi
o Unico cavalo brasileiro que conseguiu
este prémio — montado por Ana Maria
Soares Amora.

— NICA DE BLU — Egua PSI, vice-
campeé no torneio J. Haig — 1987 da
série média, montada por Anie Beatrix
Hagensen.

— EARNEST — cavalo PS], filho de
Pompus e Alba Gris. Selecionado para
representar o Brasil no Mundial que foi
realizado no Canada em 1986. Mon-
tado por Ana Maria Soares Amora, ca-
valo que conseguiu este titulo com me-
nos de 6 anos de idade.

Polo

Hoje no polo a maioria dos animais
utilizados, sdo mesticados com cavalos
da raga Inglésa, sendo famoso em todo
mundo o Thoroughbred Polo Poney,
que & um PSl selecionado para o polo,
e procurado em todo o mundo.

Curiosidades

Na fazenda de Ovidio Brito, um dos
maiores criadores de gado Nelore do
Brasil, utiliza-se na lida do gado, ani-
mais filhos de cavalo PSL com éguas da
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Tecnologia

1 —laminas amontoadoras; 2 — bico sulcador; 3 — taldo; 4 — alavanca de comando de mudanga de
abertura das laminas; 5 — bragos fixadores das 1aminas; 6 — corpo; 7 — coluna; 8 e 12 — abragadeiras;
9 — chassis; 10 — haste da roda; 11 — roda; 13 — alga de atrelamento; 14 — complemento de forma-

¢do das rabicas; 15 — rabigas; 16 — registro.

17 — travas comandadas para regulagem de abertura das laminas; 18 — regulador do &ngulo vertical
das laminas; 19 — parafuso fixador das laminas; 20 — regulador de altura das rabigas.

topografia acidentada. Nessas regides,
observa-se caréncia de implementos
agricolas que apresentem bom rendi-
mento de trabalho a um preco acessi-
vel, para realizar a operagao de ‘amon-
toa’. Diante disso, procurou-se desen-
" volver, no Departamento de Engenha-
ria Agricola da Universidade Federal de
Vigosa, um protétipo de cultivador
agricola com tracdo animal, de facil
manejo e perfeita regulagem, adap-
tado a um cultivador de uma linha, ob-
jetivando proporcionar baixo custo e
maior capacidade operacional; reduzir
os danos mecéanicos as plantas e o es-
verdeamento dos tubérculos; e favore-
cer o pequeno e médio produtor rural
na operagédo de ‘amontoa’. As figuras 1
e 2 apresentam o esquema e a monta-
gem do protétipo, desenvolvido com
detalhes das adaptacdes nas pecas 1,
2,3,4,5,6,7,8e17, respectivamente.

Descricdo e montagem do
protétipo

Laminas amontoadoras

Foram construidas com chapa de

ferro duas laminas amontoadoras tipo
enxadas helicoidais, medindo 435 mm
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Figura 3 — Pecas 1 e 5.

de comprimento e 215 mm de largura.
Cada lamina apresenta, no sentido
transversal, uma abertura de 30 mm de
comprimento e 11 mm de largura,
formando um arco de circunferéncia
de raio igual a 60 mm, cujo centro
coincide com o orificio, pelo qual se
encontra fixada (figura 3 — pega 1).

Bico sulcador

Um bico sulcador foi adaptado e
acoplado & base da coluna, com a fun-
¢ao de revolver o solo e auxiliar as la-
minas na operacdo de ‘amontoa’ (fi-
gura 4 — pega 2).

Coluna

E construida de aco 1020, medindo
400 mm de comprimento, 36 mm de
largura e 16 mm de espessura (ferro
chato 1 1/2” x 5/8”), com forma ex-
céntrica, apresenta resisténcia sufi-
ciente para suportar os esforcos a que -

psid

cotas mm
Peca Quanti- _—
N.° Nome dade Escala
1 Lamina amontoadora 2 1—14
5 Bragos de sustentagao 2 5 —1:1

35






























