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Panorama

comum. Este pulgio é a causa
de uma grande preocupagio de
pesquisadores dos paises do
Cone Sul. Por este motivo,
também, eles se reuniram, na
ultima semana de maio, no
Centro Nacional de Pesquisa de
Trigo (CNPT), da EMBRAPA, em
Passo Fundo, para discutir estra-
tégias de controle biol6gico e de
manejo de pulgdes associados a
cereais. Nesta reunido, coorde-
nada pelo pesquisador Dirceu N.
Gassen, do CNPT, participaram
pesquisadores da Argentina, da
Bolivia, do Paraguai, do Uru-
guai e do Brasil. A reuniio foi
patrocinada pelo Programa Coo-
perativo para o Desenvolvimen-
to Tecnolégico Agropecuirio do
Cone Sul (PROCISUR) e teve
como objetivo analisar uma pro-
posta do CNPT para desenvolver
uma avaliagdo dos agentes de
controle natural de pulgdes exis-
tentes na regido, identificar as
espécies e ragas de pulgdes ocor-
rentes e estabelecer as estraté-
gias comuns para o controle
bioldgico de pulgdes de cereais.

Também foram discutidas

estratégias a serem adotadas an-
tes do aparecimento do pulgio
russo na regido. Este pulgao ja se
encontra no Chile, mas, nos de-
mais paises da Américado Sul, a
sua presenca ainda nao foi detec-
tada. Gassen explica que o pul-
gdo russo pertence a mesma
familia dos pulgdes comuns de
trigo, porém, causa danos muito
mais severos. Na Africa do Sul,
nos Estados Unidos e no Méxi-
co, ele se tornou a principal pra-
gaemtrigoe emcevada. A
capacidade de dano do pulgdo
russo € distintamente maior do
que a dos outros pulgdes de ce-
reais. Ele injeta uma potente
toxina na planta e provoca o
enrolamento de folhas e o
aparecimento de estrias es-
branquigadas. As folhas enro-
ladas protegem o pulgio da
agao de predadores e de parasi-
tos. Além da maior capacidade
de dano, esta praga é mais re-
sistente a inseticidas tornando
o seu controle mais dificil.

Na reunido ficou estabeleci-
da a necessidade de fazer coletas
sistemaéticas de pulgdes na Boli-
via, no Brasil, no Paraguai e na
Argentina, assim comorealizara
identificagdo de inimigos natu-
rais, ja existentes na regido, que
possam ser usados contra o pul-
gao russo, além de estabelecer
um programa de importagio de
parasitos visando o controle bio-
légico desta praga.

No CNPT, segundo o pesqui-
sador Pedro Scheeren, estio
sendo desenvolvidos cruza-
mentos com variedades resis-
tentes ao pulgdo russo, com o
objetivo de incorporar genes de
resisténcia, de origem norte-
americana e russa, adiantando,
desta forma, o trabalho de pes-
quisa para a possivel ocorrén-
cia da praga no Brasil.

Qualidade dos
alimentos é tema
do Prémio Jovem
Cientista

Estdo abertas as inscrigdes
para o Prémio Jovem Cientista
1992 cujo tema € ‘‘Qualidade
dos Alimentos e Saiide do Ho-
mem’’. Promovido pela Fun-

O morangoiAC Prmcesa

; ¢ Ex‘pe imental de Monte
Alegre do Sul, 6rgao da Se-
cretaria de Agncultura e

| Abastecimento do estado de

' Sdo Paulo. Langado oficial-

- mente em 1988, ano que se

. comemorava o centenéno da
aboligdo da escravatura no

" Brasil, 01AC Princesa Isabel

passou por testes de avaliagdo
: | ivo comercial, sendo -
{ d

el, cujo fruto mais firme é

dagdo Roberto Marinho, Grupo
Gerdau e o Conselho Nacional
de Pesquisa (CNPq), 0 concurso
tem o objetivo de estimulare
premiar a pesquisa cientifica e
tecnoldgica no Brasil.

O Prémio tem duas catego-
rias: Graduados, para profis-
sionais de curso superior até 40
anos, e Estudantes, para alunos
de escolas técnicas e universi-
dades com até 30 anos. Podem
ser inscritas pesquisas, experi-
mentagdes ou estudos referen-
tes ao melhoramento de
espécies de utilidade para a ali-
mentagao humana, com aplica-
¢do na produgdo nacional.

Os trabalhos devem ser en-
viados até o dia 31 de janeiro
de 1993 para a sede do CNPq -
SEPN 507 — Bloco B - 32andar,
CEP 70740-901 — Brasilia, DF.
Maiores informag¢des podem
ser obtidas no Grupo Gerdau,
telefone (051) 330-2936 ou na
Fundagio Roberto Marinho,
telefone (021) 273-3377 ra-
mais 23 ou 56.

Perdas na industria
alimenticia

Segundo dados da empresa
de consultoria Bousinha e

” 'wff £ 'ﬁgo tem fruto mals firme |

.1
230 neladas por hectare,
¢om a mesma.tecnologia de

. produgdo j4 recomendada

para a condugdo da cultura no
.Estado.

Selecionado de cruzamen-
to-entre 0§ cultivares Alema-
nha e IAC Jundiai, o 1AC
Prm, esa Isabel tem coloragdo

elhio-clago brilhante e é

do a produgio
0Odiasapds o plan-

uto, segundo os pes-

: Agronomnco,

Campos, a industria alimenti-
cia brasileira perde apenas
0,6% da matériaprima de que
se utiliza, ndo tendo a necessi-
dade de refazer produtos. Estes
nimeros podem revelar que os
alimentos sdo de excelente
qualidade ou, pior hipétese,
que chegam & mesa do brasilei-
ro sem controle algum.

O Instituto Nacional de
Controle de Qualidade em
Saide (INCQS) concluiu que a
segunda opg¢do é verdadeira; a
qualidade do alimento brasilei-
ro é muito ruim. O leite Be C
estd contaminado com colifor-
mes fecais, os enlatados com
chumbo das soldas das latas, os
amendoins com fungos que
produzem toxinas cancerige-
nas, farinha de rosca com per-
nas de inseto e mel fraudado
com suco de sacarose.

Estas conclusdes provam que
o Brasil deve dar mais incentivo
a formagdo profissional em téc-
nicas de controle de qualidade.
Enquanto nos tiltimos dez anos 0
pais formou 100 mil destes pro-
fissionais (em sua maioria fun-
ciondrios de multinacionais), a
Coréia treina 60 mil por anoe
possui mais de 1 milhdo de es-
pecialistas.

S h_j

i

s@o0 mais f
mes, 0 que o torna mais
missor comercialme
principalmente para a remes-
sa a mercados distantes”. Ou-=
tra vantagem deste cultivar, !
desenvolvido na Estagdo Ex- |
perimental de Monte Alegre
do Sul, é o pediinculo (haste
do fruto) alongado, o que faci-
lita a colheita manual. As m
das do IAC Princesa Isabel .
podem ser conseguidas comi !
viveiristas na regiao de Monte '
Alegre, Atibaia e Jundiai,
além de pequena escala naEs
tagdo Experimental de Monte
Alegre do Sul (telefone |
(0192) 99.1286. - |
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IAC-China: o
gergelim graudo

O gergelim, a mais antiga

oleaginosa usada e domestica-
da pelo homem, ja tem novo
material para atendimento do
mercado, que difere dos de-
mais devido as sementes grau-

das. E o

gergelim

*‘1ac-China’’, desenvolvido
pelo Instituo Agrondémico de
Campinas, 6rgido da Secretaria
de Agricultura e Abastecimen-
to do Estado de Sao Paulo, ja
aprovado em teste industrial e
produzido em pequena escala,
de forma experimental, no nor-
te de Sdo Paulo, nordeste do
Mato Grosso e sul de Goias. O
IAC € pioneiro nos trabalhos de
melhoramento do gergelim, e o
“1AC-China’ esta sendo testa-
do desde a década de 80.

O pesquisador Octavio

Bento de Almeida Camargo,
da Seg¢do de Oleaginosas do
1AC é um dos criadores do 1AC-
China, explica que a produtivi-

Os cerrados respondem,
atualmente, com cerca de 40%
da produgdo nacional de café.
Apesar de bem adaptada, a
cultura do café é perene, e se-
gundo os pesquisadores do
Centro de Pesquisa Agrope-
cuéria dos Cerrados/EMBRA-

" PA, em terras de baixa

fertilidade, como os cerrados,
exige técnicas especiais de

' adubagio e corregdo do solo.

Para o agricultor que pre-
tende plantar café este ano, a
época indicada € esta, desde
que observe o estado das mu-

. das, evitando o plantio de

plantas com procedéncia des-
¢onhecida, procurando utili-
zar
viveiristas credenciados, pois

- dessa forma o produtor sabera
i aorigem e a linhagem das se-

" mentes. Elas devem ser plan-
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sempre . mudas de’

dade do novo material fica en-
tre 800 e 1.500 quilos por hec-
tare. E uma planta de ciclo
médio (de 125 a 135 dias entre
a germinagio e a colheita),
pouco exigente com a relagdo
ao solo e tem a vantagem de
apresentar sementes grandes.
Esta caracteristica, segundo o
pesquisador, ‘*foi responsa-
vel pela grande aceitagdo no
mercado de panificagidoe
doce, sendo utilizado em pro-
dutos de redes comerciais
como Mac Donalds e Carre-
four’'. Os eixos Rio-Sdo Paulo
e Curitiba-Porto Alegre passa-
ram a se destacar como grandes
centros de consumo a partir de
1980. Embora ainda de cultivo
pouco explorado, o gergelim
pode ser plantado como cultura
secundéria em pequenas e mé-
dias propriedades agricolas. Os
técnicos estimam que o rendi-
mento ao produtor é hoje de
US$ 550 por hectare/tonelada
produzida (prego de mercado
de exportagao é de US$ 1.200);
correspondendo aproximada-

mente & 9 milhdes de cruzeiros
a tonelada. E um produto de
cultivo semi-artesanal, haven-
do possibilidades de mecaniza-
¢do a4 médio prazo (em
andamento pesquisa do IAC
junto a produtores).

Trazido para o Brasil pelos
escravos, em 1548, oriundo da
Africa e Asia, o gergelim era
utilizado apenas como fonte de
proteinas e vitaminas. Atual-
mente, € bastante consumido
por classes de maior poder
aquisitivo na forma de produ-
tos finos de panificagdo e doces
ex6ticos. Pode ser consumido
‘‘in natura’’, torrado e salgado
no tempero de saladas, em
paes, doces, leite e 6leo.

Sociedade de
Arborizagao

Durante o 42 Encontro Na-
cional e 12 Congresso Brasilei-
ro sobre Arborizagdo Urbana,
realizado em setembro passa-

Amda hé tempo parao café

tadas com quatro a oito pares
de folhas, o que ofereceré con-
digdes para resistir a um possi-
vel veranico.

O plantio devera ter inicio
em meados de outubro, época
das chuvas, podendo estender-
se até fins de dezembro, quan-
do hi condigdes de
suprimento de 4gua suficiente
para a planta.

O produtor deve iniciar a
sua plantagio com a abertura
de covas, em solo jé corrigido.
A aplicagido de calcério e fos-
fatagem (adubago corretiva)
sdo priticas de cofregdo de

solo fundamentais para ode-
senvolvimento da culmra na

regido.

gundo recomendagcao da pes-
quisa, deve aplicar 200 qui-
los por hectare de P20s, em
solos argilosos; 150 quilos
por hectare, em solos de tex-
tura média e 100 quilos por
hectare, ém solos de textura
arenosa, sempre que o nteor

que ajuda 0 agncuﬂtor éa untm-
llzagao do .fosfatve natuvral na

solos a‘rgmleses -

Dose certa

Panorama

do, foi criada a Sociedade Bra-
sileira de Arborizagdo Urbana
(SBAU) que terd como objeti-
vos principais:

« apoiar e estimular trabalhos
técnicos, cientificos e politi-
co-administrativos no campo
da arborizagio urbana;

» divulgar trabalhos que con-
tribuam para o desenvolvi-
mento da arborizagio, através
de eventos, publicagdes e ou-
tras formas de comunicagio; e
» promover o intercimbio e
cooperagéo entre pessoas fisi-
cas ou juridicas, que atuam no
campo da arborizagdo.

A entidade terd sede fixaem
Curitiba-PR e funcionara 4 Rua
Victor Benatto, 210. A presidén-
cia ficard em Porto Alegre-RS,
durante os préximos dois anos e
funcionaré a Rua Sargento Ni-
colau Dias de Farias, 384.

Foram criadas 5 vice-pre-
sidéncias e secretarias nas re-
gides Norte, Sul, Nordeste,
Sudeste e Centro-Oeste do pais.

tassio) e de 300 gramas de cal-
cério dolomniitico. No caso do
produtor utilizar matéria orga-
nica, o CPAC recomenda, tar-
bém aplicar cinco litros de -
esterco de galinha ou vinte li-
tros de esterco de gado, come
adubg orgénico.

Caso ndo seja usada a adu-
bagao orgﬁmca, deve-se adi- .
v ar 10 gramas de
mtrogemo (22 gramas de uréia

ou cerca de 50 gramas de sul- |

fato de amédnio).










Fruticultura

A abertura das covas é geralmente feita
manualmente, podendo-se utilizar uma
broca acoplada a um trator, o que resulta
em maior rendimento. Nesse caso deve-se
desfazer a superficie vertical interna da
cova, que pode ficar vitrificada na operagio
de sua abertura, impedindo a penetragio
das raizes, principalmente nos solos con-
tendo muita areia ou naqueles trabalhados
enquanto timidos.

Recomenda-se que a terra retirada da
superficie da cova seja colocada de um lado
e a da porgdo mais profunda de um outro
lado. A elas sdo misturados fertilizantes
quimicos e orgdnicos e entdo a cova é reen-
chida, invertendo-se as camadas: primeiro
faz-se o enchimento com a terra retirada da
superficie para completar, depois com a
terra originaria do fundo.

Espacamento

O espagamento escolhido para o plantio
de uma fruteira dependerd fundamentalmen-
te do porte da planta e do sistema de tratos
culturais adotados, uma vez que pomares
maiores, cujos tratos serdo mecanizados, de-
verdo prever a passagem de tratores. O porte
da planta, porém, varia muito com o clima, o
solo e com os cuidados ao pomar.

Diante disso, ao planejar o pomar o inte-
ressado deverd levar em conta todos esses
fatos, lembrando ainda que, em climas mais
quentes, em regides mais chuvosas e em so-
los mais férteis, as plantas crescem mais
que nas zonas de clima mais frio, com in-
verno seco mais prolongado ou em solos
pobres, pouco adubados.

A Tabela 1 d4d uma indicagdo da 4rea a
ser concedida a cada frutifera, por espécie.
Trata-se de uma indicagio bésica, a ser
ajustada ndo s6 em fungdo das condigbes
locais em que o pomar vai ser instalado,
mas também de seu préprio planejamento,
de modo que, encarando essas indicagdes
com certa flexibilidade, consiga-se a for-
magéo de lotes mais homogéneos.

Adubacao de plantio

As covas deverio ser adubadas com fer-
tilizantes quimicos e organicos em quanti-
dades varidveis com a espécie a ser
plantada e com a fertilidade do solo, avalia-
da por meio de uma anélise quimica. A tity-
lo de orientagdo, indicamos a seguinte
adubagio, por cova:

o caso do abacate, manga, caju, etc. Retira-
do oenvoltério, o torrdo € colocado no cen-
tro da cova de modo que a sua borda
superior fique cerca de 5 centimetros acima

Assim, permitimos que, com o assenta-
mento da terra da cova, o colo da muda fi-

que no mesmo nivel do terreno ou pouco

Estercodecurral . ... .. 20 litros ou
Estercode galinha . . . . . .. 5 litros ou
Tortade mamona . . . .. 1,5 quilo mais
Calcério dolomitico 4 500 a 1.000 gramas
Fosfato pouco soliivel . . . 1.000 gramas  do nivel normal do solo.
(16-18% P,0s)
Cloreto de potassio . . . . . 150 gramas
FTEBR9 .. .. .. .+ .. .30gramas
Esses fertilizantes
sdo misturados 3 ter-

ra e as covas sio Tabel

la 1 - Espagamento basico para as principais espécies frutiferas

reenchidas com essa [ — Espacam
mistura, aguardan- | Espécles Cilma “om,
do-se de 30 a 60 dias [~ apacato (Persaamericans, Lauaceas) subtropical 10x10a 12112
parao plantlo. Abacaxi (Ananas comosus, Bromeliaceas) tropical 0,30x0,40x1,50()
Abiu (Pouteria caimito, Sapotaceae) {ropical 5x6a7x7
Planti Ameixa (Prunus salicina, Rosaceae) temperado 7x5
antio AragA (Psicium aragé, Myrtaceas) subtropical 616
Banana (Musaspp., Musaceae) tropwc; s 52126 "
Cabeludinha (Eugenia fomentosa, Myrtaceae) tropi x5a
As muda.s dases- | cunio (Chrysaphyllum cainito, Sapotaceae) tropical 6x6a8x8
pécies de clima tem- Cajé-manga (Spondiascytherea, Anacardiaceae) tropical 10x10a 12x12
perado, quando Caja-mirim (Spondias mombim = S. lutea, Anacardiaceae) tropical 8x8a 10x10
forem de raj Cajti {Anacardium occidentale, Anacardiaceas) tropical 7x7 a 15x15()
1z nua, | ciaya (Muntigia calabure, Elaocarpaceae) tropical 6x6
devem ser plantadas | Cambuc (Marfera eduiis Myriacese) tropical 6x678 7M
em julho- Cambuci (Paivoea langsdorffi) subtropical X
N JUho-agostoeas | o i diospyraskaki Ebenaceas) subtropical 662 Exd
ropicais durante a | Carambola(Avarhoacarambols, Oxalidaceae) tropical 6x6
estacdo chuvosa do Castanha (Castanha vesca, Cupuliferae) o temperado 10“6?(6
ano. As de torrio po- mgmmas (Malpighia glabra= M. punicifolia, tropical Sx5a
dem ser plantadas ao Cereja-do-rio-grande (Eugenia aggregala, Myrtaceas) tropical 515
longo do ano. Ciriguela (Spondias purpurea, Anacardiaceae) tropical 7x72 10x100)
Cogqueiro-ando (Coccus nucifera, var, nana, Palmaceae) tropical 7,5¢7,5
. Figo (Ficus carica, Moraceae) subtropical kel
Essa operagdo de- | Figo-da-india(Opuntia ficus-indica, Cactaceas) tropical 33
vera ser fei ida- | Fruta-do-conde(Annona squamosa, Annonaceae) tropical 5x5a7x7()
ser feita cuida. ! e . i 7
dosamente Goiaba (Psidium guajava, Myrtaceae) subtropical X
» Para | Gumixama (Eugeniadombeyi= E, brasiliensis, Myrtaceae) tropical 6x6
assegurar condigGes | Guabiroba (Eugenia myrobalana, Myriaceas) subtropical 6x6
adeq uadas para o Jabuticaba (Myrciaria caulifiora, Myrtaceae) subtropical 8x8a 1011?2
cresci d Jaca (Artocarpus heterophyllus = A. integrifolia, Moraceae) tropical 10x10a 12x
imento  das | jampo(Eugeniajambosa Myraceae) tropical 616
plantas. Jambolao (Syzigium cumini, Myrtaceae) tropical 10x10
Jenipapo (Genipa americana, Rubiaceae) tropical 10x10
Para i ) Laranjas (Citrus sinensis, Rutaceae) subtropical 6x6a8x8
ara 1sso, em dia | Lichia(Litchichinensis, Sapindaceae) tropical 10x10a12xi2
preferencialmente bmésm(Cﬂmsay/aévliloﬁa, Cl;tfusla!ifo/ia. Rutaceae) ::ubifo;gzl 43;65
: a s communis, Rosaceae emper. :
nublado, retira-se | yatamia (Macadamiintogribls, Proteacee) sublropical 8x8a 12412
das covas a terra ne- | Maméo(Garia papaya, Caricaceae) tropical 3x3adxd
cessdria para abrigar xanga sg‘ha(a»gi/m/‘ngicéz f".“f,‘,’c'fia.“a}; hoch ::opg 8x8 ; : 72x12
o tqm'lo ou o sistema Gﬁﬂﬁszm"m‘ O Inclona  Graaniiochymes *
radiculardas plantas. | Maracuj(Passifloraspp.,Passifloraceas) tropical 5x2a6xd(’)
Massala (Stychnos spnosa, Longaniacea) tropical gxg
Nectarina (Prunus persica, var. Nectarina, Rosaceae) temperado pt
No caso de a Néspera (Eriobolryajaponica, Rosaceae) subtropical ey
muda com torrio es- | Nogueira-peca (Caryailinoensis, Juglandaceae) - subtropical 1 (7)x;2
: Péra (Pyruscommunis, Rosaceae) temperado X,
tar protegxda por um Péssego (Prunus persica, Rosaceae) temperado 75
enYOltérlo, deve-se | Pitanga (Eugeniaunifiora, Myrtaceae) " subtropical 5x5a6x6
retird-lo cuidadosa- | Pitomba (Eugenia luschnathiana, Myrtaceae) tropical 8x8
mente . n Roma (Punica granatum, Punicaceae) subtropical 5x5
» POTr 0CaS130 | sapoti(Manikarazapota= Achras sapota, Sapotaceas) tropical 8x8
do plantio, de modo | Tamarindo (Tamarindus indica, Leguminosae) tropical 10x10a ,1,2;'2
ue o torrio n3 Tangerina (Citrus reticulata, Citrus unshiu, Rutaceae) subtropical 5x5a 6x
g £ 0rrao ndo se Uva (Vitis spp., Vitaceae) temperado 2x1adx2,50)
estaga. A preserva- | uvaia Eugenia valha Myriaceas) tropical. ad
€40 do torrdo € espe- () Plantio em linhas dupias.
cialmente () Espagamentos menores apenas para plantas podadas intensamente.
. (%) Espagamento menor para planta de pé-franco e o maior para as enxertadas.
iImportante para cer- () Conduco em espaldeira, sendo a distAncia maior entre as plantas, nas kinhas de plantio.

tas espécies, como é

(°) Espagamento menor para as variedades Niagara conduzidas em espaldeira e 0s maiores para V. vinifera ou

hibridos conduzidos em espaldeira em “T",
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Instalagbes

que pode-se dar um
giro e colocar o ani-
mal em posigao hori-

FIGURA 5 - Detalhe do corte AB da porteira
de correr

zontal.

Como foi citado
anteriormente, a ins-
talagdo do tronco de
contengdo podera ser
dispensada em um
grande nimero de
casos.

Balangas

Como a balanga é
usada’esporadica-

/ L
ANTERIOR =
— -

A S

Escala 1:40

g\
-
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S=a..

Escala 1:20

FIGURA 7 - Sistema de alavancas para
contengéo do animal

18

FIGURA 6 - Montagem da porteira de correr em relag@o ao tronco

mente, ela deve ser
posicionada no curral
de forma que os ani-
mais por ela passem
apenas quando hou-
ver necessidade.

E oferecida no
mercado por firmas
idoneas, podendo ser
encontrada para um
ou mais animais, de-
pendendo da necessi-
dade da fazenda.

Embarcadouro

O embarcadouro é
localizado fora do
corpodo currale é

FIGURA 9 - Tronco de contengao mével

|‘- 1,10m

—

)

i
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%
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FIGURA 10 — Embarcadouro em linha reta ascendente
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FIGURA 11 - Embarcadouro em linha reta ascendente com patamar

construido em 1 metro de largura com piso
de madeira, contendo sarrafos transversais.

A altura no local de embarque do gado é
de 1,5m, coincidindo com a altura da carro-
ceria do caminhao.

Pode ser construido em linha reta ascenden-
te (Figura 10) ou em linha reta ascendente com
um patamar para facilitar ocaminhar do animal
até o embarque no caminhdo (Figura 11).

Porteiras apartadoras

Essas porteiras sdo instaladas apés o
tronco de contengdo e permitem a aparta-

¢do dos animais den-
tro do curral, confor-
me a necessidade da
fazenda.

8 - Plataforma

Podem ser cons-
truidas com saidas duplas, triplas, etc.,
dependendo do nimero de currais secun-
darios.

Modelos de curral

— Curral simples para 100 unidades animais
(100 bois).

FIGURA 13 - Curral para 100 U.A. com curral secundério para apartagdo

1-Seringa 2-Tronco de Vacinagdo 3 - Porteira Apartadora
4 - Embarcadouro 5 - Porteira de Correr 6, 7 — Currais Secundarios

Projeto Enge Agrén. Jogo de Aguirre — CTPA/DEXTRU/CATI/SA - 1987

Nesse modelo de curral, ndo existe cur-
ral secunddrio para apartagdo (Figura 12).

Os 100 bois, estando no curral, s@o for-
¢ados a entrar na seringa (1). A divisdo in-
terna que existe nesse curral serve para
facilitar a entrada dos bois na seringa.

Da seringa, os bois sio forgados a entrar
no tronco de vacinagio (2). Na entrada e na

IHEH

-

>
Q)
v

5

2

v

bl S

Escala 1:100

FIGURA 12 — Curral simples para 100 U.A.

1-Seringa 2 - Tronco de Vacinagdo 3 - Porteira Apartadora
4 — Embarcadouro 5 — Porteira de Correr 6 - Plataforma

Projeto Eng2 Agrén. Jodo de Aguirre — CTPA/DEXTRU/CATI/SA - 1987
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FIGURA 14 - Curral para 100 U.A. com curral secundério para apartagéo

1-Seringa 2-Tronco de Vacinaglo 3 - Porteira Apartadora

4 - Tronco de Contegio 5 — Embarcadouro 6 — Porteira de Correr
7., 8 - Currais Secundérios 9 - Plataforma

Projeto Eng® Agrdn. Jodio de Aguire - CTPA/DEXTRU/CATISA — 1987




Instalagdes

saida desse tronco, instalar porteiras de cor-
rer (5).

Saindo do tronco, os animais encontram
uma porteira apartadora (3) e terdo apenas
saida para fora desse curral ou para o em-
barcadouro.

O embarcadouro (4) nesse projeto esta
localizado no corpo do curral; poderia tam-
bém estar localizado fora. Esse curral pode
ser construido com os cantos arredondados,
e o tronco de vacinag&o ser coberto.

— Curral para 100 UA com curral secund-
rio para apartago (2 modelos).

Temos como diferenga desse curral para
o anterior a possibilidade existente de o
gado ficar retido no curral secundério, ap6s
sua passagem pelo tronco de vacinagio.
(Figuras 13 e 14).

— Curral completo (Figura 15)

w

FIGURA 15 - Curral completo
1 — Seringa

2 - Tronco de Vacinagao
3 - Tablado

20

4 - Tronco de Contengao
5 — Porteira Apartadora
6 — Corredor

7 —Balanga

8 — Embarcadouro

A B C D - Currais Secundarios
Projeto: CTPA/DEXTRU/CATI/SA

Desenho: Izabel Vera S.B. Garlipp
Eng.2 Agrén. Jodo de Aguirre
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enquadram na categoria ‘“Moderada’’; as
trés restantes, os dois jacarés-coroa (Paleo-
suchus trigonatus e P. palpebrosus) e o ja-
caré-tinga (Caiman crocodilus), da
Amazdnia, estio em melhor situagio e se
situam na categoria *““Baixa”. A lista oficial
do IBAMA (Portaria n® 1.522, de 19-12-89)
somente reconheceu como ameagados de
extingdo o jacaré-agu e o papo-amarelo.

No Brasil, a caga dos jacarés € proibida,
mas enormes quantidades de jacarés-do-
pantanal sdo sacrificados para exportagio
ilegal de couros, havendo estimativas de
que cerca de um milhdo desses animais sdo
mortos a cada ano. No passado, a caga co-
mercial, entdo permitida, quase eliminou o
jacaré-agu, cujas populagdes agora pare-
cem estar em lenta recuperagao.

A correta classificagdo taxondmica dos
jacarés brasileiros ainda é motivo de dis-
cussdo entre os especialistas; para alguns, o
jacaré-do-pantanal e o jacaré-tinga sio ape-
nas duas subespécies distintas de Caiman
crocodilus, o que reduziria as espécies bra-
sileiras para cinco.

CONVENCAO SOBRE A
j DIVERSIDADE BIOLOGICA

Um dos aspectos potencialmente
mais positivos da Conferéncia do Rio
foi a assinatura da Convengio sobre a
Diversidade Bloléglca que torna man-

~ datéria para os paises signatérios algu-
- mas a¢des de importéncia substantiva, -
incluindo entre outras: - ‘

= o desenvolvimento de planos, estraté-
* gias ou programas para a conservagdoe

o uso sustentivel da biodiversidade; i
-a aplmcag:ao de imecanismos paraa con-
serva¢do-da biodiversidade, incluifido o,
esg;l:elecmmeme de 4reas naturais prote- '
L gi i
 =an restaumgﬁo de ecossistemas naturais |

dege . ¢do dasespécies

0/dos ,pmblemas relativos § '

odive sdeade hos objetivos politicos -
(de «cada pafs. A g !

=8 mte

T@s €sses aspectos hd muue wém ,
- sendo.uma S

* twiu um ob tivo politico
: pmandade. { :

Como os crocodilianos sd3o animais pre-
dadores que exigem para sua conservagao
adequada grandes 4reas naturais alagadas,
sua protegdo significa também a conserva-
¢do integrada desses ecossistemas, alta-
mente benéfica para numerosas outras
espécies aquiticas e semi-aquaticas.

OS PINHEIRAIS E AERVA-MATE

Uma interessante tentativa de conciliar a
exploragdo da erva-mate com a conserva-
¢do dos pinheirais nativos esta sendo em-
preendida pela empresa Ledo Junior, no
estado do Parana.

Em suas terras, a empresa vem promo-
vendo o adensamento do plantio da erva-
mate no interior de macigos nativos de
araucéria, o pinheiro-do-paran4, reprodu-
zindo de certa forma os ecossistemas natu-
rais, posto que as duas espécies sempre
estiveram associadas na natureza. Os resul-
tados da experiéncia tém-se mostrado ex-
celentes, com melhoria da qualidade da
erva colhida, redugdo das pragas, preserva-
¢d0 dos pinheirais remanescentes e prote-
¢do da fauna que neles habita.

Os pinheirais sulinos constituem um
tipo de ecossistema muito peculiar, pratica-
mente endémico do Pais e j4 quase elimina-
do devido & exploragdo predatdria da
madeira. A araucéria, o mais conspicuo de
seus elementos constitutivos, torna-se cada
vez mais rara em macigos florestais nati-
vos. Por tal razdo, qualquer forma de explo-
ragdo sustentivel que contribua para sua
preservagdo € altamente recomendével.

A arauciria do sul do Brasil (Araucaria
angustifolia) é um auténtico féssil vivo,
remanescente de uma flora que ha muitos

milhdes de anos cobria vastas extensoes
do supercontinente de Gondwana, hoje
fragmentado. Somente duas espécies do
género ocorrem na América do Sul, além
de cerca de dez mais que existem na
Austrélia, Nova Guiné, Nova Caledéniae
ilhas préximas. Se outras razdes ndo
existissem para proteger nossos pinheirais,
somente este fato bastaria para justifica-lo.

OS TIGRES E AS DIFICULDADES
ECONOMICAS DARUSSIA

As precirias condigdes da economia
russa estdo tendo um inesperado efeito:
reducido das populagdes dos tigres siberia-
nos.

Embora os tigres sejam tidos geralmente
como animais habitantes de ambientes tro-
picais, uma subespécie de grande tamanho
habita as florestas temperadas da Sibéria,
ao norte de Vladivostok, onde ainda se
abrigam cerca de meio milhar dos tltimos
representantes dessa subespécie.

O tigre siberiano, o maior dos felinos, é
um animal imponente que chega a pesar
300 kg; sua sobrevivéncia exige amplas
areas florestais, onde se alimenta preferen-
cialmente de javalis e cervos.

Nas condigdes dificeis da sua economia
atual, os russos, além de reduzirem as ver-
bas destinadas & conservago da fauna sel-
vagem, estdo vendendo a madeira de suas
florestas para a Coréia do Sul e 0 Japéoe,
desta forma, eliminando o habitat dos tigres
siberianos. Repete-se assim, na longinqua
Sibéria, o processo de rdpida eliminagédo
dos ambientes naturais, em proveito de lu-
cros financeiros imediatos e em detrimento
do patriménio ecolégico do planeta.

Conselho Diretor
Presidente ~ Octavio Mello Alvarenga
Vice-Presidente - Ibsen Gusmao Camara

Membros
» Luiz Geraldo Nascimento
» Luis Emygdio de Mello Filho
o Vitéria Valli Braile
o Zoé Chagas Freitas

SOBRAPA

« Conselho Fiscal

 Marcelo Garcia

» Lélia Coelho Frota

« Elvo Santoro
Suplentes

» Jacques do Prado Brandio

- Rita Braga

o Pedro Graiia Drummond
Diretoria Executiva:
Presidente: Ibsen Gusmio Cimara
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Cogumelo Comestivel

Os fatores climaticos favorecem muito &
prética do cultivo de cogumelo comestivel.
O seu cultivo na regido é muito antigo, des-
de os primérdios da imigragao. Apesar das
dificuldades pela falta de conhecimentos
técnicos alguns japoneses produziam cogu-
melos por criatividade prépria e adaptagdes
baseadas em literaturas estrangeiras, desde
a produgdo de ‘‘sementes’’ até a comercia-
lizagdo do produto.

O desenvolvimento da cultura na regiio
foi marcante, no inicio da década de 60.
Imigrantes japoneses, vindos principal-
mente da ilha de Formosa, trouxeram co-
nhecimentos técnicos sobre o cultivo de
cogumelos, desde a produgdo de *‘semen-
tes’’ até as técnicas de cultivo. Como con-
seqiiéncia, ocorreu no municipio um
significativo aumento na produgio, devido
as novas tecnologias. As mesmo tempo foi
instalado no municipio uma indistria pro-
cessadora do produto, alargando o canal de
escoamento da produgdo. Desde entio, o
interesse pelo cultivo de cogumelos comes-
tiveis na regido tomou um impulso gradati-

vo, com mais adeptos e uma produgio cada
vez maior.

O inicio da década de 80 pode ser consi-
derado uma fase de aprimoramento técni-
co, com importagdo de miquinas para
produgdo de compostos (substrato) e novas
técnicas de pasteurizagio, utilizagdo de sa-
cos plasticos, em vez de plantio em estra-
dos continuos, possibilitando f4cil controle
de areas contaminadas, racionalizando as-
sim o controle de pragas e doengas.

Os cogumelos comestiveis
€ 0S venenosos

Do ponto de vista prético, os cogumelos
comestiveis sio marcados pelas seguintes ca-
:'-acteristhas: crescem nos lugares secos e are-
jados, nascem isoladamente, tém polpa
(ciame) quebradiga e densamente compacta,
séo geralmente pardacentos oy brancos, pos:
Suem pouco suco, o cheiro é agradavel, nio
mudam de cor ou aparéncia quando cortados
€ eXpOstos ao ar, ndo sdo acres, nem amargos
nem salgados e nem picantes, ,

Jé 0s cogumelos venenosos sio distin-
guidos pelo sabor acre, oy salgado, ou
amargo, ou picante ou 4cido e pelo ch;:iro
desagt:adével; $30 ricos em suco, muitas ve-
zes leitoso e viscoso. Quando cortados e
expostps 40 ar, tornam-se escuros, verdes
ou azuis; tm polpa (carne) mole e agua-
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centa; apresentam-se sempre com cores Vi-
vas; crescem nos bosques e nos lugares
sombrios e imidos.

Costuma-se dizer que os cogumelos sdo
venenosos. O cogumelo cultivado é absolu-
tamente comestivel. H4 entre os cogumelos
silvestres alguns tipos comestiveis, outros
indigestos e outros, ainda, venenosos. No
Brasil, como no resto do mundo, registram-
se casos decorrentes de erros cometidos du-
rante a colheita do cogumelo silvestre.
Quem deseja aventurar-se na colheita desse
cogumelo precisa conhecer a fundo a mor-
fologia da espécie. Esse conhecimento
pode ser adquirido nos livros sobre o assun-
to, que contém descrigdes precisas, ilustra-
¢Oes bem feitas e originais. Antes de mais
nada, deve-se colher somente as espécies
que com certeza sdo comestiveis. Porém, a
gula e a ganancia de encher rapidamente o
cesto de coleta fazem com que essa regra
ndo seja respeitada. Com isso, aos cogume-
los comestiveis misturam-se cogumelos
venenosos, que apresentam diferengas mi-
nimas em relag@o aos primeiros.

Recomenda-se aos interessados com-
prarem cogumelos cultivados, 4 venda nos
supermercados e quitandas, por serem co-
mestiveis.

Champignon — o cogumelo comestivel.
Dos cogumelos comestiveis, o Agaricus
bisporus, ou cogumelo-de-tabuleiro
(Champignon comestible, champignon
couches ou pratelles dos franceses) é um
dos mais cultivados para o mercado con-
sumidor. No estado selvagem crescem
nos prados secos, caracterizando-se por
terem chapéu camoso, de cor branca-par-
dacenta, com superficie lisa.

Sua polpa (came) € branca, tornando-se
um pouco rosada com o tempo. E grande o
valor alimentar dos cogumelos, pois pos-
suem apreciével quantidade de proteinas,
variando de 1,6 a 6 g%, e que estio devida-
mente exemplificados como o cogumelo
Bolletus educalis (2,93%); cogumelo Ama-
nita cesarae (6 g%); cogumelo coral (1,9
g%), cogumelo Hidnum repandum (1,79
g%); cogumelo lactarius deliciousus (2
g%); cogumelo Polyporus suplhureus (6
g%); cogumelo em conserva (1,9 g%); co-
gumelo maydis (1,62 g%). Sdo alimentos
muito pobres em gorduras (0,2 g%) e hidra-
tos de carbono (2,4%), porém ricos em
agua (90%) e em celulose, e por este fato
podem-se tornar indigestos quando acom-

panhados de gorduras, frituras, alhos e ou-
tros condimentos picantes.

E recomendével eliminar os cogumelos
de aspecto velho, cortar os talos fibrosos e
indigestos, além de consumi-los sempre
frescos, j4 que perdem seu contetido de vi-
tamina C com o decorrer do tempo.

Composigao e
valor nutritivo

O valor nutritivo do cogumelo cultivadp
é representado pelos glicideos ou cgrbox-
dratos, protidios ou proteinas e llpidlosﬂou
gorduras. Entre os carboidratos (sulgst.an-
cias formadas por carbonos, hidrogénio e
oxigénio), como os monossacarideos e os
polissacarideos, existem alguns de elevado
valor energético e pléstico, como 0 manitol
(1g sobre 100 g de cogumelos frescos); o
glicogénio (0,5g); a hemecelulose (1g); e o
agicar (glicose e levulose 0,3g). O conteq-
do total de carboidratos deve serde 5a 7%.

As proteinas contidas na matériq seca,
atingem 30 a 40% (percentagem muito su-
perior 4 observada na carne). O chgpéu é
mais rico que o pé. A proteina contida no
cogumelo cultivado é assimilada peloorga-
nismo humano na proporgdo de 70 a 80%.
E muito pequena a proporgao de gordura no
cogumelo (0,2 a 0,3%).

Pela elevada percentagem de dgua contida
em seu tecido (90%), as propriedades alimen-
ticias do cogumelo s3o importantes, seja pelo
seu poder calorifico (5 a 8 calorias por/100 g
de cogumelos frescos), seja pelo valor protéi-
co de seus amino4cidos, como a lisina, 0 ici-
do aspartico, 4cido glutdmico, a 1stldma., a
metionina, a cistina, a arginina, etc., todos in-
dispensaveis a satide do homem.

O cogumelo contém, ainda, elementos
minerais, como o fésforo (150 g), 0 potés-
sio (400 mg) e o célcio (25 mg); os dados
dos dois tltimos elementos referem-se a
matéria fresca. Contém, também, ferro (20
ppm), cobre (1,35) tragos de zinco, cloro,
s6dio, bromo, magnésio e outros elementos
menores, que servem de catalisadores na
formagao de enzimas.

O contetido vitaminico é bastante alto:
cada 100g de cogumelos frescos contém
0,12 mg de vitamina B; (tiamina), 8,50 mg
de vitamina C (4cido ascérbico), 0,52 mg
de vitamina B2 (Ribiflavina), 5,82 mg de
vitamina Pp (4cido nicitinico), 2 a 3 mg de
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Cogumelo Comestivel

dos cogumelos e 300 gramas de 4cido citri-
co. Deixar sempre livre cerca de 20 cm da
parte superior, para que ao fechar a boca te-
nha um espago livre com oxigénio.

O processo de pré-cozimento dos cogu-

melos serve para conservar e guardar os
produtos num prazo méaximo de 60 dias.

Produg¢io de micélios
Meio da cultura

Substéncia nutritiva para o desenvolvi-
mento dos micélios.

Batata . ... ... ..... 140 gramas
Dextrose . . . ... ..... 10 gramas
Agar . . . ... ... ... 20 gramas
Aguadestilada . . . .. ... .. 01 litro
Preparo

-+ cozinhar as batatas bem picadas em
dgua destilada de 10 a 20 minutos até fica-
rem no ponto;

» amassar e filtrar em algoddo hidréfilo;

* completar a solug@o para 1 litro;

* acrescentar gar e Dextrose;

» aquecer (fundir) em banho-maria até o
meio ficar homogéneo (20 a 30 minutos);
* esterelizar em autoclave durante 20 mi-
nutos;

* colocar em placas de petri;

* embalar em jornal esterilizado e guar-
dar em geladeira.

Isolamento do cogumelo

° utilizar cogumelo fresco, no ponto, sem
tratamento quimico;

° abrir de maneira a trabalhar s6 com pe-
dagos internos do cogumelo;

° extrair em pedagos de 2 a 3mm e colo-
car no meio de cultura (placas de petri);

° condicionar em temperatura a 25°C du-
rante 20 dias;

° apbs esse periodo repicar o micélio em
substrato de trigo cozido ou guardar em

geladeira na temperatura de 4°C -
ragio de 120 dias. rcoma

Formagédo de matrizes

0 coz}nhar o tfigo €m grao ou sorgo, de
maneira que fique no *‘ponto’’ (ligeira

pressdo entre o polegare o indicador
amassa com facilidade);

° escoar o excesso de dgua em peneira;
o adicionar para cada 7kg de trigo seco,
12 gramas de CaCOs3 (0,2%) e 120 gramas
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de gesso (2%) para acertar o pH =7,0;

» colocar em frascos de vidro tipo palmito,
cerca de 200 a 250 gramas;

* tampar o vidro com gaze;

» esterelizar em autoclave por 60 minutos;

« esfriar a27-30°C (cercade 4 a 5 horas);

« inocular o meio de cultura com micélios
(placa de petri) dentro dos frascos de trigo por
meio de alga de platina, utilizando tiras de 4gar
com coldnias bem formadas (1 placa de petri
inoculada dois a cinco frascos com trigo);

« condicionar de 25 a 27°C em estufa por
25 a 30dias;

ap6s esse periodo, repicar novamente for-
mando os micélios comerciais.

Em caso de armazenamento, a duragdo é
de 120 dias a 4°C.

Formaq::zg de micélios
comerciais

Mesmo esquema de formagao de matrizes.

A repicagem é de 1:30, colocando 1/2 co-
lher de sobremesa para cada frasco.

Apés 25 a 30 dias, os micélios estdo prontos
para serem utilizados nos compostos prontos.

Recomendacgdes de defesa
preventiva para a cultura de
cogumelos

Higiene do local de cultivo

« desinfecgdo do ambiente com defensi-
vos volateis;

« destruigio, esterilizagdo ou tratamento
quimico do composto exaurido, antes da
limpeza e esvaziamento das camas da cul-
tura anterior.

Cuidados com a terra de cobertura

« utilizagdo de solo seguramente livre de
pragas ou doengas; caso contrario, esteri-
lizagdo prévia, através do emprego de va-
por, atingindo temperatura em torno de 50
a 60°C, por um periodo de seis horas, ou
tratamento quimico com substancias vola-
teis como, por exemplo: formaldeido, clo-
ropicrina, etc.

Controle da fermentagao
do composto

» adogdo de normas técnicas de modo a
proporcionar uma boa compostagem, para
evitar o aparecimento de competidores.

Controle do processo de
esterilizagcdo do composto

» controle da temperatura de pasteuriza-
¢do dentro das normas técnicas de 62°C,
no 12dia, e redugdo gradativa de até 50°C,
no 15%dia.

Controle da ventilagao
e umidade

+ o controle de ventilagdo deve ser reali-
zado, sempre que possivel, para evitar o
acimulo de 4gua livre na superficie dos
cogumelos.

Composigao de varios alimentos em relagdo ao cogumelo

SR Reslduo \
" ! dures -Carboldretos Mineral  Ca
Cogume 1] 35 4 6.8 1.2

ima 55 32 3 99 88

Aspaigo 25 1.8 2 33 7

Beterraba 20 13 1 7.7 9

_Cenoura 2 -9 2 74 9

Caouve 15 14 2 48 9
- Alface 15 19 2 .25 8

Cebola 10 14 3 89 5

Rulbarbo: 40 -4 4 22 4

Tomate 2 (] 4 39 5

Nabo 30 9 1 57 6

Magd 28 3 3 10.8 3

Banana ! 8 4 143 6

Cafeja 5 9 .8 159 6

Uvd - 10 12 144 4

Limao 30 i 5 59 4

Lararja 2 8 1 8.5 4

“Péra 10 5, 4 127 4

Pelke 50: 9i2 4.8 = 7

8 192 78 - 1.0

9 193 a7 - 1.1
24 15.1 145 . - -8 _

Frangs 0 4@ S AR ¥ N 1 S
| Balala - 5 LA 1y 147 1.0 - . 902 -

Fonte: Bulleinn. 28.US Departamentof Agricuture, in ATWATER, W.0. e BRYANT, A P. Chemical Composition of American Food Materials
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Cuidados com madeirame
suporte das camas

e tratamento com solugdes fungicidas:
sulfato de cobre, hidroxibenzeno, etc.,
evitando-se preservadores de madeira &
base de derivados de petr6leo.

Controle
das doengas

» coleta e destruigdo dos cogumelos que
apresentam manchas, deformagdes e

Cogumelo Comestivel

Cuidados gerais

» limpeza de utensilios, cesto de colhelta etc.;
« destruigdo ou tratamento do material re-
sultante da toalete realizada apés a colhei-
ta, cujo actimulo ao redor dos galpdes de
cultivo constitui um meio adequado paraa

anormalidades. proliferagdo de doengas e pragas. -
FLUXO DE PRODUGAO DE COGUMELOS 0 %0
O caixa d'agua
cs Casa Sede
Insumos GE Galpso de Embalagem
Volumoso Farelo de soja, Sulfato de GCC Galp3o de Cogumelos Cozidos
Bagago de cana palha de arroz, aménia, uréia, superfosfato GIF Galpao de Insumos e Ferramentas
estercos de aves, estercos de simples, cloreto de potéssio, cal, cc Casa Colono
cavalos. gesso, calcario, carbonato de G.Comp. Galpao de Compostagem
calcio. TP Tunel de Pasteuizagdo
GT Galpdo do Tunel
G.CO Galpao de Cogumelos
| AV Areado Volumoso
Compostagem
GE | GCC | GIF oC
Pasteurizagdo oS
CC
L ] .
Semeadura , G. Comp. | o1ce
Ensacamento O
0]
Galpdode
TP GT
rodugéo
produgd AV
Colheita
G.CO G.CO
Limpeza/lavagem/
Embalagem
G.CO G.CO
Pré-cozimento
G.CO G.CO
Industrializagéo G.CO G.CO
Consumidor G.CO G.CO
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