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Este numero contem, na integra, o relatorio
sobre a questiio do abastecimento de leite da cidade
de Sio Paulo, apresentado ao sr. Prefeito Munici-
pal, em 19-12-1930, pela Federagio Paulista dos

Criadores de Bovinos.
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O problema do - abastecimento
. de leite em S. Paulo

I PARTE

Defeitos da actual

As leis ns. 1482, de 21 de novembro de
1911, e 2864, de 29 de abril de 1925 e a sua
regulamentagio (acto n. 2602, de 12 de de-
zembro de 1925) que dispsem sobre a pro-
ducgéo, fiscalisagdio e commercio de leite no
municipio da Capital e sobre a venda de
leite hygienisado proveniente de outros mu-
nicipios, satisfazem os interesses da saude
publica, do consumidor e dos productores,
todos muito legitimos e respeitaveis ?

Nio.

Os resultados e os factos decorrentes
da legislagio em vigor ahi estdo para pro-
val-0, corroborados pelas eonelusdes do: in-
querito aberto pela Federagso Paulista de
Criadores de Bovinos, que demonstram 4
evidencia a imperfeigdo dessa legislacgo.

Foi entdo que esta Federagdo, de muito
solicitada pelas elasses interessadas, resolveu
fazer um estudo de modo a elucidar o pro-
blema dc abastecimento de leite hygieni-
¢o da cidade de Sdo Paunlo.

Outra ndo é a sua intengio que colla-
borar, por esse modo, com os poderes pu-
blicos competentes, afim de que, resolvendo
em todas as suas faces o preblema, amparem
principalmente a saude de mais de um mi-
Ihdo de habitantes e tambem a vida de mui-
tos milhares de criangas.

Essa a melhor contribuigio que se
poderia prestar 4 vida e ao progresso de
uma cidade ou paiz.:

Interesses da saude publica

O professor Carlos Porcher, que é das
maiores autoridades em questdes de leite e
que ha mais de 30 annos as estuda em todos
os paizes mais adeantados, diz: 0 ob-
jectivo scienfifico de toda a questio leiteira
4, principalmente, garantir um abasteei-

legislacdo leiteira

mento de leite com um produeto que seja
microbiologicamente limpo e chimicamente
rico em substancias nutritivas”.

O leite que a populagio da cidade de
8ao Paulo consome ndo ¢é nem microbiolo-
gicamente limpo, nem chimicarpente rico em
principios nutritives e nem .mtegral, nio
consultando, por isso, os interesses da
saude publica, que devem sobrepujar

uaesquer outros.

4 E’qa propria lei n. 2864, de 29 de abril
de 1925, pelo seu regulamento facto 2612,
de 12 de dezembro de 1925), a responsavel
por isso, porque permitte :

a}) — no artigo 13 do regulamento,
a pasteurisacio do leite 4 temperatura de 85
grios centigrados durante 5 minutos ;

b) — no artigo 2, § 2.° da lei, a repas-
teurisagio do leite aqui, nos entrepostos,
caso seja preciso ;

¢) — no artigo 12 do regt_xlamgnto‘
a homogeneisagdo como parte qbrlgatorla‘ do
processo de hygienisagdo do leite nas usinas
modelo ;

d) — no artigoe 1.° do acto n._2630,
de 25 de Marco de 1926, considera leite in-
tegral o leite em que as cifras_ das _m}alyses
nio estiverem abaixo do padrio minimeo,

e) -— finalmente, nio delimita o numero
das horas que devem decorrer entre a orde-
nha nae fazendas, no inferior, € a entregy
do producte ao consumidor nesta Capital.

f) — ndo determina condigles e nko
exerce a minima fiscalisacdc quér sobre as
vaccas leiteiras, quér sobre as condiges de
hygiene em que o leite deve ser colhide
nas fazendas, transportado e entregue 4s
uzinas no interior.

Com relacdo aos interesses da saude
publica, esses sfo os defeitos principaes da
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legislagio em vigor e s6 por si responsaveis
pela md qualidade do leite sob o ponto do
vista bacteriologico e bromatologico.

Passemos a estudar separadamente cada
um desses defeitos. _

a) — Inconvenientes da pasteurisacio
a 85 grios centigrados ou pasteurisaciio
alta on continua.

84c tamanhos os maleficios da pasteu-
risagio a B85 grdos centigrados au alta pas-
teurisacfio, que nenhums das principaes ci-

dades dos Iistados Unidos a permitte. As
leis sdo precisas e claras. Temol-as rodas,
a8 das prinecipaes cidades, em mao. Todas

ellas prohibem que o leite seja aquecido no
pasteurisador a mais de 63,5 grdos ¢ mar-
eam 30 minutos precisamente para duragio
da operagio. I incorre nas pepalidades da
lei, por ser considerada fraudulenta, a pas-
teurisacdo feita em desacedrdo com esses
dispositivos. . .

" Vejamos porque.

O calor actua sobre todos os principios
definidos do leite — chimicos, bigchimicos,
fermentos soluveis — e sobre os biochimicos
nfio definidos -— as vitaminas. Qs mais
sensiveis sdo as materias proteicas, as al-
buminas e a caseina.

A albumina do leite coagula como a
do ovo, com a differen¢ga que no ovo a coa-
rulacdo da albumina é apparente e no leite
1o, porque se aggrega ao caseinato de ecalcio,

O ponto de coagulagio das albuminas
do leite se encontra a 67 grios. Quando,
por um descuide da pesséa encarregada da
operacio ou por um defeito qualquer no
funceionamento do apparelho, o leite perma-
nece a 85 grios por mais tempo, a caseina e
a albumina se decompdem, pondo em liber-
dade o enxofre sob a forma de acido sulfhy-
drico, ecom exhalagdo fétida do hydrogenio
sulfurado, e toma ainda o leite uma colo-
ragio amarellada bastante accentuada.

E’ por isso que o consumidor em S#o
Paulo constantemente se queixa — o leite
pasteurisado é meorrinhento, tem gosto
de cosido e ¢dHr amarellada”.

A uma temperatura acima de 90 grios,
a lactose tambem se altera soffrendo uma
caramellisagdo pareial.

As alteragpes verificadas na materia
graxa s&o resultantes das altera¢des das mem-
branas que recobrem os globulos gordurosos.
Assim € que um leite aquecido a 80 grios é
um leite no qual a membrana dos globulos
gordurosos foi alterada e, devido a isso, o
creme nido sbbe ou séhe muito mal, nio
se podendo apreciar com nitidez a linha do
creme, constituindo isso, para o consumidor,
um gravissimo defeito, que prejudica a ac-
ceitagdo do producto.

Basta que o leite seja aquecido acima
de 80 grios para que o seu contetido de saes
de calcio se altere e se torne insoluvel. E
com o seu desapparecimento da circulagio,
a caseina alterada, ndo encontrando mais
os saes de calcio, se precipita.

s baeteriologistas que se dedicam a este
ramo da sciencia applicado ao leite, e com
elles o professor Carlos Porcher, sio unani-
mes em affirmar que, uma vez que o leite
néo contenha coagulos de sangue e pusz,
bhasta um aquecimento a 860 graos centigra-
dos, durante 10 minutos, para que elle nfo

.contenha mais mierobios pathogenicos, in-

clusive os bacillos da tuberculose. E diz
mais o professor Porcher, que os fermentos
lacteos beneficos resistem 4 acg¢io do calor
g6 até 65 grios durante 30 minutos, mas
que, attingindo a temperatura a 75 gréos,
todos os fermentos sdo destruidos,

No leite para o consumo, a presenca
dos fermentos lacteos, embora em proporgio
reduzida e limitada, ¢ indispensavel. Porque
sio esses fermentos que atacam os germens
que, pelas condigdes deploraveis em que se
faz a ordenha, so postos no leite. Portanto,
se se destroem os fermentos lacteos normaes
pelo aquecimenio a 75 grdos, o leite perde
a sua defeza natural, os microbios patho-
genicos se desenvolvem livremente e o tempo
de conservagio do produecto se reduz.

Com relagdo &s vitaminas, o leite sub-
mettido 4 acglo do calor as contem em
guantidade menor, e tanto mais reduzida
ficarao ellas quanto mais elevada fér a tem-
peratura.

As vitaminas menos resistentes 4 acgio
do calor 830 as do grupo C, anti-escorbuticas.
Vém em seguida as vitaminas B, anti-ne-
vriticas, que resistem ao maximo de 100
grdos centigrados e, finalmente, offerecendo
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maior resigstencia 4 ac¢io do ecalor, vem a
vitamina A, anti-rachitica, soluvel na ma-
teria graxa do leite.

Embora resistentes a um grdo de tem-
peratura mais elevada, esses factores, que
dfo ao leite o mais alto valor como alimento,
vioe desapparecendo 4 medida que a tempe-
ratura se eleva e 4 medida que a acgiao do
calor se repete na massa liquida do producto.

As alteragSes gque acabamos de apontar,
cauga_das por esse processo anachronico, sio
sufficientes para affectar profundamente o

valor nutritivo do leite ¢ a sua digestibili-
dade.

A intensidade do effeito dessas altera-
goes e disturbios prejudica de tal modo o
leite como alimento, que a alta pasteurisa-
¢80 € hoje condemnada em toda a parte,
mesmo que seja conduzida em todas as suas
phases com o maior cuidado e attencdo.

. Na America’ do Norte, é considerada
raude a pasteurisagiio a mais de 63,5 graos
centigrados e por mais de 30 minutos.

b) — A{ém de ser uma fraude a re--
pasteurisacio onera o producto.

Como se n#io bastassem as alteragoes
consequentes da pasteurisagio do leite a 85
gréos centigrados, a lei em vigor, contra-
nanflo todos os principios e a technica de
gufeggsetre Processo dde hygienisagfio, permitte

urisagido do leite im “ou-
tros munieipigs. portado 'de >

Vejamos quaes ag
fraude legalisada pela le

1.° — alterar aind i i
Biterar 4 mais no leite o seu
galor nuiritivo j4 reduzido em consequencia
2 pasteurisacdo a 85 grios centigrados, E’
quanto basta para que, em hypothese al-

guma, seja permittida : i
leite ; a repasteurisagio do

consequencias dessa
1 em vigor :

2. T sujeitar o leite nas usinas 4s con-
Séquencias perigosas decorrentes das grandes
mésclas, expondo-o ainda, no percurso de
mator metragem de encanamentos a per-
COITEr na usina modelo, 4s eventualidades de
novas coptammaqﬁes. Conscio deste perigo,
fl‘_lz 0 leg_lslador no Regulamento, art, 112 —

Nas usinas em geral deve o leite cireular

na menor metragem possivel de encana-
mentos™. .. ;

3.° — retardar a entrega do producto ao
econsumidor por mais 24 horas, visto ser a
repasteurisagio uma operagio que exige tem-
po ; isto cstd acontecendo com todo o leite
vindo do interior, consoante a affirmagéo
do chefe do servigo, em entrevista publicada
no “Diario de S. Paulo” de 20 de fevereiro
do corrente anno. 20 a 30 mil litros é quanto
mais ou menos recehe cada uma das usinag
modelo, leite esse que, ndo podendo ser re-
pasteurisado em menos de 6 horas, fipa em
deposito para ser distribuido' no dia se-
guinte, perdendo assim a quall‘dade de leite
fresco e concorrendo ainda mais para que o
producto perca em qualidade. '

4. — encarecer o producto com despe.
zas superfluas e nZo pequenas, pois, além
de taxa de $200 por litro de leite, que a lej,
no art. 44 do Regulamento, permitte que ag
usinas cobrem pela passagem pelas suas ipg-
tallagbes, a repasteurisagdo onéra o producto
com um desconto de 4%, quebra e atesto,
gque os usineiros dizem  constatar quando
submettern o leite a essa operacio. 86 g
taxa de $200 e o desconto de 4% oneram ¢
producto em mais de 70 % sobre o seu custq
no interior!... E’ ainda’ em consequengis
da fraude da repasteurisagdo que a lei exigy
@ obriga a montagem de usinas de. pasteuri.
sacio no interior e aqui na (_]a_pltal, estag
complicadas e de custo eleyadissimo.

O que poderd determinar a necessidade
da repasteurisagdo do leite aqui na Capital ¢

Um s6 motivo de concebe : a verificagio,
no leite, de qualquer inicio’ de deterioragig
¢ o proposito de sustal-a a custa de novg
aguecimento a temperatura elevada. ..

¢) — A homogenecisagio do leite.

A homogeneisacio do leite nas usinas dg
Capital ¢ uma consequencia (_:l? retardamentg
da entrega do leite a domicilio e, _Portantq,
consequencia ainda da repasteurisagiio.

Em que consiste a homogeneisagio de
leite ¢ Em fazel-o passar atravez de tubog
capillares, sob clevadissima pressio, pro-
jectando-o de encontro a um bloco de ago
ericado de pequenas arestas vivas. Fm con-
sequencia do choque, a memhrana que re-
veste os globulos gordurosos do lelf_;e é espa-
tifada, a gordura se emulsiona mais intima-
mente no leite, de modo que este, quandg

T — e
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em repouse, ndo terd em suspensio a nata
de pordura, antes formada em virtude da
menor densidade dos globulos gordurosos, que
desapparecem.

A lei em vigor obriga a homogeneisagéo
do leite nas usinas modelo como condigdo
da completa hygienisagdo (art. 12 do Regu-
lamento). Mas essa completa hygienisacio
a que se refere a lei € uma consequencia do
erro da obrigatoriedade dos stocks nas usi-
nas, onde o leite permanece depositado em
tanques desprovidos de mexedores mechani-
€03, ¢ em consequencia tambem do vasi-
lhame para a venda de leite a retalho ser

igualmente desprovido desses mexedores (art.
21 do Regulamento). (

'Certamergte' que a commissio de te-
chnicos especialisados que estudou o “abas-
tecimento de leite hygienico”
legislagio em vigor se esquec
leite homogeneisado :

) perde a vitamina A ;

e elaborou a
eu de que o

1b) queé o seu uso exclusivo, continuo e
prolongado produz o escorbuto -
¥

o S)atégg 3?, deteriora facilmente, exigindo
: ndicionamento euid i -
peciases. dos muito es

N&o féra esse esquecimento e certamente

a 131 teria _brohibido terminantemente a
venda de leite homogeneisado, como acon-
tece nos Estados Unidos, onde a homoge-
neisagfo do leite ¢ considerada fraude.

O “Servigo de Fiscalisagio do Leite e
igcglc;plossda Capital da Re(i)ublica” prevé,
" ar hgo 52, a hecessidade da homogenei-
agio do leite ng Interior, antes da pasteu-
Esar;ao € 1880 mesmo se for verificado haver
esnataciio espontanca do producto du-
rNapte a viagem do interior para a Capital.
) 4o c?nsta,_até ho_;|e, que tenha sido verifica-
a por aquelle servigo a necessidade da ho-
mogeneisagio do leite, mesmo no interior
embora de_ procedencia tio distante como 9:
d? consumido pela cidade de & Paulot Mesmo
néo sendo observados os cuidados necessarios
no encher o vasilhame no interior, o leite chega
a estsg Capital com a gordura perfeitamente
emulsionada. Nio se Justificando, hoje, a
homogeneisagéﬁo do leite em parte, algur’na
muito menos se admittirs que se faga nestz;
Capital apés o transporte,

A repasteurisacdo obriga os stocks, a
retengdo do leite por 24 horas nesta Capital
e esta retencdo, por sua vesz, obriga a homo-~
geneisacdo. Como acabamos de vér, sdo
operagdes maleficas, fraudulentas, aqui muito
bem legalisadas ¢ que contrariam um dos
principios basicos da pastcurisagio em massa:
¢ leite depois de pasteurisado deve ser
consumido dentro do menor Lempo pos-
sivel.

d) — Leite integral.

O leite gue a populagio da cidade de
5. Paulo conséme nio é integral. Porque
leite integral é o producto completo nos seus
elementos normaes ¢ resultantes da ordenha
completa de uma ou mais vaccas. Assim,
um leite que foi parcialmente desnatado e,
portanto, privado parcialmente de um dos
seus elementos naturaes, deixa de ser um

Jeite integral, tornando-se um leite parcial-

mente desnatado e s6 come tal devera ser
vendido.

Em qualquer paiz ¢ considerada fraude,
e como tal sujeita 4s penalidades da lei,
a venda de tal producto sem a devida deela-
racdo feita no vasilhame, em caracteres bem
visiveis. Tanto assim é que o Regulamento
do Servigo de Fiscalisagdo do Leite do Rio
de Janeiro diz, no art. 862 : ‘“ter-se-& por
alterado, segundo o n.° 11 do artigo 670
do Regulamento do Departamcnto Nacional
de Saude Publica, o leite magro, ou desna-
tado, em qualquer gréo ¢ por qualquer causa,
gquando fOr exposto ao consumo sem a in.
dicagdo exigida nos artigos 838 e 839 destag
instrucgdes.

§ 1.0 — “Sob pena de incorrep
na infracgio do presente artigo, de.
verd o leite, do qual foi retirado o
excesso de gordura schre o padrio
do art. 837, ser exposto 4 venda e dado
ao eonsuma com a designacfo de leite
desnatado.”

A lei paulista, no artigo 1.° do acto n.°
2630, de 23 de margo de 1926, diz: “consi.
dera-se leite integral o leite em que as gi-
fras de analyses nao cstiverem sabaixo de
padrdo minimo seguinte :




Janeiro, 1931 Revista

dos

Criadores Pag. 11

Densidade 1,028 a 1,033
Manteiga 3.3 %

" Extracto secco .. 12 9
Extracto desengordurado 8 %
Lactose anhydra 4 9,

Acidez em griaos Dornic 16 a 22

Em todo o texto das leis ¢ regulamentos
em vigor nfo se encontra referencia alguma
a leite parcialmente privado de um dos seus
elementos mnormaes ou parcialmente des-
natado.

O Regulamento do Servigo de Fiscali-
sacdo do Leite do Rio de Janeiro, conside-
rando fraude a venda do leite que, parcial
ou totalmente privado de um dos seus ele-
mentos constitutivos, nio trouxer a decla-
ragio competente, garante ao consumidor um
producto absclutamente integral, sem pri-
val-o, entretanto, do consumo de leite magro
que tenha sido parcialmente desnatado.

E exige ainda, como cifras do padrio
minimo, 3,5% de manteiga.

A lei paulista, nfo citando, niio deter-
minando e néo prohibindo a venda do leite
magro ou do leite parcialmente desnatado,
¢ se limitando a considerar integral todo o
leite que ndo contiver menos de 3,3% de
manteiga, permitte a venda de leite par-
cialmente desnatado como se fosse leite in-
tegral e, nessas condigbes, legalisa uma fraude
e priva a populagio da Capital do leite in-
tegral.

E' sabido, e sdo os proprios usineiros e
crindores no interior que commentam, que
a maior parte das fazendas envia para as
usinas leites com porcentagens superiores a
3,59 de manteiga. O que fazem, entio,
algumas das usinas, e, muito legitimamente,
submettendo-se 4s exigencias do padrio of-
fieial ? Retiram do leite o excesse de man-
teiga. E para isso desnatam a quantidade
necessaria, de modo a estabelecer justamente
os 3,39, de manteiga que o padrio official
exige.

e) — O numero de horas que devem
decorrer entre a ordenha nas fazendas
¢ a entrega do leite pasteurisado ao con-
sumo nesta Capital.

Ni&o existe, na legislagdo em vigor, re-
ferencia alguma relativa ao tempo que deve
medear entre a ordenha nas fazendas e no

interior e a entrega do leite pasteurisado ao
consumo nesta Capital.

Como se fosse o bastanfe, uma unica
exigencia faz o Regulamento no art. 98,
determinando o percurso maximo de tres
horas entre o local da ordenha e a usina
exportadora. K como a fiscalisacdo do in-
terior ndo passa de uina pilheria, nem mesmo
este dispositivo minimo da lei é observado.
Quem desta sahir para qualquer cidade em
que haja uma usina exportadora de leite e,
pela tarde, 4s 12, 13 e 14 horas, tomar o
rumo de qualquer fazenda ou bairro, encon-
trard a essas horas, ao longo da esirada,
vehiculos os mais diversos transportando
leite para as usinas exportadoras. Nem é
preciso sahir da cidade para ver isso.

Fique o observador nas proximidades
das usinas e verd até a que horas da tarde
chegam esses carregamentos de leite, cuja
ordenha, iniciada que seja 4s 6 horas da
manhi, ac mais tardar ds 8 horas estars
terminada e, portanto, ds 11 horas, quando
muito, deveria estar todo o leite entregue.
Esse leite, na maioria das fazendas colhido
sem escrupulo algum, sem a menor nocdo
de hygiene por parte dos tiradores de leite,
é¢ mantido e transportado depois até as
usinas 4 temperatura de 35 grios C., que é
a temperatura ao gol. Assim sendo, no mo-
mente de pasteurisar quantos milhoes de
germens por centimetro eubico conterd ? Nao
menos de 50 milhdes, pode-se affirmar: Mui-
to embora se trate, geralmente, de germens
inoffensivos, é facto que nao padece duvida
que esses mierobios produzem alterag¢des chi-
micas no leite e que modificam completa-
mente as suas qualidades nutritivas, tor-
nando perigoso seu uso, mesmo depois da
pasteurisagio.

Nos Estados Unidos, a regulamentagio
do commercio de leite nas principaes cidades
néo permitie a pasteurisagio, para consumo
publico, do leite que contiver mais de 300
mil germens por centimetro cubico.

A falta da limitagio do tempo entre a
ordenha nas fazendas e a entrega ao consu-
midor eompromette ainda mais a qualidade
do leite que a populagio da Capital con-
some, quando se considera que uma porcen-
tagem néo pequena desse leite procede de
Pict, Conceicio do Rio Verde, Varginha e
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suas visinhangas e mesmo de outras regives
distantes, chegando a esta Capital por meio
de um transporte moroso e improprio, de-
mandando mais de 40 horas, que, com mais
24 horas de retengdo nas usinas modelo desta
Capital, perfazem um total de 64 horas.
Disso resulta consumir a populagio de S.
Paulo uma méscla de leite velho, forgo-
samente neutralisado pela accio repe-
tida do aquecimento a alta tempera-
tura, quando n&o pela addic¢iio de subs-
ta.nclas chimicas nocivas 4 saude, pratica
criminosa j4 constatada por mais de uma
vez em leites dados ao consumo publico
nesta Capital. Pois bem, nas usinas mo-
delo, esse leite que demanda 40 horas para
chpgar a esta Capital ¢ mesclado com o©
leite procedente de regices bem mais pro-
Ximas e mesclado ainda com o leite forne-
cido pelos vaqueiros, produzide dentro do
municipio de S&o Paulo. Esse leite de 40
h’oras ¢ ainda preferido ao leite fresco produ-
zido NOS municipios visinhos de Sio Paulo,
€ que s6 pbde entrar na Capital j4 pasteuri-
sado. Entretanto o servigo actual permitte
que certa usina ¢ receba para fins indus-
triaes.
cia n:?:fsa uexli'ﬂfalcﬁo c(?ll_oca bem em eviden-
dois princim‘a m}Perfel(;ao_da lei, contraria a
Pl0s Importantissimos da pasteu-

O = = kg L
118393.0 : “Pasteurisar o leite tanto quan-
!:lii)ossnvel logo apés a ordenha’ ¢ “consu-

-0 dentro do menor tem

: o apds ter
sido pasteurisado’’, pe mpes

f) — Nz-w determina condi¢des e nio
exerce a minima fiscalisac#o, quer sobre
as vaceas leiteiras, quer sobre as condi-
goes.de hygiene em que o leite deve ser
colhide nas fazendas, transportado e
entregue 4s usinas no interior. '

Be o leite, nas fazendas, & colhido de
vaceas sadias, em promiscuidade com vaccas
g;e;?tes e tratado sem a menor nogio de

ene, asseio e Y A
temperatura ambiellnli:n oy onservado

) e {25 grdos a 35 gréos)
hqras a fio, e trausportado depois para as
usinas exportadoras em latas expostas ao
sol € a poeira das estradas, esge producto
Jamais poderé offerecer, como alimento, com-
pleta‘ galzantia ao consumidor, mesmi) que
depois seja pasteurisado cuidadosamente, en-

vasilhado, transportado e conservado con-
venientemente até a sua entrega domiciliar,

Suppor o contrario é ignorar primeira-
mente os effeitos e alteragbes causadas no
leite pelas contaminagdes e pela multiplicagiio
das bacterias e, em segundo lugar, o que é
a pasteurisagdo ¢ o que della se pode exigir.

As conlaminacdes e multiplicactes
bacterianas determinam a decomposigio dos
varios componentes do leite, alterando e des-
truindo o seu valor nutritivo, pelo augmento
da acidez (excesso de fermento lacteo e hu-
tyrico), pela peptonisacio da caseina e pela
decomposicio da materia graxa, dando lu-
gar 4 formacéo de toxinas, temiveis inimigos
da saude e muito especialmente da das crian-
cas.

Frequentemente as tétas das vacess, as
vestes e as mios dos tiradores de leite estdo
sujas do esterco do curral.

Isso é o bastante para contaminar ¢
leite com os germens da putrefacc¢do, germens
esses naturalmente presentes 4 decomposi-
¢do das materias albuminoides do esterco e
que, introduzidos no leite, exercem sobre g
caseina uma acgio destruidora, dando a essa
substancia um estado especial capaz de causar
intoxicagbes alimentares.

Vejamos agora em que consiste a pas-
teurisacdo ¢ o que ella realmente nos péde
dar.

Referimo-nos 4 pasteurisagdo baixa, p
63,5 grdos, unica acceitavel, e ndo 4 pasteu-
risagdo alta, a 85 grios, hoje condemnada.

A pasteurisagdio é uma operagdo que tem
por objecto aquecer O leite em  condigges
taes, que seja destruida a totalidade da sus
flora pathogenica o grande parte da sug
flora banal de¢ germens saprophytos, sem
entretanto alterar o producto nos seus ele-
mentos nutritivos. Por outro lade, a pas.
teurisagdo nada altera as toxinas que © ani.
mal elimina pelo leite e formadas no seu or-
ganismo poT qualquer estado pathologico {en-
fermidades, febres, ete.) ¢ nem os productos
toxicos segregados pelas cellulas dos micro-
organismos que vivem e proliferam no leite,
A pasteurisagio absolutamente nio recom-
pte os leites alterados ein sua composigho
chimica e biologica normal por enfermidades
taes como a tuberculose bovina, a febre
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aphtosa, as mammites, que privam o leite
dos seus elementos vitaes e o transformam
num verdadeiro liquido toxico.

Naturalmente que se um leite tiver sido
“tirado” e manipulado com desasseio, con-
terd muito maior numero de microbios por
centimetro cubico do que qualquer outro que
tenha sido tirado com o maior asseio possivel.
I como a pasteurisac¢io destroe de 98 a 999,
dos germens contidos no leite crd, os leites
mais ricos em miecrobios dario tambem o
producto pasteurisado com porcentagem mais
elevada desses microbios.

Eis ahi em que consiste a pasteurisagio
baixa, o que ella nos pode dar e o que della
se pode exigir.

1’ da inspecgio dos rebanhos, das condi-
goes em que ¢ feita a ordenha, da conserva-
¢ao até a entrega do producto nas usinas ex-
portadoras, que depende principalmente a
qualidade do leite pasteurisado. Estas con-
di¢des dominam toda a questio leiteira.

Parece terem sido completamente outras
as nogdes e o eriterio dos autores da legislagio
em vigor a respeito da pasteurisagio do leite,
porque, do contrario, outra teria sido a orga-
nisagdo do servigo e ndo essa que ahi estd,
fugindo dos principios seientificos em torno
dos quaes gira, em toda parte, a organisacio
do abastecimento de leite hygienico das gran-
des cidades.

E’ verdade que o artigo 45 do Regula-
mento diz : “serd condemnado o leite e sus-
penso temporariamente o seu recebimento
pelas usinas hygienisadoras, quando, pelas
analyses procedidas por ordem da Directoria
Sanitaria, ficar provado : 1.°, conter germens
pathogenicos de enfermidades transmissi-
veis ; 2.°, provir de zonas productoras onde
grasse alguma cpizootia no rebanho leiteiro ;
3.2, conter numero excessivo de miero-orga-
nismos por centimetro cubico ; 4.°, ter sido
acondicionado, transportado, ordenhado ou
manipulado em desaccordo com as disposi-
goes regulamentares”

Mas, é bem verdade que no interior nio
existe nem ao menog um simulacro de fisea-
lisagio e menos ainda qualquer disposicio
regulamentar com relacio 4 vigilaneia dos
rebanhos, ao acondicionamento, transporte,
ordenha ou manipulacio do leite até a en-

trega ds usinas exportadoras. 12 assim que

os rebanhos, nas fazendas,
inspeccionados ; qualquer camarada é ‘ti-
rador”” de. leite ; o vasilhame que recebe o
leite fica no proprio curral, exposto 4 poeira
e ao sol; o transporte até as usinas é feito
de qualquer geito, em qualquer vehiculo,
sem limite de tempo.

As consequencias da falta de organisagio
sdo, entre outras : nos curraes, frequente
verem-se, em promiscuidade, vaceas sadias e
outras evidentemente atacadas de moles-
tias contagiosas ao homem ; vaceas magrucas,
encarrapatadas, com ubere emplastado de
excrementos e até vaccas com ulceras cance-
rosas sangrando, ao lado do tirador de leite.
Iiste, por sua vez, se apresenta com as vestes
immundas, esfarrapadas e morrinhentas, com
o cigarro ou pito na bocca ; as mios sujas
de vez em quando cogam o nariz ou qualquer
outra parte do corpo. O “euspo’” na mio
para amaciar as tetas no ubere é um expe-
diente frequente de que ainda lancam mdio
os nossos tiradores de leite.

jamais foram

Uma vez tirado o leite juntamente com
urina,

todas essas impuresas — exerementos,

NAO
ESQUECA
MANDAR-ME.
UMA LATA DA

LEGITIMA
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carrapatos, moscas, pzlles, poeiras — é re-
colhido nos latdes, que permanecem no lo-
cal até terminar a tirada do leite, sendo entéo,
sem nenhuma pressa, transportados para a
cidade em cargueiros, carros de boi, carrogas,
aranhas e raramente em auto-caminhoes.
Assim vae o leite até ds usinas, sacolejando
dentro das latas expostas ao sol e 4 poeira,
em mistura com o esterco diluido, carrapa-
tos € moscas.

Passado o leite nos filtros eentrifugos,
aptes de ser pasteurisado, destes sdo reti-
rados ecarrapatos e demais immundices em
quantidade tal que causa espanto.

Para completar a obra destruidora da
actual legislagdo no que se refere 4 qualidade
do leite que a populagdo da Capital con-
goIne e para COmMprovar mais uma vez a nogio
errada que os responsaveis por esse servigo
tém a respeito da pasteurisagio do leite,
basta citar o facto, de todos conhecido, de
ter sido relaxada a fiscalisagio dos estabulos
no municipio de S. Paulo e a tuberculinisagao
das vaccas, sob a allegacdc de que, sendo
agora pasteurisado todo o leite fornecido
pelos vaqueiros, essas medidas se tornaram
desnecessarias.

Do que acabamos de expdr com relagio
aos maleficios da pasteurisagdo alta, da re-
pasteurisagéo, da homogeneisacio, do des-
natamento parcial, da falta de limitagac de
tempo entre a ordenha nas fazendas e a en-
trega do leite ao consumi‘dor e da falta de
vigilancia dos rebanhos, fiscalisagio e regu-
lamentagfo do leite desde a ordenha até a
entrega 4s usinas exportadoras, se eviden-
ciam, de sobra, elementos para affirmar,
gem O Inenor receio de qualquer contestagdio
séria, que o leite pasteurisado fornecido

elas usinas modelo desta Capital nfio
satisfaz, nas suas menores exigencias,
os interesses da saude publica.

A classe medica de 8. Paulo ahi estd
para attestar sua aeg¢do nociva a todos e
prineipalmente s criangas, aos enfermos ¢
aos velhos, por isso que desaconselha o seu
uso e recommenda de preferencia o uso dos
leites em Po, de procedencia extrangeira e
que em avalanches de variedades de marcas
demandam o mercado interno,

E’' a propria populagio da Capital que
repelle o producto, pela sua mid qualidade,

- gienico e sanitario ¢ como obiel-o.

e restringe o seu gasto. Assim é que, con-
tristados, observamos que & medida que a
populacio augmenta, o consumo do leite
diminue. [ste, que éra de 100 a 120 mil litros
diarios antes da presente lei, é presentemente
de 90 a 95 mil litros.

Diante desses factos pergunta-se ; com
que direito e baseados em que os detentores
da ‘‘usinas hygicnisacdoras” e os chefes de
servico de leite da Capital affirmam, pela
imprensa, que o leite que a populagio da
Capital consome é o melhor que se pode
desejar ?

De duas uma, ou pretendem illudir a
boa fé do consumidor, ou entdo ignoram
lamentavelmente o que seja leite limpo, hy-

Interesses do consumidor

Sdo dois os interesses do consumidor :
typos differentes de leite, ou qualidades, e
differentes pregos. )

Praticamente, um s6 typo de leite ¢
dado ao consumo nesta Capital — o paste-
arisado e assim mesmo sem ser classificado
segundo a qualidade.

A lei matou a concorrencia, matou o
estimulo do productor pela qualidade de seu
producto. E o resultado natural e inevitavel
& csse que ahi estd : desapparcceu do con-
sumo todo o producto de bda qualidade,
mantendo-se apenas o que escassaimente con-
tem os componentes exigidos pela Regula-
mentacio.,

O controle da qualidade desappareceu ¢
com elle, o interesse e o direito do consumider
de se prover de leite conforme os fins a que
o destina, ou seja para a alimentagfio de
criangas e para uso dietetico (leite infantil ouy
pasteurisado superior), para uso corrente gg-
mo alimento {leite pasteurisade), para fing
culinarios, mesmo para alimento (leite desna-
tado) usado ainda para fins industriaes di-
versos.

Com o desapparecimento da classifi-
cacio do leite de accdrdo com a qualidade,
com & existencia de um 50 typo de leite no
commercio, cessou ¢ interesse do consumidor
no que diz respeito ao prego. Este é um sé
— 1%000 o litro a domicilio, embora pelas
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ruas circulem os carros-tanques que vendem
.4 prego menor, mais que melhor seria se nio
vendessem, porque & justamente a classe
mais desprovida de dinheiro que ¢ compra
e justamente para attender a necessidades
dieteticas ou para alimentacdo de criangas.

0 que se d4 aqui acontece em toda a
parte — a maioria da populacdo é consti-
tuida por uma classe na qual as mées passam
a maior parte do tempo nas fabricas ou em
outros servigos, nfo podendo alimentar os
seus filhos com o proprio leite.

I’ justamente a alimenta¢dio da popu-
lagsio infantil o que mais interessa quando
se estuda o problema do abastecimento de
leite, porque a erianga & a mais preciosa re-
serva de um pove. E ndo é com o leite dos
carros-tanques que se ha de erial-a.

Interesses dos productores

sumidor, de responsabilisar-se pela qualidade
do seu producto e de perceber como justa
recompensa ao seu trabalho a melhoria de
preco que ¢ consumidor pagaria pelo melhor
producto.

Sem nos referirmos 4 concorrencia que
assim desappareceu, a lei entregou os eria-
dores de mios atadas 4s usinas exportadoras
e estas, por sua vez, foram entregues aos ca-
prichos das usinas modelo desta Capital, de-
tentoras do monopolio.

O resultado ahi estd. As usinas mono-
polisaram o commercio e tranearam o maior
e melhor mercado. Mas nio conseguiram,
devido 4 pessima qualidade do producto,
collocar toda a exportagio de leite do .in-
terior. Por isso procuram restringir os rece-
bimentos, obrigando as usinas exportadoras,
por sua vez, quando ndo a restringirem de
vez o recebimento do leite que o ecriador
lhes leva, a. pi_”ie;lrecer precos irrisorios. E
egse8’ pregos sio tdés.que ao criador se torna

Quando se estuda a organisagiio do abas- +fmpossivel econtinuar a manter o rebanho
tecimento de leite nas grandes cidades, ag’. Gexistente e muito menos pensar em aperfei-
sume particular importancia o papel que 08 goal-o, ou rodeal-o dos cuidados e de vigi-

productores de leite desempenbam. Dah!

a necessidade de uma legislagdo que acautele™. peridade ou melhora economica.

tambem os seus interesses, tantc quanto os
da saude publica.

Mas, os autores da legislagio em vigor,
que outrc objective nfo tiveram senfo o
de facilitar a criagdo de um monopolio ou
trust do commercio do leite nesta Capital,
feriram de morte os interesses dos productores,
que entre nés se acham grupados em duas
classes distinctas: a dos criadores, locali-
sados no interior do Estado, e a dos vaqueiros
¢ grangeiros, localisados nos arredores desta
Capital.

E’ assim que, com as imperfeigdes e exi-
gencias descabidas da lei, que obriga a pas-
teurisacdio do leite no interior e a sua repas-
teurisagio nesta Capital, obrigando assim a
installacdo, em S&c Paulo, das mais custosas
¢ complicadas usinas de hygicnisag@o e obri-
gando, ainda mais, que essas usinas se com-
promettam, sob pena de ser cassada a li-
cenga, a vender, de inicio e diariamente, o
minimo de 20 mil litros de leite, afastou o
productor de mereado, impedindo-o de poder
trazer directamente o seu producto ao con-

"lancia especiaes e indispensaveis 4 sua pros-

Lesando assim o interesse dos criadores,
a lei feriu de morte a economia particular
de cada um. delles e o apericigoamento dos
rebanhos leiteiros, cerceando uma grande
fonte de riqueza para o paiz, talvez uma das
maiores muito em breve,

( trabalho tenaz e persistente de ecria-
dores de ragas leiteiras entre ndés vem de
longos annos. Ha mais de 70 annos que es-
tdao elles despendendo energia e capitaes nio
pequenos para conseguirem esse patrimonio
consideravel que hoje possuimos, represen-
tado por milhares de alqueires de pastagens
caras, por installagdes e por milhares de ca-
begas de gado leiteiro, tudo isso agora em
inicio de desapparecimento, ou pelo abandono
das pastagens ou pela substituigio dos re-
banhos leiteiros de raga, e por isso mais
custosos ¢ mais exigentes, pelos rebanhos
de gado sem raga, gado indigena degenerado
e mesticado com o zebu, que & hoje a raga
da moda, porque sendo selvagem nio precisa
de cuidados e tudo quanto produzir, de me-
diocre ou de ruim, representa lucro.
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As racas leiteiras aperfeigoadas vio per-
dendo o seu valor, porque havendo, como
j4 ha, por effeito da lei, excesso de produec-

¢80 de leite no interior, o interesse pela sua

criagio vae desapparecende. E’ um verda-
deiro progresso 4s avessas, bem caracterisado
quando se considera que, contrastando com
o excesso de producgac de leite no interior,
uma populagdo enorme — a da nossa Ca-
pital — perece faminta de leite.

A perversidade do monopolio vae ao
ponto de obrigar o fechamento, no interior,
de usinas de hygienisagio de leite licenciadas
pela prefeitura da Capital. Algumas, quando
nio fechadas de vez, remettemn a metade
ou a terca parte do leite que poderiam enviar
diariamente. E o que é ainda mais grave
é que estas, localisadas a 5 ou 6 horas desta
Capital, sdo preteridas por aquellas loeali-
sadas a 40 horas de viagem.

A criagdo das racas leiteiras no Estado
de 8. Paulo é hoje um phenomeno natural
resultante da sua agricultura. Nas zonas de
terras cansadas de lavoura cafeeira deca-
dente, a fertilisagio das terras e a restauracao
economica dessa lavoura s6 pode ser reali-
sada, como vae sendo, pela incorporagio 4
terra do esterco de curral. E o agricultor j4
se convenceu de que aos rebanhos leiteiros
cabe mais esta funecfo economiea, mas a
gua manutencio s6 é possivel quando o fa-
zendeiro-criador puder contar com o mereado
para o leite. Como esse se acha trancado,
mais uma vez se verifica a substituigdo do
gado leiteiro fino pelo gado sem raga, que,
tanto quanto o outro, fornece o precioso
fertilisante organico.

A outra classe de productores, a dos va-
gueiros e grangeiros, em numero superior a
mil antes da execugéo da presente lei, acha-se
hoje reduzida a pouco mais de duzentos,
taes as difficuldades ‘criadas pela lei e que
comprovam, de mode evidente, que os au-
tores da legislagdo em vigdr, embora scientes
das garantias hygienicas e sanitarias que de-
vem ser exigidas para que o leite erii possa
ser posto 4 venda, ignoram como se pro-
duz ¢ como se consegue esse leite.

Para proval-o e para nio nos extender-
mos em mais commentarios sobre a lei e sua
regulamentagéo, que € o que pbéde haver de
mais imperfeita, bastam alguns commen-

tarios, principalmente o que diz respeito 4s
determinactes dos artigos 29 e 30 da lei
n. 2.864, de 29 de abril de 1925. O artigo
29 diz que a Prefeitura s6 fard as concessies
que julgar convenientes a firmas ou parti-
culares que installarem granjas no munici-
pio de 8. Paulo. E no artigo 30 diz que cada
granja ficard sujeita 4 fiscalisagdo diaria de
um delegado de Directoria Sanitaria Muni-
cipal, que assistirdA 4 ordenha e ao acondi-
cionamento do producto.

Nio se comprehende esse criterio de
delimitar pelas fronteiras geographicas a area
para a produccdo do ‘‘leite infantil”’, quande
o unice criterio sensato e honesto é o do
tempo ou o do numerc de horas que devem
medear entre a ordenha e a entrega do leite
ao consumidor, pouco importando que g
granja ou estabulo esteja dentro ou féra
do municipio da Capital. E, quande a=
granjas ndo forem providas de refrigerador,
o criterio continuard a ser o do tempo, sendo
o primeiro tempo o que medeia entre a or-
denha e a entrega 4 usina de refrigeragio.
FEsse criterio nfio é empirico, mas determi-
nado pela necessidade de ser entregue o leite
antes que a sua temperatura attinja a mais
de 10 grios. ‘

O erro apontado tem tamhbhem por con-
sequencia obrigar a installagio das granjas
e estabulos em terrcnos de custo elevado e
area insufficiente.

A questiio economica na producgio de
leite ndo deve ser descurada quando se es-
tuda o problema.

A assistencia 4 ordenha ¢ ac acondj-
cionamento do leite por um delegado da Di-
rectoria Sanitaria Municipal s6 se expliea
pelo desconhecimento do systema de fisca-
lisaggo pela contagem de germens, muitg
mais exacto, garantido e simples na sua exe-
cucio. A simples presencga do delegado muy-
nicipal de nada vale, nio impede a contami-
nacio do leite, nio offerceendo garantias de
pureza uma vez que ¢ pessoal do estabule
ou granja ndo tenha a comprehense da ne-
cessidade de serem os trabalhos todos feitos.
com limpeza, hygicne, asseio.

Tissa comprehensio nio se decreta, mas
sc consegue atraves da educagdo e, muito
principalmente, percebendo o proprictario, em

= e T T
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Nao ¢é quantidade,
¢ qualidade que influe...

Escolha bem o alumento para
o gado e augmente os seus lucros!

0 MAIOR problema

do criador moderno é

a escolha do
alimento para o gado. Para augmentar
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Sendo assim, a quantidade, em racoes |
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troea desse trabalho, melhor prego pelo seu
producto.

-N&o vimos ainda como justificar a obri-
gacdo de passar o “leite infantil” em filtros
centrifugos, quando o direito seria prohibir
essa operagdo. Para a prova de incculagio
da tuberculina, obriga o Servigo a remocio
das vaccas para o estabulo da Directoria
Sanitaria, onde as mesmas sfo alimentadas
¢ tratadas a custa dos seus proprietarios.
Para que tanta exigencia e despeza sem a
menor importancia de ordem .veterinaria,
quando hoje, pela inoculagio intradermica,
a prova pode ser feita no proprio estabulo
ou granja, offerecendo inteiras garantias 4
vigilancia e 4 inspecgio veterinarias ? Além
disso, o risco de contaminagio das vacecas
no estabule da Directoria Sanitaria offerece
algum receio. O que acabamos de expor é
bastante para se concluir que a legislagdo
sobre a producc¢do e o fornecimento de “leite
infantil” para a nossa Capital est4d muito
longe do que precisamos. E tanto assim &
que em S. Paulo uma sb6 granja existe até
hoje, a granja “Sdo Carlos” e se existe ¢
porgue o Servigo, reconhecendo o absurdo
da lei, abre méo de muitos dos seus disposi-
tivos e determinagdes.

ge o chefe do Servigo de Leite em .
Paulo se dispuzesse a uma visita a esse esta-
belecimento, observando e estudando de perto
o seu funeecionamento, ndo sé teria elemen-
tos para modificar seu juizo sobre a legis-
lagdo existente, como tambem néo viria af-
firmar, em entrevista publicada pelo “Diario
de 8. Paulo” de 20 de fevereiro de 1930,
que as vAaccas, Desse estabelecimento, sio
ordenhadas pelo processo mechanico. Ora,
pela granja Sao Carlps jamais passou uma
ordenhadeira mechanica.

Com o desapparecimento dos vaqueiros
ou grangeiros, a populagdo infantil da Ca-
pital, oS h_ospltaes € as pessbas em regimen
dietetico ficaram privadas do leite eru es-
pecial, ao qual se di a denominagio de “leite
infantil” ou ainda “leite eertificado”,

Em toda a parte o “leite infantil” 6
de produegdo mais cara e portanto o sen prego
de venda é mais elevado que o leite pasteu-
risado ou de consumo corrente, mas tal é
o papel que esse producto desempenha como
alimento, que em muitas cidades da Fu-

ropa as prefeituras, quando nio subven-
cionam a sua producgdo, compram-na toda
para distribuir pelas créches e estabeleci-
mentos de lactantes,

Sob a allegagiio de que os nossos va-
queiros niao possuiam idoneidade profissio-
nal e muitos, idoneidade moral, vedou-lhes o
legislador a produegdeo do “leite infantil”.
Quanto 4 primeira allegagdo, o servigo de-
veria ter uma organisa¢fiio especial para con-
duzil-os ao bom caminho. Quanto 4 segunda,
seriam eliminados por forga do mesmo Ser-
vign, Entretanto, o que ndo é menos ver-
dade ¢ que o mal maior vinha do proprio
Servigo, que mantinha um corpo de fiscaes
sem idoneidade moral alguma que, em vez
de corrigir os faltosos e eliminar os frauda-
dores, obrigou todos ao caminho da fraude
em trcea de propinas. '

Sio os proprios vaqueircs que reconhe-
cem e dizem que entre elles muitos ha in-
dignos da profissio, mas que uma grande
parte niio podia continuar a ser honesta
porque, conscientes de que o leite que ven-
diam era puro, repelliam os deshonestos fis-
caes e estes, revoltados contra a sua hon-
radez, os perseguiam com multas seguidas,
até que se resolvessem a attendel-os com
propinas mensaes. K dahi por diante, po-
diam ‘‘baptisar o leite 4 vontade®,

Com o desapparecimento da classe dos
vaqueiros, os mais esforgados criadores de
gado de racas leiteiras no interior foram
justamente os que soffreram mais um tre-
mendo golpe nos seus interesses. Cessou
por completo o commercio de vaccas leitei-
ras que estes mantinham com aquelles, eal-
culade aproximadamente num fornecimento
annual de 4 mil vaceas, pois que era de cérea
de 12 mil o numero daquellas ne muniecipio
da Capital.

Em econsequeneia do desapparecimento
desse commercio, o eriador perdeu aquelle
grande interesse de aperfei¢oar o seu re-
banho para conseguir vaccas de elevada pro-
duegdo de leite, para com ellas conquistar
a primazia no mereado. Era o vaqueiro
exigente que obrigava o criador a fazer a
seleccdo zootechnica. Era elle uim elemento
estimulador e valorisador do rebanho lei-
teiro nacional.
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Estudada assim a legislagio em vigor
em face dos interesses da saude publica,
dos interesses do consumidor e dos produ-
ctores, torna-se cvidente e imperiosa a neces-
sidade da reorganisagdo do abastecimento de
leite hygienico da nossa Capital, comegando pe-
la annulagdo das leis e regulamentos em vigor.

- Entre nés é talvez este o problema que
reclama mais urgente solugdo.

Embora muito resumidamente, vamos em
seguida expor a nossa opinido sobre como deve
ser organisado o abastecimento de leite hygie-
nico da cidade de 8. Paulo. Para isso, pas-
samos a estudar um ‘“Plano Leiteiro”, que
ndo comporta detalhes de organisagdo, in-
dispensaveis caso quizessemos estudal-os dis-
tinetamente.

I1 PARTE

O Plano

A questdo leiteira é vasta e a sua ex-
tenséico obriga aquelles que se propoem estu-
dal-a ao conhecimento exacto do meio pro- .
ductor e do meio consumidor. Nestes se
manifestam intensos interesses diversos. E
obriga ainda ao conhecimento das multi-
plas disciplinas scientificas que envolve o
problema, em todas as suas faces. Realga
conhecer as consequencias praticas da zoo-
technia, para a produccgio; da chimica e da
bacteriologia, para as analyses e a fiscali-
sagdo; da policia sanitaria para a hygiene

¢ da legislagio para a alimentacdo e reali g,.;aer-t-'-'“t

F

¢aQ econo micas.

O Estado de S. Paulo, pela vﬁéﬁi_e_..

localisagdo das terras ja occupadas gom for-
ragens, pela natureza da sua agriculﬁwﬁ@}‘ﬁ'ué
ahi estd cxigindo a contribuigio dg gade,.
como faetor de uma exploragio econtmica,
pela intensidade de sua réde de transportes™
¢ vias de communica¢io e pela existencia
de numercosos rebanhos de racas leiteiras e
ainda, pela extensio de terras nos arredores
da sua Capital, que estdo aguardando op-
portunidade para nellas se assentarem gran-
jas, offerece incontestavelmente todas as ga-
rantias necessarias para uma producgio abun-
dante de leite, que vird trazer a fartura desse
precioso alimento a toda a populagdoe da nossa
Capital.

Conhecidas as fontes de produegio e
suas possibilidades, pode-se estudar o “plano
leiteiro®® capaz de garantir um abasteci-
mento de leite 4 nossa Capital, de leite
hygienico e abundante, ao alcance de todas

Leiteiro

as holsas e com a caracteristica muito jm-
portante de leite fresco.

Nesse particular, a cidade de 8. Payly
desfructa condigdes especiaes invejaveis, R
portanto, merecedora e poderd possuir um
servigo modelar, digno da attengdo que de-
dicam os actuaes poderes publicos ao bem
estar da populagio e digno dos seus f4rog
de civilisagdo.

»ennang, J€ite pasteurisado
E

]
P
L -

_Comegemos por estudar a questso da

‘producgio, hygienisagdo e distribuigsio do leite
vipasteurisado, cyjas fontes de pro

ducgao 850
.
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I.°o°— S6 serd permittida gz vend
de leite pasteurisado a hbaixa temperatur:l
isto ¢, a 63,5 gréos centigrados, e que poders,
conforme 0 ¢as0, ser Integral ou pgg. ’

2.0 — Estabelecidas as eifra
5 sua qualidade serd dada pelo
mens, verificade antes da past
usinas exportadoras e apés suga
entrepostos desta Capital.

3. — De accordo com o
que for estabelecido, apés pesq
ticas, o leite serd eclassifigy
3 typos: A, superior; B ye
frivel. E somente com eggag
caracteres bem visiveis ng vq
ser vendido. E’ claro que

s dos padres,
téor em ger.
eurisagio ngg
chegada nog

teor maximeo
U1zas systemg-
do em 9 o
gular e O sof-
designagges em

silhame poders
sendo todas a5
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usinas de pasteurisagio existentes montadas
para o processo da alta pasteurisagio, a
lei nova deveri ser tolerante, dando um
prazo para que as mesmas sejam modifi-
cadas.  Assim itambem n#o havendo até
hoje estudos ou pesquizas para que de inicio
se possam deferminar na lei os numeros de
germens, antes e depois da pasteurisacio,
haverd tambem um periodo inicial de to-
lerancia a esse respeito.

4.° — 36 sera permittida a pasteuri-
sago do leite, apés a contagem de germens,
quando da ordenha ao momento da pasteu-
risagio nfo medear um numero de horas
superior a 3 (tres),

§.° — Sé serd permittida, na Capital,
a venda de leite pasteurisado cujo numero
de horas da ordenha 4 entrega ao consu-
midor ndo exceda de 27. Para os effeitos
dessa disposicdo, as leiterias deverio ser
consideradas como consumidores,

6. — Serd tambem permittida a venda
de leite parcial ou totalmente desnatado,
assim como a lei determinard sobre a for-
magdo de padrdes regionaes com relagio ao
teor de materia gorda do leite,

7.2 — As emprezas ou particulares que,
nesta Capital, se propuzerem ao commercio
em grosso do leite pasteurisado sé poderio
fagel-o uma vez que moniem entreposto para
reccher o leite, de accordo com o que for
legislado. Esses entrepostos, além dos re-
quisitos que forem exigidos para perfeita
hygiene e funccionamento, serdo providos de
laboratorio, camaras frigorificas, machinas
para resfriar e enga_rr:afar o leite e machinas
para lavar e esterilisar todo o vasilhame,
sendo que as emprezas ou particulares se
comprometterdo a receber um minimo diario
de 3 mil litros de leite.

8.c — Sera facultada a installagio, 4
distancia desses entrepostos, de uma usina
para o aproveitamento industrial do leite
verificado improprio para o econsumo pu-
blico.

9.2 — Cada entreposto ficard sob a fis-
calisagdo de um chimico de comprovada ido-
neidade technica e moral, aceeito pelo di-
rector o Servigo e pago pelo entreposto.

10.* — S6 serA permittida a entrega
de leite pasteurisado nos domieilios, nas lei-

Criadores Janeiro, 1931

teirias e nos cafés acondicionado em frascos
sanitarios, typo official, de um a meio litro,
hermeticamente fechados. Nas leiterias e
nos cafés, o leite serd conservado a baixa
temperatura.

11.° — 86 ser permittida a venda em
carros-tanques para os leites parcial ou to-
talmente desnatados.

Responderio pelas faltas e fraudes e

pelas constatacdes damnosas verificadas neo
leite, pelas autoridades, de acedrdo com a
nova lei e regulamento : os criadores, pelo
que for verificado no leite antes de ser pas-
teurisado ; as usinas exportadoras, pelo que
{6r verificado no leite pelas analyses ¢ pes-
quizas apos sua chegada nos entrepostos ; por
fim, os entrepostos, os distribuidores, as lei-
terias e os eafés, conforme o caso, pelo que
fér constatado no leite entregue ao consu-
midor. As usinas exportadoras, os entre-
postos e as leiterias, entre outras obrigagées
relativas 4 escripturagdo diaria de todo o
leite que pelos mesmos transitar, serdio obri-
gados a manter um livro de “stock’” segundo
modelo official.

Passemos a justificar
razdes desses dispositivos.

A pasteurisacio baixa € a unica que
di ao consumidor o leite com completas
garantias de pureza e de riqueza em ele-
mentos nutritivos. Mesmeo assim, é preciso
que seja muito bem conduszida em todas as
suas operagbes.

A pasteurisagfio do leite ndo € ¢ nuneca
s¢ poderd pretender que seja uma substitu-
ta da vacea si& ¢ da producgdo limpa,
Niao se pode tornar limpo um leite sujo,
nem tornal-o rico se for pobre em ele-
mentos nulritivos.

Na pasteurisagio baixa, a temperaturg
de 63,5 graos centigrados € mantida durante
meia hora, donde a garantia de um aqueci-
mento normal e uniforme de tode o volume
liguido.

E’ importante considerar que a pasteu-
risagio baixa, matando parcialmente a fléra
bhanal, augmenta o tempo de conservagio
do leite. Esse ¢ o aspeclto economico ¢
coramercial de grande importancia.

Il matande toda a fléra pathogenica,
satisfaz a parte hygienica da questéo.

ligeiramente as
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Ksses dois aspectos, o ecommercial e o
hygienico, estdo intimamente ligados e no
presente a industria conta com todos os re-
cursos para que se possa dizer que, sob
todos os pontos de vista, a pasteurisacio
baixa d4 muito bom leite.

A qualidade do leite e a sua classifi-
cagdo em typos, dados pele numero de ger-
mens por centimetro cubico, verificado antes
€ depois da pasteurisagfo, é a maior garantia
de sanidade que o producto pode offerecer
ao consumider.

O leite tirado com desasseio, prove-
niente de um rebanho sem inspec¢do veteri-
naria ¢ manipulado com descaso, ha de {fa-
talmente conter um numerc muitissimo mais
elevado de germens do que aquelle obtido e
manipulado com os methodos mais hygie-
nicos.

Esse criterio de classificagio, além do
mais, dA 4s autoridades sanitarias o pro-
cesso de fisealisagdo mais exacto, mais sim-
ples e de mais completa efficiencia que se
conhece até hoje. Prova exhuberante disso
temos no seguinte facto : a cidade de Nova
York consome diariamente 3.500.000 li-
tros de leite procedente de 40 mil fazendas,
sendo feito todo o servigo de inspec¢io apenas
por 74 funceionarios inclusive chimicos, ba-
cteriologistas e veterinarios,

Esse criterio de classificagiio e processo
de fiscalisacdo foi estudado e adoptado pela
commissdo nomeada pelo “New-York Milk
Committee” para estudar os padrdes de leite
da cidade de Nova York e da qual faziam
parte as mais altas autoridades scientificas
na materia. Tal é a importancia sanitaria
desse methodo que serviu de base para o
“(Codigo Sanitario da Cidade de Nova-York",
cujo capitulo referente ac leite e seus deri-
vados é um modelo no genero. Vale bem tra-
duzil-o em portuguez, a ecxemplo do que
fez a Argentina, traduzindo-o para o hes-
panhol.

Essa classificacdo segundo a riqueza mi-
crobiana muito contribuiu para que os cria-
dores norte-americanos modificassem as pra-
ticas anti-hygienicas da ordenha nas fazendas,
porque o leite do typo A, mais pobre em
bacterias, se vendia a melhor prego que os
demais. E assim todos os criadores optaram

logo pela produccdo dos typos A e B, chegando
quasi a desapparecer completamente o do
type C que, entretanto, pelo seu grio de
contaminagfio, ainda é infinitamente melhor
do que o nosso actual.

Foi, ndo resta a duvida, o incentivo
de melhor preco para o leite que levou
o criador norte-americano a adoptar
os methodos mais hygienicos de or-
denha.

Tres horas medeando da ordenha 4
entrega do leite 4s usinas de pasteurisagio
& o maximo que se poderd permittir, dadas
as caracteristicas do nosso clima favoraveis
4 proliferagido das bacterias, que se poderdo
contar aos milh&es logo nas primeiras horas
apds a ordenha, e tudo isso favorecido ainda
pelo desasseio na manipulagio do leite nas
fazendas.

Essa limitagdo de tempo vem pdr a
salvo este principio da pasteurisagde — ‘‘pas-
teurisar o leite loge apds a ordenha.

O ideal seria pasteurisal-oc na propria
fazenda.

Entre outras vantagens, as tres horas
da ordenha & usina de pasteurisagfo virdo
permittir a pasteurisagio na cidade de S.
Paulo do leite proveniente dos municipios
visinhos e que aqui chegard dentro desse
tempo.

A determinacio de s6 poder ser ven-
dido aqui o leite pasteurisade com 24
horas (da ordenha ao consumidor) vird pér
a salvo mais uma garantia de qualidade para
o leite e de importancia muito consideravel
— a de leite fresco.

Hllllll ll |

A vanlngem dos baldes hygienicos, de abertura

laternl, para n ovdenha.
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Com a organisagio e o aperfeicoamento
do transporte do leite, as regies de pro-
ducgio irdo se estendendo cada vez mais,
sem limite mesmo de fronteiras estaduaes,
€ o producto epnviado a esta Capital poderd
chegar dentro desse tempo, sem perder a
qualidade de leite fresco. E ao consumidor
paulistano poders ser servide, desde j4, leite
de 24 horas, embora o consumo augmente
immediatamente para o dobro do actual.

A venda de leite parcial ou total-
mente desnatado é uma neeessidade e por
isso deve ser permittida, nfo ji, mas seis
mezes ou um anno depois da nova organi-
sagdo do servigo. Esse producto, se nio &
integral é porque delle foi retirada, parcial
ou totalmente, s6 a materia gorda, ficando
ainda com todos os demais elementos nutri-
tivos. B’ portanto um alimento rico em ca-
seina, lactose, saes mineraes e algumas vi-
taminas.

Para muitos serd mesmo um alimento
de regime dietetico, e para outros, um ali-
mento saudavel e principalmente para os
operarios, pelo motivo de poderem adquiril-o
a prego baixo. Na alimentagdo diaria destes,
poderi ser incorporado com vantagem., FE’
tambem o leite de uso culinario mais fre-
quente € nos Estados Unidos é consumido
ainda como refresco nos cafés e confeitarias.

Demais, a maior parte do leite con-
sumido pela populagdo da nossa Capital &
leite parcialmente desnatado, vendido como
integral.

A montagem de entrepostos com ca-
pacidade minima para 3 mil litros dia-
rios para receber o leite exportado para
esta Capital é uma necessidade ndo s6 para
garantir a inspecgio completa de todo o
leite e a sua manipulagio, como tambem
para garantir o exito commercial da empreza
ou do particular. Esses entrepostos, mesmo
installados de modo a garantir a mais rigo-
rosa hygiene e com todas as dependencias
e apparelhos necessarios para o seu perfeito
funccionamento, deverdo ser tdo simples
quanto possivel, de modo a ndo onerar o
producto na sua passagem por elles.

E se a sua administragio {o6r compe-
tente, conquistard sempre maior fregueszia,
pela qualidade do leite que fornecer e o seu
minimo de ecapacidade inicial de 3 mil litros
poderd passar para dezenas de mil litros.

A concorrencia pela qualidade se esta-
beleceri inevitavelmente. :

E' muito importante que os proprios
productores possam montar suas usinas na
Capital e por-se em contacto directo com o
consumidor, percebendo assim, pela melhora
do prego, a justa recompensa pelo seu maior
esforgo e dedicago.

A entrega do leite a domicilio, s lei-
teirias e aos cafés, acondicionado em fras-
cos sanitarios, typo official e hermeticamente
fechados, 6 uma medida clementar de eco-
nomia administrativa destinada a garantir a
integridade do leite e facilitar o controle
privado. A venda do leite em frascos obriga
a um fecho hermetico, que sé poderd ser
retirado pelo consumidor, que verificard no
mesmo a procedencia do producto e o dia
em que foi envasilhado. Ksse fecho é para
o leite 0 que o contraste é para os metaes
preciosos.

A divisio da responsabilidade entre
os criadores, exportadores de leite, preo-
prietarios de entrepostos, de usinas e de
cafés, pelas verificagbes de fraudes e conta-
minagdes, responde pela necessidade que
tem o servico de despertar na consciencia
de todos elles a nogdo exacta de que o leite,
ao mesmo tempo que ¢ um alimento, é tam-
bem um artigo de ecommercio, que, Mesmo
postas de parte as alteragdes fraudulentas,
se altera com extrema rapidez quando nic
é rodeado de cuidados cspeciaes desde a or-
denha até sua entrega a domieilio.

Se entre nds a ausencia de regulamentos
inspirados em outros conceitos ¢ a respon-
savel pela desordem desse commercio e pelas
causas habituaes da sua corrupgdio, nio é
menos exacto serem em parte culpados tanto
os productores como os distribuidores, uns
pela deficiencia de preparo technico e ou-
tros pela falta de honestidade ecommercial.

Nenhuma iniciativa de progresso social
se realisa num meio indifferente.
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Touro de raga ‘““‘Hollandeza’, pertencente ao Collegio Adventista, bebendo no BEBEDOURO
AUTOMATICO, na Exposicio do Prado da Mobca, realizada em S. Paulo, ém Outubro de 1928.
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Transporte do leite

O leite pasteurisado, transportado
para esta Capital, sé6 poderi vir resfriade a
temperatura inferior a 10 grios e conser-
vada essa temperatura até o termo final da
viagem.

Tanto poderd ser conduzido em va-
goes frigorificos ou thermos, como tambem
em tanques de forma ecylindrica, alojados
sobre ‘“trucks’” das estradas de ferro ou sobre
*‘chassis” de automovel.

Quando transportado em vagdes, o
leite vird acondicionado em latas apropria-
das, sendo que aquelles, ao termo de cada
viagem entrardo para uma camara de la-
vagem e desinfecgéo,

) Quando transportado em tangues ¢y-
lindricos, estes, que serfo providos de uma
camada isolante, apanhados por um guin-
daste serdo conduzidos para o “chassi’ de

um automovel ou directamente para o in-
terior da usina.

‘an estradas de ferro, o transporte
serd organisado em trens especiaes, que se
denominardo ‘‘trens leiteiros”, salvo quando
nio houver volume para trem especial, caso
em que o leite virs em vagdes ligados de pre-
ferencia aos trens de carreira rapida.

~ Sera tambem permittida a vinda do
leite das usinas exportadoras em tanques

cylindricos adaptados sobre “chassi” de au-
tomovel,

‘ Tanto os latdes como og tanques cylin-
dricos deverdo vir completamente cheios e
fechados, para evitar a desnatagfio no trans-
porte.

Justifica-se a necessidade de um trans-
porte apropriade, porque: abastecer um
centro importante com leite de boa qua-
lidade significa transportar diariamente
enorme quantidade desse producto hy-
gienicamente exirahido e manipulado,
evitando que a sua qualidade se modi«
fique sensivelmente.

Concebe-se, pois, que sem um trans-
porte apropriado que garanta a conservagéo
da qualidade do leite, que regularise e acee-
lere sua entrega ao centro consumidor, ja-

mais serd possivel a organisagio do abaste-
cimento de leite hygienico da cidade de S.
Paulo, pouco ou nada valendo o controle

da produccio, do producto ou do com~

mercio.

As condi¢gbes em que se transporta o
leite e nossas estradas de ferro estdo muito
longe de ser as de que carecem este pro-
ducto, que occulta, 4s vezes, em consequencia
do menor descuido, profundas alteragbes na
sua composigio chimica e nas suas quali-
dades alimenticias.

Quem conhecer as condigdes em que o
leite é transportado nas nossas estradas de
ferro, terd arrepios de nojo, tal a fedentina
dos vagbes ¢ a promiscuidade em que viaja
o producto.

Essa imperfeicio no transporte nio se
pode attribuir sepfioc em parte minima 4
mé vontade da direegcio das estradas de
ferro, mas, principalmente, ac desinteresse
pelo servigo e ao desconhecimento por parte
dos encarregados de zelar pela saude pu-
blica dos cuidados que requer o leite que se
deposita na plataforima das estagoes.

Acreditamos que o transporte do leite a
taxas infimas, como deve ser, é sem duvidg
dos que podem garantir is estradas de ferro
boa renda. Basta considerar que o leite &
mercadoria constante de janeiro a de-
zembro.

Quanto melhor fér organisado esse trans- -

porte, quanto mais rapido fér, mais se es-
tenderd o raio do abastecimento da Capital
de Sio Paulo.

As estradas de ferro, temos certeza, nio
se furtardo a collaborar na organisagio de
um trabalho de significagio profundamente so-
cial como seja o de abastecer de leite hygie-
nico a nossa Capital.

O servico nas fasendas

S6 poderdo fornecer leite para ser pas-
teurisado nas usinas exportadoras e hygieni-
sadoras nesta Capital as fazendas, granjas e
estabulos que poderem remettel-o dentro de
3 horas contadas da ordenha, submetterem
05 seus rebanhos A inspec¢fio veterinaria e
organisarem o seu servico conforme deter-




AOS FAZENDEIROS

Para serem bem servidos em qualidade e pre-
¢os, visitem a mossa exposi¢do permanente de ma-
chinas agricolas em geral, carrapaticidas, formi- :
cidas, farello “Sertdo” de torta de algodao, mate-
riaes para estabulos e demais utensilios relaciona-
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Jaragua, Catingueiro e Alfafa Murcia. — Como re-

presentantes exclusivos para o Estado de S. Paulo
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minarem a lei e o regulamenio a serem ela-
borados.

Essas fazendas, granjas e estabulos fi-
cardo controladas pelo servigo de inspecgéio
que {6r organisado e pelas proprias usinas
exportadoras e hygienisadoras.

A hygiene domina o problema do leite
em todas as suas phases e se casa intima-
mente com o interesse economico do pro-
duaector.

Na propria fabricagio da manteiga, do
queijo e do creme ella representa o factor
principal para a qualidade do producto. Se
ella é a garantia para a saude do econsumidor,
tambem é para o exito economico do pro-
duector. .

Se ndo se criarem condi¢des para uma
béa hygiene nas fontes productoras, jamais
teremos leite com completas garantias para
o consumidor. ‘Mas hygiene nio se decre-
ta; consegue-se atravez do ensino e de
demonstracoes convincentes. Num caso
complexo como € o do leite, os methodos
persuasivos applicados juntamente com os
methodos coercitivos, dao muito bons re-
sultados.

Para muita gente poderd parecer prati-
camente impossivel conseguir-se fiscalisacio
de tantas fazendas e ainda que redundari
num augmento grande de despezas. Nada
disso. Fm cada fazenda seri feita uma
inspecgdo inicial no rebanho leiteiro, por um
veterinario idoneo, que afastard todas as
vaceas reconhecidamente em eondigdes de néo
poderem fornecer leite para ser pasteurisado.
fssa inspecgdio, que ndo trard onus para o
criador, se repetird todos os annos ou ainda,
em ©€asos especiaes, tantas vezes quantas
sorem necessarias. Féra disso a vacea sadia
serda ordenhada sob um telheiro, de cons-
truccdo tosca, abrigada do vento e de piso
impermeavel‘ O tirador de leite poders
trazer gorro e macacdo limpos, terd o cuidado
de limpar o ubere e as tétas da vaceca e ti-
rando fora os tres primeiros jactos de leite,
recolherd o restante em balde de abertura
lateral. Fard uma ordenha completa, pois
que, S€ @ vacca ammamenta o bezerro, esse
deve mammar o primeiro lejte.

Num cante do galpio de ordenha, ha-
verd um tanque com agua corrente, no qual

os latdes estardo immersos até o. gargalo.
Na bocea do latdo, um filtro “Ulax” receberd
o leite.

Terminada a ordenha, as latas comple-
tamente cheias e hermeticamente fechadas
serio postas sobre o vehiculo, cobertas com
um panno bem humido e transportadas para
as usinas exportadoras, dentro do menor
tempo previsto.

Esses ecuidados corriqueiros, pode-se di-
ger, garantem uma melhora de 70% na
qualidade do leite, se é que se pode estabele-
cer uma proporgio. Essa melhora é em com-
paragio com a qualidade do leite agora pro-
duzido nas fazendas.

As despezas para adaptagdo desse ser-
vigo serdo nullas e poucas as difficuldades
para sua corganisacio. Pouco a pouco crear-
se-i nas fazendas o verdadeiro ambiente
hygienico e o criador, tendo liberdade de
commercio, fard valer o seu trabalho feito
com technica, escrupulo e honestidade.

Liberdade de commercio nao é liber-
dade de falsificar. Se a fraude que se faz
ecom o vinho é um roubo, no caso do leite é
um c¢rime maior.

As leis e os regulamentos devem ser
severos, imperativos e atravez delles o ho-
mem publico deve educar e instruir tanto
o consumidor eomo o productor. Nesse par-
ticular as proprias usinas exportadoras de-
vem exercer intensa actividade, porque serfo
ellas 0s maiores interessados em conseguir
um leite de qualidade superior, para ex-
portar.

Serfo as proprias usinas que, atraves
da eontagem de germens no leite eru, exer-
cerio a mais efficiente fisealisagdo junto aos
criadores. Serdo ellas as responsaveis pela
qualidade do leite entregue nos entrepostos
da Capital. .

Nos Estados Unidos, a interven¢io par-
ticular é intensa. As proprias usinas tém,
além dos demais technicos, os seus veteri-
narios. E’ por isso que 40 mil fazendas,
num raio de abhastecimento de 800 kilome-
tros, 14 sfio fiscalisados apenas por 70 func-
cionarios.

EFis ahi, em linhas geraes, o “Plano
Leiteiro’’ relativo ao leite pasteurisado, para
o estudo do abastecimento de leite hygienico
da cidade de S. Paulo.
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Quando se estuda a organisagao do abas-
tecimento de leite hygienico de uma cidade,
a parte referente 4 alimentagdo das criangas
é a que mais interessa.

Estd positivamente demonstrado que ne-
phum producto, qualquer que elle seja, péde
ser collocado em condigdes de superioridade
ao leite materno. Da mesma forma, dizer-se
que outro leite qualquer, féra aquelle, é pre-
ferivel ao da vacea como alimento para as
criangas, nio pode ser de modo algum acceito.

O bom leite para alimentagdo infantil
resulta de um conjuncto de ecircumstancias
difficeis de conseguir. Por serem tantas
essas condigdes, sfo poucos os que se de-
dicam a essa produegdo.

O leite erti bom é quasi sempre muito
ecaro em toda a parte e dahi a clientela li-
mitada que poderi obter se os poderes pu-
blicos nfo redearem a sua producgio de pos-
siveis concessdes especiges,

A cidade de Nova York, com um con-
sumo diario de 3.500.000 litros de leite,
consome apenas 300.000 litros de leite crd,
ou sejam 9 %,

A venda de leite crd nesta Capital serd
permittida quando, produzido em granjas li-
cenciadas pela Directoria de Servigo, o produ-
cto satisfaga as qualidades de leite hygienico.

A granja leiteira é um estabulo cons-
truide dentro de um terreno com area suffi-
ciente para 08 animaes se movimentarem,
para a construcgdo de um deposito de for-
ragens e de estrume e mais a area minima
de 300 metros quadrados de terreno enxuto
para cada animal estabulado.

A construccdo do estabulo ou a sua
adaptaciio, tanto quanto possivel simples,
devers, entretanto, offerecer condigtes de
completa hygiene e conforto necessarios aos
animaes.

830 condi¢gies indispensaveis:

a) — loealisado em logar de facil acces-
s0 para gualguer vehiculo e affastado no mi-
nime 20 metros do eaminho ou estrada;

b) — ter agua canalisavel em quanti-
dade sufficiente para o perfeito asseio do

estabulo e dos animaes e julgada utilisavel
pelas autoridades sanitarias;

¢) — ter pé direito eom o minimo de
2.1/2 metros ¢ paredes lateraes com aber-
turas eorrespondentes no minimo 4 metade
de sua superficie ;

d) — ter cobertura de material cera-
mico disposta em lanternim ;
e¢) — ter o cocho, o piso e as paredes

revestidas de material impermeavel (cimento)
sendo as paredes bem lisas até uma altura
de 1,m20 e dahi para cima caiadas;

f) — ter portas de modo a vedar a en-
trada de animaes extranhos ao estabulo.

As disposi¢es internas; dimensdes, ete.
serfio previstas em regulamento.

86 poderdo entrar para o servigo de
lactacdo as vaccas que, além de demons-
trarem bom estado de saude, tiverem o seu
certificado de prova de tuberculina firmado
por um veterinario, official ou nfo, conforme
o caso. Assim é que, em se tratando de vaceas
existentes na granja, a prova deverd ser feita
“in loco” pelo veterinario official ; se de
vaecas no interior, destinadas 4s granjas lei-
teiras, a prova poderi ser feita por wveteri-
narios officiaes ou ainda pelos das associa-
coes de criadores. Poderd tambem ser exi-
gida a prova sorologica para pesquiza do
aborto epizootico, que os trabalhos de la-
boratorio evidenciam, sempre que existe.

Em cada animal as provas se repetirfio
ne minimo uma vez por anno ou todas as
vezes que as condiges sanitarias do estabulo
requereremn.

As vaccas seceas que se destinarem 4s
fazendas st poderdo seguir apds a prova de
tuberculina.

Na lei e no regulamento a serem elabo-
rados serd prevista a indemnisagio a que
tem direito o proprietario da vacca no caso
desta ser condemnada. E ser4 tambem pre-
visto, conforme o caso de affecgfo aguda ou
chronica e epizootias, o seu affastamento
para _féra da_ granja ou o seu isolamento na
proptia granja.

Haverd em cada granja um livro, mo-
delo official, para o registro de cada vacea,
sua producgdo diaria e para todas as anno-
tagOes (ue se fornarem necessarias referentes
4 mesma, desde o primeire dia até o ultimo
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de lactacgio alli. Nesse livro, uma estampa
do contorno dard facilmente a identidade
de eada animal ds granja e no mesmo as
autoridades encarregadas da vigilancia fa-
rio as annotagdes que julgarem necessarias.

O regime serd o de meia estabulagio,
sendo que ndo poderi ser inferior a 5 o nu-
mero de horas por dia que as vaceas deverdo
permanecer soltas na area, piquete ou pasto
que lhes for destinado.

As horas de distribuicio de racdes e
mungideiras serio sempre as mesmas em cada
estabelecimento, devendo estar as instrucgoes

escriptas e expostas em ponto bem visivel
no estabulo.

N&o poderi escapar aos cuidados da

inspec¢do a qualidade dos alimentos que
deverdo ser dados 4s vaceas,

{ts vaceas deverdio ser conservadas sem-
pre limpas e isentas de parasitas cutaneos.

Todo o pessoal da granja leiteira que
8¢ occupar com o servigo de tratamento dos
animaes, colheita, manipulagio do leite e
entrega domiciliar, devers possuir cader-
neta de identidade e apresentar attestado de
saude quando exigido pelas autoridades sa-
nitarias.

Sempre que for comprovada a existencia
de molestia de notifiea¢dio eompulsoria nos
individuos acima referidos, ficard a granja
lelten.-a mt._erdicta até g remoc¢ic do doente
e desinfecgdio do commodo por elle oecupado.

Os ordenhadores qggs granjas leiteiras

terdo a denominagso de “ORDEN
HADORES
S)?NId’I.‘ARIOS”, titulo que serd conferido
Ip:zi(: 1rectf0r do Bervigo de Fiscalisagao do
meni;rggn orme futurag disposi¢des regula-

Noe momento
NHADOR SANIT
tar trajando o mae

da ordenha ¢ “ORDE-
ARTO” devers se apresen-
4C40 ou avental apropriade
e gorro, tudo bem limpo, Lavara E ult))ere e
as tétas da yacea e com as mios limpas
dard inicio 4 ordenha, regeitando os tres
Primeros Jactos de leite e recglhendo o res-
tante em balde de abertyra lateral.

A ordenha s.eré completa ¢ durante
a mesma deverd ficar immobilisada a cauda
da vacea.

O uso do cachimbo ¢ do cigarro serd
prohibido.

Janeiro, '1931_

Cheio o balde ou terminada a or-
denha, o leite passard por um filtro “Ulax”
e eahird ou no latdo préviamente esterilisado,
mantido num compartimenio especial con~
tiguo ao estabulo, ou entdo, por gravidade,
passarda para o resfriador e deste, 4 tempera-
tura maxima de 5 graos centigrados, serd
envasilhado em frascos esterilisados de 1, de -
14 ou de 14 de litro.

Todo o leite produzido pelas granjas
leiteiras, além de satisfazer as cifras do
padrdo official, ndo deverd conter mais de
30 mil germens por ¢. ¢. e serd resfriado a
temperatura de agua corrente ou a uma tem-
peratura ndo acima de 5 grios centigrados,
em usinas para esse fim montadas, e téo
sémente neste ultimo caso terd a denomi-
na¢io de “LEITE INFANTIL”.

Sé podera ser acceito pelas usinas de
refrigeracio o leite cujo transporte da granja
4 usina nio demanda mais de uma hora
immediatamente ap6s a ordenha.

Cada wusina serd dirigida por uma
pessba idonea capaz de exercer as funcgdes
de technico, ficando a sua fisealisa¢do a cargo
da Directoria do Servigo, conforme for re-
gulamentado.

As usinas de refrigeracio poderiio ser
installadas na propria granja, mesmo ao lado
do estabulo, ou féra da granja, em loecal de
garantidas condigdes sanitarias, que seja ac-
ceito pela Directoria do Servigo.

Tante quanto possivel essas usinas de-
verio ser de construcgdo e apparelhamento
simples e terdo camaras frigorificas, refrige-
radores, machinas para engarrafar o leite,
para lavar e esterilisar o vasilhame ¢ appa-
relhos para as provas e verificagdes do leite,

A capacidade dessas usinas serd regu-
lada de modo que o leite nella entregue
geja resfriado e envasilhado em frascos sani-
tarios dentro de duas horas no maximo.

Cada usina terd um ou mais livros,
modelo official, para registro e controle de
tudo quanto fér previsto em regulamento
pela Directoria do Servigo. -

As amostras para o controle bacterio-
logico e outras verificagbes serdo tomadas
sempre 4 vista do productor.

Teitas as verificacdes logo 4 entrega
do leite na usina, e julgado em condigdes,
serd immediatamente resiriado e envasi-
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‘lhado, levando cada frasco um fecho invio-

lavel, no qual o consumidor ter4 as indicagoes
da hora e dia em que foi resfriado, além das
demais indicagdes que deverio estar grava-
das no frasco em caracteres bem visiveis.

Até 10 horas contadas da refrige-
racio, poderi o leite permanecer nas camaras
frigorificas da usina que o conservari a tem-
peratura abaixo de 3 griocs centigrados.

A entrega domiciliar do leite serg
feita em wvehiculos apropriados e dentro de
4 horas contadas do recebimento do leite
na usina, pelo distribuidor.

Cada conductor de vehiculo trard a
sua cadernecta, na qual o gerente da usina
registrard. ¢ numerce de frasecos, sua capaci-
dade, hora em que foi resfriade ¢ a hora em
que sahiu da usina. '

A cargo das usinas que receberem
leite para resfriar ficard a lavagem e esteri-
lisagio das latas de entrega de leite e dos
frascos sanitarios.

Sob uma regulamentac¢io e denomi-

nagio especial, a lei poderd permittir aos
proprietarios de granjas leiteiras a venda de
leite eri resfriado 4 temperatura da agua
corrente.
' A licenca para esse commercio sers
dada a titulo precario e ferd por objeectivo
educar e familiarisar os proprietarios de
granjas com o0s processos modernos de
hygiene, criando atravez dc ensinamentos
a verdadeira consciencia hygienica,

Sera de anno e meio, improrogavel,
o prazo concedido aos proprietarios de gran-
jas para que se preparem e se eduguem.

Anno e meio depois de ter entrado
a lei em execugdio, néo serd mais permittida
a venda de leite eru, a nio ser resfriado a me-
nos de 5 grdos centigrados em usinas licen-
ciadas.

Aos proprietarios de granjas que,
apés anno ¢ meio, nfo satisfizerem essa
condicio 56 serd permittida a venda do leite
de suas granjas depois de pasteurisado.

O aspecto mais interessante ¢ de maior
respensabilidade no  abastecimento da  ci-

P

dade no que se refere ao leite é justamente

esse que vimos de estudar — a alimentacfo
da crianca.
Maiores responsabilidades obrigam a

maiores exigenecias junto do productor e a

mais severa vigilancia do producto afim de
que se possa entregal-o ao consumidor com
todas as garantias de pureza e qualidade.

Sobrecarregado de despezas, o seu custo
gerd portanto mais elevado e por isso nem
sempre poderd ser adquirido pelas ma&es, na
grande maioria desprovidas de reeursos.

A conclusio disso é que uma legislagfio
especial ineentivadora de sua produccic de-
verd, ser feita e, ao lado dessa, uma legis-
lagio severa eom multas elevadas e penali-
dades fortes.

Na legislagdo incentivadora da produe-
¢io se enquadram :

a) —  organisagio de um servigo edu-
cacional e instruetivo de todo o pesscal da
granja ;

b) — a educacgho do consumidor e o in-
cremento para maior consumo do leite ;

¢) — a isengdo de impostos ou a sua re-
ducgiio para uma taxa minima ; _

d) — a criagdo de premios para os pro-
prietarios de granjas que produzirem o me-
lhor leite.

Na legislacdo repressiva das fraudes,
abusos e verificagbes de contaminagdes dam-
nosas constatadas no leite se enquadram,
conforme o easo:

a) — suspensdo por tempo determinado
da funcgdo de fornecedor de leite ;

b) — apprehensiio ¢ inutilisagio de todo
o producto ;

¢) — multas em dinheire nfo inferiores
a 300$000. _

d) — cassagio da licenga para exereer

o commercio do leite, com a prohibigio de
exercel-o mesmo em nome de terceiro.

¢) — prisdo e responsabilidade criminal.

Para o commercio e producgéo de leite
pasteurisado, a mesma legislagiio, sendo que
as multas em consequencia de fraudes e
abusos, conforine o caso, nio deverdo ser
inferiores a 5008000 ¢ superiores a 5 contos
de reis.

Além da cassagdo da licenga, os proprie-
tarios de usinas, entrepostos e cafés pagariio
com a sua liberdade as fraudes e abusos
verificados.

Nos Iistados Unides, Dinamarca, Hol-
landa, Suissa, Franga, Inglaterra e Alle-
manha, niio & exaggero dizer-se que de todas
ag indusirias agricolas e talvez de todas as
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industrias em geral, a leiteira é a mais im-
portante pela corrente de dinheiro que move.
Dahi a multiplicidade de interesses que a
questdo envolve e que podem parecer con-
trarios uns aos outros, mas que nio o sio.

As prevengdes que a principio podem
pairar no espirito dos menos elucidados no
assumpto e menos precavidos, desappare-
cerdo dominadas pela sciencia, pelo lado
economico e pratico da questdo. Nenhum
delles poderd ser olvidado por aquelles que
se dispuzerem & elaboragio das leis e regula-
mentos referentes ao problema. Consumi-
dores, productores e industriaes devem ser
unidos, encontrar-se e ndo choear-se uns con-
tra os outros. O interesse geral, no qual
estdo comprehendidos os particulares, exige
que se intendam, que se controlem. -

Difficuldades do lado da sciencia e nem
do lado da pratica, isto &, da technologia lei-
teira, poderd haver, porque legislar sobre
a quesldo nada mais ¢ do que prever,
apontar e coordenar tudo quanto- for
necessario para que se possa trabalhar
dentro da melhor maneira.

Um grande esforgo terd de ser realizado
para que se consiga melhorar a qualidade do
leite e com ella a prosperidade da nossa
industria leiteira. Evidentemente, o melho-
ramento da qualidade do leite, uma vez or-
ganisado o servico, nio se conseguwird de
prompto e sim com a ajuda do tempo, nosso
grande mestre.

O Lejte & aminhe chegpa

O futuro é amplo, o passado demons-
tra-o e garante-o, porque nos mostra que
no mundo inteiro se desenvolve consideravel-
mente o commercio do leite e seus derivados
mais immediatos, a manteiga ¢ o queijo.

No terreno propriamente economico, to-
dos os mercados, internos e externos, se am-
pliam e ndo é inutil repetir que o leite como
alimento, tomado isoladamente, por nenhum
outro ¢ substituivel.

Jamais, porém, se deverd olvidar que a
materia é muito especial e delicada. Com-
prehende toda uma questio de alimentagio
em geral, e particularmente da crianga, dos
dietéticos, dos enfermos ¢ portanto o bem
estar e a garantia de saude da populacio,
a defeza contra as enfermidades e a morte.

Eis porque a Federacdo Paulista de
Criadores de Bovines, no cumprimento dos
seus deveres para com a sociedade em geral
e em particular para com a collectividade
que ella representa, se resolveu a estudar

~amplamente a questdo, de modo a offerecer

sua contribuicio aos poderes publicos, soli-
citando a reorganisacio do abastecimento de
leite hygienico da cidade de S. Paulo.

Sio Paulo, 17 de Dezembro de 1930.

A Commissio Technica —
aa) VIRGILIO PENNA

ArNaLpo DE CAMARGO

AxTtonio Avcusto Braxrio.




GARROTES HOLLANDEZES
O COLLEGIO ADVENTISTA
offerece d venda diversos garrotes americanos, HOLSTEIN-FRIESIAN, de puro sangue.

Para demonstrar o valor do nosso gado, basta referir-se d producgio de leite e ao
reproductor cujos filhos offerecemos d¢ venda. Do dia 1.° de Outubro de 1929, a 30 de
Setembro de 1930, alcangcamos uma producciio de 65.694 kg. 300 grs. de leite das 18 vaccas
que possuimos ouw seja, em termo de médio, de 180 kilos por dia, durante o anno todo.
Quasi todos as nossas vaceas dio, quando com cria nova, acima d'(’ 20 litros diarios,
e chegnm até a 25. O nosso touro SIR BESS ORMSBY FOBES 47th 473007 é filho do touro

americano cuja irmd bateu o recorde mundial de produccio de leite.

CONSULTEM OS NOSSOS PRECOS
TYPOS DO NOSSO GADO

COLLEGIO ADVENTISTA TEL. SANTO AMARO, 71 SANTO AMARO, S. PAULO

Fabricante : ¢6 99
losé Baptista Duarte B E N z o C R E 0 L

Ex=--BENZOPOL

Cuixa Postal, 1002 PATENTE BDRASILEIRA

Trav. do Commercio, 3
2.5 Sfloja - Sala 8
S. PAULO

NAO E' TOXICO!
NAO E'_CORROSIVO !

ESPECIFICO U.‘n\l){] NAS
MOLESTIAS dos ANIMAES

Febre Aphtosa - Sarnas
Lepra - Carrapatos - Mucuins
Bernes - Bicheiras = Tinha
Vermes Intestinaes-Piolhos
Parasitas - Friciras - Pelladas
Morrinha - Feridas - Gogo
Boubas - Gosma - Pigarro

Diarrhéas - Magreaza
Inappetencin, ete.
DESINFECCDES GERAES DOS
LARES, ESTABULOS, POCILGAS
ESTREBARIAS, CURRAES

CURA DA “APHTOSAU EM 24 HORASI Depois de 5 dias sem poder alimentar-se, a

11 de Junho de 1928, 45 15 haras, foi appli-
cado o "BENZOCREOL", interna e externamente, na vacca de propriedade do Sr. Luiz de Andrade. Mo dia 12, as 12,10
horas (21 horas e 10 m. apds o primeiro curativo) o animal pastava normalmente - Santa Maria - R, G. do Sul

As pessoas presentes sdo estancieiros e criadores do Rio Grande do Sul. ————— PEGAM 0 "GUIA PRATICO DD CRIADOR'.
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industrias em geral, a leiteira é a mais im-
portante pela corrente de dinheiro que move.
Dahi a multiplicidade de interesses que a
questdo envolve e que podem parecer con-
trarios uns aos outros, mas que ndo o sio.
_ As prevengdes que a principio podem
pairar no espirito dos menos elucidados no
assumpto e menos precavidos, desappare-
cerdo dominadas pela sciencia, pelo lado
economico e pratico da questdo. Nenhum
delles poderd ser olvidado por aquelles que
se dispuzerem 4 elaborac¢do das leis e regula-
mentos referentes ao problema. Consumi-
dores, productores e industriaes devem ser
unidos, encontrar-se e ndo chocar-se uns con-
tra os outros. O interesse geral, no qual
estao comprehendidos os particulares, exige
que se intendam, que se controlem. '

Difficuldades do lado da sciencia e nem
do lado da pratica, isto é, da technologia lei-
teira, poderd haver, porque legislar sobre
a questiao nada mais é do ciue prever,
apontar e coordenar tudo quanto- for
NECESSario para que se possa trabalhar
denlr_u da melhor maneira.

Um grande esforgo terd de ser realizado
para que se consiga melhorar a qualidade do
}mte e com ella a prosperidade da nossa
industria leiteira. Evidentemente, o melho-
ramento da qualidade do leite, uma vez or-
ganisado o servigo, ndo se conseguird de

Dlt(.)lnpfo ¢ slm com a ajuda do tempo, nosso
grande mestye,

O futuro é amplo, o passado demons-
tra-o e garante-o, porque nos mostra que
no mundo inteiro se desenvolve consideravel-
mente o commercio do leite e seus derivados
mais immediatos, a manteiga e o queijo.

No terreno propriamente economico, to-
dos os mercados, internos ¢ externos, se am-
pliam e ndo ¢é inutil repetir que o leite ecomo
alimento, tomado isoladamente, por nenhum
outro é substituivel.

Jamais, porém, se deverd olvidar que a
materia é muito especial e delicada. Com-
prehende toda uma questdo de alimentagio
em geral, e particularmente da erianga, dos
dietéticos, dos enfermos e portanto o bem
estar e a garantia de saude da populagio,
a defeza contra as enfermidades e a morte.

Eis porque a Federacdo Paulista de
Criadores de Bovines, no cumprimento dos
seus deveres para com a sociedade em geral
e em particular para com a collectividade
que ella representa, se resolveu a estudar

-amplamente a questdo, de modo a offerecer

sua contribuicio aos poderes publicos, soli-
citando a reorganisacido do abastecimento de
leite hygienico da eidade de S. Paulo.

Sdo Paulo, 17 de Dezembro de 1930.

A Commissio Technica —
aa) ViraiLio PeENNA
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GARROTES HOLLANDEZES
O COLLEGIO ADVENTISTA
offerece d venda diversos garrotes americanos, HOLSTEIN=-FRIESIAN, de puro sangue.
Para demonstrar o valor do nosso gado, basta referir-se d produccio de leite e ao
reproductor cujos filhos offerecemos d venda. Do dia 1.° de Outubro de 1929, a 30 de
Setembro de 1930, alcancamos uma produccio de 65.694 kg. 300 grs. de leite das 18 vaccas
que possuimos ou seja, em termo de médio, de 180 kilos por dia, durante o anno todo.
Quasi todos as nossas vaccas dio, quando com cria nova, acima de 20 litros diarios,
e chegam até a 25. O nosso touro SIR BESS ORMSBY FOBES 47th 473007 é filho do touro
americano cuja irmia bateu o recorde mundial de producciao de leite.
CONSULTEM OS NOSSOS PRECOS

TYPOS DO NOSSO GADO

COLLEGIO ADVENTISTA TEL. SANTO AMARO. 71 SANTO AMARO, S. PATLO

Fabricante : (4 4 99
José Baptista Duarte B E N z o C R E 0 L

Ex=-BENZOPOL PATENTE BRASIL
Caixa Postal, 1002 EIRA

Trav. do Commercio, 3
2a Sfloja - Sala 8
S. PAULO
NAIO E' TOXICO!
NAo E CURROSIVO'

ESPECIFICO USADO NAS
MOLESTIAS dos ANIMAES

Febre Aphtosa - Sarnas
Lepra - Carrapatos - Muaecuins
Bernes - Bicheiras - Tinha
Yermes Intestinaes-Piolhos
Parasitas = Friciras - Pelladas
Morrinha - Feridas - Gogo
Boubas - Gosma - Pigarro

Diarrhéas - Muagreza
Inappetencia, ete.

DESINFECGOES GERAES DOS
LARES, ESTABULOS, POCILGAS R T
ESTREBARIAS, CURRAES ey, e R T

CURA DA “APHTOSA” EM 24_ HORAS' Depois de 5 dias sem poder alimentar-se, a

11 da Junho de 1928, 4s 15 horas, foi appli-
cado o "BENZOCREOL", interna e externamente, na vacca de propriedade do Sr. Luiz de Andrade. No dia 12, 45 12,10
horas (21 horas e 10 m. apés o primeiro curative) o animal pastava normalmente - Santa Maria - R. G. do Sul.

As pessoas presentes sao estancieiros e criadores do Rio Grande do Sul. — PEGAM 0 "BUIA PRATICO DO CRIADOR".




