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Venda de Reprodutores
GIR E CARACYU

0 Snr. Jose Fraqcu de Camargo

detentor de diversos cam-
peonatos mnas duas ulti-
mas  exposicbes, tem a
venda Otimos garrotes e

novilhas das racas

GIR E CARACU

INFOEMACOES COM O PROPRIETARIO EM S, PAULO AO
LARGO DO TESOURO, 26 - 5. ou com a

Federacao de Criadores

PERFURADORAS “JP” - PARA FORMIGUEIROS

(pat. req. 25.221)
O unico sistema PERFEITO de combate as sauvas!
*:la‘
: COM UMA PERFURADORA “JP" QUALQUER

MAQUINA, QUALQUER INGRIDIENTE, QUAL-
QUER FORMICIDA B QUALQUER LAVRADOR

/ﬁ ; EXECUTA UM TRABALHO 100% PROVEITO-
\S‘/J; SO B ECONOMICO!
J.~‘
>
p ) ' Perfuradoras de 2 m, .......... losiete  TBE
= f\ Perfuradoras de 8 m. ... .v oo v 95%

7 igl’ : J‘Eb Frete, dentro do Estado . ....-........ 5%

MAQUINAS AGRICOLAS J P> LTDA.

Especialistas mno combate as formigas

R. S. Bento, 100 — 2.0 andar SAO PAULO
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ALIMENTEM

SEUS

ANIMAIS
COMASFORRAGENS

&1)RO-PECUARIA

T MARCA REGISTR®,

KA e

INDUSTRIA BRASILEIRA

e~300 % >
q C
Log NU TRV

CONCENTRADAS

A PRO-PECUARIA, INDUSTRIA DE FORRAGENS EQUILIBRADAS
LTDA., fabrica as melhores e mais modernas e cientificas Forragens

concentradas e balanceadas, para toda espécie de animais, e especial-
mente para

O GADO LEITEIRO
TOUROS REPRODUTORES
A ENGORDA DE BOVINOS
BEZERROS E NOVILHOS
EQUINOS E MUARES
OS SUINOS
OS GALINACEOS

0s produtos “PRO-PECUARIA" sio premiados com medalha de ourpo e diploma
de honra na 1a. Exposicio Pecuaria do Brasil Central, em UBERABA

Pecam prospetos e informacgoes, liSta de precos e modo de usar as
forragens, bem com a visita do nosso técnico aos unicos fabricantes:

“Pro-Pecuaria”

INDUSTRIA DE FORRAGENS EQUILIBRADAS LTDA.

SA0 PAULO — RUA LIBERO BADARG, 73 - V andar - Salas 12, 14 e 16
TELEFONE 3-.6552

FABRICA: AGUA BRANCA ——0——

A’ venda na:

FEDERAGCAO DE

RUA DO CORTUME, 196

CRIADORES
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B¢ produtos

“Coopet”

1:400

CARRAPATICIDA “COOPER STANDARD”
Concentracgio 1:140

CARRAPATICIDA “COOPER CONCENTRADO “TIXOL”
Concentragiao 1:400

Bomba *“Cooper” para banhar o gado, com 3

metros de mangueira e bico especial.

A venda na:
FEDERRG&O DE CRIADORES
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AGLEADOR

DE TORTA DE CAROCO DE ALGODAO

E um alimento concentrado, rico em proteina e saes mi-
neraes. O Farello "Pagador” offerece a unidade nutri-
tiva por prego relativamente baixo, permittindo assim ao
criador alimentar mais economicamente o seu rebanho.
“Pagador” é a forragem ideal para gado, seja de corte,
creagdo ou leiteiro. Perfeitamente moido, secco e es-
terilisado, fabricado por processos modernissimos es-
pecialmente para alimentagdo de gado

Fabricado por: ANDERSON, CLAYTON & CIA. LTDA.

InformagBes e Vendas: Rua Anchieta, 35 - Caixa Postal 2992 - S3o Paulo - Telephone 2-6181
9 ™
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Kilos
de

sangue!

E’ quanto perde, em um ano, o
bovino parasitado de carrapatol!

COMBATA OS CARRAPATOS, BERNES, PIOLHOS, MOSCAS. ETC.
DEFENDENDO SEU REBANHO COM:

CARRAPATICIDA IDEAL

I LITRO PARA 300 D’AGUA

O IDEAL DOS CARRAPATICIDAS:
PELA SUA EFICIENCIA!
POR SEU PRECO!

b o o o o o

Proteja sua Lavoura
Exterminando as Formigas

COM:

FORMICIDA IDEAL

Aplicavel por meio de qualquer maquina de fole.

DE EFEITO VIOLENTO, LIQUIDA NAO SO’ O. FORMIGUEIRO

MAS TODAS SUAS RAMIFICACOES!
E&ISDP(;QODUTOS CONSAGRADOS PELA ENORME PREFEREN-
S CRIADORES E LAVRADORES DE TODO BRASIL.

Para garantia absoluta da legitimidade, deveis exigir a marca registrada:

Luiz C. Amoretty

A venda nas melhores casas comerciais do genero em todo o pais

OU NA
FEDERACAO DE CRIADORES

(F. P. €. B.)

Rua Senador Feij6, 30 - sloja - Tel. 2-3832 - S. Paulo - Brasil




Mouroes Serrados

Tratados e immunisados com

Sal de Wolman
‘Aptos de durarem 15 a 20 anos
Para pronta entrega n. Usina Rio Claro

PRESERVACAO DE MADEIRAS LTDA.
Quintino Bocaiuva 176

Q@ =2.aB22 Ao pauLO

“PRIFMA"

VACAS LEITEIRAS
MESTICAS DE (ZEBU
COM HOLANDES

VENDA DE REPRODUTORES E NOVI.
LHAS ZEBUS E HOLANDEZAS
MESTICAS

Os animais podem ser vis-
tos na Fazenda Inhandjara,
propriedade deo Snr. Xiste
Araripe Paraizo. Fone 8 ¢
26, Estacac de Mont Serrat,
na linha. Ituana, proéximo

de Campinas e Jundiaf.

RACA SCHWYTZ

A Fazenda Sant’Ana tem a venda garrotee
puro sangue, registrados no Herd-Boock da
Federacdo de Criadores e mo Servico de Re-

Brasil, Os titulos de campedo e vice-campeiio
da raca Schwytz, em 1940, foram conquista-
dos por reprodutores da Fazenda Sant’Ana.
A Fazenda Sant’Ana s6 tem gado puro de
pedigres e 08 seus rebanhos estdo isentos de
qualquer molestia infecciosa.

Para informacgfes: com o ——
Sr. ELISEU TEIXEIRA DE CAMARGO,
4 Rua Veiga Filho, 85 --0-- BAO PAULO

ou com a Federacio de Criadores.

gistro. Genealogico do Gado Schwytz do.

Federacio de Chriadoses

Eliseu Teixeira de Camargo - Presidente
Cel. José Rezcnde Meirelles - Vice-Presidente
Dr. Benardo Gavido Monteiro - 1.° Seeretario
Dr. José Mendes Borges - 2.° Secretario
Alfredo Vaz Cerquinho - 1.° Tesoureiro
José C, Moraes - 2.° Tesoureiro

CONSELHO CONSULTIVO

Dr. Amador Cintra do Prado
Dr. Antonio Carlos de Assumpgao
Jogé Franco de Camargo

Cel. Nilo Gomes Jardim

Pzulo do Sonsa

Rudrigo de Camargo

I'r. Servulo Facheco e Silva

SUPLENTES

Dr, Antonio Beanto Ferraz

Delphino Camargo Penteado

Jovine \Mendes:

Dr Martim Affonso Xavier da Silveira
Dr. Paulo de Almeida Nogueira
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O controlador geral da industria de laticinios, da Republica Argenti-
na, visitou demoradamente os EE. UU-, procurando conhecer o meio, as
exigencias do consumidor yankee, a organizacao dos mercados regionais,
numa pesquisa inteligente as possibilidades dos laticinios argentinos.

Na sua volta, emboéra parcimonioso em suas declaracdes, disse 4 im-
prensa portenha das enormes possibilidades que encontrari a industria
leiteira deo Prata, nos mercados americanos, quando capaz de atender as
imposicoes dos negociantes e consumidores da terra de Tio Sam.

Quais sido essas imposicoes? Qualidade e uniformidade dos produtos,
respondendo, fielmente, 4s suas caracteristicas e designacoes.

Produtos de qualidade, estandardizados, encentrardo nos Estados
Unidos o melhor e o maior mercado do munde. principalmente ¢s quei-
jos, a manteiga e a caseina. A industria de laticinios da Argentina, disse
aquele técnico, precisa se organisar em tais moldes para ganhar o mer-
cado yankee de hoje, garantindo os fornecimentos de amanha. Frisou,
muito acertadamente, que a precipitacio de produtores e exportadorgs
que procuram “fazer a America”, vendendo guantitativamente, esqueci-
dos, da qualidade e padronizacio, s6 resultarda num desprestigio a pro-
ducido portenha.

Nés, que conhecemos o desenvolvimento da pecuaria de_ leite e sua
organisacio industrial no pais visinho e amigo, precisamos tirar d_as_; pa-
lavras do técnico portenho os ensinamentos que cabem 4 nossa incipiente
industria de laticinios.

E’ uma verdade que a industrialisacio do leite vem ggnhando desen-
volvimento em terras paulistas, desde 1932. As mercadorias dos grandes
centros apresentam aos seus freguezes, nos dias de hoje, gueijos das mais
diferentes qualidades, manteigas diversamente rotuladas, coalhadas, ke-
tir e yogurths. Nota-se um esforco digno de louvores ao lado de uma
necessidade técnica de estandartisacio dos produtos, num cqnt:role que
conferisse 4s respectivas marcas as suas verdadeiras caracteristicas. Os
queijos rotulados de “Gruyére” ou de “Camembert”, dessa ou daquela
procedencia, nio apresentam os padrdes caracteristicos e se hoje fazem
lembrar o produto suisso ou o créme francés amanha ja se apresentam
com paladar inteiramente diferente! .

O campo agricola de nossa terra — que num passado recente se or-
gulhava de ter, na sua lavoura cafeeira, a maior cultura permanente do
mundo — estd exigindo, imperativamente, o desenvolvimento, rapido e
progressivo, da pecuaria leiteira. Nio lhe basta a defesa do sélo contra
os efeitos desastrosos da erosio. Ele reclama massas de materia orga-
nica, sé6 conseguidas, economicamente, pelo esterco das vacas leiteiras.

Aliviar 4 cultivacio racional da terra a exploracio do gado leiteire &
um problema que exige imediata e acertada solucdo. Cabe a Secretaria
da Agricultura orientd-la e resolve-la e ela nunca esteve tdo bem apare-
lhada, para essa importante missio, como nos dias de hoje quando os seus
destinos estdo entregues a um técnico que conhece profundamente as
questdes pastoris, agronomo dos mais destacados, intimamente ligado a
tradicionais familias paulistas que sempre se destacaram como adianta-
dos criadores.

MARGO DE 1942 =9 =



Doenca dos

1 — DEFINICAQO — A doencga dos restolhos
ou mal dos milbarais nfo é outra cousa que
uma gastro-enterite (1) toxica, de origem ali-
mentar, observada entre os animais, principal-
mente equineos, que pastoreiam em milharais
parasitados e que se apresentam -clinicamente
como casos semelhantes aos da meningite (2
encefalomielitica (3).

2 — APARECIMENTO DO “MAL" — Cos-
tuma aparecer no outono, e mesmo no inicio
do inverno, isto €, depois da época ‘da colheita
do milho e quando se deseja aproveitar os re.
tolhos e a capa das espigas para, assim. econo-
misar pasto de inverno, Surge, especialmente
quando de uma primavéra e de veriop set:os:
que tenham tornado a terra “quebradica”, im.
pedindo o crescimento da vegetacdo em lJﬁas' con-
dicdes, Acrescentaudo-se a isso um outono chu-
voso e bhumido e o tempo variavel (fatores cli-
matéricos e metereolégicos), tudo da logar 4
formagdo de fungos (mofos), que sio o a en
tes eventuais da intoxicacio e que nos re?e i-
mos. Fungos que se desenvolvem nos restolhn-
e palhas, expostas 4 intemperie ¢ em cont ‘t}s
com o 86lo, e que sdo ingeridos pelos equiac 2
levados a pastar nas rocas de milho, on o
do recebem races suplementares d‘ qhuan-
retolhos parasitados, aasele

3 — DIFERENCIACA0O Do « ”
“doencga” dos restolhos” ony E:'ma]M%E'B m‘lhA
}'&.13" deve ser devidamente clil.'m'eru:iacil c?'
‘encefalomielite” dos equinog» (minin _ta 3
rebro-espinhal) ou “loucura dog cavalosi;l"e o
obsrante acusar um quadro sintomatico o
“tie certo modo parecido, Assim, pois DOdgeral,
afirma;' que_ a “doenca dog l‘etolhog‘: ou ?'mos
dos milharais” €é uma intoxicacio de orémﬂ
alimentar, ocasionada por fungog 2L

: v
que parasitam os milharais o reat(;’-’-lllllenosos
passo que a “encefalomielite equina” ¢ (:fét:o

r-

minada por um virus filtrant
do por ferroadas de determin

> ados m
A primeira _destas doencas costuma ;:ff"!itoa'
outono e principios do inverno, a4 pas%glr i
seg!_mda predomina em fins dg Primaver: Soeua
verao (abundancia de mogquitos) T arad

4 — FORMA DA ENFERMIDADE __ 4

toxicacdo alimentar costuma ge apresent s
duas formas: a forma sobre-aguda e Bir sovh
na com a vida do animal em curtg ese il
tempo e a forma sub-aguda, quandg hDa&‘n de
para intervir e tratar o doente. Comg. éf.Empu
de se compréender estas formag de fac
tanto da virulencia e abundancia dca"‘;‘:ldem,
venenosos, (nas palhas de milho oy I'EStcﬂﬁos
ingeridos), como do estado geral do animoi
(debilitado, etc.) e persistencia do tempo (11-?0

e (4) transmiti-

= 10 =

—— Restolhos

e chuvoso), fatores que diminuem as energias
e defezas organicas do animal.

5 — SINTOMAS — Os sintomas de um ani-
mal atacado de “enfermidade- dos restolhos”
on “mal dos milharais”, tém inicio com a ina-
peténecia brusea; boea e focinho secos; enfrague-
cimento geral; constipacio imediata; co6licas
(dores de barriga); taquicardia (coragiio tu-
multuoso e agitado); febre; principio de ce-
gueira que faz com que o animal leve para
diante 0 que encontre em Sua passagem; sinais
de Joucura (disparadas e corridas bruscas) e,
mais tarde, oscilacio da marcha (bamboleios
e balancos por falta de seguranca), com rofa-
cio e marchas em circulo, para deter-se, de-
pois, dando logar 4 uma especie de inhibigio
funcional (cerebral e espinhal), que trés o
animal como que entravado, até que tomba.
com a temperatura abaixo do normal, para
logo mais entrar em coma (estado de incons-
ciéncia) e, por ultimo a morte, num lapso de
tempo Vvariavel, Como se. vé os Sintomas sio
similares aos da “encefalomielite classica” ou
“loucura dos cavalos”, causada esta, como dis-
semos, pelos virusg filtrante. v

6 — LESGES — No animal morto pela into-
xicacdo referida (sem entrar em consideragoes
sobre possiveis lesfes do cerebro) apresentam-
se sinais de uma gastro-enterite toxica aguda,
ou congestio da mucosa do estomago e intesti-
noe, infiltracio sub-mucosa, descamacio epite-
lirl e, as'vezes, principios de ulceragao, bem
coino hemorragias intersticiais ou superficiais
¢ vasodilatacio capilar, com coloragio sombria
ou violacea, :

7 AGRAVANTES — No equino intoxica-
do, gque padecia de gastrofilose, é onde se no-
tam as lesGes mais acentuadas (ulceragoes).
sendo esta endoparasitose um fator coadjuvan
te para acelerar e intensificar o curso e o
efeitos da intoxicacdo,

8§ — TRATAMENTO — Nos casos geraijg de
intoxicacdo alimentar, devida a milharais ou
regtolhos parasitados, dever-se-a recorrer.

imediatamente, a um tratamento geral ou de
emergencia. procedendo-se, antes de mais na-
da, 4 mudanca dos animais para Outro pasto:
fazendo-se¢ uma sangria de uns 3 litrog (al-
gung sio contrarios a este método); ministran-
do-se, em seguida um bom purgante salino
(sulfato de sodio: 400 a 800 gramas, a cada
equino adulto, dissolvido em meio balde de
agua morna), Nos casos grave§, e para ganhar
tempo, convira dar. de inicio. uma injegio
subcutanea., entre o couro e a carne, na altura
do pescoco, de 15 a 20 centimetros, de cloridra-
to de pilocarpina, dissolvidos em 10 centime-
trog cubicos de agua fervida.

REVISTA DOS CRIADORES




E' conveniente, ainda, as lavazens intesti- trigo, bem agitado. afim de que nfio se formem
nais mornas (2 a 2 litros) de agua com sabido holas.
oun slmples, com azeite ou glicerina, ¢ como No terceiro ou quarto dia, convird dar ao
derivativo externo. e geral. friccdes revulsivas animal uma nova dose de sulfato de sodio, na
no pescoco, dorso, lombo. peito, ventre e mem- forma anteriormente esclarecida.
bros, com alcool ou com azeite e esséneia de 100 — CONSELHOS OPORTUNOS — a)
terebentina (agua-ras) em partes iguais, ou, Nio se deve esguecer que todo o exito que se
mais suaves com uma parte de essencia de te- possa obter com o tratamento indicado, pren-
rebentina e duas partes de oleo de sésano e, de-se . i rapidés com que se preceda a execl-
em sua falta, fric¢does simples com punhados ¢io, uma vés que se tenha observado nos ani-
de “pasto seco”. mais afetados os primeiros sintomas de into-
Pode-se, assim mesmo, caso se deseja, aju- xicacdo.
dar a acio anti-toxica mediante um bom diu- b) — Sémente saram o0s animais que sdo

rético (H) como o bicarbonato de sodio, 40 tratados logo no inicio dos primeiros sintomas
gramas por dia para cada equino intoxicado, do “mal”,

dado em duas vezes. com meiag hora de inter- ¢) — ' conveniente repetir os purgantes
valo, dissolvido em um pouco de agua. Nao dconselhados, mas s6 ministrados em meias
se deve aumentar a dose assinalada, pois é ne- doses (200 a 400 gramas de sulfato de sodio),
cessario lembrar que se trata de equinos, e durante 2 ou 3 dias, seguidos ou durante uma
que a estes deve-se ministrar-se com precau- semana, cada dia e meio,
cio o bicarbonato de soda (nido arrotam).

9 — CUIDADOS ACESSORIOS — Transcor-
ridas algumas horas, o animal nio melhorando.
convem dar-lhe excitantes, meio litro de infu- (1) Gastro-enterite — inflamacio das muco-
sao de café., preparado na forma comum ou. sas do estomago e intestinos,
nm litro de vinho tinto, guente e acucarado. (2) Meningite — inflamacio das membranas
E' ainda aconselhado um quarto de litro, dose que envolvem o cerebro. :
maxima. de aguardente misturada com a tri- (3) Encefalomielite — inflamacio do cere-
plice quantidade de agua. a cada animal adul- bro e medula,
fo. procurando-se  ministrar-lhe, depois, uma (4) Virus [filtrante: micro-germe que néfo
alimentacio tenra e refrescante (alfafa), as- péde ser observado ao microscopio, e
sim como -bebidas emolientes (agua de cosi- que passa através das velas ou filtros de
mentos de semente de linho, de arroz, ou de laboratorios.
amido, etec.) ou, entdo, um balde de agua (5) Diurético — remédio que serve para fa-
morna comum oy dois punhadoeos de farinla de zer urinar, '

Durante a esfacao
das chuvas...

Nao confie somenie na abundancia das pastagens para a alimenta-
¢ao do seu gado. J

Racgoes balanceadas, conlendo pelo menos um elemento altamente
proteinoso, sao indispensaveis em todas as esta¢oes do ano.

REFINAZIL

CONTEM 28 % DE PROTEINA
Peca um exemplar GRATIS do “Novo Livro do Refinazil”.

MAIZENA BRASIL S. A.

Sdao Paulo

Caixa Postal, 2972 ——

MARCO DE 1942
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Exposicoes de  dlnimais

“As exposicoes de animais
desempenham papel de acen-
tuado relevo no melhoramen-
to fia pPecuaria, Todas as es-
pécies animais récebem forte
€mulacio sempre que em 2zO-
Ila convenientemente escolhi-
da, se organiza um certame

dessa natureza em bases ra-
cionais,

O acerto dessa medida, em-
pregada em larga escala por
tgdos 0s Dpaises onde ga cria-
cao 6 um fator econdmico de
Importancia, ficou relegado a
plano relativamente secundé-
rioc em nosso pafs, durante
longo tempo. Mas, nos ulti-
mos dez anos veem 08 gover-
nos Federal e dos "Estados
dando 4s exposicoes de ani-
mais merecida importancia.
O primeiro. em estreita cola-
boracio com os governos de
Sao Paulo e Minas Gerais, e
mediante - a assinatura de

contratos, realizou mnos ulti-
mos cinco anos de um ciclo
de exposi¢des nacionais, que
estimularam consideravelmen-
te a pecudria e a industria de
produtos derivados de sul a
norte do pafs. E seria assina-
do novep contrato entre as
mesmas entidades, o qual
prevé a realizacdo de um no-
vo ciclo de exposicoes, cuja
duracao serd tambe 1 de cin-
co anos, devendo o mesmo
terminar em 1946, Ag sédes
escolhidas para a consecucio
desses certames serip as ci-
dades de Sio Paulo, Belo Ho-
rizonte e Rio de Janeiro. As-
sim é que a X Exposicio Na-
cional de Animais e Produ-
tos Derivados terda lugar em
S. Paulo, em junho préximo.

As exposicies de animais,
para que atendam convenien-
temente A4s necessidades da
pecuaria, deverdp ser de trés

Arady

: '\Aachlnarlos «MARUMBY»

Maquina de Cortar Raizes

HEstag maquina possue 6 facas dentadas,
que reduzem as raspas a forragem, faci-
litando assim ao0s animais a mastiga-las ¢
e digeri-las,

De movimento manual,
ser adaptada 4 forca motriz.

Preco embarcado

pode tambem

3508000 4

KEsta maduina é
das as fazendas de criar,

cia.
de serem amoladas.
3 Preco embarcado

Rua Secnador Feijo, 30

et o

$ Cortador de Capim e Canna

indispensavel em to-

grande economia ao trabalho, é simples.
de construcio solida e grande resisten-
Possue facas de ago especial,

Pedidos e maiores esclarecimentos 4:

E Federacio de Criadores

Proporciona

faceis

3503000

Sobre-loja — SAO PAULO

AL

= 12 =

9. A. Reveilleau

D. P. A,

ordens: regionais, estaduals e
nacionais. '
As exposicoes regionais,

muito embora
nas e de instalagoes mais
simples, estimulam perfeita-
mente ‘a criacio de uma de-
terminada regido. O seu me-
nor custo faz com que se tor-
ne facil multiplicd-las pelas
diferentes regides criadoras,

A localizacdo reclama es-
tudo muito atento, para que,
dentro de uma determinada
zona, Dpreencham em maior
grau as suas finalidades. As
cidades escolhidas para séde
deverio ser muito bem dota-
das de acomodacGes para os
expositores e visitantes, que,
em caso contrdrio, se torna-
riam mais raros. BE' impres-
cindivel que sejam bem ser-
vidas por estradas de ferro e
de rodagem e que g penetra-
cio de uma e outras sejam
profundas, facilitando os
transportes rédpides e eficien-
tes dos espécimes oriundos
dos recantos mais longinouos,
abrangidos pela atuacio do
certame. As espécies malis
criadas e que mais se deseja
propagar deverio ser preferi-
das e. dentro destas as ragis
recomendadas sobre as ouals
deverion recafir as melhores
recompensas.

As exposicOes reglonaiy
teem na Europa e na Améri-
ca larego emprego, constituin-
do, geralmente. certames pre
parathrios 4s grandes exposi-
chirg efetnadas nasg capitais on
em centros destacados pela
importanria da neenfiria,

0 governo dn Fstado de 8.
Paulo vem ecuidando cada vex
com ais enfusiasmo da pro-
naeardn de e¥nnairfipg reein-
nais. euio Pumern cresce de
ann para ano, efetnandop-se ps
meamas  €m Trecantos apro-
priados.

A matureza simnplista das
megmag faz  ecom ane tenham
menor drrarfo, o sufieiente
nara nn Inleamentoe drs in-
Hjvidges A nava ape ep realis
zem ns transaces HA mesmo
paises na Europa que, para

sejam peque-
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intensificar ainda mais o seu
emprego, fazem instalacoes
faceis de serem removidas
imediatamente ap6s o encer-
ramento,

Todas devem ter o carater
de feiras, cujos negécios par-
ticulares ou em leildo, rece-
berdio todas as facilidades dos
organizadores, visando -sen-
tar os interessados de quais-
quer comissoes.

Contrariamente ao que
pensam muitos interessados
ag exposicies regionais méo
reclamam grande tratamento
para os animais a serem ex-
postos, Teem feitio eminen-
temente rustico, devendo os
reprodutores ser exibidos nas
condicies .mais naturais.

Essa  assercao, contudo,
nio deve levar os criadores a
ndo dispensar elementares
cuidados a seus especimes, os
quais j4 se impSéem nas con-
dicGes normais da criacdo,
cuidados da péle, que .deve ser
isenta de parasitas, bem co-
mo acostumé-los a receber
um forrageamento suplemen-
tar. Este ponto reclama
grande atencio uma vez que
ainda veem animais 4s expo-
gicies, que por nfio terem
nunca recebido cqualouer ali-
mentacio da encontrada nas
pastagens, sdo incapazes de se
alimentar quando se lheg da
cg alimentos em cochos. A
mansidio dos mesmos deman-
da tambem atencio, conside-
rando que individuos bravios
nédo sio devidamente aprecia-
dos, quer pelos juizes. quer
pelos compradores, assim co-
mo arriscam a marchucar-se
quando transportados ou
amarrados.

As  exposicies estaduais
840 mais grandiosas e cen-
fralizam tudo o ogue bhd em
matéria de industria animal
dentro do Estado. Encontram
nas exposicoes regionais for-
te esteio nas quais ja se pro-
cede 4 selecio dos especimes,
crientando-se, assim, os cria-
dores,

Tratando-se de grandes
certames, as depend&ncias
dos recintos deverdo ser mais
completas, dispondo de aco-
modacdes para grande nume-
ro de animais, cujos aloja-
mentos deverdo ser construi-
dos de molde g proporcionar
408 especimes o necessario
r€pouso, considerando que os
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‘mesmos al permanecerio por

maior espag¢o de tempo.

O preparo dos individuos
péde, por sua vez, muito mais
cuidados, sendo indispensavel
que entrem no recinto em
bom estado de carnes, e com
esmerada apresentacio. Os
criadores devem pois escolher
os lotes a apresentar logo
que tenham conhecimento da
realizacio do certame, e cu-
jos componentes serado em
maior numero do gque aqueles
que figurario, Impoe-se, as-
sim, wuma segunda selec¢io
feita dias antes da realizacao
do certame afastando se to-
dos os animais gue ndo apro-
veitaram suficientemente o
tratamento dispensado. Este
devera ser regulado de modo
a ndo conduzir os especimens
a um estado de engorda ex-
cessivo, sempre prejudicial
aos mistéres da reproducdo
além de, finda a exposigdo,
exigir dos ecriadores muita
atencio, afim de impedir que
animais sujeitos a um trata-
mento especial durante vAarios
mésges sejam abandonados
imediatamente nas pastagens,
E’' imperioso um emagreci-
mentp progressivo até gue
possam manter-se com os re-
curscs alimentares encontra-
dos nas pastagens.

As exposicdes nacionais
reunem as mesmas vantagens
das estaduais, abrangendo,
porém, como é natural. as re-
gides criadoras de todo o
pafs. Teem nas exposicdes es-

taduais forte auxilio, facul-
tando estas a escolha dos
principais individuos gue de-
verido representar a pecudria
de um Estado.

Os cuidados apontados pa-
ra as exposicOes estaduais im-
poem-se ainda mais nos cer-
tames nacionais.

A's exposigles regionais,
estaduais e nacionais poder-
se-a, com Treais vantagens,
anexar segbes de produtos
derivados da pecudria e tudo
o que concerne ao fomento
da industria animal. As es-
taduais e nacionais prestam-»
se no entanto mais vantajo-
samente a essas demonstra-
¢oes, considerando a sua
maior amplitude,

Os animais estrangeiros
trazidos especialmente para
esse fim, figuram com realce
nas exposicoes estaduais e
nacionaia, preenchendo, quan-
do bem escolhidos. sérias la-
cunas, pois evitam riscos e
despesas acrescidas pelas im-
portactes dirétas.

As exposicOes estaduais e
nacionais permitem a reali-
zacdo de leildes e vendas,
estas efefuadas particular-
mente. Todas as transacdes
deverio ser isentas de quais-
quer onus. cumprindo no en-
tanto aos comvpradores e ven-
dedores comunica-las ao es-
critério do certame. para go-
vernpg deos dirieentes e melhor
encaminhamento dos trans-
portes,

AFTOSA

SARNA-DIRRREA - VERMES
MAGREZA-BOUBA E MAIS
MOLESTIRS IMTERNAS E
EXTERNAS

U litro de BENZO(REOL misturado em 50 quilos de sal comum engorda

lindsmente os animals, dando-thes la contra d:

dir com perig: gares que

a0 sal matam o gado.
BENZOCREOL extingue BICHEIRAS numa b aplicagdo sem brritar.
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Cousas que  interessam
acsy criadores de poweos

COMO COMBATER A SARNA

Geralmente g sar-
na, quando intensa,
prejudica o desenvol-
vimento dos porcos,
paralisando o cresci-
mento o a engorda,

Os vete;inarlos do

Colegio da Agricultu-
-ra de Iowa, aconse-
lham, como magnifi-
co tratamento, os ba-
nhos sulfo-calcicos.
As dosagens sdo de 5
litroa do calda sulfo-
calcica, encontrada
no comercio, para
100 litres de agua, a
uma temperatura de 37 a 40°C. Sdo aconse-
lhados dois banhos, com intervalo de 10 dias:
€ nos casos graves mais um ou dois banhos,
até o desaparecimento da sarna.

A desinfeccio das pocilgas, das maternidades,
dos ranchos. é de todo indispensavel. As pa-
r:.les € os pisos devem ser severamente lavados.
issa desinfeccdo deve ser feita com u propria
solucdo sulfo-calecica,

- Outro medicamentg capaz de bons resulta-
dos é o sSulfato de nicotina a 409, empregado
em solucido de 30 gramas para 15 litros de agua.

C TOUCINHO CANADENSE

A Inglaterra vem
dande tal prefe-
rencig ao touci-
nho canadense gue
ag exportacdeg Ja
chegaram a uma
média de 300 to-

- neladas animais.
Essa preferencia niop Se prende a questdes co-
merciais ou de patriotismo. E’ uma conse-
quencia da qualidade do Produto,

Os Estados Unidos, apesar da lei de empres-
timos e arrendamentos, e mesmo a Nova Ze-
landia, nfio conseguem suplantar as qualidades
do toucinho canadense, Quando muite con-
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(Rev. Ass. Arg. Cria, Porcos)

correm no fornecimento de carnes conservadas
& rresuntos,

O rprevilegio /1o Canadd reside nos métudos
de criaciio e na selegiio aprimorada de suas ra-
cas suinas, destinadas & Drodugio de toucinho.
Os criadores canadenses, gracas a selecdio de ti-
pos apropriados, dentro de uma mesma Tacd,
chegaram 4 melhor qualidade e ao malor rendi-
mento de toucinho, numa produgfio economica
tdo perfeita quanto aquela que caracterisou a
Dinamarca de hontem.

Na exploragdo agro-pecuaria a
sempre milagres,

técnica faz

UTILISACA0 DO COURO DE PORCO

A, escassez, qua-
si completa, de
couros boyinos
vem obrigando a
Alemanha  utili-
sar-se, em grande

de porco, Uma de-
terminacio governamental, obrigando o empre-
Bo do couro de rorco nos cortumes, tem tido
te! alcance que estd revoluclonando toda & in-
dustria de couros.

A utilisacdio do couro de todos os porcos aba-
tidos na Alemanha alcancari um total de 30
milhdes de quilogramas, movimentando eficien-
temente cerca de 150 cortumes.

No entanto, continuam os Jornais e reyistas
alemés na sua propaganda aos “ersatz” destina-
dos a substituir o couro, afirmando que todos
08 artigos fabricados com os “substitutos” sio
de melhor aparencia, durabilidade e beleza,

A CARNE DE PORCO E AS HEMORRAGIAS

Na reuniio anual da douta Sociedade de La-
ringlogia, Rinologia e Otologia, norte-america-
na, o Dr. Alfredo Cone, da Faculdade de Medl-
cina de S. Luilz, comunicou que.pedacos de car-
ne de porco salgada tém magnifico emprego no
combate 4s hemorragias, dando valor clentifl-
co a uma velha crenca popular.

Disse ele que nos casos 8érlos de hemorra:
gla nasal 6 muito mais eficaz o tamplio de
carne salgada que os conhecidos tampdes de
gase. Em muitos casos, com esse tratamento,

REVISTA DOS CRIADORES
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Conseguiu parar hemorragias que desafiavam
todos o8 outros iratamentos, parecendo, ainda,
que o processo evitava ou dificultava a repeti-
¢80 do mal. Tenho empregado esse método.
digse ele, no combate &s hemorragias violentas
consequentes dos casos de sarampo, febre reu-
Mmatica e tifoide,

A carne de porco salgada — acrescentou —
8 barata e facllmente encontrada. Conserva-se
bem e ¢ de facil emprego. E' superior ao tam-
D30 nasal comum, pois 6 de mais facil emprego
€ melhor suportada pelo paciente, que s6 se
queixa das picadas do sal.

A BATATA NA ENGORDA DOS PORCOS

As batatas,

fquando comple-
mento de racoes
malis concentra-

das, como og fare-
los, tém alta im-
portancia na ali-
mentacio dos sui-
nos, concorrendo
para a melhor e
rapida formacgéo
do tecido adiposo.

As ragdes, co-

sempenham dupla

-'?-'a‘-ﬁg finalidade, uma
: '&%‘5’%‘3‘3 da manutencio
— das necessidades

proprias do animal, assegurando as funcdes vi-
tais e evitando o desgaste dos tecidos, a outra
estimnlando o crescimento diario do animal e
contribuindo para a realisacio de seu mister

mo & sabido, de-

economico, produgiio de carne e toucinho. A
alimentagdo, no entanto, n#o deve ultrapassar
de um maximo estabelecido, evitando-se sobre-
carregar o aparelho digestivo do animal, cin-
gindo-se 4s mnecessidades dos seus elementos
constituintes, dentro de um verdadeiro ecriterio
economico.

As experiencias tém demonstrado que o por-
co pesando menos de 100 quilos, aos 7 méses de
idade, ndo tem valcr comercial. Assim é ne-
cessaria uma racéo capaz de estimular o cresci-
mento ¢ © aumento de peso dos pPOrcos NOVOSs.

Uma racio basica, para porcos com 60 quilos,
seria: 7 quilos de batatas; 1 quilo de farelo de
irigo ou de milho; 150 gramas de farinha ce
carne e pastoreio a vontade. A proporcao gue
o animal vai ganhando em peso a racio deve
ser progressivamente aumentada, conseguindo-
se, muitas véses, uma melhoria diaria de 500 a
750 gramas de peso.

0 SORGO E O MILHO NA ALIMENTACZXO

De tal forma vem ganhando terreno o empre-
go do sorgo na alimentag¢do do gado, nos Esta-
dos Unidos, que a TUniversidade de. Nebraska
realisou varias oxperiencias mno intuito de de-
terminar o seu valor alimenticio, comparado ao
milho, na alimenta¢do dos porcos,

Os resultados vieram demonstrar gque o valor
do sorgo como alimento corresponde a 89% do
valor alimenticio do milho. As diversas varie-
dades de sorgos nfo apresentaram diferencas
zensiveis.

O sorgo molido s6 tem mais valor quando de
colheitas armazenadas ha muito tempo. Os
porcos aceitaram! com igual apetite, tanto o
milho gquanto o sorgo e, dquando abatidos, a
qualidade da carne e da gordura nio apresenta-
va diferenca.

S, A.

O Vermifugo do Seculo X X
FENOTIAZIN
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100%
DE VERMINOSES
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(5 sais mineiais

dob

na

Os sais de calcio influem sobre a fertilida- profissional técnico. o Sr. James Picken, de
de. G. ENNI3 SMITH descreveu uma experien- Kirkenbrizht., da Escocia, uma carta que poe
z . - * s - . : a
cia levada a efeito numa fazenda onde com fora de duvida a influencia da “Mistura” na
extraordinaria frequéncia os leitdes nasciam reproducao, Depoiz de dar conta do exito com-
sem pélos. A racdo basica dessa experiencia pieto que teve na profilaxia do “mal do um-
era produzida na fazenda cujos s6losg eram de- bigo™ com um soluto de iodeto de potassio, dis
ficientes em iodo, o Sr. Picken ¢ seguinte: “Continuamog tratan-
GRUPO 1 GRUPO II [ GRUPO III
|
Numero de porcas 7 5 | 5
Tratamento por dia e I 1/2 grm, glandula ti- \ :
) e a Mistura £ ! 2y | enhum tratamento
por cabeca || 0, grs:; da roide de carneiro | N
Numerp de crias I 5Hs 32 ! 18
1 |
wh . | 3 Muitos pobres, debeis
Condicoes das cria Fortes e vigorosas Bo: ! : 2 ?
¢ % <1 ' : & Boas | falta de vitalidade
Perdas de crias 2 6 | 13

Faz dois ou trés anos que a
T'arm Institut constaton
bre “Large Whites”

Stafordshire
numa experiencia so-
que porcas alimentadas
com a “Mistura” pariram 509% mais leitoes
que porcas, alimentadas com a “Mistura” pre-
parada, sem o iodo. Og leitdes daquelas eram
visivelmente melhores que as destas.

Ha pouco o autor recebeu de um

criador,

PECAS: ‘SDBRBSALENTE"-\
“—PARAQUALQUER MRRC.J; |

ALMEIDA & CIA.

50 LITROS POR HORA

P.

QUIMO - LACTO - TRCNICA
RUA AUGUSTO SEVERO, 105 — CX.
POSTAL 954 TELEFONE ' 4-4312

END. TELEGR. *“YRAM?ZS T SSHTPAULED
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do com a *“Mistura”, anos seguidos, as nossas
eguas prenhes e desde 1916 ndo tivemos um
unico caso de “mal de umbigo”., ' um fato
notavel, que desde 1927 pariram -muitas Vé-
ses gemeos. Das seis eguas de cria que tivemos
nesta granja. 4 pariram gemeos,.uma delas 3
véses contra 2 veéses,  Os pedigrees dessas 6
eguas registraram apenas um casal de gemeos
na 6 ou 7 geracio precedente, Outro [ato
digno de nota e due se p6de atribuir ao tratu-
mento com a “Mistura” é que no penudo Cita-
dc apenas tivemos 6 eguas que nio pariram
todos 0s anos: de 65 eguas cobertas, 59 ou 60
coenceberam,

Sabe-se que devido, a dificuldade qu(. ha em
crid-los, os criadores nio recebem coni L’rsmn
a producao de potros gemeos, porém nem  por
isso deixa de ser de valor economico o feno:
meno observado pelp Sr. Picken, pois clar@
ostd que se aplica tambem a animais de outras
especies, Em Xenia, Africa Oriental, quando:
ge introduziram nasg racdes dos carneirog uma
dose da “Mistura". que se havia destinado pa-
ra porcos, as ovelhas comecaram a produ#r

gemeos cousa alé essn  data nunca vista pelo;
menos no continente, ] :

Conforme ficou dito, -uma das funcdes du
“Mistura” refere-se ao desenvolvimentg do

autor recebeu do Sr. P
", Wall., Africa do Sul, a seguinte carta: *Refe.!
rindo-me ao meu artigo a respeito da “Mistura®
na precocidade sexual, lhe direi que a meu
vér a referida precocidade é uma vantagem im-
portante, Quasi invariavelmente SIgmhm des-
envolvimento completo e dai & venda mais ré-
pida dos animais. Hoje em dia hinguem dese-
ja gado _de desenvolvimento tardio,

A “Mistura” produz o desenvolvimenio rapis
do por todo o corpo, inclusive, comio é nafuiral

gistema produtivo, O
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o8 orgdos sexuais, Para as minhas vitelas dou-
Ilhe nas suas racoes de leite mais ou menos 10
gramas da “Mistura” por dia até serem des-
mamadas, 0 que geralmente se dia aos 3 mé-
geg e desde 0 desmame até a idade de 1
ano recebem 2 kg, 400, Todos os porcos de
qualquer idade recebem 10 grs, por cabeca.
Nenhum criador deve se assustar pelo fato de
cthegarem os seus animais ao estado de puber-
dade 1 ou 2 méses mais cedo que comumente
g0 congidera como normal, Para maior segu-
ranca, costumo separar os Sexos um més ou
dois antes do periodo que geralmente se acei-
ta como o de puberdade™,

Do artigo a qual se refere ¢ Sr. Wall, pu-
blicado no “Natal Mercury”, extraimos o se-
guinte: “Na minha fazenda tenho observado
que mediante doses minimas da “Mistura”
congegue-se manter a atividade reprodutiva em
vacas e cdes por varios anos mais além do pe-
riodo que comumente se considera como nor-
mal, Por outras palavras a “Mistura” conser-
va a juventude, Notei tambem que os animais
jovens tanto vitelas como garrotes chegam &
puberdade com 7 a 9 méses, Sinto-me um tan-
to envergonhado pelp fato de ter uma vitela
dn 9 méses de idade pelo menog 2 méses avan-
cados de prenhés, sendo seu fecundador 2 mé-
ses maie velho. Para mim tal efeito da “Mis-
tura” sobre 08 Orgios sexuais é inteiramente
inesperado, POrém nio se p6de negar. Nos ani-
maijs novos seus efeitos sdo extraordinarios e
ainda mais ascenduados nos adultos e princi-
palmente nas femeas. “Quasi invariavelmente,
minhag vacas concebem na primeira cobertura”,

Todas as minhas vacas sio registradas, tam-
bem a sua producdo de leite, assim como Os
naseimentos. Por conseguinte, por muito que
custe aceitar as minhas declaragdes no que se
refere a fecundidade, facil é verificd-las. Du-
rante os ultimos méses trés das minhas vacas
pariram entre lle 24 dias ap6s completarem
a sua prova rendimento de leite,
logo numa nova prova. Tao rapida producgio
nio se congidera comum,

upjzem todos aue uma vaca que reproduz
rapidamente € due ao mesmo tempo estd dan-
do leite, produzird  ou uma vitela pequena
“raquitica” OU Uma quantidade anormal e pe-
quena de leite. As minhas vacas ao contrario,
lio a quantidade normal e produzem vitelas
grandes”.

Se mencionamos, extensamente as observa-
coes do Sr. Wall, & porque as condigdes gerais
' de criacdo de gado na Africa do Sul se asse-

melham mais as de qualquer outro pafs sul
amepricano. Na grande exposicio agricola que
g celebrou em Durhan, Johannerburg e outras
ridadge entre Marco e Julho de 1938, os ani-
' mais tratados com a “Mistura” e exibidos pe-
( lo sr. Wall,

DIERBERGER AGRICOLA LTDA.

FAZENDA CITRA
Caixa Postal, 48 —_— Fone:
LIMEIRA — C. P,

Plantas frutiferas em geral.
Kspecialidade de todas as classes.
Laranjeiras, Abacateiros enxertados,
Mangueiras finas, Videiras, etc.
TUNGUE — mudas enxertadas.
Pgegam catalogos

Representantes em Sao Paulo:
RUA LIBERO BADARO’, 499-501

121

e entraran: .

Caixa Postal. 458 SAO0O PAULO

mais de 40 outros premios, ndo obstante te-
rem viajado 3.200 quilometros em condigoes
pessimas. Desde entdop a maioria dos ecriadores
mais importantes da Africa do Sul juntam a
“Mistura"” nas racoes dos seus animais. Os
resultados profusamente divulgados foram
magnificos, O autor estd perfeitamente con-
vencido de que resultados iguais seriio obtidos
na America Latina.

Os casos mais frequentes de paricio prema-
tura, mostruosidades e deformacio deve-se in-
dubitavelmente, a deficiencia dos elementos
minerais. Nas fazendas experimentais do De-
partamento de Agricultura do Canada, ja se
reconhece isso. Quando. as ragdes sido despro-
vidas da " Mistura”, a papeira, a falta de filhos
e as deformacgdes dio-se com frequencia™, e o
relatério Anual da Fazenda Central, em On-
tario, “Canada™, referindo-se aos resultados
pouco satisfatorios experimentados em anos
anteriores, dis: “a frequencia da papeira, as
paricoes prematuras 'e o nascimento de .cor-
deiros raquiticos sdo originados geralmente
pela dificiencia da “Mistura” nas ractes das
ovelhas prenhes” Todos os anos lé-se nos jor-
nais agricolas do Canadd, noticias como a se-
guinte: *A producio de cordeiros foi desola-
dora, a papeira acompanhada de debilidade
geral e falta de vigor tem sido muito frequen-
te, Muitos cordeiros nascem aparentemente
bem desenvolvidos, mas sem forca para se
manterem de pé. Em alguns rebanhos as per-
das subiram 509%. Os criadores que juntaram
a “Mistura” fAs ragbes tem motivo. pPara se fe-
licitarem™.

Em 1922 disse o Doutor MOUROE, da Es-
tacio, a vaca “My Queen”, pariu umga vitela
de 29,56 quilos. Em 1928 depois de ter sido co-
berta pelo mesmo touro e de se juntar diaria-
mente as suas ragdes 20 grs, da “Mistura?”,
pariu uma vitela de 41,700 quilos, que consti-
tue um -recorde para a raca “Jersey” nessa
Estaciio. Com a idade de 4 méses o vitelo pe-

Y oy

ganharam trés compeonatos e sava 114 quilos.
FAZENDA RETIR FELI1Z
CRIAQA0 DE ANIMAIS PURO SANGUE DAS RAQAS:

sCHWYTZ, ZEBU e GUZERAT -

. VENDA DE REPRODUTORES A, — ———
Pary informagdes, ng propria fazenda em ENGENHEIRO HERMILLO (E. F. Sorocabana)
com 0 ShI- Rufino Soares ou com o 'proprietario, no RIO DE JANEIRO, 4 Praca

Floriano, 31 - 2° andar — DR. OCTAVIO DA ROCHA MIRANDA,
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A luta contra

Edtados

A luta contra o esgotamento das terras cons-
t:ituf, hoje, a preocupacio dominante de muitas
nagoes agricolas, Nao ha, realmente, problema
mais sério, mem questio mais vital do que a
defesa do s6lo de um pais. Por mais industrial
que haja sido a evolucio das nacionalidades
ainda é na terra que repousa a verdadeira se-
guranca economica da- maioria das potencias de
hoje. Mesmo em povos de feitio tipicamente ma-
nufatureiro, como a Inglaterra, a volta A terra
assume aspectos interessantes, sobretudo na fa-
se atual do mundo, em que a inseguranca dos
meios de comunicacdo ainda & problema em
‘aberto.

_ Nao ha, talvez, nacio que tenha prestado ul-
timamente mais atencio a4 defesa dos sélos, 4
luta contra o esgotamento da terra, do que o0s
Estados Unidos. Possuidora de uma organisa-
cdo modelar que é o seu Ministério da Agricul-
tura, e baseando sua grande forca na explora-
cdo dos produtos da terra, a macido americana
d4 muita atencio ao problema da lavou-
ra e, especialmente, ao da terra. Pbde-se
dizer que a alma da administragio do presi-

Material completo para fabricas de lati-

Instalacbes frigorificas em
geral — Correias e acessorios

cinios

Fabio Bastos & Cia.

I:UA FLORENCIO DE ABREU.
S A O P ATULO

267

Rio de Janeiro
Caixa 2031

Belo Horizonte

Caixa 570
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dente Roosevelt 6 o atual secretario da Agricul-
tura. Homem de larga visio economica, adepto
fervoroso da vida rural, o sr. Wallace conseguiu
impor ao governo um programa de acdo agra-
ria que 6, talvez, o mais vasto até hoje conce:
bido e executado em qualquer pajs, Tao gran-
de 6 a influencia do titular da pasta da Agri
cultura dos Estados Unidos que quasi se po-
deria dizer que a preocupacio basica do “New
Deal”, em seus aspectos fundamentais, é o res-
tabelecimento do equilibrio entre o campo e a
cidade, é o reajustamento economico, até entio
rompido, entre os precos agricolas e os indus-
triais, a preocupacao de fazer voltar a vida ru-
ral ao sen antigo esplendor. O programa da

administracio atual €& pois, essencialmente
agrario.
Analises cuidadosas revelaram, através de

pacientes pesquizas de técnicos de valor, a ra-
sio exiita desse desequilibrio, A’ medida que
as terras se esgotam, 0s males atacam o orga-
nismo agricola, Um pais de terras fracas, esgo-
tadas, devastadas, €, na maioria dos casos, uma
nacio em ruinas, a niio ser quando o acaso de
certas condicbes especiais lhes d4 meios de
(ransformar as populacoes agrarias em trabalha-
dores industriais, como aconteceu, em menos
de uma geracio, Na Alemanha, Se a crise da
agricultura, em suas fontes basicas, & na reali-
dade, decorrente do gradual dcpau—pemlnguto
as, o problema basico da nacio nio po-
deria ser outro senio restabelecer essa riquezd
perdida, ou, pelo menos, impedir, mediante pro
cessos especiais, a agravaciio do terrivel mal
Dessa concepgiio nasceu a politica de protecad
agricola, ou mais exatamente, a de defesa cons
tra a perda de fertilidade das terras, :

O “Soil Conservation Act” dos Estados Unl*
dos foi a resposta 4 rejeiciio pela Suprema cor-
te do antigo projeto de ‘‘taxas de transforma:
cio’, a primeira ctapa do “*New Deal”, plmo
engenhoso, pelo qual o ZOverno coletaya, NS
fabricas transformadoras de materias primas, 08
fundos indispensaveis ao pagamento dos lavra

dores, que voluntariamente reduziram suas
aveas agricolas, Quando essas taxas niio pU*
deram mais ser recebidas, o governo vol-

tou-se para a defesa dos sO6los. Nio houve
duvida que a defesa da terra agricola contra a
perda de fertilidade fosse atribuicio nacional .
Assim o governo americano pdde construir &
vasta maquina hoje existente, pela qual se ins-
tituiram os fundos indispensaveis para pagamen-
to dos lavradores que desejavam cooperar com
as autoridades na luta contra o esgotamento
das terras, O “Soil Comnservation Act" concede
auxilios variados aos agricultores que niio S6-
mente retirarem da atividade terras sujeitas &
erosiio, como se promtificarem a tratar as que
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estdo cultivadas, por meio de Processos capazes
de impedir a perda de fertilidade,

Ja nio era sem tempo que assim agisse o go-
verno dos Estados Unidos, Apesar do adianta-
mentp da lavoury novte-americana, 37 por
cento de sua drea agricola, ou 700 milhdes de
“acres”, apresentavam, ha poucos anos, condi-
ties relativamente satisfatorvias, isentas de for-
le erosio. Em 47 por cento dessy dvea, em 775
milhes de “acres”, tres quarias partes do sélo
ié estavam perdidas. Cerca de 225 milhdes acha-
fam-se quasi improprios para a exploraciio agri-
cola, com dois tercos do sélo aravel impresta-
Vels, Os restantes 200 milhdes de ““acres™ nio
eram mais s6lo proprio para a lavoura. Eram
ireag devastadas pelas erosdes, onde as popu-
lagdes mio prosperavam, mais se estiolavam, re-
gistando aspectos deploraveis, como alta delin-
Quencia, miseria organica, todos os caracteres
dag racas em decomposigiio,

Trazemos tais fatos 4 tona, porque a idéa de
defender as nossas terras, por medidas de esti-
mylp aos processos modernos de combate & ero-
Sip vai ganhando vulto em nosso meio, Nio
fstars longe o dia em que o pais possua a sua
grande carta de alforria agraria, que permitira
a defesa das terras ja sujeitas 4 erosio ou das
que, pelo cultivo intensivo, possam ficar tam-

bem prejudicadas,
A zrogﬁo das terras niio é porém, fato sim-

=0

ples. B' questio complexa, em que se ligam
assuntos extremamente complicados. Basta ver
que no inquerito recentemente feito mos Estados
Unidos, se noton que um dos fatores mais sé-

rios dessa  situacio era o sistema de arreda-
mento das proprias terras, Como exigir que
pequenos  sitiantes, arrendatarios ou  meeiros.

cuidem bem dos solos que exploram. pagando
taxas muitas vezes elevadas, se a legislaciio mio
lhes garante os servigcos que porventurs quize-
rem introduzir na defesa contra g erosio? Co-
mo impedir que as terras se egotem. se essa
mesma legislacio nio proibe a exploraciio agri-
cola, por lavradores gananciosos, em condicdes
que dentro de pouco tempo as levam fatalmen-
te 4 esterilidade?

Quando os paises entram na fase inicial de
exploraciio, esses cuidados podem ser por vezes,
adiados ou dispensados. O objetivo primordial
da primeira etapa da colonisacio de um pais
novo & povoar. Por isso facilitam-se os meios
indispensaveis, ainda que algumas vezeg sejam
extremamente rudes. Chega-se, porém, 4 segun-
da etapa, em que a preocupacio dominante miio
¢ mais apenas povoar, mas conservar, Quanto
mais as nagdes puderem resolver a primeirs fa-
se, sem descuidar da segunda, tanto mais facil-
mente seriio atendidos as graves questdes o es-
gotamento das terras e da decadencia das civi-

lisacbes agricolas,

e
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- Molestias das vacas leiteiras

. (Caquexia)

Celse . lieitelles

" Med. Vel F. P. C. B)

Nas labutas diarias de um veterinario e nas e do leite e, tambem, para atender ao sen pro-

precaucoes constantes dos criadores, uma cou- prio organismo, 3 ;

sa sempre os preocupa, a magreza das vacas As nossas pastuge;:s sdo pauperrimas em
leiteiras. Diariamente os veterinarios sdo cha- sais minerais (cdlcio, ré!-sforol potassio, iodo,
mados para examinar uma ou muitas vacas que  etc.), de forma que as vacas ndo recebem, nos
se apresentam em adiantado estado de magre- alimentos, as quantldgdes suficientes e assim,
za, niao produzem leite ¢ ndo conseguem criar vém-se obrigadas a dispdr das préprias reser-

os bezerros. I’ a esta magreza intensa dque se vas organicas. O animal é como uma maguina
d4d o nome de caquexia que recebe menos combustivel do que consome

Caquexia é quando um animal apresenta avan- € que, forcosamente chegard em determinado
cado estado de magreza, proveniente de uma momento a falhar. dllmmumdo sua producio
autofagia  (utilizar de suas préprias reservas. até gque venha a paralisar o seu trabalho,

comer a si mesmo, ap que muitos criadores Quasi toda a magreza observada nas vacas
dio o nome de moléstia de secar ou colete. leiteiras, é originada pela alteracio do meta-
De fato a caquexia vai ao extremo e quando a bolismo. Vejamos algumas moléstias das va-
vaca morre, nio se encontra um nada de carne. Cas: a ocasionada pela altera¢iio geral da nu-

tricdo, o sindroma acidose; a ocasionada pela
alteracio do metabolismo da ' agua, a diabete
insipida; a ocasionada pela alteraciio do meta-
bolismo dos hidratos de carbono, a diabete de
aguear; a ocasionada pela alteragiio do meta-
bolismp das proteifias, as acetonemiag e ag he-
moglobinemias puerperais; as ocasionadas pela
alteracio do metabolismo das gorduras, as
obesidades e magrezas; as ocasionadas pelas
alteracdoes do metabolismo das matérias mine-
rais, o raquitismo (nos novos), a osteomalacia
(amolecimento dos o08sos), a osteoclastia
(tendencia a fraturas), a osteoporose (aspéto
poroso dos 0s8s0s) e a caquexia osseg (quando
ha completa decadencia esqueletica).  Aindg
temos as consequentes da alteragiio geral do
metabolismo e das avitaminoses,

Nédo é possivel um veterinario fazer no mo-
mento, um diagnostico diferencial das alterg-
¢oes do metabolismo, porque para isso seriam
necessarios exames especiais. Quando falamos

A etiologia, dessa caquexia, varia, mas geral-
mente & a consequcncia de uma alteracio do
metabolismo, Quando falamos que uma vaca
estd com o metabolismo alterado, quer dizer,
que, uma das suas funcbes assimiladoras ou
desassimiladoras, estd alterada,

Basta uma unica alteracdo, por exemplo dos
sais minerais, para que uma VvVaca fique em
poucos dias num inicio de cagquexia. Quando
falamos gque uma vaca esti magra por deficien-
cia de alimentag¢io, ha alguns criadores que
protestam, dizendo que ndo é a alimentacio,
porque as suas novilhas e novilhos tem a
mesma alimenfacio e nido sofrem desta magre-
zZa., Sim, é justamente neste ponto que nos
baseamos para diagnosticar uma alteracio do
metabolismo. Um novilho ou novilha nio pro-
duz leite e nem tdo pouco tem que reproduzir
um ser semelhante, ao passo que uma vaca
necessita uma alimentacdo muito melhor, nio
806 par roprias ne i .
a fgmfa;ﬁl:)asd; uxl;a fgto c:ssgfoti{aséﬁaorg: Ig?éea: de uma alteragdo do mgtabolismo entende-se
Uma vaca leiteira, para que possa se conservar COMO uma das causas citadas acima,
em bodas carnes, produzindo bastante leite O modo de evitar a magreza, o0 papo,a ans
precisa que em sua alimentacio niio falte ne- dueira e a a diminuicdo do leite, estd no cui-
nhuma substancia, assimilavel, indispensavel, 9ado due o criador deve dispensar & alimen-

para compensar osg gastos na producio do féto tagio das vacas, nada lhes deixando faltar, Ali-
mentar racionalmente uma vaca ndo é tio fa-

cil, é preciso pratica e conhecimento,
Entre nés, nas criacdes extensivas, os ani-
D O Q mais ja possuem um “modus Vivendi” préprio
e o organismo ja eaté_acos{}:nmado com g falta
v de racdes suplementares. ma unica falta com 1
DUROC-JERSEY ¢ EDEL SCHWIN a quagl niao :ls)e acostumam & com a deficienciy
Puros e alta mesticagem. Venda perma- de sais minerais. A maioria das caquexiag sfio ’.
nente de reprodutores, 6tima linhagme. produzidas pela falta de calcio (calcemias),
Pregos especiais para lotes, para os que ferro, ou outro mineral.
desejarem iniciar criacio. B' precito que se reuna em uma formula as
des: substancias minerais que a vaca necessita, nun-
e ca deixando falta-la, principalmente durante
FEDERACA0O DE CRIADORES; a gestacio e no periodo de produg&ol de Ieriég.
AMP Uma mistura que contenha iodo, calcio e {0s-
< Op"NET0 JeCns foro — Mistura Iodo Calcio Fosfatada preenche
Rua Tomaz Lima, 644 -- Tel. 7-1864 -. plenamente todas essas finalidades e é por
Sio Paulo ~-- ou Campos Neto & Cia,, isso que sempre venho aconselhando-a como
Cordeiro, C. P, (Perto da Estacfo). preventivo 48 caquexias des vacag leiteiras,
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A 10.* Exposicao Na-

cional de Animais

Caberi a S, Paulo, mais uma vés, centralisar a proxi-
ma exposicio macional de gado. As magnificas instalacoes
da Agua Branca viio receber os expoentes da pecuaria do
Sul de nossa terra, numa demonstracio do trabalho do
criador brasileiro, 2

Aqui, como em toda a parte do mundo, as exposicoes
representam uma escola pratica e util, capaz de demonstrar
a marcha progressiva da exploraciio dos campos, aproximan-
do, uns dos outros, criadores das mesmas racas, facilitando
o intercambio de reprodutores, estreitando relacoes e ami-
zades, Uteis em todos os tempos, as exposi¢coes ganham, na
atualidade, maior expressio e valor.

A guerra ja alcancou todos os recantos do mundo. Ex-
pandiu-se da Europa 4 Africa, Asia, Oceania ¢ {i nossa pro-
pria America, Forcgas americanas do Norte ji estio em
armas, batendo-se nas ilhas do Pacifico. O parque indus-
trial yankee inteiramente mobilizado em favor de gigan-
tesca producac bélica,

A nossa terra cortou suas relacoes politicas e comer-
ciais com os paises do “eixo”. Identifica-se, cada dia mais,
com os Estados Unidos. Crescem os Nossos COMpromissos.
Os amigos do Norte ¢ da Europa tem confianca no nosso
auxilio que poderfi ser enorme ¢ magnifico com o abastecl-
mento, cada vés maior e continuo, de matérias primas e
produtos alimenticios,

Temos que mobilizar todas as mnossas forcas produto-
ras, do vale amazonico aos pampas do Sul, Temos de garan-
tir aos nossos amigos e aliados a borracha, o manganés, 0
ferro, o cristal de rocha, o cromo, a seda natural, o café,
as carmes, os laticinios, nma infinidade de produtos.

Tao importante para as forcas em lutas & a borracha,
o estanho, o aluminio, a seda matural, como as carnes res-
friadas ou em conserva, o leite condensado ou em PO, as
gorduras animais, o queijo e a manteiga.

Oxala a proxima exposi¢io de Junho, do Parque da
Agua Branca, venha demonstrar a civilizacio em luta que
o Brasil esti de pé, duplicado no seu trabalho, pronto para
cumprir a sua finalidade: formecer & vitoria das democra-
cias o seun explendido contingente de matérias primas e
produtos alimenticios, -

QUEREIS EVITAR A
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MEDICAMENTOS ANIMAIS

E AS GLANDULAS DE SECRECAO

INTERNA NA MODERNA TERADEUTICA

A velha farmacopéa nio se apoiava, unica.
mente, ncs conhecimentos do século 14, LEla,
tinha ralses no anuso Lgipwo e na gloriosa
Grecia, clieios de produtos os mais extravagan-
tes: p6 de chifre, de veado ou baco moido de
cachorro selvagem. . .

Assim foi por muitos anos. S6 mais tarde,
no decorrer dos séculeos 18 e 19, é gque o mun-
do comegou a sorrir a tio extravagante arte de
curar. A quimioterapia, triunfava e fazia es-
quecidos por algum tempo os medicamentos
animais, exiginuv que um grande biclogo, S8-
quard, revivesse, em bases cientificas, a velha
terapeutica dos ezipcios.

" Brown Sé uard raciocinava: no homem cer-
tos orgéos funcionam delicieniemente mas,
devem e poderdo ser estimulados, pcla assimi-
lagdo de produtos extraidos, desses mesmos

CTBA0S, provenieites de animais joiens e .i
BOT0808. Sus estudos e ideias — como todas as
inovagies. — sgofriam atacues e criticas. mas

ele e reug discipulos continuavam em suas ex-
periencics, e chegavam a cpoterapia, ifso &, ao
traiamenfy pela assimilacio de produtos cbti-
dos de orgios iguais.

Era o renovador do velho métedo de curar
e teve nog seus colézas. daquela épcca até ho-
Je, milhares de continuadores.

Descoberta ha 50 ano,s a opoterapia vem
ser}do enriguecido amueficiente com novas e
brilhantes experiencias. As glandulas de secre-
¢do interna sio as fontes dessas pesquisas e
modernas aplicacdes terapeuticas,

151 Iy

A ausencia dos corpos tiroides produz, co-
mo € sabido, um estado de cretinismo especial,
estado morhido que é curado pelo prép:io cor-
pe tiroide oy pelos produtos dele obtilos, E
ndo € 85: outros transtornos tambem ercon-
tram medicacio atravéz o tiroide, como a obe-
idade. B' ymga terzpcutica delicada que exige.

Ohggatm'lamente. o controle clinico.
mt""tas glandulas visinhas, de funcdes dife-

€S, como as paratiroides, curam os casos
de convulsjeg infantis, tetaniformes, e ccmba-
fem estadog de raquitismo.

A8 glandulas suprarenais, situadas nas Vizi-
nhancas dog rins, proporcionam a adrenalina,
um dos mgjg preciosos medicamentos. B’ ela
AU empregada por ingestio ou por injecdes,

::‘{?S&te. Soberanamente, a baixa de tensdio ar-
AT Os eytratos totais da suprarrenal sio
sentido nas_ molestias infecz'CIOSas. Agem no
tindo alIlothi’ica,dm' da tens.:w arterial, permi-
ety luta contra a astenia e a fadiza.
datte ;’-do da adrenalina a insulina é dos pro-
i medtclljgterapicos que mais servicos prestam
domina). a, W' extraida de uma glandula ab-

0 creas. e tem
no tr nangre: -
- Alaments g, diabetes.
888ado a dlabetes era incuravel e no en-

emprego especial

MARCO ph 1949

tanto, muito recentemente, em. Chicago, um
grupo de enfermos comemorava o seu 10.° ani-
versario de cura insulinica. N&o se conheces-
se a insulina e apenas 1 9 desses doentes es-
taria vivo!

A hipofisis — outra glandula de secregic
interna, situada no encefalo — merece desta.
que especial pelo papel que desempenlkla no
crescimento e nas func¢des genesicas. E as pro-
prias glandulas sexuais sdo Dprescritas diaria-
mente em casos dos transtornos da idade cri-
tica e deiiciéncia wviril.

S L2 e

Ess2s produtcs, no entanto, exigem pres-
ericao e controle medico, mas existeln OLLIOS,
toluen opo.erapi.os, que, e dis.s N0.NdlS,
nio apresentam inconveniencia alguma: o su-
co de carne, o figaco, a medula dos osscs.

O suco de carne € um elemento ex.uema-
mente ativo no comlate 4 tubuiculcse, Ces-
e qu2 tomado em doses sulicient.s. au.uncs
longo tempo e nas primciras fases da moles-
L1, Ire ILEDGH akil €5 Bu0 €S 1ls8uUluGCs ob-
tidos nos casos de anemias e cloroses.

WLiple e Minot, medicos americancs, preco-
nizam a ingts.Ao do figado tanto nos cascs de
LNcinias S.Mp.us CLllo Las muais graves, agind»d
tanto mais eficientemente guanto menos co-
zido.

O figado ¢é largamente usado em muitas es-
pecial.d:des farmaceuticas e tem, tambem, as
ceguintes aplicagcdes caseiras: em 150 gramas
de caldo, bast.n:e quente mas antes de fe:ver,
juntzm se 100 gramas de figado de vaca, cru,
cortado em pcdacos. A mistura fica com uma
temperatura, aproximada, de 550, insuficiente
para destruir os principios ativos mas Lastan-
te para dissimular o gosto do figado cra.

Pode s2, tambem, levar ao fogo, por dois ou
tres minutos, fat as g ossazs de figado, tostan-
do-as por fira mas deixandc-ag ligeciramente
sangrentas, internamente. Usado dessa forma
o figado é excelente medicamento para os ca-
sos de anemias, e das proprias afeccGes hepa-
ticas, principalmente mna convalescenca das
ictericias e mo inicio das cirroses.

A medula dos ossos, o tutano, & outro
magnifico - fortificante, . excelente remedio para
as anemias, E’' usado como uma manteiza
passada sobre fatias de pdo, notadamente o
tutano de vitela.

o]

Poderiamos mnos alongar nas enumeracdes,
mas o que gueremos esclarecer é que a cién-
cia moderna vem lancando méo, com o©s mme-
lhores resultados, de todas as visceras dos ani-
mais e dos principios quimicosg deles extraidos,
combatendo a insuficiencia dos nossos orgios.

Voltamos cientificamente 4 velha terapeéuti-
ca dos egipcios.
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COMO SE FAZ A MARMELADA DE LARANJA?

Eu tenho a impres-
sio de gque bem poucas
840 ag nossas “donas de
casa” que conhecem o8
segredos da verdadei-
ra economia domestica.
Quanta c¢ousa gostosa,
guanto proveito se pode
tirar do aprovveitamen-
to inteligente das fru-
tas que sobejam no po-
mar, do excesso de leite
das hortalicas sadfas, e bonitas, do ccpadete
abatido para o regalo da familia!

A mulher de hoje, mesmo quando passa na
fazenda alguns méses do ano, leva para sua dis-
pensa as latarias compradas na cidade e s6 sa-
be apresentar, em sua mesa, o caviar e o paté,
esquecida, inteiramente, dos nossos petiscos Je
outr'ora, o lombo de porco de fumeiro, averme-
lhado e saboroso; a pass6ca; a s6pa de milho
verde. .. Até o biscoito de polvilho é hoje uma
raridade!

No entanto, além de petiscos gostosos e apre-
ciadissimos, o aproveitamento das “quitandas”
de umg fazenda é uma verdadeira fonte de ren-
da. Porque as nossas “donas de casa” da atua-
lidade nfio procuram aprender os segredos da
economia domestica, para que possam dirigir o
rreparo de uma geléa com a mesma maestria e
elegancia com gue jogam o bridge?

Essas as razOes de trazer para este “Vocé
Sabe”...” uma receita da marmelada de laran-

Sementes selecionadas de :

Hortalicas, Flores, Florestais, ete.
Ferramentas e Apetrechos
Inseticidas e Fungicidas
CATALOGOS GRATIS

DIEBERGER AGRO-COMERCIAL LTDA.

RUA LIB, BADARO', 409/501 —

C. Postal, 458 S. Paulo
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ja, publicada pela revista Argentina “La Cha-
cra”,
A “orange mermelade”, tanto apreciada D€
los yankees e pelos inglezes tem o seu segre
de fabricacio. FElas devem ser claras, trans
parentes, vendo-se as tiras das cascas, que 1hes
dio o sabor ligeiramente amargo e gostoso.
BEis o processo para uma linda e gostos®
“orange marmelade”, Descascam-se duas laraf-
jas, depois de bem lavadas, cortando-se as ¢4°
cas em tiras finas, de uns 3 a b centimetros
comprimento. Uma lamina de sgilete faz UM
bom servico. Hssas tiras de casca sio fervi-
das, em pouca agua, para que se tornem maciaS:
Descascam-se mais 4 laranjas e 3 limdes, jub-
tam-se as duas primeiras e todas cortadas em
pedacos sio levadas ao fogo, preferivelmente
em panelas de barro, cobertas com agua. Dei-
xa-se ferver durante 45 minutos, juntando-s®
um pouco de agua, de quando em quand0.
substituindo-se, assim. a que se evapora. Dii'
xa-se, em eegunda, o caldo descangar por =
horas.. Decanta-se, juntando-se as tiras de
casca previamente preparadas, e cerca de §
gramas de assucar por litro de caldo. Leva-s€
novamente ao fogo até alcancar o ponto de B®-
16ia, tira-se a espuma e enchem-se os vidros:
Tem-se. assim, uma gostosa, linda e transpé-
rente “orange marmelade”, de fazer inveja 208

filhos de Tio Sam.

AZEVEDO, E. A.

&/
FAZER A COMPOTA DE FIGOS?

No fim do ano, n¢
Natal e nas festas d®
Ano Novo, as figueira®
estio carregadas, ds I’
g0s em ponto de serem
aproveitados para as
compotas. Assim, maif
uma receita,

Colhem-se o figos,
aparam-se o0s pendacu-
los, fazendo-se na cabe-
¢a de cada um uma in
cisio superficial, em f£6rma de cruz, Em segui-
da, sio levados ao fogo, em panela de barro,
com agua suficiente para cobri-los, Passados
5 minutos de fervura despeja-se a agua, jun-
tando-se outra aquecida, mais uma boneca de
cinza de madeira e deixa-se a ferver e até que
o3 figos estejam bem macios,

Nessa ocasido sao cuidadosamente retirados
da agua, deixando-os em umaga peneira para que
figuem bem secos,

Prepara-se uma calda com 1.250 gramas de
assucar, por quilo de figos, em 3 litros de agua.
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Quan
minmf.lnz,ar::;'lda’ J4 estiver fervendo durantes 10
88 08 figos coa-se a espuma e nela mergulham-
te 6 horas' II{:ltinuando em fogo brando duran-
calda Dnde- avendo grande evaporacio de
D -S€ juntar um pouco de agua quente.
€ve-se trabalhar com colher de madeira pois
assim evita-se que o doce fique assucarado,
! o/0
CONSERVAR A MAQA?

A guerra vem
despertando a con-
ciencig inglesa pa-
ra a melhor e
maia sadia ali-
mentacic da seu
pove.

Um exercite de
homens de ciencia

vem estudando a
vitaminosa dos  ali-

riqueza

mineral e
mentos, procurando substitutos a alguns deles,
dando a outros meios de maior concentracio e

conservacdo. A vitamina C é das gque mais
freocupam os cientistas. VAo busca-la nas
passags e preparam centenas e centenas de mi-
]hares_ de garrafas de xXarope concentrado, des-
tinado 4s criangas inglezas. Descobrem que as
gementes da rosa silvestre ainda sdo mais ri-
tas, nessa vitamina, que as proprias passas e o
Ministerio da Saude Publica procura, desde lo-
g0, comprar 500 toneladas!

A macd, fruta que faz parte da alimentacio
inglesa e conhecida pelo seu valor mineralizan-
te, reclama estudos, meios de maior conserva-
¢ilo.

0 laboratorio de Investigacdes Cientificas de
Ditton (do Condado de Kent) vem estudando,
com sucesso, banhar as macis com oleo de néz,
concentrado. As experiencias tem demonstra-
do que tratadas dessa forma as macids podem
ser conservadas DpOr mais 6 semanas. quando
armazenadas.

' a guerra obrigando a clencia a se preocu-
par mais atentamente para os problemas tido
importantes da alimentagio. E’ a confirmacio
das palavras de Carrel quando diz que o ho-
mem, preocunado com a maquina, vive esqueci-
do de gi proprio!

O/
QUAL A MELHOR #POCA PARA ENGORDAR
0S PORCOS?

Nido estdo de acérdo os criadores de porcos
quanto a melhor época para ¢ inicio da engor-
da. Uns acham que devem ser aproveitados os
capadetes novos. outros pensam que & preferi-
vel deixa-los, primeiramente, ganhar maior de-
senvolvimento e engorda-los mais tarde. Nio
quero me filiar a esse ou aqguele grupo. Trago,
apenas, uma pequena colaboracio, dados colhi-
dog na “Revista dos Criadores de Porcos da Ar-
gentina”,

Cuida ela, em pequeno topieo, das experiencias
feitas no' Canad4 e que podemos resumir da se-
guinte forma:

Porcog de 7 a 22 quilos ganharam 45 quilos
de aumentp de peso quando consumiram 132
fuilogramas de alimento concentrados:
auando o peso inicial era de 58 quilos eles ne-

MARCO DR 1942
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=LARGO S. BENTO, 56 - TEL. 3-7711 - S. PAULO

SEMENTES NOVAS

Selecionadas e de Germinacao Garantida!

CAPINS: Catingueiro Roxo,Jaragud, Ca-
belo de Negro. Colonigo. Ray Grass,
Sudan Grass, Capins de Muda, etc.
SEMENTES DE: Cebola. Aliaia, Mamo-/ %7/
na, Tungue, Soja. Milho, Armroz, Noguei- \i
ra de Iguape. elc.

MUDAS DE PLANTAS FRUTIFERAS
= Artigos Em Geral para
Agricultura, Comercio e Industria

)
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0C. ‘AGRO-MERCANT LTDA. |

cessitavam de 198 quilogramas de alimento®
concentrado para que aumentasses Os mesmos-
45 quilos; =
com o peso de 100 os 45 quilos de aumeénto.d
s6 foram conseguidos com 225 quilogramas dog
mesmo alimentp concentrado. g

De tudo isspo é facil concluir que quanto mais-
pesado e mais velho. o desenvolvimento do por-~
co é mais lento e mais caro. i

/0 3
O QUE SE FAZ COM AS “LAVAGENS"” NA ..
INGLATERRA?

A “lavagem” ¢ conhe-
cida de todos aqgueles.
que j& passaram por
uma das fazendas de S.
Paule, Elg.6é formada
peles restes das cosi-
nhans.o das mesas, guar-
dadas & parte, geral-
mento em barris de ma-
deira ou velhos latdes

perfeitamente tapados,
e que sdo levados. todas as manhis &as pocil-
gas de céva. E todo ssabem o quanto vale a
“lavagem” na cngorda dos capados.

A guerra, criando sérios problemas economi-
cos, fez nascer, na gloriosa Inglaterra, uma no-
va industria, o aproveitamento das sob:as de
co'nida das casas particulares. transformando-as
cem alimento para os porcos e aves,

Dizem as revistas inglezas que 86 no més de
Setembro de 1941 foram industrialisados 16.000
toneladas de sobras alimentares das casas lon-
drinas, transformadas em alimento de engorda
de 120.000 capados!

S6 os apertos da guerra poderiam ditar dire-
trizes capazes a nma organisacido industrial ‘des-
se genero, Coletar em milhares de casas as
sobras de comida, transporta-las para a fabrica.
transforma-las em alimento de engorda de por-
cos, nido 6 trabalho facil, principalmente nos
dias angustiosos de hoje. Assim vem fazendo
o povo inglés e dessa iniciativa duas verdades
podem ser apontadas: capacidade de organisa-
¢io, a certeza de que a gente ingleza nio passa
fome.
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Desinteria dos  bezenod

Entre os varios transtornos
4 saude dos bezerros e, mais
particularmente dos estabu-
lados, encontra-se a desinte-
1ia ou enterite dos amamen-
" tados,

Trata-se de doenca conta-
Ziosa, causada  por  baci-
los pertencentes aos #grupos
coli e paracoli que, atuanrdo
sobre o organismo do animal,
provocam nos bezerros, de
menos de uma semana, abun-
dante diarréa. Nio se deve
confundir este mal com as in-
flamacdes gastro-intestinais,
comuns em bezerros maiores,
aque obedecem a outras cau-
sas (regimes alimentares de-
feituosos,  parasitas intesti-
nais. ete.).

Formas de contagio: O
contagio além de se dar pela
ingestao de leite contamina-
do. pela falta de higiene dos
ordenhadores, dos estabulos,
ete., se

processa, principal-
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Os bois, os porcos, as gallinhas

necessitam para o seu des-

envolvimento de alimentos

sadios e nutritivos bt
Experimente dar-lhes, i

s os deseja gordos e sadios

FARELO, FARELINHO

mente, através o umbigo mal
desinfetado que facilita a en-
trada dos bacilos coli no or-
ganismo novo e indefeso do
bezerrc,

Dada a forma dé contagio
4 difusio dessa enfermidade
6 consideravel, tanto mais
guando se considera a co-
existéneia dessa enfermidade
com o aborto infeccioso ou
enfermidade de Bang. permi-
tindo a possibilidade de se
acreditar que antes de nas-
cer o herzerro j4 tenha adqui-
rido o mal,

Sintomas — O sintoma
clissico rda desinteria dos be-
zerreos, e que mais chama a
atencdo, ¢é determinado pela
diarréa que, 4 medida que o
tempo passa, vai se ternandoe
de carater sanguinolento.
Observando-se os Dbezerros
doentes nota-se que vivem
afastados das mies, permane-
cendo deitados a maior parte

E TRIGUILHO

Ll MOINHO PAULISTA

L

¥

0o tempo, com andar vaclar®
te e incerto; com a cabecd
caida e olhar triste; © PB &
sem brilho, ericado, e I8} ;
dé nas nadegas e me?hrii,_
posteriores, devido 4 aGi0 =~
ritante das continuas 973"‘11:_
cOes, A perda de apetite 6 to-
tal, o ventre contrae-se, o
nando-se muito sensivel QUAL"
do apalpado e a boca do &1
mal fica pastosa, Nota-seé 5%
de intensa, halito fétido e 1€
bre alta,

Lesées — Qg cadaveres
apresentam como lesdes HPI®
cas a congestio do intestin®:
onde se verificam pequél'®
fécos hemorragicos. Notam-
se que 0s ganglios: mesenteri-
cos ficam -muito enfartados
(inchados). Em alguns €8
sos p6de-se observar o DPro-
lapso retal (saida do réto).

Diagnostico — Muito &ra-
ve, A desinteria dos hezerr0s
¢ de evolucio aguda, Salvo
tratamento oportuno e enel-
gico os animais morrem

horas ap6s o aparecimento

dos primeiros sintomas e. RO
maximo, resistem 4 oun H dias.
Raramente, chegam a resis-
tir uma semana,

Tratamento — Com O
objetivo de se conseguir &
evacuacio, convem adminis-
trar purgantes salings, (RIS
como o sulfato de magnesia.
em doses de 10 a 20 gramas
diarias. adicionando-lhes @
gramas de bicarbonato de S0
dio. Logo depois proceder-

se-4 4 desinfecciio das vies

intestinais, por meio de anti-
géticos, como o benzonaftol
(5 gramas). naftalina pulVve:
risads. (5 gramas) ou salol
(5 gramas), ete, adminis-
trando-se. finalmente, reme-
dios cue sejam susceptiveis

‘de combater a diarréa, como

subknitrato de bismuto, § gra-
mas. :
Surtem bons efeitos as beh_l-
das mucilaginoas acucaradas.
pela acdo do acido lacteo SO-
bre a fléra intestina]  Hsse
tratamento far-se-4 ng falta
de um veterinario ou até o
momento em aue este chegue,
Para animais de valor indi-
cd-se o tratamento especifico
4 base de sOros preparados
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ocurar-se-i
: os bezerros
.dmediante per-
currais, ete, B S o,
an;;)eve-se desinfetar
€. a feridy ; i

Sy r umbeliecal.
El'zﬁaest‘ill:awl.las?o indicadas slo—

| 0l a 1 ;
de creoling g 30 01 003-023:'

quanto

ér‘ég.?fa g;:si 8¢ radica no
i barece com aq

PRoLs. Faz‘renovada da Pasta
i S€ uma egpecie de
eboco ablicando-ge durante 4
dias, Permitir-ge-4 que o be-
::xéro mame 0 “colostro” da
! ?-'Inlzle}a 4Ca0 purgativa que
iasg de:olig rll‘;ita e
T ordenhar-se al-

Existem ng comércio vaci-
uas que aplicadas  sub-cuta-
uc;amente, evitam essa enfer-
midade, @ ctonveniente, ja
(‘1ue Conhecemog g relacio que
“xiste entrs o aborto infece'o-
B0 @ a desinterig dos bezer-
:glii, evitar, no maximo possi-

- Qg vacag Suspeitas desse
mal permanecam ‘em estabu-
108 juntos ,com as demais ca-
becas de gado, devendo-se le-
;gr a0 extremgp ag medidas de
igiene g esse respeito.

ﬂob;{)a; capa

Nas proximidades do Sie
Paulo, a 80 quilometros do
centry comercial, ¢ Sr. Alber-
10 Baiyngton vem  (ransfor-
Mmando a paisagem carvacteris-
tica de nossa terra. trazendo
bara o  cenario Taulista um
pedaco dosg Estados Unidos,

K a Granja Ital'yé com
Suas principescas instale¢des
¢ seu rebanho de gzdp holan-
dés, entremeiado de Jerseys,
fembem prro sangwve. Sio as
pastagens  cuidadzs, de um
verde mais intense aqui, mais
claro acola consequéncia das
div'rsan gy minen - cultivadas.

Ttalyé @ bem o exemplo do
meio  panlista: organizaciio,
(écnica, disciplina, confianca.
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PREOCUPE

Adquira para seu rebanho medica-
mentos veterinarios fabricados pela
maior organizacio do ramo na

Ameérica do Sul

Uzinas Chimicas Brasileiras Lida.

(A Especialista Veterinaria)
que Ihe oferece como garantia 10 anos de resultedos terapéuticos
e um medicamento para cada doenca

Alguns produtos de nossa fabricagio:
soroling — Dvita a sangria com superioridade terapéutica.

FPhenodral — 914 da Pecudria — para animais depaupe-
rados e convalescentes,

Tristesina — Curativa e Preventiva Contra a Pneumo-
Enterite dos bezerros.

Colargolinag — Contra o Corso do sangue e Desinteria.

Anti-Bactérico — Preventivo e Curativo — Contra a Bate-
deira dos porcos.

Pituitrina — Indicacio: nos partos e retencio da placenta e
colicas.

Vacina Mancueira — Contra o Carbunculo Sintomaético.

Sorn Anti-Tetanico — Preventivo e Curativo.

[inimento Sanador — Contra manqueiras, toreceduras. etc.
76 Anti-Curse — Contra as diarvéias dos bezerros.
Frieirina — Ccntra as frieiras.

Petrolano — Medicamento antisséptico, hermostditico e ci-

catrizante,
Pomads Manaueira — Na cura das feridas antizas ou recentes

Fosison — Fortificante de alta concentracio — para ca-
valps. mulas e vacas.

Acentoling — Indicacfo: Infecrdes cfcirngs em geral.

Proto~erm — Contra as infecedes pio~éniras e suporativas

Farinhs, Calcio Fosfatada Sande — Calcificante de alta
cualidade.

Benzophenol-Azul — A Saude do Gado.

Estes produfes encnntrom se a venda na FEDERACAO DCES
CRIADORES. Drogasil Ltda., e suas filiais.
Peca a remessa gratis de literaturss e o menunl
dos criadores com conse'hes vriticos de prevenir
e evvnn e donnecas g podo aS
Uzinas Chimicas Brasileiras Ltda.
(A Especinlista, Veterinarvia)
P’CA, DR. JOAQUIM DATISTA. 10
CAIXA POSTAL, 74

JABCTICARAT
EST. 8. PAVLO




d wtacio das culturas e @
possibilidade das  tevias

Frente a certas gravuras a palavra per- nicas, perfurando o solo em busca dos
de o valor de sua expressiao. Falta-lhe alimentos necessarios #as suas finalida-
colorido, ressente-se de forca descriptiva, des; explorando cada uma delas um cubo
¢é pobre de penetracao. de terra diferente; trazem ao nosso cere-

As raizes dessas quatro plantas econo- bro, num so golpe, todas as vantagens
existentes na rotacdo sistematica das cul-
turas, quando da explora¢do economica
da terra. Elas dispensariam qualquer co-
mentario. Tém a forc¢a de nos fazer pen-
sar e tirar conclusaes.

E’ facil verificar como a penefracao no
solo se processa diferentemente e como
diferentemente deem se alimentar essas
plantas. Umas, como a alfafa, jogam
suas raizes quasi que verticalmenfe as
maiores profundidades; outras, como 0
milho, perdem em sentido vertical mas
™ ganham expansdo horizontal; outras, co-
mo o Irigo, espalham raizes e radicicolas
quasi que a superficie da terra.

'”no

o
On
<

M

=

= Ollfafa

% Cebals

Exploram diferentemente o solo, tra-
balham de modo diverso a terra de cul-
tura, mobilizam, em varios sectores, 08
elementos minerais, necessitados a for-
macio de suas proprias constituigdes € &
produ¢do economica de suas finalidades.
Aliando-se a essa exploracao, diversa-
mente feita, a preferencia de cada uma
delas para determinados elementos — 08
chamados dominantes — ¢é facil a conclu-
sao das vantagens de uma sistematica ro-
tacdo, sempre que se explora, economi
camente, a terra.

ROLHAS PARA LEITE

A maijor fabrica de rolhas metalicas para frascos de leite e de outros tipos,
aprovados pelo Departamento de Fiscalizagio do Leite do Rio de Janeiro ©
de Sdo Paulo, — Maquinas para arrolhar frascos de leite, garrafas comuns, etc,

PEDRO GIORGI

RUA DO CARMO, 418 — Telefone, 2-1652 — Caixa Postal, 1117 — S0 PAULO.
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Hipocalcemia

A hipocalcemia, tambem parte integrante dos ossos, atender as necessidades do
conhecida por mal dos pastos, encontram-se nos lhumores sér em formaciio: - a glandu-
febre do parto, febre do lei- juntamente com ions de s6- la mamdria prepara-se conve-
te, etc.,mjé. deixou de ser uma dio, potassio, f6sforo, ete. O nientemente para oferecer o
enfermidade esporadica que teor de calcio mno sangue é 2 .
produzia, anualmente, a mor- sensivelmente uniforme, re- A o F DO ALSTGEYol a0 o,
te de apenas algumas vacas gulado por maravilhoso me- cem-nascido, o leite, em cuja
leiteiras, para transformar-se canismo biolégico, e o Beu composicio entra o calcio em
num dos mais graves proble- metabolismo acha-se sujeito proporc¢iio apreciavel. Tudo
mas que afetam as zonas de 1o f_uncionameuto A das glan- isso conjugado & pobreza de
criacido, pois chega a causar dulas de secrecio interna,
alto proporcio de mortos, tiroides e paratiroides espe- calcio de certos pastos e a
tanto em vacas como ovelhas, cialmente, que intervém para condicdes atmosféricas espe-

particularmente no periodo
em que ddop eria. Isso, como é . o
natural, acarreta funestas v
consequencias para g econo-
mia dos criadores de gado. E’
necessario, assim, que os ho-
mens de campo fiquem hom
a0 par dessa molestia, o que
lhes permitird tomar provi-
dencias em tempo habil, evi-
tando perdas enormes.

Na hipocalcemia existe a
reduciio das substancias mi-
nerais, caleio e fésforo. prin-
cipalmente, cujo teor desce a
nivel inferior ao comum,
motivada, talvés, por um de-
giquilibrio organico, quer
por deficiencia do metabolis-
mo alimentar, quer por inhi-

R R T

bicio de certas secrecdes in- Reprodutores Indi-Brasil, criacio do Sr. Lincoln Junqueira
ternas, Os sintomas da en- Azevedo, Fazenda Sant’Ana, Olimgpia, Est. de Sdo Paulo.
fermidade sio devido 4 defi- . .
ciencias no teor de calcio, a manutencio do equilibrio ciais, provoca a crise de hipo-
f6sforo e outros minerais que do calcio, sem se esquecer do calcemia.
tanta importancia tém para a iodo, indispensavel ao orga- Geralmente a enfermidade
vida. nismo para a melhor assimi- apresenta se no pericdo eom-
Estd perfeitdmente com- lagdo do calcio, preendido entre os méses de
provado, que, em 100 centi- No periodo de gestacéo, Margo a Outubro. E’ observa-
metros cubicos de sdro san- quando a mie forja uma no- da nos campos de aveia, cen-
guineo de uma vaca, afasta- va existencia em seu organis- teio, cevada e, tambem. em-
da do periodo de aleitamen- mo, as necessidades de cal- béra em propor¢io mais re-
to, existem 11,06 miligramas cio tornam-se muito maiores, duzida, nos campos naturais.
de calcio ¢ 6,06 miligramas posto que o esqueleto do fé As condigdes climatéricas
de fésforo, enquanto que es- to vai-se férmando 4 custa de desempenham papel impor-
tando afetada pela hipocalce- uma alta proporg¢io do cal- tante. Em dias de calor e hu-
mia, na mesma proporcio de cio materno, calcio que a ges- midade, variagbes frequentes
80T0 o calcio terd baixado pa- tante val cedendo de suas no inverno, a hipocalcemia
ra 4,11 miligramas e o f6s- préprias reservas organicas. encontra seu clima propicio
foro para 2,43 miligramas, Paralelamente inicia-se ou- e, consequentemente. é nessas
0 ion calcio, além de fazer tra funcdo encarregada de ocasites que costuma prati-
FACA O “SEGURO” DE SEU GADO
Usando “APHTOL” contra a aftosa. O mais an tigo e eficiente remedic contra a aftosa. Usando
VACCINAS “3 N” contra a Diarréia - Manqueirg - Carbunculo — 'lonificando ccm fosfato “VI
TAINA” com iodo & base de fosfato de calcio e iodureto. Alimentando com ragio “VITAINA®"
— balanceada de farelog - vitaminas e minerais. Descontos a revendedores. -- Pecam folhetos a
ARTHUR VIANNA & COIA. LTDA,
RUA FLORENCIO DE ABREU, 270 —_— SA0 PAULO
MAAAP A, - S e v i AR AR =,
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Resfrindor e engarrafador

. proprietaria, Cunha & Cia. Ltda., Iazemli

Inaugurado em 1941, este czstlll:lela-::iﬂ“’g
ptde ser couasiderado como - modelar,
com o surto progressista que movimentoll
a mnossa industria leiteira, nesteg ultimos

pasteurizado ¢ de outros sub- pradutuiu
manteiza, leites dietéticos e cascina :

Srs. José Cintra Cunha, Eugenio Gabus
Plinip N. Faria, elementos relativamente B¢%
na nossa industria. porém portadores de profd!
dos conhecimantos gue muito os recoxpenda

Q prédio »m que estd instalada estz U
fo! construido cspecialmente nary este fim.
derno, situado em terreno combpletamente
lado e em local apropriadq. Na sua div visdo
interna ndo foi descuidado o minimo detdhg'
possuindo dependencias especima Dara todas !
oreracoes.

Junto ao prédio principal, completamente
isolado deste. se encontram outras construg!
destinadas 4 caldeira. vestiarios, lavabos. ba-
nheiros. deposito, fabricacio de sub-produtds
garage, ete.

O maquinario instalado neste estabelecimento

mo-

Vista ecxterna
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0 todo de procedencia norte-americana, da i(e-
brica Cherry-Burrel,
5 Este aparelhamento permite o beneficiamento

Lario de 3.000 litros de leite, ng momento, Do-

Ielldo ser consideravelmente aumentqdo_ desiin
QU0 haja necessidade.
- Na linha de leite, estdo instalados, um past=a-
rizador SPRAY - FF.C.B.. de 150 galdes (567,7
lta), um resfriador tipo aevador do 1.500 !li-
lros horarios, arroximadamente c engarrafado-
f%_de 4 bicos enchedores com caracidade para
1.200 litros hocarios.

A refrigeraciio é assegurada por um sistema
-2 expansio ciréta na camara friyorifica e por
2gua gelada, no resiriador. Este gistema de res-
friamento com agua gelada, ao Invég de salmou-
ra, constitue rcvidade entre n6z ¢ cujos resul-
tadeg parecem satisfazer plenamente, O res-
friamento de agua é obtido em atarelho denoini-
nado ICE-FLO, de criagio da Cherry Burrel
Conta ainda o estabelecimento ‘com um bem

~ aparelhado laboratério para as analises rotinei-
ras de leite, uma moderna fabrica de manteiga

e sub-produtos,
Encontra-se sob a orlentagﬁo técnica do ODr.
Victor Tolendal Pacheco,

Escritério

Pasteurizador



Ainda reprodutores Indi-Brasil, da aprimorada criacio do
Sr. Lincoln Junqueira Azevedo, proprietario da Fazenda
Sant’Ana, no municipio de Olimpia, Estado de S, Paulo.

car os maliores estragos. Os
dias com carateristicos pri-
maveris, em pleng inverno,
tambem, por via de regra,
costumam ser fatais das va-
cas e ovelhas. Por outra par-
te, as condicoes climatéricas
de momento podem influir na
concentracio e proporciao das
substancias quimicas das
plantas, como reflexo da aci-
dés do soélo.

Os primeiros sintomas que
indicam a presenca da hipo-
calecemia, sao os tremores lo-
calisados as véses no colo, ou-
iras ocasides generalisados e.
especialmente, rigidez dos
membros posteriores, o que
ocasiona o andar incerto e
vacilante e ameude seguida-
mente gquedas perigosas. Hg
contracdes dos musculos do
pescoco, obrigando o animal

doente a conservar a cabeca

inclinada para traz. Outrag
véses mndo pode comer por-
que os maxilares tambem sge
contridem e a degluticdo tor-
na-se praticamente impossi-

vel, Em alguns casos, as pal-
pebras ficam paralisadas.
Quando o enfermo se agita,
todo seu corpo entra em con-
vulsao e logo depois tomba
pesadamente ao solo, repetin-
do-se quando, penosamente.
procura levantar-se. Faz-se
dificil, 4s véses, a observacgao
de tais sintomas, acontecen-
do -que, certa manhd. o cria-
dor encontra uma série de
ovelhas ou vacas mortas no
campo, sem ter notado ante-
riormente gualquer indicio
que lhe pudesse dar idéa de
tdp lamentaveis consequen-
cias,

A evolucio da 'enfermidade
é variavel, morrendo alguns
animais de forma fulminante,
durando outros horas e dias,
Citam-se casos de morte ins-
tantanea, como se fosse ori-
ginada por uma descarga elé-
trica,

O calcio, administrado em
sclugbes injetaveis, pode cu-
rar, independente de gqualquer
outro tratamento. Os medica-

mentos & base de saes de
caleio, aplicados poucas ho-
rag antes do parto, represen-
tam boda medida de preven-
¢do. O especifico atualmente
em muso, com Otimos resulta-
dos, & o gluconato de calcio.
Convem que a injecdo seja
indovenosa para Se obter
uma acdo quasi instantanea,
repetindo-se outra dose seis
horas mais tarde. quando de
resultados retardados,

Havendo duvida guantp a
hipocalcemia ou acetonemia,
convem .injetar dextrogluco-
nato de calcio, 250 cc. em so-
lucdio baseada em 509 de
dextrose e 20% de gluconato
de calcio, respetivamente. Os
melhores resultados obtem-ge
injetando a soluciio de dex-
trogluconato na veia do pes-
coco (jugular), Pode-gse tam-
bem, fazer & Injecfio pelo
processo subcutaneo (entre o
courp e 4 Carne), mas g in-
jeciio na vela é mals recomen-
davel. por sua rapidez e efi-
ciencia,

B’ conveniente suspender o
pastoreio nos campos de aveia
e naqueles ricos de plantas
tenras. vrincipalmente pos
dias cdlidos e humidos do in-
verno. Quando dificil essa
precaucido, pela carencig de
outros pastos, o gado s6 deve-
ri pastar apenas durante gl-
gumas horas, recebendo, em
seguida,racio de forragem
seca (feno) ou conservada,

E' de grande Vantagem a
administracio de saeg de cal-
cio, principalmente aqyeles
aliados ao f6sforo e jodo, As
racoes de farinha de qggos,
esterilizada sfio aconselhadas.
assim como as adubacfeg das
pastarias com  fertilizaptes
fosfatados.

CRIADORE

Figueirina -
Produtos do

Laboratorio de Biologia Veterinaria de Mathias Barbosa

sob a diregfio ciéntifica ao DR. OLIVIO DE CASTRO
Os produtos acima, sfo encontrados & venda na

FEDERAQAO DE CRIADORES

EVITEM o PREJUIZO DE SEUS REBANHOS — Tratamento segurg e
€conomico — Vacina contra a batedeira - Vacina anti-'rabica - Vaeins
contra o carbunculo hematico - Vacina contra o carbunculo sintomatico
(peste da manqueira) - Vacina contra a pneumo-enterite dos bezerrog -
S0ro e vacina contra a febre aftosa - Vacina contra o garrotilho - ggro
contra o garrotilho - S0ro normal do cavalp - Séro contra a Dpneumo-enterite dos bezerros -
S0ro contra a batedeira dos porcos - S6ro contra a mamite das vacas - Tuberculina - Maleina -
Antimorbina - Secgio de Quimioterapia - Vermifugos.

s
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A MATFRIA ORGANICA

— E’ tema pacifico que sem materia organica, programa algum de‘tﬁr-
dem agricoia podersd ser levado avante, dentro decs preceitos de uma agricui urffi
adiantada, principalmente em terras de alto valor, onde o rendimento por area
tem que ser constaniemente melhorado.

Produzir materia organica, frase de facil enunciacio, mas _problema de
complexa execucio, exige a constituicao de um rebanho cuja capacldadeﬂde pro-
duciio, encontre um ambiente eccnomicamente favoravel a sua manutencio.

A formacido desse ambiente e a sua estabilisacio s6 serd possivel quando o
preblema da producio do leite encontrar a tio almejada solucio.

O assunto é complexo, pois fatores de ordem zcotécnica, agricola, economi-
ca e financeira, exigem solucdes diversas para cada zona do nosso Estado.

Ha regides tipicamente pastoris, onde a vaca produzindo o leite, com-
pleta a sua funcdo. Outras regiges, ouirora de florescente explora}(;ao agri-
cola, reclamam hoje o ecoencurso indispensavel da vaca, cemo unica fom‘,'e
capaz de refazer o equilibrio da materia organica dos seus solos exauri-
dos. Por razdes de ordem economica sdo estas justamente as regioes de ter-
ras mais caras e as mais adequadas a exploracio intensiva exigindo portan-
to, vacas de maior capacidade de producio e que se enquadrem na dupla funcido
economica de produzir leite e W
fertilisante. Para esta modali- ey : > feaE 8 .
dade de exploracio é preciso g
estabuld -las e alimenta-las, o
que s6 serd exequivel com esta-
bilidade e melhoria de precos
para o leite.

Este simples enunciado, evi-
dencia a impertancia do proble-
ma da producido do leite entre
noés, pois sem solucion-lo nio
melheraremos os nossos reba-
nhos e tdo pouco consolidare-
mos oS neévos rumos que deve-
mos imprimir 4s nessos ativi-
dades agricolas.

Na escolha da raca bovina
que preencha as finalidades
economicas do ambiente de ex-
ploracio, reside todo o exito do
criador. Nic existem racas
boas e racas inferiores, mas
sim, erros de escolhas e falhas
de adaptacao.

Tenhamos, pois, sempre em
mente, que a melhor raca para
uma determinada regiao €
aquela que ai melhor se adate
e maior rendimento oferece.

(Do relatorio da F. P. C. B -
1941, que est4 sendo distribuido
aos seus socios).

=
MARCO DE 1942 =3 33




(Gado "Schwytz" Seiecionado

A Fazenda *‘‘Santa Odila”, em Jundial, tem 4

ou puUros por cruzil,

Informacodes

Joseée Nendes DBorges

AP

RUOA SA0O BENTO, 365 1. ANDAR

venda,
registrados mo ‘‘Herd-Book
“Schwytz do Brasil.

i KLY U

Otimos garrotes puro-sangue de origem
da Federacio e no Registro Geneal6gico

com:

2-6479 ——::—— 8. PAULO

Glado existente
no Brasil

E' auspiciosp 0 desenvolvimento da pecuaria
brasileira, aue, nos ultimos anos, vem receben-
do do governo assisténcia das mais eficizntes.
O Ministério da Agricultura, por intermédio do
Departamento Nacional da Produciao Animal,
faz o fomentp da producao animal, a defesa sa-
nitaria dos rebanhos, manipula produtos hiolo-
gicos para distribuicio gratuita, inspeciona os
estabelecimentos e og produtos de origem ani-
mal, estimula a cacga e, sobretudo, a pesca, sob
normag mais racionais,

A acido do Ministério, da maior significacio
econdmica, exige prosseguimento cada vez mais
intenso,

Atualmente. o Brasil deve possuir mais de
100 milhGes de cabecas de gado, pois, j4 em
1438, a estimativa organizada pelo Servico deo
Iistatistica da Producdo acusava 96.238.904
animais, no valor de 14.277.026 contos,

Isse total estd assim diseriminado: .......
41.872.874 Dbovinos, no valor de 9.273.779
contos; 233.521.666 suinos, no valor de
1.653.796 contos; 5.850.081 caprinos, no valoy
de 85.062 contos; 6.709.310 equinos, no valor
de 1.411.089 centos e 4.118.273 asminos ©
muares, no valor de 1.468.039 contos,

O trabalho do Ministério da Agriculturs con-
ta com a colaboracio dos governos estaduals e
tambem do BExéreito Nacional, este no tocante a
equinocultura.

Pelo vulto da populacdo animal do pafs, & fa-
¢il concluir da importante tarefa a cargo desse

7 CONFIE-NOS })

| SUA RECEITA /

R. CONSELHEIRU CRISPINIANO, 143-FONE 433515PAULO
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valor da pecudria brasileira, do
nacional e do papel do ve-
parte onde

Ministério, do
trabalho do criador
terinario, indispensavel em qualquer
haja gado.

Afirmam os técnicos gue o Brasil podera
possuir o maior rebanho do mundo, se povoar
de gado as vastas campanhas do ceste, promeo-
vendo 14 a formacédo de invernadas, como se faz
em Minas e Sido Paulo.

A criacio das racas puras indianas, vem sen-
do aconselhada como meio de melhorar a pro-
duciao de bois para cOrte,

Tambem j4 se faz sentir a necessidade do
desenvolvimenio da criacio do gado de leite,
com o objetivo de aumentar o consumo desse
alimentp e sua maior industrializacéo,

O estimulo do governo e o esforgo dos criado-
res fario, por certo, do Brasil um dos paises
mais adiantados do mundo no setor da pecua-
ria, que hoje representa uma extraordinario
fonte de riguezas, base das mais s6lidas da’
economia nacional.

EXPEDIENTE

() descnvolvimento obtideo pela FEDE-
RACAO nos diversos setores da sua ativi-
dade fol realmente surpréendente, como
facilmente se poderi aquilatar pelo cres.

cente volume da sua correspon‘dencia, de-
inonstrado no gquadro seguinte:

1930 1940 1941
Cartas recebidas 2.115 3.474 4.573
Cartas enviadas 1.912 6.673 7.659

Além da correspondencia puramente co-
mercial, grande foi o numero de consul-
tas provindas nao sé6mente do nosso Hsta-
do. como tambem das mais lonzinquas’lo.
calidades do Pais, atinentes a questoes de
pe‘cum-ia. veterinaria, construcdes ruvrais,
alimentacao de animais ¢ formacio de
pastagens, (Do Relatorio da F, P. C. B, .
1941),
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O CAMENBERT

E' 'um gqueijo. fino, delicado, de fabricacdo
©specializada e cuidadosa. Entre os varios mo-
dos de prepara-lo o aconselhado pelo Eng.°
Agronomo Gabriel Ortiz, 6 dos mais praticos.

E' obtido de leite fresco e integral e sua fa-
hl‘icag’&o é feita cm 40 dias, de preferencia nos
!néses de inverno. O leite é aquecido a 27 ou
280 (, incorporando-se o coalho necessario para
Umga coagulacio completa no praso de 3 a. 4
horasg,

Obtida a coalhada é ela levada, com colher de
madeira, diretamente para as formas, colocadas
sobre esteiras de palha e em local com a tem-
Deratura de 20°. O trabalho deve ser feito cui-
dadosamente, evitando-se desmanchar a coa-
lhada e enchendo-se as formas sem a menor
Pressio. Quando bem cheias, deixa-se o sore é€s-
correr normalmente, através a esteira de pa-
lha. Baixando a coalhada as formas sio nova-
mente chéias. isso por duas ou trés véses,

Passadas 12 a 15 horas e como as formas
sAo abertas dos dois lados, sio elas cuidadosa-
mente viradas, evitando-se deformar os quei-
jos. Essa operaciio faz-se pela manhd. O s06-
ro continua a escorrer e s6 no fim de 36 a 48
horas é que os queijos sio retirados das formas
e levados para as estantes de madeira. Logo
em seguida faz-se a salga, na proporcgio de 2 a
3% de sal, em relacio do peso do queijo. Salga-
ge, primeiro um lado, no dia seguinte o outro
e ps costados. Usa-se para essa oDeracio um
saleirg e sal o mais seco possivel,

Dois dias depois os queijos sdo levados para
4 sala de desecacido, onde a temperatura deve
se manter em volta de 12.° centigrados e a hu-
midade entre 85 a 90%. Os queijos devem
repousar sobre esteiras de palhap e virados dia-
rinmente e isso durante 15 dias, afim de que a
geca se processe paulatinamente.

Dentro de pouncos dias comecam ua aparecer,
na superficie dos queijos, as manchas produzi-

das pelo desenvolvimento dos mofos. Np fim
de 20 dias, quando os gqueijos jA Se encontram
como abundantes vegetacdes de mofos, sio leva-
dos para a sala de maturacio. onde a tempera-
tura deve ser de 12 a 13” C e ventilagdo menor
que a da sala de desecacdo. Os queijos devem
ser virado cada dois dias.

Durante a maiuracido a pasta vai se amole-
cendo, progressivamente, de f6ra para -dentro
e os mofos desaparecendp depois de uma mu-
danca de coloracio,

O peso de cada gueijo regula umas 300 gra-
mas,

O ABACATEIRC

E' fruta americana da familia das lanreaceas.
Os abacates (persea americana ou gratissima),
agrupam-se em guatro classes: Antilhas, Guate-
mala, Mexico e hibridos, :

Na classe dos abacateiros das Antilhas des
tacam-se os da Florida. de irutos redondos e
verdes; os Pollock, de frutos grandes, verde e
polpa amarela, Entre os da Guatemala: Taft
frutos verde e polpa amarela carregado; Dnckin-
sen, verde escuro, ovalados e polpa amarelo . ver-
de; Mac Donald, frutos redondos arroxeadus.
Os Mexicanos, caracterizados pela cheiro de anis
das folhas machucadas, tém como maximos re-
presentantés: Puebla, frutos roxos e saborosos
e Gotirield, roxos ovalados, "

Os hibridos mais apreciados sdo: Fuerte, fru-
tos verdes e considerados os melhores da Cali-
fornia e os Collinson, frutos redondos ¢ verde
escuro,

EMEDIO
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O comercio do Brasil

CcCOoOMmMmM oS

EE. UU. em Julho de 1941

'y

1&5;

Os jornais tém divulgado as estatisticas refe-
rentes ap Comércio do Brasil com a America do
Norte, no més de Julho p. p.

Ha aspetos verdadeiramente interessantes.
O primeiro a nos chamar atencio é o que de-
fine a mnossa situagiio de fornecedores de maté-
rias primas ao campo industrial yankee. Os
produtos exportados somam 384 artigos diferen-
tes e entre eles 28 sao matérias primas de ori-
gem animal, vegetal e mineral,

Os generos alimenticios sio as carnes enla-
tadas, o cacau, a castanha, provavelmente o
oleo de algodido e gorduras vegetais e os re-
siduos e matadouros destinados A4 alimenta-
¢ao do gado, As estatisticas deixam 4 margem
o café, o principal produto brasileiro importa-
do pelos EE, UU,

Na realidade o nosso comércio com os ame-
ricanos do norte, com os povos da Europa e
da Asia, salvo o café, as carnes, ¢ cacau e a
castanha resume-s¢ na venda de matérias pri-
mas. O nosso parque indunstrial tem consumo
interno e transborda as suas sobras para os
paizes visinhos da America do Sul e nos dias
anormais de hoje para a Africa do Sul e In-
dias Holandesas, 3

As estatisticas ainda apresentam outros as-
petos dignos de mencao. Entre os couros com-
prados pelos HE. UU. parece-nos extranho que
2 Unido Sul Africana tenha maior destaque,
em relacio aos couros de carneiros, que a Ar-

45

A5-

gentina, onde a criaciio de ovinos é uma das
suas riquezas. Ao nosso pais a primazia é dada
pelos couros de veados e reptis, além de um
2., lugar nas entradas de couros de bois sal-
gados,

Em relacio & borracha a nossa situacio é
daquelas que impressionam pela distancia em
que ficamos da Malaia e das Indias Holande-
sas! Ford esti demorande em trazer um novo
periodo de ouro para a Amazonia,

No campo dos oleos vegetais estamos magni-
ficamente colocados, Levamos destacado avan-
co no fornecimento da mamona e do oleo de
algodio; somos quasi que unicos fornecedores
do oleo de oiticica apenas acompanhados,
muito de longe, pelo Peri; temos a exclusivi-
dade no fornecimento do oleo de copaiba e nas
outras gorduras vegetais,

O babassii e a carnauba sao monopolios bra-
sileiros.

No reino mineral apenas o manganés repre-
senta uma vantagem brasileira., Como {forne-
cedores de ilmenita, que parece existir abun-
dantemente ngo litoral da Bafa ao Paran4, es-
tamos em 3.0 lugar, vendendo a décima parte
das exportacoes da India,

Contudo somos dos maiores fornecedores
aos EE, UU. Nos 34 produtos 7relacionados
cabem-nos 17 primeiros lugares, 6 segundos ¢
5 terceiros, conforme poderdo ver no quadro ao
lado,

HA UM PROVERBIO QUE DIZ: “Tudo que deres de comer

4 tua vaca, ela te devolverid em Ileite”.

proverbio, principalmente, quem tem vacas estabuladas para
a explorac¢ao do leite.

Deve refletir nesse

Quando todo 0 nosso milho fér transformado em carne, em
leite ou em 0vo0S, este cereal represeutara uma das maiores
tontes de riqueza nacional.

.

e A,

 Criadores. ..

Pecam sempre cotagoes

JOAO DE OLIVEIRA COELHO

Deposito permanente de ALFAFA -- FARBLOS-- MILHO -- AVEIA -- CEVADA -- LINHACA
-- TRIGUILHO -- ARROZ E FEIJ1) -. ALIMENTOS PARA A3 AVES.

TELEFONE, 4-92081 — Rua Brigadciro Tobias, n.° 5856 — SAZ0 PAULO

4 casa especial de forragens
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Produtos - Export. brasileira Maior exortador Em 2. lugar Em 8.° lugar
Quilos - classif. quilos quilos quilos
Couros e péles: a
de boi, sécos 18.762-9.°c |U.S. Africana  326.980| Argent. 201.468| O. brit. Af. ocid. 291.467
boi salgad. 3.804.368-2.0 |Argent. 7.041.368
carneiro, sec. Canada 506.664
e verdes 187.108-3,c |[U.S. Africana 468.080| Argent. 230.682
carneiro tosq. 15.800-4,0 |U S. Africana 78.542 India 23.154| Nigeria 17.252
cabra 189.818-4.° |India 1.255.310| U.S, Africana 8821.432| Argent, 206.916
veado 48.124-1.° | N. Zel. 15.486|China 13.066
reptis 23.608-1.° ! Indch, 6.356) México 6.350
nilo especif 43.180-1.0 Peri 5.448| Colombia 3.632
Carnes enlat., 645.588-2.° |Argent, 705.970 Paraguai 273.763
Borracha 148.912-5.© [Malaia 19.888.244 Inds, hol. 88.478.770
Latex e conc. 115.770-3.c |Inds. Hol, 1.190.388 Malaia 880.760
Guta percha 4.994-3.0c |Malaia 54.56¢€| Inds. hol. 34.404
Balata 105.328-1.° Pern 25.424| Surinan 13.066
Oleos peixe 8.526-2.» |Canada 12.158 México 37
Res, animais, p/ 7
forragem 863.000-2,0 |Argent, 1.167.000 Canad4 627.000
Mamona 14.868.954-1.° Argent, 271.84¢ Guatemala 57.204
Babasst 1.497.746-1.> ¢/ UNICO
Torta algod. 044.320-2.» |Perti 1.297.532 México S09.574 -
0]00 ﬂlgo(l. 385.446-1.0 Peri 92.616
Oleo de oiticica 2.163.310-1.°
Cast. Para 503.940-1.° Meéxico 40.860
Cacan 6.151.246-2.° Bolivia 25.878
Cera abelha 51.802-3.0 |O. do Ouro 10.422.840
Cumarti 20.884-1.° |Chile 61.744| Col. port. Afric- 55.380|Rep. Domi.  8.212.050
Oleq copaiba 151.636-1.0 ¢ Africa
Gordura veg. 100.788-1.° o UNICO Trinidad 3.17¢
Carnauba 646.496-1.° ¢| UNICO
Outras ceras UNICO
vegetais 14.282-10 ¢ .
Oleo laranja 5.448-1.» | UNICO Argent. B53|R. Dominic, 18t
Oleg pau rosa 84.504-1.° México 2.270
Manganés 25.888.806-1.° Cuba 15.859.128| C. Ouro 15.856.096
: C. brit.
Cromo 150.000-8.c |Cuba 17.598.000| Sul afric. 16.824.000‘
Nmenita 689.172-3.° |India 6.050.912| Canada 2.0788.860
Tungstenio 835-8.° [China 987.450| Bolivia 821.342
—— r
(O movimento de requisi¢do para a obtencao de 50 9% de abatimen-
to no frete de animais, encaminhadas por nosso intermedio, atingiu a um
total de 10.227 rezes assim distribuidas: Janeiro, 562; Fevereiro, 681;
Marg¢o, 549; Abril, 621; Maio, 578; Junho. 374; Julho, 839; Agosto, 1.591;
Setembro, 898; Outubro, 1.201; Novembro, 941; e Dezembro, 1.432. (Do
Relatorio da F. P. C. B, - 1941).
y AOS SRS. CRIADORES
CREO-GADO -— Medicamento insubstituivel no tratamento das bicheiras, sarna, frieira,
- berne, ulcera, etc. Internamente combate molestias gastro-intestinais.
CRUZ-AZUL - Poderoso parasiticida para a desinfecciio de estabulos, pocilgas, aviarios, ete.
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Peca mosso catalogo com numerosos produtos de uso obrigatério nas fazendas.
PRODUTOS

RUA PEDRQ VICENTE, 99 — Oaixa Postal, 2475 ——:—— SA0 PAULO
A “FEDERACAO” TEM A' VENDAS 0S NOSS0OS PRODUTOS

LIMITADA
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Conselhos

Aos {abricantes

Rompidas as nossas relagGes politicas e co-
mercliais cuoln 08 pa.ses do “eixo"” - Jupuo, lla-
lia, Alemanha - somos, heje, mais do que nun-
ca, aliados dos HEstados Unidos e Inglaterra.
Cabe-nos auxilia-los em todos o0s seus sectores
que visam a vitoria final das democracias e da
civilisacdo. Entre as nossas obrigacoes tem des-
tague primordial aquela que se relaciona com
08 servicos de abastec:mentos as forcas em ope-
racgoes, as populacdes civis, 4s industrias que re-
clamam quantidades de materias primas.

A contribui¢do, dia a dia maior, dos pro-
dutos agricolas e pecuarios do Brasil, é anciosa-
mente esperada pelos nossos aliados. O eampo

~pastoril brasileiro tem que se arregimentar, de-

cuplicar a sua proaucao, fornecendo 4s nacoes
amigas a carne e os laticinics. O queijo brasi-
leiro — apresentado uniiormemente, estandar-
tizado em suas qualiGades — precisa chegar as
ilhas britanicas.

Essas as razbes que nos fazem trazer para
as Nossas colunas uma serie de justas e praticas
observacoes feitas pela revista “La Propaganda
Rural” aos criadores do Uruguay.

A coagulacao — A coagulacgio perfeita e nor-
mal_prende se estritamente as caraterisiicas do
coalhio. Eis os principais factores gque podem
modiiicar a Sua agao.

A temperatura ambiente — é necessario mais
coalho no inverno que nos dias de verig

A materia gf)rda — um leite rico em .gordu-
ras requer maior quantidade de coalho que um
pobre,

Acidez — A ncidez do leite favorece a
do coalho. st
Temperatura — A melhor é aguela entre 29

e 35 graos centigrados para os queijos suaves
Com temperaturas inferiores a coalhada é de

pouca consistelcia e o s0ro separa-se com difi-

culdade.

As doses de coalho — Empregado em excesso
0 coalho preduz queijos secos e quebradicos;
quando deficiente ha perda de gordura e a co’.
agulacio é demorada. E' por isso que devemos
seguir. rigorosamente, as informactes ditad
p‘el_os produtores dos diferentes coalhos, 56 mzrl)sf
dificando-as depois de prévias expe]‘i'cnpiag e
quando absclutamente indispensaveis. [
Aquecimento do leite — O aquecimento
pode ser a fogo -direto, nas fazendeas ¢ 'peq“;
fabricas; em banho-maria, guando é maijs hnrfl:

forme, e a vapor, verdadeiro i
» aquecimento i =
trial. 0 indug

Pasteurizacio — A pasteurizacio pode ger
feita, economicamente, aguecendo-se o leite du
rante meia hera, a 65 griaos, no proprio tacho

resfriando-o, imediata e rapidamente. Nesgay
condicoes ele pode ser semeiado com fermentos
sglecionados, segnindo-se as respectivas instru-
coes,

Coalhada A coalhada deve ser obtidy de
acbrdo com as condicOes impostas ptlos diferen-
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de queijod

S0

tes ti de eijo que se deseja fabricar-
s tipos queijo que se ja aitar

a experiencia e a pratica cotidiana podem
pequenas modificacoes,

O aquecimento tem grande
formacdo da coalhada. Quando insuficiente
oalhada nio se livra do sOro, o que diticultd &
fermentacao e rouservagio do queijo; quan 1
demasiado obtem-se uma pasta seca e de aifici
maturacgio.

O aguecimento deve ser feito lentamente, do
contrario a coalhada retem partes do sOro.

Prensagem A finalidade da prensagerﬂ-
além de dar forma ao queijo, 6 de eliminar 0
excesso de s6ro e formar a sua casca. Lla pre-
cisa ser feita ienta e gradualmente,

Salga — B’ o sal quem da sabor ao queijo.
auxiliando a prensagem e endurecendo a casca.
A salga deve obedecer a técnica de cada tipo de
queijo.

A duracio dos banhos deve ser de 24 horas
0 sal ajuntado com frequencia para se ter, SEm-
pre. o mesmo grio de salmoura,

Quandop a salmoura apresentar cheiro desa-
gradavel, ela deve ser fervida afim de uma £€-
paracio das impurezas do sal.

Maturacio — B’ durante a maturacio que CS
queijos adguirem as suas verdadeiras caracteris-
ticas. As salas de maturacdo ou de cura ie-
vem ser perfeitamente localisadas, evitando-£€
as mudancas bruscas de temperatura. Gtima-
mente ventiladas e de facil e completa limpeza.

A temperatura deve oscilar entre 12 a 18
grdos centigrados e a humidade entre 75 e 895
grios. Havendo excesso de humidade ¢ precl-
so corrigi-lo, abrindo-se as janelas durante ©
verdo, espalhando-se serragem ou cal viva pelo
¢Lio, nos dias de inverno. Os aueijos necessi-
tam ser virados cada 24 horas, para que possam
ser uniformemente curados. E’ convenienté

importancia n:

-colocar os queijos mais frescos nas prateleiras

superiores, descendo. gradativamente, a medi-
das que vio sendo curados. Devem ser lava
dos, de guando em vez com um pano molhado
em salmoura. afisn de se retirar o mofo.

Os queijos destinados a exportacio e lon&a
duracio tém que ser raspados cada dois ou trés
méses e, em seguida. pintados com oleo de li-
nho erf.

Afi estio as instrucoes divulgadas aos fazen-
deiros de Uruguay. Sio praticas e capazes de
auxiliar aqueles que desejam aproveitar suas
sobras de leite.

Hoje nada devemos perder em nossas fazen-
das. Se vivemos em abundancia temos que nos
lembrar dos amigos da velha HEuropa. La, em
plena guerra, eles tem necessidades de alimen-
tos ricos e nutritivos e o queijo é um deles.

Cada fazenda de Sdo Paulo pade e deve pro-
duzir queijos bons e bem feitos. 86 assim poO-
deremos exporta-los para a Inglaterra.

REVISTA DOS CRIADORES
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O que é pastewrizacdo

Tidelis
dlves
!

Muito ji se escreveu e se disse sobre a pasteurizacio, nestes ultimos tem-
pos, mas, mesmo assim nunca é demais insistir sobre o assunto, dada a sua impor-
tancia,

Procuraremos esclarecer, na medida do possivel, o que é pasteurizaciio, sens
processos, vantagens e objecoes que tem enconirado,

Vejamos, primeiramente, o que vem a ser pasteurizacio.

Antes de defini-la convem esclarecer que nio existe, até hoje, uma defini-
c¢io de pasteurizacio que tenha um carater internacional, ixistem diversas defi-
nicdes, porém a que consideramos satisfatoria, para o nosso fim, é a seguinte: *“a
pasteuriza¢io consiste em aquecer o leite ou o creme a temperaturas suficientemen-
te altas, por um tempo suficientemente longo para matar os germes neles conti-
dos”. E’, portanto, um processo de tratamento do leite que tem por finalidade a
destruiciio dos germes perigosos f saude.

Hla ¢é obtida unicamente por meio do calor, convenientemente aplicado, A
destruicio dos germes ou a sua morte é ocasionada pela elevacio da temperatura
a um ponto em que niio mais seja possivel a vida de qualguer germe perigoso A
saude, Nessas temperaturas sio tambem destruidos quasi todos os germes comu-
mente encontrados no leite, embora considerados inofensivos.

O emprego do calor na pasteurizacio é feito, entretanto, de modo a ndo pre-
judicar a composiciio natural do leite, As diversas formulas de pasteurizaciao, hoje
universalmente adotadas, encerram sempre um duplo cuidado: elevar a tempera-
tura do liguido e assim mante-la por um tempo suficiente para que se dé a des-
truicio dos germes patogenicos, limitando, ao mesmo tempo, a sua elevacio e du-
racio, afim de evitar a influencia do calor sobre a constituicio natural do leite.

Assim, os processos de pasteurizaciio atualmente empregados, de acordo com
ag formulas estabelecidas, garantem a conservacio dos diversos constitumintes mor-
mais do leite mais sensiveis ao calor, como certos enzimas e vitaminas, Destas, a
vitamina C, a menos resistente, Ja péde ser quasi que totalmente preservada em
certos tipos de pasteurizacio.

Os processos e formulas atualmente em uso Sao produtos de longos e mi-
nuciosos trabalhos, frutos de inumeras observactes anotadas no decorrer de mui-
tos anos,

A pasteurizacio foi empregada, a principio, mais com o fim de aumentar a
conservaciio do leite a ser distribuido do que o de destruir os germes patogenicos,
comumente por ele veiculados.

Durante alguns anos e em certos paizes, inclusive os HEstados Unidos. o
processo chegou a ser proibido. Os inspetores sanitarios evitavam-no porque era
empregado como meio de prolongar a conservaciio de leites produzidos em mfs con-
dicGes, que niio conseguiam sua conservacio até o momento de ser distribuido, Na-
quele tempo a pasteurizaciio limitava-se aosimples aquecimento do lIeite, em wum
recipiente qualquer — com o unico fim de prolongar a suu conservacio.

O termo pasteurizacio foi inicialmente empregado na Austria, por volta de
1864, para indicar o tratamento da cerveja, sugerido por Pasteur. Sucessivamente
a palavra assumiu uma significacio mais geral sendo entio empregada para de-
signar todos os tratamentos pelo calor, entre 60, e 85°C, com o fim de reduzir o
numerc de germes presentes nos ligquidos,

A primeira lei que tornou obrigatoria a pasteurizacio do leite data de 1898,
Foi promulgada na Dinamarca e se referia ao leite desnatado destinado 4 alimen-
tacio do gado. Visava a protecio dos rebanhos contra a tuberculose,

A aplicagiio do calor era feita a principio sem bases seguras. pois nfo
se conhecia exatamente quais os germes mais resistentes ¢ mesmo quais 0s gue se
encontravam no leite. As temperaturas empregadas inicialmente eram elevadissi-
mas, proximas dos 100°C., causando profundas alleragGes. Posteriormente, 4 me-
dida que se foram obtendo grandes progressos na microbiologia, quimica e mecani-
ca, principalmente, foi possivel cuidar-se do abaixamento da temperatura e redu-
cio do tempo de aquecimento, conseguindo-se, desse modo, Giminuir e até eliminar
as profundas altera¢des que a pasteurizaciio ocasionava ao leite.

As formulas de Naegele e Monaco, empregadas em 1875, para a pasteuriza-
cio do leite em garrafas, compreendiamn temperaturas variaveis entre 110 a 115°C,
aplicadas durante 2 minutos. Mais tarde a temperatura foi baixada para 70 e
75°C, porém o tempo de exposicio prolongado para duas horas. Esses tratamen-
tos deviam fatalmente alterar, de muito, a composicio e o aspecto do leite, razio
porgue a pasteurizacio sémente se impoz e se difundiu quando os métodos empre-
gados jA nfo induziam #dquelas profundas modificacGes, antes observadas,

Como consequencia natural dos inumeros, estudos feitos diversos foram
o0s processos de pasteurizacio ideados ¢ empregados, Posteriormente alguns fo-
ram abandonsados, outros condenados eatualmente g técnica moderna de lactici.
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nios admite apenas dois processos de pasteuri- lho foi acompanhado o desenvelvimento de
zacao para o leite destinado ao consumo €¢ni €s- 2.700 crviancas, com idades vaviando de 10 mé-
pecie: ces 8 G oanos, separadas em dois grupos, sendo

1.° — pastearizacio lenta — consistindo no um alimentado, sistematicamente ¢ durante o
aquecimento do lIeite a uma temperatura varia- tempo que durou o trabalho. com leite crii, e 0
vel entre 61°,1 ¢ 65°C, de acdrdo com a legisia-  outro com leite pasicurizado. O desenvolvimen-
¢iio observada. e assim mantido durante 30 mi- o foi acompanhado continuamente, pesando-se
nutos; 1 ¢ medindo-se cada ianga de tempos em tem-

2.7 — pasteurizacio de curta duracio ou mo- pes,  Como conclis o nenhuma  diferenca sig-
mentanea, fazendo-se o aguecimento a tempera- nificativa observou-se entve a média de pesos ¢
tura variavel de 71 a 75°C. durante um tempo de medidas dos dois grupos. Os pais das crian-

s

tambem variavel de 1,4 a 30 segundos, de acor- cas que receberam de preferencia leite crii ves
do com o aparcllio em que é ela processada. Iataram, entretanto, maior incidencia de casos
A temperatura minima  estabelecida  nessas de difeteria (erupe), escarvlatina, disturbios in-

formulas ¢ suficiente para ocasionar a destrui- testinais ¢ raquitismo do gue aqueles cujos fi-
cao do transmissor da tubercnlose, considerado 1hos receberam leite pasteurizado,

entre o0s patogenicos como o germe mais resis- “O PROCESSO E' AS VESEFS APONTADO
tente ao calor. Portanto a pastenrizacio bem COMO CAUSADOR DE CERTAS ALTERACOES
-conduzida assegura, positivamente, a destruicio SOBRE A COMPOSICAO DO LEITE",

dos transmissores da tuberculose, febre tifdide, Iissas acusacoes tem encontrado respostas in-
paratitéide, anginas septicas, difteria, escarlati- discutiveis nos variogs estudos feitos sobre o
na, desinteria, gastroenterites. molestias estas processo.  Os trabalhos experimentais indicam,
transmissiveis pelo leite eri, frequentemente, que a pasteurizacio nas exposi-
A pasteurizacio €, portanto, um processo doe coes usuais fom um efeito quasi imperceptivel so-
beneficiamento do Icite que deve ser considera- hre a composicio do leite.
do indispensavel, dadas as inumeras vantagens O leifte aouecido a 63°C. durante 30 minutos
e garantias ue oferece, — formula de pasteurizacio lenta — nio sofre
Juntamente com 05 germes patogenicos, a modificacio apreciavel: os fosfatos solaveis de
pastenrizacio c¢limina tambem a grande maioria calcio ¢ magnesio. nio se tornam insoluveis.
dos chamados germes banais do leite, causado- Durante esse mesmo tempe, porém a 68°C, as
ves habituzis de  suas  varias  transformacoes., auantidndes de Acido fosférvico. calcio ¢ magne-
Bessa féorma fican aumentada a sun CONSETVACAO, “io mo sovo do leite ¢t ou pasteurizado sio pra-
servindo o l{l'()('(’:iﬁl.l. portanto, a dllp]il finalida- ticamente as mesmas,
de: destruicio dos germes patogenicos e aumen- Em seus trabalbos, Rupp. nio observou coa-
to de conservacao do leite. gulacio da albpming a 63°C apds 30 minutos de
Contudo, apesar dessa dupla vantagem, ape- aguecimento.  Nesse tempo ¢ a 66°C a vedocio
sar das garantias que oferece, varias objecoes foi de ppenas de 5,959.. Em estudos efetua-
tem sido erguidas contra a  pasteurizaciio, em  dos na Estacio Expervimental de Kiel em 1952
quasi todos os paises onde foi aplicada. Aqui ¢ 1838, chegou se a conchusio Oue a1 poreenti-
no Brasil, e em 5. Paulo principalmente, inume- gem total de albnming coaculada, em aparelhoes

ras tém sido essas objecoes, m-i_-,.'.inaﬂas, natural- de pasteurizacio de curta duracio (aparelhos de
mente, pel.a falta de um perfeito conhecimento placas.  tubulaves o stassano) vai de 256 a
(_10 que he..].ﬂ- 0 processo. E-‘“-‘-"ﬂﬁ' objecoes, as vé- 11.19,. Estas alteracdes tem uma influencia
A5 R T (I!.*spgl'atad:m possiveis, devem ser, relativa na dicestibilidade ¢ comparvadas com
[‘-l_ltl'(‘.ta‘.l'l:t(l _pm«h-ilmnente es-:c_lm'ecldus' afim’ de squelas ocasionadas pela cbuliciio. podem ser
nao prejudicarem toda a industria leiteira e consideradas como inexistentes.
Ef,mf:,").?:".:sﬂ,tf :,::la':ﬁg(cé:ﬁoc?l:‘;:lSuo tno espirito A ebulicio transforma ¢ destroe totalmente
gm-lo ; i S0 inhierentemente se-  oyt0s componentes naturais do leite o que mio
¢ - s g T ety 3 acontece com a pasteurizaciio que opera em tem-
J}-i <) tempo de se procurar esclarvecer certas peraturas muitu[ abaixaldo ]Jmm de ebuligio
duvidas suegidas em nosso meio contra o pro 5 o / T e TR = AHEY
cesso de pasteurizaciio. Vejamos alg . Com esse tratamento, a fervuara, tio empregada,
varias objecGes Pl'gl;idf;s contra o I:l-t““"m' das  advém profundas modificacbes e mesmo g alte-
ade. x ; Clte pasteuri-  pu050 de quasi to%os Ic;:'-: enzimas, {; destruicin
“0 LEITE PASTEURIZADO ¥ o ol ‘dasvitaming O, jalom da ' coOaBICSCa0 JOaREs
TADO, COMO DEFICIENTE ﬁlpglllﬁé" APON- . bumina, ete. As modificacoes do sabdr siio pro-
[NF.&{T’I‘IL ACHAM ALGUNS Q'}lé ll\g]‘:{‘ﬁ;g\? fundas e a digestibilidade & bastante dificulta-
L F Al Al = £ N- - a3, ite PSS u
CA NAO SE DESENVOLVE TAi0 BEM COM O da em relaciao ao leite fresco ou pasteurizado.

LEITHE PASTEURIZADO N Quando aplicada ao leite l'l'ﬁ, a ebuligﬁo, as
CRO” COMO coM o LEITE véses grosseiramente comparada a pasteuriza-
¥ i . i T 22 c¢io, 6 de um valor indiscutivel, Embora redu-

O melhor argumento contra.isto estd no gran- za enormemente as suas qualidades, do ponto de

gg ::Illil:lg::u(guf lfﬁ:ifulsc:l’:nll)a(l(éz:;ln]:;::«;‘l;iml auan-  yista da digestiio e assimilaciio, ela destrée os
ras observacoes feitas em \'{ll‘ill;j t_‘it—j{ul:.;u?;:; getmes ]mtﬂ-',.'cnlcos { tarflhem b qu’nsi totalidas
Estados Unidos e Buropa, mostram que o desen‘. dejocs ba“m?'_ Al.]-(,,m“'— asto; “,“,0 _p"ﬂp F'Ip o
volvimento se opera de uma maneiry absolut L vl 1).1hteuuzm;zm_ i (‘lf'ﬂ ia
ll:le]lte normal qllﬂ]’ld(-) as t!l‘iﬂll('!aS s-lﬁo I.l"'lllel]t,:l.: g?:;ip;!u':;i:l?;::) c:l;:;:“tf{;‘f::;rp{[l:,l;:ln?: d(;l‘“{(:al]ﬁi':u.“h““
das com leite pasteurizado, e com a grande van- A ebu]igﬁoqpédc sm: ‘('m;-sidem-d-l com-o';;. e
tagem da menor incidencia de perturbacdes in. to de partida (lo' prm.-o.r-ss:bo de ‘past(‘-urimqﬁo
testinais, tdo comuns quando & usado leite crii. Ferver um leite ou aconselhar a sua fervura, ao
Em 1982, foi divulgado um longo e volumoso  inves de pasteuriza-lo, é regredir. Ingeri-lo cri
trabalho de observacido feito por Frank e ou- é arriscar-se a sérios inconvenientes.
tros autores, nos Hstados Unidos, Nesse traba- “A INFLUENCIA DA PASTEURIZAQiO SO-

40 =1 REVISTA DOS CRTADORRES



F?’E?-‘-‘f_—

BRE A VITAMINA C ' OUTRO PONTO QUE
TEM SUSCITADO VARIAS DUVIDAS".

As vitaminas tém hoje um papel preponderan-
te na alimentacio do homem, O sen valor é

lindiscutivel e esti num crescendo continno, com

as constantes descobertas de laboratério.

0 leite fresco, € muito rvico em vitaminas; ne-
le encontramos as vitaminas A, B1, B2, C, D e 1,
Delas, a vitamina C é a que s¢ encontra em me-
nor quantidade e é tambem a mais influencia-
da pelo calor. As outras resistem bem as tem-
peraturas de pasteurizaciio,

As frequentes pesquizas da vitamina C fei-
tas em leite corretamente pasteurizado deram
lugar a conclusbes bastante interessantes que
procuramos resumir nos trés itens seguintes:

1. — ela é reduzida na pasteurizacio lenta nu-
ma proporcao de 25 a 339, quando a operaciio se
realiza em tangues em que o cobre nio é em-
pregado, quer puro quer sob a forma de ligas.
Em presenca deste metal ou de apenas tracos, a
reduciio vai além, chegando a 609, aproximada-
mente.

2,0 — Na pasteurizacio de curta duracio ou
momentanca nio se tem, praticamente, gualquer
alteraciio quando a temperatura atingida nio
vai acima de ~72°C. Nos aparelhos que realizam
a pasteurizac¢iio de curta duragiio, a influecia do
cobre 6 tambem desfavoravel.

.0 — l)m'an‘te 0 periodo de armazenamento
em tangques, apos o tratamento, mesmo em teims
peratura baixa, péde haver ainda reducio da
vitamina O quando em presenca de tracos dc
cobre. L

Ccontudo nio deve ser esquecido que essa vi-
tamina € encontrada em quantidade muito redu-
zida no leite fresco; sua presenca tem estreita
relaciio com a alltnentagﬁo dada ds produtoras.
periodo de lagttlg‘uo ¢ volume de leite secretado,

mambem nao deve ser esquecido que a ebuli-
cio destrée totalmente essa vitamina, encontra-
da, felizmente no suco de tomate, laranja, li-
mio, usados na alimentaciio infantil.

pizem alguns  ainda, que “A PASTEURI-
ZACAO PODE E DEVE SER DISPENSADA

QUANDO O LEITE E' COLHIDO NAS MELHO-
RES CONDICOES HIGIENICAS POSSIVEIS E
QUANDO PROVENIENTE DE UM REBANHO
SELECIONADO E SUJEITO A UM CONTROLE
SANITARIO",

Essa questiio pode ser considerada contro-
vertida por aiguns estudiosos, porém, a moder-
na concepcio de pasteurizac¢iio em laticinios nio
admite duvidas nesse caso, Quanto menores forem
as contagens bacteriologicas obtidas, quanto mais
limpo e mais puro ¢é o leite, tanto melhor sera
o produto depois de pasteurizado,

O fato de um leite ser apresentado em condi-
cdes higienicas, excepcionais mesmo, nio pode
dispensar a aplicacio da pasteurizacio, pois que
¢l nio ¢ e nem deve ser empregada com o fim
de melhiorar ou substituir os métodos de pro-
duciio condenaveis.

Quando, porém, o leite provem de um rebanho
selecionado e cujo estado sanitario é severa-
mente controlado, como é o caso das granjas lei-
teiras que distribuem leite de tipo A, parece a
wlguns, dispensavel e¢ mesmo supérflua a pas-
teurizacio. Inegavelmente, o fato de sc excer-
cer um severo controle sanitario sobre o reba-
nho produtor tem uma grande influencia, pois
sendo afastadas da producio todas as vacas por-
tadoras de qualquer molestin que possa ter re-
lacio com o leite produzido, infecciosa ou nao.
menores seriio as probabilidades de contamina-
ciio do leite ainda cri., Diga-se de passagem
que, com este controle, a medicina veterinarvia
nio péde, com 0s meios que conta, na pratica in-
dustrial, garantir com absoluta precisio a per-
feitn sanidade de um animal, ¢ muitc menos
apontar o dia que esse animal deixa de ser sfio
para passar a doente. A prova da tuberculina.
embora seja de maior e mais facil aplicacio no
diagnostico da tuberculose, em bovinos, tem
uma pequena porcentagem de insucesso; de
cutro lado, principalmente mnestes animais, nio
é praticavel a radiografia em larga escala e sis-
tematica. como deveria ser para o caso do esta-
belecimento seguro do diagnostico da tubercu-
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lose. Outros problemas e is véses mais sérios,
ainda surgem, gquando consideramos as varias
enfermidades a que estd sujeito o gado leiteiro.
As mastites, por exemplo, oferecem uma tio
grande variedade de casos que nunca ou dificil-
mente nos é possivel afastar um animal doente
no dia em que ele comeca a ser perigoso.

Evidentemente um controle sanitario em mol-
des muito mais severos e minuciosos do que &
feito viria tornar a exploracio de um rebanho
leiteiro quasi que impraticavel, Além disso pa-
ra se garantir, absolutamente, um leite cri, se-
ria mecessario. tambem, um controle mais
nucioso ainda sobre a ordenha, e todas as ope-
racoes a que estaria sujeito o produto, até ser
entregue ao consumidor, inclusive ordenhado-
res, enca}:regados_, utensilios, etc. Uma severa
fiscalizacio é possivel como vem sendo feita
pelo Departamento da Producio Animal, sem
poder, no entanto, ser considerada como total-
mente eficiente sob este Ponto de vista.

Como vemos sémente a pasteurizaciio final,
executada cm condigdes técnicas satisfatorias, é
que pode dur' a garantia indispensavel ao leite.

O nosso leite de granja, tipo A, pasteurizado,
pode ser considerado ideal, Nio pasteurizado
deixa sempre uma duvida, uma incerteza, apesar
de, quando cri, nio poder sofrer paralelo com
%‘nalti;‘l;er outro leite, tais as suas qualidades.

ervido, no eéntanto, fi r
g » fica praticamente igualado

“0O LEITE PASTEURIZADO NADA MAIS B’
DO QUE UM CALDO DE CADAVERES DE MI-
CROEIOS, DIZEM OUTROS”

De fato, o leite Pasteurizadg encerra um nu-
mero de cadaveres de germes, proporcional ao
seu numero de antes do tratamento, Nos exa-
mes bacteriologicos de leite pastelu'i?jado 5.6 ‘:é;:n
valor as provas culturais, jsto ¢ aquelas em
que os germes sobreviventes se de'senvolvcm' a
::::t:ag]z::.s lf;eitlust sob o microscopio nio pot’lcn?

absoluto, porgque nessas & pr
e el grande o nu-
A zge -;';nzz gﬁu: v:;parecem, Porém mio po-

VOS ou m
Slnceramente_ acham 2o,

dos pensem Conosco, in
febre tiféide, escarlati
febre ondulante. ete,

Desde que os \
tratamento e 0s

0s Pt‘eferi?el e talvez to-
gerir og transmissores da
ia, tuberculose,
do que vivos!...
idos durante o

algumas véses

na, diftér
MORTOS
germes destry
Seus produtos,

toxicos, nio sio o resultado da pasteurizaﬁﬂc
porém tém a sua entrada mo leite, quer no ube-
re, quer durante a orvdenha, transporte, etc., €
enfim se desenvolvem antes da sua aplicacio, 8
pasteurizacio - nio pode ser responsabilizada
por isso.

Um leite no gual se encontrem produtos to-
xicos, como resultado da aciio bacteriana, deve
conter mecessariamente wum grande numero de
germes, Isto indica métodos de producgio €
manipulacio condenaveis, tal leite nio se pres-
ta para o consumo nem crii, nem pasteurizado.

Varias outras acusacOes bastante grosseiras,
siio constantemente dirigidas contra a pasteuri-
zagiio, como sejam, confundi-la ou compari-la
com a desnatagem, esterelizacio, etc., as quais,
pelo que inicialmente expuzemos, podem ser
consideradas como puro absurdo.

Como vemos, a pasteurizacio em si, niio é
responsavel por certas objecGes existentes entre
nés,

As condicdes do leite recebido pelas usinas de
beneficiomento ¢é que determinam, plﬁncillﬁl-
mente, a qualidade do leite pasteurizado, Nao
podemos esperar um leite pasteurizado boia €
altamente nutritivo, se antes do beneficinmento
ji se encontrava com alguns milhdes de germes
por centimetro cubico, como acontece frequente-
mente,

Se uma campanha deve ser empreendida em

prol de melhor alimentaciio, na parte referente
ao leite, ela deve se dirigir principalmente a
producio, pois que & dela que dependem o sabdr,
valor nutritivo e riqueza em vitaminas do leite
nasteurizado.
" Sémente a pasteurizacio péde servir de ali-
cerce para o desenvolvimento da mnossa indus-
tria leiteira e de qualquer campanha para in-
cremento do uso do leite na alimentagiio do ho-
mem.

Nos moldes em que & presentemente executa-
da, em mnossos estabelecimentos, mada ou maito
pouco deixa a desejar. Acompanhada como §, de
todos os demais cuidados, ¢omo seja o acondi-
cionamento =m frascos esterilizados, conserva-
cio adequada, dificilmente alcancaveis no co-
mércio de leite cri, deve ser bem recebida e
até mesmo desejada por todos aqueles que vém
no leite mm alimento rico, nutritifo e a0 mesmo
tempo sem perigo de contaminacoes,

BARRA Fy

R. PoLo N O R, S A.
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Capeina, metode de {abiicacéo

6. 9, Yoldado

MARCO DE 1942

O aproveitamento do leite desnatado ou séro branco, é uma condicao
que se impde.

O seu desperdicio é anti-economico e contraproducente. Diariamente, nas
centenas de usinas, fabricas de laticinios e postos de desnataciio de leite, dessemi-
nados pelo interior do mosso Estado, aféra milhares de desnatadeiras espalhadas
nas fazendas, siio jogados féra, aproximadamente, 150.000 litros de leite desnata-
do, que, transformados em caseina, darinm., em média, 4.500 quilos, — A cotaciio
da caseina atualmente ¢ de 53%000 por quilo, ha portanto uma perda diaria de —
22:500%000 (vinte e dois contos ¢ quinhentos mil réis), perda esta que influe, so-
bremaneira em nossa balanca economica, acarretando sérios prejuizos & mnossa in-
dustria leiteira.

Enquanto que na Republica Argentina a caseina ¢ nm dos produtos de ex-
portacio mais importantes, da sua adiantada industria lactea, nao representa para
né6s o mesmo papel, apezar das enormes possibilidades de desenvolvimento que te-
mos, comparando com algumas Republicas mossas visinhas, — E isto porque?
Simplesmente pelo nio aproveitamento racional do leite desnatado que. como acima
foi exposto, é desperdicado em grandes quantidades.

Nio se justifica, em hipotese nenhuma, o marasmo em que vivemos. §E’
nosso dever precipuo ter em conta as nossas reais possibilidades neste setdr, e
sair desta inercia que s6 tem trazido prejuizos 4 nossa balanca comercial.

Poderio mnos responder que esta exploracio industrial demanda grandes
somas para sua consecucao, Esta nio é a verdade. Industria simplissima, mate-
rial barato, fabricaciio facilima e instalacdes adaptaveis e sem Iuxo, e eis resolvido
o problema,

A hora que passa é de realisacdes que visem o adiantamento e o progresso
da industria leiteira de mnosso Estado, que em todas as ocasides tem demonstrado
possuir fibra, e capacidade de liderar todds os movimentos que visam o engrande-
cimento economico-financeiro do Brasil, O lema a seguir é este: “APROVEITAR
COM CARINHO AQUILO QUE ATE’' ENTAO TEMOS DESPERDICADO". Fabri-
quemos cascina, com método racional, para que possamos consumir e exportar
muitas e muitas toneladas,

CASEINA — DEFINICAO: A proteina no leite é constituida pela caseina,
globulina e albumina, (FLEISCHMANN). Distinguem se entre si, principalmen-
te, por sua precipitabilidade ¢ coagulabilidade. A caseina, que constitue a maior
parte das proteinas, precipita-se pela acio des acidos (fluoridrico, cloridrico, sulfu-
rico, acético) ¢ do coalho, ¢ as restantes pela acio do caldér., A caseina deve ser
estritamente fabricada de leite desnatado ou soéro branco, e nio de sbéro de queijo,
tambem chamado séro verde, em virtude deste ultimo nio conter mais caseina, que
ficon em sua maior parte na massa do queijo,

Quimicamente é um produto indefinido ¢ composto, suscetivel de sofrer
modificactes por influencias fisicas e quimicas, A caseina é uma nucleo-albumina
(pseudo nucleina, paranucleina) ou seja uma albumina, que pela digestdio com
pepsina e acido clovidrico, se dissolve quasi que por completo, deixando um peque-
no residuo fosfatado. A caseina pura é insoluvel no alcool, eter e eter de petroleo,
benzina_ ¢ sulfureto de carbono, e muito dificilmente insoluvel n'dgna.

MAQUINARIO NECESSARIO PARA SUA FABRICACAOQ

1 — Tacho de cobre, tanque de madeira ou Je tijolos impermeabilizado;
24 — Vapdér ou pequena caldeira; ;
3 — Moinhos, raladores ou o que ¢ mais pratico, maquina grande de moer

carne;

4 — Prensas de alavanca, mecanicas ou de parafuso;
& — Taboleiros para secagem ao sol ou secadores mecanicos:
6 — Termometro,

PROCESSO DE FABRICACAOQO

Varios siio os processos de fabricaciio, porém o mais pratico e adaptavel ao
nosso meio, ¢ o da coagulaciio por intermédio do acido latico. O acido latico se
produz no proprio leite, pela fermentaciio bacterica, que transforma a lactose em
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100 fitrasr com 3.5 7 Leite Desnargth
de Matera Gorda ;

10 litror de
de Materia

acido latico. O leite, apés o desnate que deve
ser perfeito, é colocado em um tanque. que po-
de ser de cobre estanhado, de cimento ou de
madeira, o que é mais economico,

O 6timo de temperatura do leite desnatado no
tanque, é de 50°C.. temperatura esta obtida por
meio de vapdr indiréto ou diréto. Quando nio
se dispde de uma caldeira a vapdr usa-se o fo-
go diréto. Na ausencia absoluta de calor dei-
si-s¢ coagular naturalmente. o que se da de um
tdia para o outro., Atingida g temperatura de
30°C., que pode sepr controlada pelo termometro.
retiva-se o fogo, quando se trata de aquecimen-
to diréto, afim de niog queimar o coagulo de
massa, que naturalmente se assenta no fundo do
tactio ou tanque. ¥’ necessario ter o maximo
cuidaGo quando o aquecimento é feito a fogo di-
réto, porquante de umgy massa que contenha par-
ticulas qu(*iumdzw, nunca se

podera obter um
bom produto.

ADICAO DO SORO VERDRE

No momenty em que tenha atingido o ponto

otimo de temperatura, adiciona-se o s6ro verde
azédo, na percentagem de 5% da quantidade de
leite desnatado gy coagular, tendo-se o cuidado
a pi de madeira, dei-
que o leite figue com-
pletamente coagulado, operaciao esta gue dura
varias horas. O ponto de coagulacao facilmente
se verifica gquando o s6ro verde se fornar trans.

de mexer devagar com um
xando-se em repouso, até
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parvente, ¢ . massa se deixar facilmente espre-
mer, com as mios, feito uma esponja,

Para que o trabalho seja perfeito, ¢ a massa
nap ofereca dificuldade na manipulacao, com
grandes perdas para o industrial, deve ter con-
sistencia esponjosa ¢  ser dura. Ao contrario
quando a massa ¢ mole, apresenta entraves na
lavagem ¢ prensagem, dando em  consequencia
caseina de qualidade inferior, com menor ren-
dimento. Para se ter soro verde (_azédo).
guarda-se mais ou menos 30% do soro de cada
dia, de preferencia num recipiente de madeira.
de um dia para outro, Esse recipiente, como
todos os demais utensilios, deve ser bem limpo,
porquanto a produciio de uma bda cascing de-
pende 1009 de muity higicne.

LAVAGEM — Depois de coagulada a massa
deixa-se escorrer o soro por completo, proceden-
do-se o esfarelamento, (que poéde ser feito A
mao, ou mecanicamente, por intermédio de
uma maquina de moer carne, das maiores),
afim de que a lavagem seja feita e haja faci-
lidade na penetracio da agua. Para que a la-
vagem seja boa, ¢ necessario lavar a massg trés
véses em agua bem limpa. O tanque deve ficar
bem cheio de agua, até cobrir toda a massa, sen-
do de boa pratica deixa-la permanecer durante
alguns minutos, observando-se a pratica impor-
tante de remexer a massa, exgotando-se a seguir
toda a agua pelo orificio Iateral do tanque, De-
ve ser colocado no interior do tanque no orifi-
cio de saida da agua. mmma peneira de téla, com
a finalidade de nio deixar entupir o cano, evi-
tando, dest’arte, perda de massa, que sempre
sdie com a agua que se exgota.

PRENSAGHEM — Depois desta lavagem cuida-
dosa € a massa submetida 4 prensagem, Sio
adotadas, para este fim, prensas as mais varia-
das: de alavancas, de parafuso ou mecanicas.
Age-se da seguinte maneira: a massa é coloca-
da em panos de algodio, em camadas de 10 a 20
centimetros, tendo-se o cuidado de nuneca exce-
der estas dimensdes, afim de se obter uma pren-
sagem perfeita, A permanencia da  massy na
prensa durante algum tempo é favoravel, com
o intuito de que haja o completo escoamento
da agua da lavagem, dependendo desta operacio
o rapido ¢ perfeito secamento da massa, A
massa, depois de prensada, é moida novamente,
pela maqguina de moer, ou quando a quantidade
de massa I6r pequena esfarelada & mao, passan-
do-se a seguir através de peneiras,
caseina devem ter uniformidade, ndo s6 para
apressar a secagem como, tambem, melhorar o
seu tipo e ter mais aceitagio nos mercados con-
sumidores.  Em caso contrario, nao havendo
uniformidade na granulacio ha demora na seca-
gem. Havendo mistura de grios grossos, e, como
o3 granulos mindos tem secagem mais rapida, ha
perda de fempo em virtude da caseina permane-
cer mais tempo nos taboleiros até haver a seca-
gem dos  granulos grossos. Mesmo assim, a
maior parte das véses se tem a impressio de
que o0s graos maiores estip sécos, mas isto s
externamente, ficando a parte interna humida,
facilitando que figuem  mofados, prejudicando
sensivelmente a partida de caseina,

Evitar a todo transe o aparecimento destes
grios grossos, esfarelando-se convenientemente
toda a massa por igual, para se obter nm s6 ti-
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E'.O._isto € uniforme, mesmo porque, deste modo,
__““h facil é'a sua colocacio e cot ACAO0 NOos mer-
tados consumidores,

SECAGEM — A natureza prodiga como ¢
N0s da, para a sceagem da caseina, nm elemen-
Y prodigioso que ¢ o sol. A vantagem da seca-
fgll‘ll:ud::]-;c‘a-ﬁci?“ ']:u-iu s:?l_ _(- in‘c‘lnfl't(‘sh: porgque a

: ais branca, e mais perfeita do que a se-
F‘aulal artificialmente. A grande desvantagem da
IR e et s e

i A HE HE E o
('lﬂ O ar de sua graca, prejudicando, de forma
g::l‘f::::-t,festu, "x.p.lm“-{"ﬁ" indust vial, lm’m::lo-sv
4 ¢ i que nessy ecpoca ha maior producao de
ll‘ft(:_, ¢ consequentemente maior quantidade de
taseina, Neste caso nio ha possibilidade de
suardar a massa durante varios dias, em virtu-
de de estar humida e deteriorar-se com certa ra-
pidez. 1’ 16gico, que para a solucio desse pro-
bl('mu, se faz mistér o uso de um secador,
Quf_mdn se procede a secagem 2o sol, precisam-se
taboleiros munidos de panos de algodao. Ksses
taboleiros sio feitos do seguinte modo: Sarra-
fos de madeira, de 5x2 centimetros, leves e re-
sjstmﬂ‘tn&. s sarratfos devem ser encaixados de
maneirn a tormar um quadrado de 1,0x0.80, co-
Ioca-se ¢m cima o pano de algodiao (sacos vasios
de farinha de trigo) com as mesmas dimensdes
¢ a seguir outro quadrado de sarrafos, firman-
do-0s com taxas ou prégos pequenos,  HEstes to-
boleiros, além de serem praticos e economicos.
substituem os de folha galvanisada, que nesta
¢época- devem custar win preco exorbitante.  As
armacoes de madeira, onde sio postos os tabo-
Ieiros, podem ser fixas, ou substituidas por ca-
valetes e savrafos soltos. Na secagem ao sol, a
caseina deve ser constaniemente mexida com as
tiiSif)H.-- afim de se  processar-uma perfeita seca-

gem. Na secagem artificial, os secadores mais
praticos sio os mecanicos, pela grande vanta-
gem de manterem a caseina sSempre em Iovi-
mento, evitando o super-aquecimento e as aglo-
meracoes de particulas de massa., A secagem
se efetua por meio do ar quente que se satura
da humidade contida, em forma de vapor. Siao
usados, para o agquecimento do ar. radiadores,
adaptaveis, a fogo diréto. indiréto, eletricidade
ou gis, conforme o local ¢ a possibilidade de ca-
da um, Deve-se dar preferencia ao vapdr e a
cletricidade, advindo do uso destes processos a
vantagem de ser regulada a temperatura coi
precisno absoluta, A massa estando humida o
otimo de temperatura é 50°C., ¢ nuneca acima
disto.

~

ARMAZENAMENTO

A caseina granulada, apis 4 secagem, é ensa-
cada em sacos brancos. ¢ empilhados em lugar
bem seco e ventilado. No depésito deve haver
um cstrado de madeira, onde 0s sacos sio em-
pilhados, tendo-se o cuidado de nao encosta-los
na parede, afim de evitar que o conteudo do sa-
co moéfe ou biche, Nunca armazenar caseina
moida, e sim  granulada. O descuido destes
principios basicos, podem acarretar perda. total
da produgciio, devalorisacao do produto, ¢ prejui-
zos incalculaveis,

SOR0O VERDE

.. 0 s6ro verde que fica apos a4 coagulacao da
massa, deve ser utilisado na engorda de porcos.
porque contém boa parte de lactose, grande
parte de sais, fermentos e albuminas termo-
coagulaveis, Misturado com farelinho, milho e
outras forragens é boa e bem aceita racio.

BM[!(«(/? afia

Nocoes Gerais sobre o Leite (1941) —
Manoel L. A. Bhemer. — Em uma bro-
chira de 114 paginas, o autor tece consi-
deracoes e presta esclarecimentos de ca-
racter pratico sobre assuntos ligados ao
controle leiteiro, microbiologia do leite
obtencao higienica, -beneficiamento, pro-
vas' higienicas, falsificacoes, fraudes, pes-
(quizas. de conservadores:e apresenta ain-
da  uma exposicao interessante sobre as
anglises do leite praticadas ‘correntemen-
Lo .

Neste trabalho sao apresentados de for-
ma clara ¢ com espirito eminentemente
pratico, os metodos de contagem de pla-
cas, Breed, lacto-fermenta¢ao, bem como
provas de pesquizas de sangue e puz, ca-
talise e¢ redutase.

O “grande valor desta obra reside na
simplicidade de exposi¢ao, o que a torna

MARCO. iy 1942

bastante aconselhavel e nos parece utilis-
sima para aqueles que tém o seu tempo
tomado com o trabalho e nao pode des-
cer as minudencias s6 possivel aos espe-
cialistas e estudiosos.

E’ uma obra que deve ocupar lugar de
destaque na mesa de laboratorio e na
usina.

Seu grande interesse reside ainda no
fato de ser escrita em portugués, pois
como ¢ sabido, no ramo de laticinos so-
mos pauperrimos em literatura, quer de
obras .de vulto cientifico quer de obras
praticas.

O aparecimento deste trabalho, alias o
segundo do mesmo autor, vem preencher
uma lacuna, contribuindo para a genera-
lizacao de certos conhecimentos indispen-
saveis ao progresso de nossa industria
leiteira.
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Em nosso ultimo numerog fizemos referencia
a0 crescimento continuop da producgido de leite
no Estado. Neste, temos oportunidade, por es-
pecial deferencia do Departamento da Producao
Animal, de transcrever dados concretos sobre o
leite produzido e distribuido pelas granjas e,
recebido pelas usinas de beneficiamento e pos-
tos de refrigeracio, inspecionados por aquele
Departamento.

Nestes dados, conve

m notar que ndo estd in-
cluido o leite recebido

pelas fabricas de mantei-
ga e de outros sub-produtos, quer sob fiscaliza-

¢do estadual, quer federal, assim como aquele
produzido e consumidg ou. industrializado em
localidades onde os servicos de beneficiamento
ou industrializacio nao sé acham devidamente
regularizados.

As médias que ac

i vemos se referem uni-
ca e exclusivamente g

08 totais apresentadog:

1.© — LBITE PRODUZIDO & RECEBIDO
(em litros)
1.° no interior do Estado, sendop

a) no vale do Paraiba

62.917.597,000
b) em outrag regides

20.311.785,500
2.° no mu'nicipio da Capital, de
a) granjas leiteiras
b) vagueiros

782.587,720
4.939.564,000

==t P ERE ST
Total 88.951.530,220

? — DESTINO DADO A ESSE LEITE

2.

1.0 0011sum§du na Capitg] 53.632.407,720

2.° consumido e Santog 2.836.551,000

3. consumido ne interior 9.198.827000

1. Industrializado . . 23.283.744.500

= TN SR

o) SElin C 88.951.530,220

3.° — MEDIA DIARIA (em 1ts.)

1. consumido DA NCani AR o 146.938.103

2.° consumido em SERtoR! |\ 0. 7.771:372

3.° consumido ng interior 25.174,868

4.° Tipo A, distribuige ., 2.144,075
9. De vaqueiros,

: recebido peias
usinas de heneficiam@m” 1::.'533,052
6.° Industrializado 5

63.790 806

A média diaria, “per
mido, em espécie em S Paulo,
base uma populacig de 1.331
pelos dados acima, é 110.39¢ £1

Nesta .média entretanto
incluido apenas o leite cons

capita” de leite consu-

tomando-ge por
000 habitantes.
s,

convem frisar, esta
umido integral, nio

=1 46 =

b 2
entrando no seu calculo aquele consumido ::l)ﬂ-
forma de derivados, como manteiga, 4 575
creme, ete.,, como é feito nas estatisticas
outros pafses,

A procgdencia do leite recebido foi classé&caa
da por aquele Departamento, de acordo C tar
relagdo que a seguir publicamos, Convem l;ate-
porém que os dados que aqui aparecem a?;execi-
rem apenas ao leite recebido pelos eata.d ado
mentos localizados nesses municipios, produ
neles ou féra deleg,

9
LR Iugar  LOTON . vaaieeralios, s e ] 860.2;6
222 Guaratingueta ..... 9. 41%-305
3.° onelra | SN e 3.218 -45“
4. i Jacaref ....c.0.000 « b. . 106
5. 3 S. José dos Campos . b5.216 -5{}3
6. Cachoeira. ... .= 4.575-0“
e i Cruzelro ). .l oz 4.448.“1
g.o - Cacapava  ..-----. 4.31:-163
9.0 B Lavrinhas ........ 3 834-“3
10.» Quelliz. .o il ae : 3.4%1.015
1. d 930 P MR e 3 01 .1,95
12.° Mogi-Guassd ...... 2. 856.199
13." Pirassununga ...... 2.34_1.858
14~ S.5C8YI0oR N ey 3.045.855
Lo." Pindamonhangaba 2 036.“1
16." Ribeirdo Preto ..... 1.743.4 g
1 G 4 Cascavel ...... L 1.3&9.021
18.¢ Atibajg’ wowcainn o i . 1.098.;2?
3 R Jaboticabal ....... 1.022. i
20." Piracicaba ........ 1.016.6 :
21.¢ BAUTA, | oo siibidegly 1.0]4_.42‘,l
22" 3 Pederneiras ....... "%.:83
23.° Araraguara ... 780.1 5
24.° i THNR i ot preiaisre 761.8;3
25.0 Itapetininga ...... 549.4 g
26." Campos do Jordio .. 403.325
27 [atofs ol O salias 372.1 :
28.v R e R e 366.123
29.° Rio Preto  oulsmland 340-.:76
30. Doig Corregos .. .- - 265 . 5
310 Aragatuba . ....... 248.6 L
32.° Elmelras oL Lo fal 244 502,
33." IMIBHER! . e s aiee 230.164
34,0 Braganca.  cisiaes ., 198.009
35.0 Rio*€laro. | 1050 & 143.975
36.° Marilia s . ociie s b 129.736
Lotal™ fem ta) | 0, 83.229.168.6

Esperamos em futuro proximo, e ainda con-
tando com a bdéa vontade do Departamento da
Produgdo Animal, publicar dados tdo extensos
quanto possiveis sobre o leite recebido e indus-
trializado nas fabricas de manteiga e outrog sub-
produtos, sob a fiscalizacio e orientacdio da-
guele Departamento,
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O beneficiamento do leite p6de ser considerado como sendo o conjunto de
operagées a que o mesmo é submetido, desde a seleciio 4 entrada na wusina, até o
acondicionamento final, compreendendo, como fases intermediarias, a filtracao, a
pasteurizaciio e conservacio adequada,

O beneficinmento total do leite se opera, segundo o regulamento Estadual
sémente em estabelecimentos especialmente destinados para esse fim, denominados
usinas de beneficinmento,

Nesses estabelecimentos, o leite é submetido is seguintes operacdes, até
completar o beneficiamento: a) selecio & entrada; b) recep¢iio em tangque apro-
priado; c¢) {filtraciio; d) pastenrizacio; e) resfrinmento; f) engarrafamentio e g)

- armazenamento,

A seleciio 4 entrada do produto no estabelecimento, é feita por meio de
exames de laboratorio, pesquizas organolépticas e provas de limpeza. TUma vés
admitido para o beneficiamento é entdo transvazado do vasilhame em que foi
transportado, para o tanque de recepgiio, naturalmente, depois de medido ouv pesado,
segundo o sistema empregado na usina. Dos tanques de recepcio € re-
calcado, por bombas especiais, ou desce pela acio da gravidade para o restante
do aparelhamento, afim de sofrer o beneficiamento propriamente dito. Estas
operacdes seriio descritas e discutidas pormenorizadamente em trabalhos posteﬂore_'_s.

A operaciio central do beneficlamento é a pasteurizaciio; as restantes sfio

. preparatorias ou complementares, porém indispensaveis para se completar o pro-

cesso. A nio realiza¢io de qualquer destas operacoes péde pdr em duvida o resual-
tado final. quando se #eseja nm completo beneficiamento.

Antes do leite ser enviado para as usinas de beneficiamento, em certos ca-
sos, ele sofre um resfriamento prévio, principalmente quando as distancias a per-
correr, entre as fontes de produciio e os estabelecimentos beneficiadores, sio gran-
des. Tsse resfriamento poéde ser executado em estabelecimentos centralizadores,
denominados Postos de Refrigeracio, constituindo essa operacio entretanto, um
beneficiamento parcial.

Nas figuras n.os 1, 2 ¢ 3, aparecem tr8s modalidades de beneficiamento, tal
como se opera em usinas de beneficiamento o em postos de refrigeracio. este ulti-
mo representado pela figura n.° 3, \

1 — FINALIDADES DO BENEFICITAMENTO

O leite foi definido mo Congresso de Genebra em 1908. como sendo ‘o pro-
duto integral da mungidura completa e ininterrupta de uma femea leiteira. em bom
estado de mutriciio e nio fatizgada”. Para a industria leiteira ele pbéde ser consi-
derado como sendo “a secre¢io da glandula mamaria, sd, obtida por meio de uma
mungidura ininterrupta e completa, do oitavo dia do parto em diante™.

Hsse alimento, completo e tio rico em substancias nutritivas, apresenta,
entretanto, dois pontos fracos que bastante mnos interessam: 1.° — € sujeito a
profundas alteracdes e 2.° — oferece inumeras possibilidades praticas de conta=
minacdes perigosas ao homem, :

As alteracBes se verificam com uma rapidés variavel, dependendo da tempe-
ratura ambiente e ¢ menor ou maior cuidado tomado na sua colheita e conservacifo.
Varias especies bacterianas, com propriedades diferentes, se desenvolvem no leite,
determinando modificagdes profundas na reacio do liquido, com transformacdes
fisico-quimicas intensas, Mesmo o leite, colhido e conservado ao abrigo do pé e
em geral das contaminacbes, termina por modificar-se no fim de um numero varia-
vel de horas.

As possibilidades praticas de contaminacdes perigosas aoc homem, oferecidas
pelo leite alimentar, fornecem um campo de estudo bastante extemso. Para pro-
vfi-las temos a historia epidemiologica das varias infeccbes, ocorridas em inumeras
cidades do mundo. .

Como vemos, para que o leite possa ser considerado um alimento satisfatério
e a0 mesmo tempo completamente isento de perigos. enfim, para que seja entregue
a0 consumidor se nio com as mesmas pelo mends em condicOes bastante proximas da-
quelas em que foi produzido, torna-se mecessaria a aplicacio de outros meios capa-
zes de determinar niio s6 s supressiio dos perigos a ele inherentes, como garantir
a sua boa conservacio.
Hsses meios sdo representados pelo beneficiamento,
Nele observamos, pois, duas finalidades principais; a) garantir a satide pu=
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blica contra o perigo das molestias originarias
do leite e b) aumentar e prolongar a sua con-
servacao.

Das operacoes realizadas no beneficiamento
a pasteurizaciio ¢ a que determina o afastamen-
to definitivo dos perigos existentes e o prolonga-
mento da Sua conservaciio, razio porque é con-
siderada a operaciao central do beneficinmento.

O beneficiamento evita, portanto, grandes e
graves inconvenientes que podem surgir com o
consumo de leite, quer do ponto de vista econo-
mico quer, e principalmente, sanitario.

2 — MEIOS EMPREGADOS NO TRATAMENTO
7 DO LEITE

Os meios propostos para a conservacio do
leite podem ser distintos em quimicos e fisicos.
Pelo menos nos limites conhecidos, no leite ali-
mentar, os meios quimicos nio sao permitidos
por menhuma legislacio. Seu uso & restrito,
apenas, & conservacao de amostras para exames
de laboratério.

Os meios fisicos, empregados para a conser-
vacao e beneficiamento, voltam-se quasi todos
para o tratamento termico, quer sob a forma de
resfrianmento quer sob a férma de aquecimento.

Ambos, em limites oportunocs, podem nac sj
prolongar o tempo de sua conservacio, como,
tambem, tormi-lo inocuo.

A eletricidade aplicada ao leite, sob uma das
férmas de pasteurizaciao, veremos que agZe. uni-
camentz em virtude do calor produzido. Os
raios ultra violeta, ji empregades no tratamen.
to do leite, aqui nao serio considerados porque
se acham ainda no terreno do laboratério expe-
rimental, nao tendo., por enquanto, alcancado a
industria.

Com o resfriamento obtemos a conservacio
das gualidades do leite por tempo razoavel, ao
passo que o aquecimento nos garante a destrui-

cao da flora hanal ¢ patogenica, consegnindo-se,
assim e ao mesmo tempo, prolongar spa maior
conservacio.

Resfriamento e aguecimento tém, pois, finali-
dades mio absolutamente identicas, muito em-
bora ambos conduzam i conservacao. O aqueci-
mento piéde nos fornecer um leite absolutamente
seguro, ao passo que o resfriamento, sobretudo
na pratica, pode garantir a boa conservacao,
scm pretender oferecer garantias de inocumidade.

Na pratica os dois métodos se associam ¢ se
integram, Com o aquecimento procuramos obter
a certeza de inocuidade, com o resfriamento a
rarsntia de conservaciio temporaneq,

Vejamos pois, separadamente, a acio do frio
e do calor.

A — ACAO DO FRIO SOBRE O LEITE

O frio foi e é largamente aplicado na conserva-
cio industrial do leite. Presta imensos servicos
i industria, sendo empresado nas fontes de pro-
ducio, nos postos de refrigeraciio, usinas de be-
neficinmento e nos locais de consimo,

0O resfriamento, proximo de 0°C, presta-se a
manutenciio das suas qualidades originais, pot
periodos de horas e até mesmgo de dias.

O ponto de congelamento do leite varia com
a sua composicio, mas 6, aproximadamente, de
menos 0°,55,

A composicio e o equilibrio fisico-quimice do
leite sio levemente influenciados pelo frio.
Quanto mais baixas as temperaturas empregadas,
tanto mais profunda parece ser essa influencia.
N¢ congelamento tem-se observado certas mo-
dificacbes no sistema coloidal das protides e mo-
dificacdes mas gorduras talvés em relagio
com a tensio superficial. O leite reobtido ap6s
¢ descongelamento fcrnece cifras analiticas li-
geiramente diversas do leite originario,

No quadro abaixo péde-se observar os resul-
tados obtidos durante e ap6s o descongelamento,

bLensi- Imaiee | Gocuuil, ALl |
dade refrato- | % Seco | Acidez

| metrico | Deseng. |
Leftafordeinario) e s R I e 1031,8 36,8 | 3.7 | 894 | 62
Parte superficial do leite congelado 1025,6 402 | 11,6 | 9,30 | 83
Parte média central _................ 1053,4 535 | 3,5 ’ 14,17 | 11,0
Parte congelada das paredes .......... 1020,1 20,1 | 2,9 55 | 88
Teita desconegelado ................. | 10820, | 887 | 386 | 897 | 72
Fig. 1 — a) tanque de receptio;
h) bomba de leite; e¢) filtro; d)

pasteurizador; e) termo registra-
dor; f) resfriador; g) engarrafa-
dora e encapsuladora e h) tuhulaciio.
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Entre 5 ¢ 15°C as modificaydes siio imper-
Céptiveis o poucos siio os dados encontrados na
literatuypg,

Sobre 5 flora bacteriana o frio tem uma acgao
importante, No leite mantido a 9°C, foi
notada certa tendencia a uma diminuiciio nas
contagens em placas. pocém, em a'guns casos no-
tou-se gradual diminuiciio na acidez e o deseny olvi.

mento de um aroma anormal, Quando mantiido

Pouco acima do ponto de congelamento, ha a

Principio uma reduciio numerica nas contagens
de Dlacas. porém_, depois de wuma semana ou
mais, se inicia a multiplicacio de germes até nu-
meros bem elevados. O leite e o creme pédem
Ser conservados em condicdes razoaveis a 0°C.
durante um periodo maximo de 10 dias; perio-
dos maig longos tém sido experimentados, com
resultadog pouco uniformes,

A 4.°C,, gcorrem as mesmas modificacies que
a 0°C, mas a multiplicacio dos germes se faz
mais rapidasmente. A 10°C o desenvolvimento
bacteriano & possivel, porém em condicdes varia-
veis, dependendo das especies contidas no leite,
Pbéde haver a formacio de acido. A 21°C., se
tem um desenvolvimente vigoroso de germes
acidificantes, e consequentemente a acidificaciio
tot=1 4n produto, no fim de noucas hereg,

Portanto, as temperaturas compreendidas
entre 2 e 10°C., poédem ser considerauas as me-
lhores para a conservaciio do leite durante um
periodo reduzido, no maximo de 48 horas, Nes.
se limite de temperatura temos uma completa
suspensio no desenvolvimento dos germes. Aci-
ma de 10°C. a acido inkibkidora do frio sobre o
desenvolvimento bacteriano é menos segura,
prestando-se porém. até 15°C., aproximadamen-
te, para periodos de pequena duracio.

O frio quasi nio influe sobre a oxidase, pe-
roxidese e amilase, A redutase-formaldeidica é
no entanto Ilevemente influenciada, Pode-se
considerar o frio como conservador dos enzimas.

Na pratica industrial ele é aplicodo ma con-
servacio do leite sob a forma de: refrigeracio e
congelamento,

a) — Refrigeracio ou resfriamento - As tem-
peraturas para resfriamento e conservacio, exi-
gidas pelo servico de fiscalizacio, nos estabele-
cimentos industriais, variam entre 2 e 5°C, Nas
fontes de produciio ela pode ser mais elevada,
flependendo sempre da duracido e condicoes do
transporte e tambem do proprio produto.

Os processos de resfriamento ou refrigeracio
serio considerados posteriormente,

Unicos representantes mno Brasil dos

PYROMETROS GRAFICOS (Termoregis-
tradores), “SISTEMA GALVANOMETRI-
CO", para pasteurizadores de leite.

Oficina  especialisada em refrigeracao
comercial e industrial. Stock de gaz, oleo
e pecas para refrigeracio

A REFRIGERADORA

AL, BARAO DHE LIMEIRA, 534

S a4 o Paulo
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b) — Congelamento — No Estado de Sio

Paulo o congelamento ji se acha QP{‘f;l q‘;ﬁ
praticamente abolido, E’ ainda admitico ed
casos excepcionais, em virtude das andfﬂ’ﬁ’esd e
transporte e certos métodos de d:§trlbm9ﬂ0 Co
feituosos, Em outros Estados al_nda & larga-
mente aplicado, devido as condicoes locais de
trabalho, =

Ele pode ser feito nos proprios latdes em que
deveri ser tramsportado on em formas apro-
priadas imergindo-os em tanques de salmoura.
O regulamento oficial proibe o seu uso, admirin-
do o excepcionalmente,

B — AQi0 DO CALOR

O calor exerce uma aciio variavel sobre 0 l_ei-
te, dependendo da sua intensidade e con(h?oes
em que & aplicado. As femperaturas atingidas
variam de acordo com o fim desejado, sendo
aplicado quer quando se deseja uma conserva-
¢iip persistente — mo caso da esterilizacio —
quer quando 6 desejada apenas a destruiciio lf_lf)s
germes patogenicos — no caso da pasteurizagao.

ACA0 DO CALOR SOBRE O LEITE

orduro

agucor
carevno.
SOl

A

vereseslaneees] robbr

Tem]ozra.l‘ur‘a grous € enl‘igrmd_o_r

b
L lolbumine
MlZo ~
\ \ NE—: R — | enzimar
PRI \ TR linho de creme
\\\ M.Tuberculosis
NN T——— G.do Grupo Coli
\\“‘”— JStreptococus
i e di F Ferio
o
$ 10’ 20 30 Lo’ 50° 1

Tcm‘Po em Mihutos

Fig, 2 — Grafico de North

Ele exerce, de uma maneira geral, uma acgio
mais on menos profunda sobre todos os consti-
tuintes do leite, conforme péde ser observado no
grafico de North, fig. 2. O valor nutritivo, sa-
bor, aspecto. etc., .sofrem wmodificacbes varia-
veis, segundo o griao e duracio do aguecimento,

As alteracdes siio tanto mais profundas quan-
to mais intenso é esse aquecimento; a duraciao
do tratamento, além da temperatura, exerce
tambem uma aciio dicisiva.

O calor aplicado ao leite, destinado ao consu-
mo em espécie, tem uma acao minima quando
comparado com a influencia das altas tempera-
turas empregadas para os leites evaporados ou
para outros fins. capazes de profundas modifi-
cachnes fisicas e quimicas.

As temperaturas relativamente baixas, larga-
mente empregadas com o fim de destruir os
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Langue de recepgio;

b) bomba de leite; c¢) pasteuriza-

dor de placas; d) ({filtro; e) en-
garrafadora e encapsuladora

Fig. 3 — a)

‘germes presentes no leite, podem ser considera-
dos como o fator de desenvolvimento da indus-
trin de lacticinios. Sio e¢las, quando empregadas
em determinadas condi¢cdes que constituem o
processo de pasteurizaciio.

A aciAo do calor sobre os componentes nor-
mais do leite tem inicio sobre a montagem do
creme ou, simplesmente, linha de creme, Ela
é influenciada, pelo aquecimento, antes de qual-
quer outro componente excecio feita & vitami-
na C. Em seguida come¢am a ser influenciados
os enzimas, a albumina, sabdr e por fim os sais,
“ac¢ucar, caseina e as gorduras, Apb6s 30 minu-
tos de aquecimento acima de 62°,2 Ja se inicia
a alteraciao da linha de creme; a 63°, aproxi-
madamente, os enzimas comecam a ser influen-
ciados; a 65° = albumina;a 67 e 68, o sabor e
08 outros comp?ncntes mais rosistentes‘ sao0, sO
;—l‘;?‘;t,e, :i_nfhllen(‘mdm em temperaturas acima de

Dos enzimas, o que primeiro & destruido por
agdo do calor é a amilase, o que se d4 aos 37°C
a seguir vem a fosfatase a 62°5, , catalase a
65°, a peroxidase a 69°C., galactose g 7;5.. a
redutase a 80° e por fim a lipase 08 1510(':_ :
apb6s 30 minutos de aquecimento, { 5"

A vitamina C, sofre consideraveln

£ 1eénte ¢
acao do calor, chegando g reducodes de 092 :
G60%, a 91"1 apos 30 minutos dependendo
das condi¢bes em que se oper i i

O calor aplicado ao leite 6, entretanto, d
ponto de vista bacteriologico de enorme uti]‘.id &
de, Os Bgermes presentes no leite tém rvsistca-
cias variaveis, Esse fato 6 largamente ex ln-
rgdo na pasteurizaciio, pois visandg a destp oi-
¢ao dos patogenos, como é a sug finalidaa ﬂ-Ji-
mu:-lto vz_n]or se torna o conhecimento e:r te' as
vesistencia maxima de cada espécie hac‘t:*lri(:mqla

De trabalhos realizados che
EO Z0U-se a conc a
que o germe mais resistente & o transm!;ls(g: Sl]t-o
tuberculose. Ele é destruido a 60°C depoj (1"
20 minutos de aquecimento on a 68° “p‘j:} ]1; ;(;3

Manual Pratico de Castracio
DR. CELSO DE SOUZA MEIRELILES

A unica obra. em bortugués,
especializada no assunto e gq
alcance de qualguer pessoa,

50 ILUSTRACOES
FETERACAO DR CPTATORYTY

Pedidos a :
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gundos, O transmissor do aborto epizootico nio
sobrevive numa temperatura de 60°C, apés 10
minutos. Outros germes patogenicos tambem
cncontrados mno leite siio destruidos em tempe-
raturas inferiores.

Destas considerac¢des devemos concluir que
entre 60 e 63°C as modificacdes que se operam
no leite sio moderadas, fornando-se porém,
sensivelmente mais intensas acima destas tem-
‘peraturas.

Na pratica, o calor é aplicado ao leite, dest-
nado ao consumo, em intensidade variavel, soh
a f6rma de esterilizaciio, pasteurizacio e ebu-
licdo,

a) — Esterilizacio — Neste processo de tra-
tamento do leite sdo necessarias temperaturas
bastante elevadas, pois a sua finalidade é torna-
lo um produto conservavel indefinidamente, Pa-
ra isto devem ser seguramente destruidos todos
05 germes nele existentes, As temperaturas ele-
vadas sfo, entretanto, como acabamos de ver, ue
uma acfio prejudicial sobre os seus componentes
normais, razio porque em um leite esteriliza-
do se mota uma modificacio profunda no sabor,
aspecto. valor nutritivo, atividade enzimatica,
ote, e

E’ um processo empregado sé6mente em casos
especiais, niio sendo praticado correntemente na
industria de leite de consumo.

Para se obter uma verdadeira esterilizacio é
necessario atingir, pelo menos, 115°C., durante
20 minutos, ao nivel do mar, ou em certos pro-

 cessos, 130° por poucos minutos.

b) — Pasteurizacio — Na pasteurizagio o
calor é aplicado tendo-se em vista resultados di-
ferentes dagqueles visados pela  esterilizacio,
Aqui o tratamento se propde a tornar o produ-
to livre de agentes tramsmissores de molestias
infecciosas, comumente veiculadas pelo leite,
em estado cri, e ao mesmo tempo aumentar a
sua conservacio, com g reduc¢iio da carga bacte-
riana, Na pasteurizaciio o leite é submetido a
um aquecimento minimo, suficiente para des-
truir os mais resistentes dos germes patogeni-
cos, sem, mno entanto, sofrer alteracdes signifi-
cativas na sua composicao.

Dela deveremos nos ocupar detalhadamente
em outros artigos,

c¢) — Ebulicio — Hsta £6rma de aplicagiio do
calor ao leite nido péde ser designada, propria-
um processo de tratamento, mnio &

mente,
E’ uma pratica exclusi-

aplicada na industria,
vamente domestica,

Consiste mo aquecimento até o ponto de ebu-
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Filg. 4 — a) Tangue de recepciio;

b) bomba de leite; e¢) filtro; d)

resfriador; e) torneira anti-espu-
ma; f) latdo.

ligho, Normalmente o leite é considerado fer-
vido quando ele sé6be, Isto acontece, entretan-
to, um pouco abaixo do ponto de ebulicio. A
Simples expansiio do leite em umg vasilha qual-
fluer nem sempre assegura a destruicio dns
fermes patogenicos, Para que isto aconteca @
necessario que o leite atinja, realmente, o pon-
to de ebulicio,

A ebulicio é de utilidade quando aplicada ao
leite erti, muito embora acarrete profundas mo-
dificagbes sobre sua composicio. No entanto
nio deve ser aplicada ao leite pasteurizado, pois
nesse caso ja nio tem razio de ser.

As alteractes pela cbulicio podem ser consi-
deradas como visinhas daquelas ocasionadas pe-
la esterilizacio, muito embora figque em limites
inferiores, Os germes patogenicos e a quasi to-
talidade dos outros germes sio destruidos. O:
enzimas siao modificados ou destruidos, dificul-
tando:-se, com isso, a degestibilidade. A vitami-
na O é totalmente destruida; ha parcial precipi-
tacio das albuminas, bem como alteraciio no
equilibrio dos sais.

A ebulicio do leite, portanto, deve ser aboli-
da dos nossos habitos se desejemos aproveitar
todos os bencficios da alimentaciio lactea,

3 — O BENEFICIAMENTO DO LEITE EM
S. PAULO

A questio do beneficiamento do leite no Es-
tado s6 foi resolvida de uma maneira satisfa:s-
ria, em 1939. Até esse ano iliversas tentativas
foram feitas para a solucio desse problema, sem

v

se chegar, contudo, a um resultado verdadeira-
mente eficiente.

Sémente nesse ano é que foram estabelecidas
as bases gerais do comércio de leite, definidos
0s processos e regulamentado o servico, g

O atual regulamento do comércio de leite
prevé quais os estabelecimentos, suas finalida-
des e condicdes de funcionamento necessarios
para realizaciio do beneficiamento, Esses esta-
belecimentos estiio classificados em guatro clas-
ses diferentes, segundo as suas finalidades; a)
granjas leiteiras; b) usinas de beneficiamento;
c) postos de refrigeracio e d) postos de recebi-
mento.

Nos dois primeiros ¢ beneficiamento deve &ser
completo, nos dois nltimos parcial.

De acordo com esse regulamento o leite des-

tinado ao consumo esti classificado em trés .tji-
pos diferentes: A, B e C, segundo a quantidade e
gqualidade dos germes presentes, caracteres orga-
noleticos, etec, O leite do tipo A é de produ-
cio e beneficiamento exclusivo de granjas lei-
teiras; os outros tipos podem ser distribuidos
pelas usinas de beneficiamento.
* Existem, atualmente, funcionando regular-
mente e devidamente inspecionadas pelo Dep
da Produciio Animal apenas trés granjas leitei-
ras, que fazem, o comércio do leite tipo A,
em 8. Paulo; as usinas de beneficiamento so-
mam, aproximadamente, 80 estabelecimentos,
sendo 4 delas localizadasg na Capital e as res-
tantes mo interior do Estado, Existem, além
disso, 22 oun 24 postos de refrigeracio que re-
metem o leite para a capital e outras localida-
des, estabelecimentos estes tambem de relativa
importancia.

APARELHAMENTO FRIGORIFICO

MAQUINAS E UTENSILIOS PARA LACTICINIOS

. F. LEAL —

e —

EXAMINE AS INSTALACOES EXECUTADAS

E FORME A SUA OPINIAO PESSOAL,
H, C. RIBEFIRO — RUA D. JOSE' DE BARROS, 248 SA0 PAULO

RUA TEGFILO OTONI, 113-B

RIC DE JANEIRO
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Pwoducée higienica do  ciéme

&ier Um dos problemas mais sérios, e de grande illlp?!‘l‘:‘lll('iil ]Ellll'fl a fabricacio
0. 4. Foldade de um bom tipo de manteiga, é o que se prende ao créme em suas qualidades e
fonte de producao,

Nunca é demais insistir, que o sucesso da fabricaciio de manteiga reside,
indiscutivelmente, no emprego de crémes frescos, limpos e com todos os seus ca-
ractéres organolepticos,

Levaremos, ao conhecimento daqueles que se dedicam exclusivamente 4 ex-
ploracio de créme, para o fabrico dos mais varviados sub-produtos lacteos, conse.
ihos uteis para a sua obtencio com o maximo de pureza e higicne,

O que & necessario para se ter uma producio racional de créme?

— Higiene

— Perseveranca

— Método

— Consciencia.

— Trabalbar num ambiente de perfeita limpeza torna o trabalho mais
agradavel, garantindo gz obtencio de um créme que chegari ao seu destino em
bom estado de conservacio, fator de um bom preco de venda.

—— Ser constante em seu servico, ter métedo em todas as operacies, desde
a ordenha até 4 parte final que é a de levar um bom créme dfis fabricas de latici-
nios, sio principios que o produtor nunca deve esquecer, 5

— Ser honesto e consciente, para que possa ter estima e consideraciio, &
obrigaciio de cada um de nés e que s6 nos poderid trazer beneficios,

BEALDES DE ORDENHA

O balde de ordenha, deve ser de abertura lateral ¢ inclinada, estanhado
verdadeiramente apropriado 4 sua finalidade. Os baldes comuns devem ser to-
talmente regeitados,

A limpeza do balde. & feita do seguinte modo: lavado com agua quente e
muito sabiio, para que suas paredes fiquem completamente limpas, sem gordura,
€ a seguir enxaguado em agua fria.

Depois de limpos, colocados em locais onde sejam atingidos diretamente
pelos raios solares, pois, este ¢ o melhor desinfetante que se comhece.

No momento de ser usado para a ordenha, deve ser lavado novamente em
agua fria, para eliminar qualquer impureza que porventura tenha adquirido, en-
quanto exposto ag sol, .

Tomadas estas precaucies 6 que se poderd iniciar a ordenha,
CUIDADOS CcOM O LEITE APGOS A ORDENHA

O leite, depois de ordenhado. ¢ transportado, imediatamente, para o latio
(que deve estar convenientemente limpo) munido em sna boca de Um coador de
flanela ou de um pano bem limpo e préviamente fervido, no intuito de uma fil-
tracdo de possiveis impurezas.
% A desnataciio tem que ser feita logo apdés A ordenha, porque a temperatura
6tima para o desnate deve ser., mais ou IIIIE‘IIOS. a do leite recem-ordenhado, evitan-
do-se, deste modo, perdas de gordura o que acontece quando se desnata o leite frio.

LOCAIS DE DESNATAGQAO

Para a desnatacio do leite 6 preciso, antes de mais nada, um local apro-
priado e somente utilisado para essa operaciio.

Deve ter, aproximadamente, 8x3 metros e com um pé direito de 850. 0
piso de cimento; paredes com barras a oleo; rilo para despejo das aguas servidas;
perfeita ventilagio e distribuiciio de luz; janelas teladas & prova de moscas. Obril-
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gatériamente, deve possuir, ao lado, um tun-
que, onde se processa a limpeza de todos os
utensilios.

0O ccmpartimento de desnataciio deve ser ins-
talado a uns cincoenta metros do estabulo ou

do curral,
(UIDADOS COM A DESNATADEIRA

A limpeza deve imperar em todas as pecgas
accessorias da desnatadeira, levando-se em con-
ta que isto influe 1009% mno melhormuuntt: do
produto, aumentando a quantidade do créme,
¢ influindo notadamente em sua qualidade.

A parte mecanica da desnatadeira deve ser
constantemente lubrificada, dependendo deste
cunidado o seu tempo de duracio, sem ocasionar
gastos em concertos e consequentemente maior
rendimento em sua funcio, que & a de separar
a matéria gorda do séro. O melhor conselho
é seguir A risca as instrucdes contidas no li-
breto que acompanha toda e qualquer desnata-
deira, ,

CUIDADOS COM OS LATOES

A maior parte das fabricas e usinas de lati-
cinjos, possue aparelhamentos proprios para
esterilisacgio do vasilhame, outras, porém, cos-
tumam devolver aos produtores os latées sem
esterilisa-10s, o1, o0 que ¢é mais comum, cheios
de soro. B’ de bda pratica, lavar com agua
frig os latOes esterilisados, antes de receberem
noyo créme, porquanto permanecendo varias
horas fechados e expostos ao sol, durante o
trajeto, pode haver A:orlnngﬁo de vapores, que
dio ao c:‘élll‘—: um  o6sto ruim, prejudicial e de
dificil corregao.

0s que niao sao esterilisados, ou que trans-
portam soro, devem ser lavados com agua
quente, bem 0115!11102!_(105, e enxaguados, a se-
guir com uﬂlﬂ_”""“‘:uo de agua e cal cuja du-
pla }ilmlidu(lﬁ e a de ulilninu‘r os vapores desa-
Eradaveis, © abaixar a acidés, pr-n:c:pnlnwnlc
dog Jatdes que tenham restos de créme.

O« latoes oxidados, velhos e em miu estado
e ;:onsc:—vaquO. nao devem ser utx!isudos. por
trapsmitirem 20 créme sabor metalico.

Os latées empregados para o transporte do
Créme NAO devem ter outro uso, sendo aconse-
lhago o vasilhame velko para a coleta do_sdro.

Deve-se evitar, u't‘odo custo, a formacio de
lerppgem na Sllllt‘l'fl(;'m do latio o (‘_-.mprego de
panos, folhas de tabéa ou outros meios capazes
de calafetacdo, DPorque levam S}ljlﬂﬂ(](:!_i de to-
da especie, €™M detrimento da bda qualidade do

crémey
ceipADOS COM O CREME

0 créme deve passar diretamente da desna-
tadeira pars_© latiio, préviamente limpo, frio e
jatdo deve ser colocado bem préximo
ap cano de Saida da desnatadeira, afim de se
Processar UM ‘-‘_ﬂClllmento Suave e normal, evi.
tando-se & prejudicial formacio de espuma, e
absorpgao de ar. g !

Perminado O desnate, uma vés que o latiio
esteja _cheio, retire-o e resfrie-o a uma tempe-
Yatara mais baixa possivel. Poder se-i res-
frif-lo colocando-0  num tanque com agua, ou,
0 que € mais ¢omum, numa tina, em virtude
da maioria , 43S Nossas  fazendas, nio possuir
aparelhos apropriados 4 vrefrigeraciio. Quan-

séco.
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do se resfria o créme o latiio deve permanecer
aberto, afim de favorecer a saida dos gases,
fenomeno que ocorre quando a temperatura
abaixa. Deve-se evitar a quéda de impurezas
ou insétos, tomando-se a precaucao de colocar
na hbkodca do latio, uma téla fina, recoberta de
um pano de malhas grossas.

FATORES QUE INFLUEM PARA PRODUCAO
DE UM CREME DE O6TIMA QUALIDADE

A desnatacao s6 deve ser iniciada depois de
ajustado o regulador de densidade da desna-
tadeira, de forma a se obter mma percentagem
de S50 a 55%. Esta é a percentagem ideal,
enquadrando-se, perfeitamente, aes méses de
verdce, como aos do inverno,

Crémes muito densos, endurecem e se tor-
nam rancosos rapidamente; crémes ralcs, no
verido, sao facilmente acidificados e capazes de
fermentacio quando expostos ao sol.

O créme fresco, de um dia, niio deve ser mis-
turado com o do dia seguinte, sem que seja
préviamente resfriado, devendo-se ter o cuida-
do de misturi-los. perfeitamente. para melhor
homogenisfi-los, O créme deve ser enviado &
fabrica com a maxima brevidade, evitando-se
que o tempo venha a prejudicar suas bdas qua-
lHdades,

O QUE SE DEVE EVITAR

Nunca armazenar latées de créme, em loga-
res onde existam cebolas. alhos, forragens, ar-
reios, carrapaticidas, gasolina, querozene, oleo
etc.; evitar a proximidade dos estabulos, cur-
rais, chiqueiros e galinheiros, porque os odé-
res desprendidos sio facilmente absorvidos.

Nao deixar os latées ao sol, como é comum
entre nés, mas sim protege-los colocando-os &
sombra e envolvidos em panos bem molhados,
para que nao haja alteracio com o aumento de
temperatura,

DEFEITOS COMUNS DO CREME
GCOSTC DE QUEIJO

Crémes ralos, com muito séro, se decompoem
com muita facilidade, quando sio expostos aos
raios solares ou durante o transporte, chegan-
do a coagular se completamente, ficando neste
caso com sabor de queijo rancificado, Influem,
decididamente, para que isto aconteca: desna-
tadeiras sujas, latbes inadequados e ausencia
de higiene no decorrer dos trabalhos,

GOSTO A PESCADO

O sabor a pescado é comumente observado
quando o créme é envasado em latdes velhos,
sujos, ou quando siip mantidos a altas tempe-
raturas, como acontece entre nés, devido ao
caldr, que é intenso durante quasi todo ano,

GOSTO DE Co6CO

E' comum encontrar-se créme ou mesmo
leite com gosto de cbco, (nio é propriamente
um defeito), porque este fenomeno se deve 4
alimentacio.

Na época da seca, em varias regices do nos-
so Hstado, principalmente mos municipios de
Tanabi e Olimpia, o gado se alimenta exclusi-
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vamente de diversas variedades de cbcos, tais
como: bacuri, macaubas e outros,

GOSTO A SRBO

O gosto e oddor a sebo é produzido por la-
toes mao muito limpos, chegando a ser repug-
nante, devido 4 acdo das bacterias peptonisan-
tes,

GOSTC AMARGO

O gosto e oddr a sébo é produzido por la-
pastarias, ou quando o créme provem de leite
colostral, Segundo Jensen este sabdr amargo
do créme é devido a uma bacteria ‘‘Streptcco-
cus Casei Amari", e segundo Harrison é pro-
duzido pelo fermento “Torula Amara”,

GOSTC METALICO

O gosto metalico é produzide por latées su-
jos, oxidados, velhos, ou quando as pecas da
desnatadeira se encontrem nestas condicoOes.

Se os crémes sio muito acidos, ha a produ-
cdp de lactato de ferro. quando os ladtes sio
de lata ou mal estanhados,

BOLORES

Sio encontrados nos crémes ¢ produzidos
pelos mais variados tipos de cogumelos, devi-

A

o agora usado

do, unica e exclusivamente 4 grande falta de

higiene, com que sio tratadas todas as opera-

coes, desde a ordemha até ao
créme.

transporte do

TRANSPORTE
4
O problema do transporte rapido, nio sé de
leite mas tambem do creme, tem sido o fane
tasma n.° 1 da mnossa industria leiteira,
O produtor v& muitas vezes malogrados os

sens esforgos, em consequencia de niio ter
meio de transporte rapido.
O transporte por via ferrea, em algumas

companhias, ainda deixa muito a desejar, por
nio possuirem carros frigorificos, trazendo em
consequencia grandes e graves prejuizos, ndo
s6 para o produtor mas tambem para o indus-
trial, que nao recebe a matéria prima como
era de desejar. A maior parte das vezes o
leite e o créme fazem o percurso em vagons
fechados, juntamente com aves e outros pro-
dutos, cujos ododres sido obsorvidos, em parte,
pelo leite e pelo créme, af6ra o caldr a que o
mesmo ¢ submetido. transformando-o por com-
pleto jA mnos seus caracteres organolepticos, on
o que é mais comum acidificando-os, e portan-
to tormnando-os improprios para o consumo
guando se trata de leite, ou deteriorando o
créme, que desse modo nido se presta para o
fabrico da manteiga.

O transporte por meio de caminhdes, tam-
bem, é falho pelo modo que & praticado, entre
ndés. As wusinas e fabricas que de um modo
geral costumam ir até &4 fonte de producio
buscar leite e o créme, deviam musar, em'seus
caminhdes toldos de lona protegendo os laties
dos raios directos do sol.

RESUMO

1.° — Ordenhe vacas limpas, livres de ber-
nes e carrapatos, usando utensilios higienicos,

na Manteiga “Aviacso», é o que se pode iJealizar
de mais perfeito e racional. Tude for previsto para
assegurar-lhe uma proteccao elficaz contra as inclemencias
da temperatura. Este perfeito systema de acondiciona-
mento sugn]fil:s tres vezres mais proteccdo 4 suas saude.
Em luger de qualquer outra, prefira =Aviacion |

EN’VOUO'H.O
raoLA

DE
N MADEITA

2.* — O Iugar onde se tira o leite, deve so-
frer rigorosa limpeza, uma hora antes da or.
denha, Coar o leite recem-ordenhado, nsando
um pano limpo e préviamente pervido, na falta
de um filtro de algodio.

8. — O leite recem-ordenhado, deye ser re-
tirado imediatamente do curral. afim de impe-
dir que absorva os odores das vacas, esterco,
urina e forragens,

4.° — O regulador da desnatadeira deve ser
bem ajustado, para que dé ao créme nm tedr
de gordura variavel, entre 45 a 559%,

5.2 — Crémes com tedr de gordura elevado.
se conservam melhor que os ralos; ha econo-
mia de transporte, aumento de leite desnata-
do, que poderi ser usado com vantagem no fa-
brico da caseina.

8.° — O créme deve ser esfriado logp apés
o desnate, com agua fria,

7.2 — Misture bem o créme nos latbes, e
agite suavemente pelo menos duas véses ao
dia, para impedir a acidés.

8.° — Os utensilios usados devem ser bem
lavados, com escova ¢ sabio e muita agua
quente,

D.° — 0O créme deve
trés véses por semana.

NTE

paPEL
UEGET.AI.
ESTERIL!

CINTA pr
GARAMNT A

ser levado a fabrica
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As vitaminas do leite

(nigens destes elementos e {atores que proveeam sua
existencia e aumento nalwial ow ardificial.

Até bem pouco tempo era
habito se avaliar ¢ valor nu-
fritivo de um alimento pelo
seu teor em proteinas, gordu-
ras, hidratos de carbono e
minerais. Com o aparecimen-
to das vitaminas, desde os
trabalhos de Hopkins e
Funck, a maneira de se con-
siderar esta questio, mu-
dou completamente,

As trés ou quatro vita-
minas gque chamaram mais
atencio nos primeiros tempos
juntaram-se outras e hoje siao
numerosas aquelas conheci-
das, mercé de estudos de sua
acio © transtornos provocades
por sua ausencia, TUltima
mente a preparacgiio de certas
vitaminan por sintesia quimi-
ca, ¢ Sua substituicio por ele-
mentos de composicio defini-
da, abriram amplo campo em
tip importante questio.

Do ponto de vista bromato-
logico -- 0 que mais nos inte-
ressa — os conhecimentes so-
bre as vitaminas ccupam na
atualidade um plano de gran-
de relevancia. e optro la_1do a
comprovacio da existencia de
vitaminas em cgrtos alimen-
tog de origem animal e em es-
pecial no leite, liga ao tema
um interesse p:lrti_cular d»
ponto de vieta médico-veteri-
nario. | :

Entre as substancias nutri-
tivas que levam ao organismo

uma boa porgéo de vitaminas, -

o0 jeite ocupa um lugar de
degtaque. Juntamente com
geng numerosos e complexos
integrantes quimicos encerra
vitaminas em “determinada
quantidade, . dado o extra-
ordinario consumo que se faz
deste alimento, torna-se du-
plamente interessante o co-
nhecimento dos nm-ncipals as-
pectog deﬁta qu%tao_

Em primeiro lugar, deve-se
obgervar Queé as_v1tamina3 en-
contradas Do leite fresco tém
gua origem 1O Organismo dos
animais produteres depen-
dem da composicdo guimieca
dog alimentos que estes inge-
rem e ainda das condicdes em
que vivem. Assim. por exem-
plo, se na alimentagio predo-
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mina os vegeinls verdes, o
leite segregado teri maior
contetido vitaminico; ao con-
trario, este decresceri =
prevalecer os vegetais se-
cos. O meio em que vivem os
animais. tem: tambem sua im-
portancia pois o sol e os raios
de fraca longitude de onda.
como os ultra-violeta favore-
cem a formacio das vitami-
nas ao atuar sobre as subs-
taneias precursoras destas,
entre as guais a ergosterina.

Como ¢ natural, no leite
niop se encontram todas as vi-
taminas que seriam de dese-
jar, porém, varias de singular
importancia e em quantidades
variaveis. Entretanto, hoje o
homem estdi em condigdes de
modifica-las e aumentdi-las
mediante certos recursos que
eram de laboratério e aque
hoje estio ac alcance da in-
dustria,

A vitamina A é a que exis-
te em maior oquantidade no
leite, encontrando-se em sua
maior parte na zordura; por
conseguinte, estad presente
tambem na manteifra e no
queijo. Nio s6mente 6 a
mais importante pela ruanti-
dade em que se apresenta,
como tambem Dpor ser muito
resistente ao calor. Gragas 2
essa qualidade seu contetddo
nio diminue com a pasteuri-
¢io nem com a fervura, pois,
suporta com poucas modifi-
cagbes até 120°C., sempre
que nio a atague um excesso
de oxigenio, o qual tem a
propriedade de inativd-la com
muita rapidés, Esta vitami-
na, que é soluvel nas gordu-
ras, favorece o crescimento e
a ela se deve, em parte, as
propriedades nutritivas do
leite para a infancia. Além
disso, é sabido gue a ausen-
cia total dessg vitamina traz
entre outras consequencias
uma cegueira, que se apre-
senta em horas da noite e
passa desapercebida durante
o dia.

A vyitamina B encontra-se
tarnbem no leite, porém em
quantidades bem menores.

(La Rez - Janeiro I1942)

Como sabemos esta na reali-
dade nio é uma vitamina uni-
ca. pois existem varios
complexos entre os couais ha-
Eitualmente se distinguem
desde a Bl até a B6 ou vita-
ming H,

A vitamina Bl é encontra-
da nas gorduras celulares do
leite, se bem gue em pequena
proporcic. Modernamente, es-
ic elemento é substituido por
compostos quimicos, como o
cioreto de tiamina, e sobretu-
do, pelo acido nicotinico, fre
quentemente utilizade na te-
rapeutica atual. 3

A vitamina C, que p6de ser
denominada anti-escorbutica,
é encontrada tambem no leite
e se destrée facilmente pela
acio do oxigenio. * Sua quan
tidade se reduz & medida qu2
decorre o tempo entre a orde
nha e o consumo. A principio
julgava-se aque desaparecia
com o simples agquecimento
do leite, porém ultimamente
sabe:se que pode svportar
perfeitamente, temperaturas
superiores aos 100°C., sem-
pre aue o acuecimento se fa-
¢a ao abrizo do oxigenio pre
sente no ar. condicies estas
perfeitamente preenchidas pe-
la stassanizacio. E’ interes
sante consignar gue a resis-
tencia da vitamina C ao ca-
lor, depende em grande par-
te dos recipientes, HEst4 pro-
vado gue em presenca do co-
bre, ela & destruida numa
proporcio de 80 a 909, en-
quanto que nos recipientes de
aluminio s6 desaparecem de
20 a 40%. Do mesmo modo.
na pasteurizacdo elétrica a
vitamina C é destruida em
sua totalidade guando os ele-
trodos sio de cobre, nio
acorrendo o mesmo quando
estes sdo de carvio.

Estd constatade, além dis-
80, que, o teor em vitamina
C da racio dada aos ani-
mais, tem pouca influencia
sobre a rigueza vitaminiea ‘do
leite. A adicdo de agua oxige-
nada, para aumentar o seu
pericdo de conservacio. tal
como se faz em algung paises
da Europa, é§ proibida em qua-

= 55 =



8l todas as legislacdes vigen-
tes na Argentina, A agua oxi
genada adicionada ao leite,
destrée totalmente a vitami-
na C.

Encontra-se tambem, si
bem que em peguena quanti-
dade, no leite, a vitamina D,
desde dgue ele ndo tenha sido
submetido a um aguecimento
em temperaturas elevadas.
Esta vitamina fixadora do
calcio e do fosforo. é a
que mais se encontra no leite
produzido por animaig cue vi-
vem em bbas condicGes e su-
jeitos 4 acgio diréta dos raios
snlares. Wla escazseia, no en-

- tanto, guando os animais pas-

sam a maior parte de sua exis-
tencis egtabulados ou em lo-
cais escuros e mal ventilados
A explicacio disto funda se no
fato de que esta vitamira se
forma #4s expensas da ergoste-
rina sob a acdo dos raics de
ondas curtas como os ultra-
violetas, existentes na luz so-
lar.

A vitaminz E, de grande
valor nos processos de Trepro-
ducdo — sgoluvel nas gordu-
ras — & encontrada em pe-
guena quantidade no leite e
na manteiga.

De uma maneira geral, até
a bem pouco tempo, sapunha-
se gue a guantidade total de
vitaminas do leite dependia
exclusivamente da alimenta-
cdo dos animais produtores.
Trabalhes recenteg assina-

lam, porém, a possibilidade
de que as ditas substancias
sio fcrmadas por sintesis
sob a acio de certos organis-
mos rpresentes ne aparelho
digestivo dasg vacas,

0 gue dissémos até aouli,
se refere em forma suscinta
ao conteiido natural de vita-
minas do leite, Devemos lem
brar porém qgue atualmente se
procura, mediante varics pro-
cessos, fortalecer o teor vita-
minico dos principais alimen-
tos,

Esta é uma pratica moder-
na da industria, com respeito
ao leite e outros produtos.
gue tem exigido a interven-
cio dos pesquizadores e das
organizacoes oficiais, ndo s06-
mente para a sua comprova-

.cdo, como tambem para regu-

lamentar e orientar as gpera
¢cdes que nido podem iicar acv
livre arbitrio dos industriais
ou comerciantes,

Dentre as vitaminas gue se
tem procurado aumentar nos
alimentos, a vitamina D é a
de maijor importancia. A ope-
racio se baseia no que antes
dissemoes sobre a origem des-
ta vitamina: mna irradiacio
dao raios ultra-violetas.

Ha algum tempo a Socie-
dade das Nacgdes, e posterior
mente outros orgios se ocu-
param com esta questio, no
intuito de vigiar as possiveis
fraudes e evcessos. Hoje em
dia, admite-se a adicio da vi-

tamina D, ao leite, sempre
que a concentracip nio exce-
da de 400 unidades diarias.
A adicio da vilamina A na
manteiga tambem Jja esta
auntorizada.

Como vemos, as vitaminas
do leite constituem por si sO
um dos mais interessantes
capitulos da bromatelogia mo
derna. sobre o qual procurad.
mos dar uma visfio de conjun-
to neste breve comentario.

Valor do leite cra

L]

e pasteurizado

Kraus, Ern e Washburn,
da Hstacio Experimental de
Ohio, fizeram varias expe-
rienciag comparativas dos
leites ecra e pasteurizado
quanto aog seus efeitos no de-
senvolvimento e caleificagio
dot animais.

Paren do raton foram sub-
metidos 4 alimentacio exclu-
sivamente constituidas de lei-
te eri e leite pasteurizado a
62+,50 durante 30 minutos.

Comparados . em seguida
quanto ao crescimento e cal-
cificacio dos 0ssos, nenhuma
diferenca foi verificada quer
quando alimentados com lei-
to cra, guer gquando récéhiam
leita pasteurizado,

Essas experiencias permi-
tem. por enquanto, a afirma-
tiva de que o leite quando
pasteurizado nada perde em
senn va'or nutritivo

Industria

Esfamos estabelecidos desde 1888

Rua Brigadeiro Tobias, 635

Damiio Barreti & Cia.

FABRICANTES DOS AFAMADOS QUEIJOS PROVOLONI E PARMEZAO
y

MARGCA

Y

Marca

E DA MANTEIGA VITALIS E ESTRELLA

S. PAULO-RRASIL

Estamos organizados para podermos

eXportar grandes partidas de
QUEIIO © MANTEIGA

Registrada

Brasileira

Telefone: 4-5802

[ imitada
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0 que devo fazer...

Esta Secciio responde quest{)cs e pro
cura orientar, gratuitamente a to-
dos os interessados em lacticinios so-
bre os diversos problemas e questdes
surgidas em todos os setores da in-
dustria, desde a producgio. — Niio
respondemos iis perguntas anonimas,

Vo' p . BRAGANCA

CONSULTA: Sobre a febre aftosa e sua trans-
Missio pelo Icite — Seria grande obsequio en-
viar-me informes sobre o efeito da pasteuriza-
G40 sobre o virus da febre aftosa. Outros dados
di molestia em relacio ao homem, transmissibi-
lidade qo virus e. virulencia, seriayn de grande
Interesso no momento.

- RESPosTA — A febre aftosa & transmissivel
a0 homem, principalmente quando domina entre
08 animajs, A molestia p6de-se propagar por
meio do Jejte cra ou insuficientemente aquecido,
duando produzido por vacas afetadas, por meio
A9 (ueljo o an manteiga, preparados com leite
contamingdo ou ainda por meio do séro de leite
Ctitaminago, Foram, entretanto, assinalados
€aso8 em que a molestia contraida pelo contd-
to dirétg com os animais atacados durante a
mungidura, curativos e até por ocasiio do sa-
crificio dog enfermos.

A aftogs ge manifesta no homem geralmente

EI1 formga pranda, todavia durante ag epizootias
maligngs tambem O homem péde adoecer de

forma grave Or casos mortais sio muito raros
€ QUand, ge ghservam, nido acontece sobretudo
€M Crianeas ou em Dessoas fracas, em conse-

Quencia go yma gastro-enterite ou de uma in-
feccio gera) qo sansue.

O viryg go encontra bastante ativo nos exan-
femag Dropri~s da molestia, dos cuais passa pa-
Ta todas egerecdes © Secrecies, em seguida 4
ratura  qaq vesiculas oue contém. assim como
8@ Blcontpy npo corrimento nasal, na saliva, no
ar e8pirade, nas lagrimas, na urina, nas maté-
rias fecais, 1o leite NO caso de existirem vesicu-
135, nog pny4iq excretores ou mo teto, Schmo-
tzer a Lebailly encontraram o leite ja virulento
desde ¢ j,:.;, da febre, ainda antes do desen-
Vﬂl?imento das vesiculas, 2

Virus perde a sua virulencia nasg tempera-
turag qq 370, 5 ap6s 12 a 14 horas; a 60°C em
5 Minyggg e a 80° C, instantaneamente, O lei-

(Contintia na pag, 60).
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Agora resolvido o eterno problema
na fonte de produgao de leite

Sintetisando HIGIENE, EFICIENCIA e
RAPIDEZ na ordenha, a conhetida “Or-
denhadeira SURGE” abre novos horizon-
tes na solucio de antigo problema — tal
o de produzir leite asseiado em condigoes
de um maior pericdo de conservagio.

Nio foram os adjetives encomiasticos
nem anuncios gue asseguraram a Supre-
macia da Surge nas Americas; méio téo
somente as seguintes vantagens colocani=
na em Dposicido destacada dentrs as con-
generes:

1.2) — O leite percorre apenas 10 cms.
entre a téta e o balde coletor,

2.°) — 0O balde colt:tm- e a tampa sdo
construidos em aco inoxidavel.

3.°) — Os Insufladorss uma vez soltos
nido caem ao chio dada a sua patente
de suspensio bem comso cerram-se auto-
maticamente impossibilitando a aspiracio
:da sujeiras, :

4.°) — Usa o proprio peso do leite pa-
ra aumentar a tensiio no fim da ordenha
fazendo com que essa se processe a fundo.

5.°) — Po6de ser desmontada e pronta
para uma limpeza em 20 segundos.

6.°) — Cada unidade pAde ordenhar
10 vacas por hora. sendo que um orde-
nhador p6de atender a 4 ordenhadei-
ras, lozo deduz se que um s6 homem DO
de ordenhar 40 vacas. Cada ordenhadei-
ra trabalha como si fossem 4 bezerros
famintos,

Pegam demonstragdes e impressos gratis
aos seus distribuidores no Brasil, Srns.
FABIO BASTOS & CIA, — PRua Floren-
cio de Abreu, 867 — S. PAULO — ERua
Viseonde de Inhatima, 95 — RIO DE JA
NEIRO — Rua Rio de Janeiro, 368 -—
BELO HORIZONTE,

= 5] =)



Comissao Reguladora do
- Comercio de Leite

Tabelamento de Leite

REUNIAO DE 11 DE FEVEREIRO DI
1949

De conformidade com a resoluciao to-
mada alteriormente pela Comissiao Regu-
laora Jo Comeércio de Leite, o Departa-
mento da Producao Animal apurou que
as usinas e postos de refrigeracio do In-
terior do Estado receberam dos produto-
res, durante o més de Janeiro, 7.779.129
litros de leite; foram exportados para
Sdo Paulo 4.364.455 litros; tendo sido in-
dustrializados 3.414.674 litros.

De acordo com ésses dados, o leite, for-
necido no perfodo do dia 1.° ao dia 22 de
Janeiro préximo passado, deveri ser pa-
go aos produtores como segue:

569 a 500 réis — (para o litro de leite,
para o consumo em espécic, embarcado
no Interior, para a Capital e cidade de
Santos, posto na wusina de beneficia-
mento); e

4409, a 250 réis — (para o litro de leite,
em excesso, que se destine & industria-
lizacio),

De 23 a 31 de Janeiro o leite, nas con-
dicbes acima enunciadas, deve ser pago
aos produtores pelo preco tinico de 400
réis o ittro, de acdrdo com a tabela fixa.
da pela C.R.C.L. para o pericdo de 23
de Janeiro a 31 de Marco de 1942 em
sua l4a. Reuniio OrdinAria realizada em
10 de Jareiro ultimo.

lotas

Ragistramos agqui 08 nossos agradecimentos
pelas elogiosas referencias e a simpatia com que
foi recebida a Seccdo “0O Leite e seus Deriva-
dos”, tanto no meio industrial como mnos mejos
especializados. Como é natural em todos os tra-
palhos iniciais v nosso se apresenta com erros
e sendes, pelo que esperamos ser perdoados.
Aceitamos entretanto com o maximo pra.zer. as
criticas e observacGes gue se fizerem necessa-
rias, para o aperfeicoamentg de nosso trabalho,
pois nossa intencido é acertar
para isso conseguir,

€ tudo faremos

—K—
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Estabeleclmentos que contribuem para a ma-
nuutencio da secciio 'O Leite e seus Derivados”,
em nossas paginas.

Alves, Azevedo & Cia.

Fabio Bastos & Cia.
Goncalves Salles & Cia,
Damifo Barreti & Cia, Ltda.
Usina Dominio

Usina de Laticinios DBraganca
Usina Uniio de Laticinios
S/A, Fabrica Produtos Alimenticios “Vigor",
Joio Haudenschild.

Soc. Lacticinios Jaa Ltda.
Lacticinios “Léco”.

x
EXPORTACXO

Santos, 7

Algodio — Para Gothemburgo: A. Clayton

Cia. Ltda., 1.453 fardos de algodio em rama,
com 275.554 quilos, no valor de 1.211:0325000.

Caseina — Para New York: 5/A Comercial
& Comissaria, 582 sacos de ceseina_ com ......
27.093 quilos, no valor de 250:0148.

Adubos — Para N, Orleans: Franco & Maga-
lhdes, 1.700 sacos de adubos com 100.510 Aui-
los, no valor de 91:0653§.

>.¢

P6DE-SE OBTER CELOFANE DO LEITE 0U
DC QUEILJO

V'arios quimicos mnorte-americanos, entre
eles E. M, Kratz, E, Brewning e H. Hechel,
obtiveram um novo tipo de pelicula, semelhante
a0 celofane (ue se caracteriza pela sua trans-
parencia, brilao e flexibilidade, extraida do lei-
te ou do qu=aijo.

A caseina é a base deste celofane que, além
de ser tdo incolor e transparente como aquele
fabricado a lare de celulose, extrafda da polpa
d4 madeira ¢ do algodfo. é mais resistente e
muito mais flexivel do que aquele obiido des-
tes ultimos elementos. Para fabricar celofane
de caseina, esta deve ser clarificada e filtrada
até que se torne soluvel com alecali, A caseina
soluvel em agua & entdo emulsionada ji4 com
numa resina parecida com a goma “dammar” ou
entio com difenil clorad, TFaz-se entio passar
a solucio viscosa obtida pela estreita ranhura
de um moldzs, orde toma a f6rma de pecvlia ou
lamina finissi'na cujo endurecimento e resisten-
eia aumenta com formoldeido o 7ual lhe d4 ao
mesmo tempo transparencia, Juntando-se a de-
seiada & solugiio pequenas gquantidades de um
4dcido gordo, ¢ celofane obtido conservara toda
a sua resisteacdia ainda mesmo due se molhe,
aesim o asseguram os quimicos ecitados,

REVISTA DOS CRIADORES




ofagoe.s dos produfos Jafeos

(Movimento de Fevereiro e Marco de 1942)

LEITE (Litro)
1.° — De consumo em S. Paulo e Santes

Preco pago aos produtores, pelas usinas do interior que o
remetem para S. Paulo e Santo, tanto para o consumo
como para o que se destinar 4 industrializacao, de
geordo.com a C.*R. C. Li.: o i in i sutigetie

Preco de \Cl‘ldd a (lumullln cm., l|pu A, de Granja ....

5 il B, sem cotacao

C, a domicilio ....

por atacado

para ambulantes .

para entreposlos .

s as

2. — De consumo em cidades do interior

Preco pago ao produtor, de acordo com a C. R. C. L.,
VAavelde . ... .onsnp ey i et ARG
Prtco de venda a domicilio, leito tipe G, de acordo com a
G R @G variavel de o ol m o e

]

MANTEIGA (Kg.)

Por atacado, empacotada de 1.* qualidade, variavel, de ..
No varejo idem, na capital. variavel, de
Idem, idem, extra-fina

QUEIJO (Kg)

Precos dos produtos de 1." qualidade, por atacado:

BiEtarvariavel de ... ... o0k dele sieleta S it
Pavnezao;, variavel, de . .ul. il SRR S R
IMOTIAE VAOTIAVEL de o iici s i sia sl sle i e
Provolone, variavel, de .. ...... i . o iieiaaaaasae s
Rogquefort, variavely de .. ..l uia i bl i e
SOERosvaArIavell de . cos o v g St e e

CASEINA (Kg.)
De 1.2 qualidade, posta em S. Paulo, variavel, de ......

LEITE DESTINADO AO FABRICO DE DERIVADOS

Preco por litro de leite integral, variavel no Estado, de ...
Preco por litro de leite, ficando o produtor com o leite des-
natado; vaziavely. de ... ..o b o s N e
Preco por quilo de gordura butirometrica, posta na fabri-
carvariavel; de i oo i, cn ke s L
Idem, com transporte por conta do industrial, variavel, de

‘LEITE CONDENSADO
Caixa com 48 latas

MARCO DE 1942

$400

$250

1$300 o 1i-
15100 o It.
18000 o It
$950 o 1t.

T o o0

$700 25 1t
$600 74 1t.
$525 14 1It.
$500 14 It.

300 o It. a  $500 1t

L,
$800 o 1t. a 18000 It

65500 a 85000
78000 a 85000
105000 a 125000

5$000 a 65000
65000 a 7000
48200 a 58000
58000 a- 88000
158000 a 195000
108000 a 128600

+v]

foel

58000 a 63000

*

$250 a  $300
$200 a  $250

4$500 a  5$000
43000 a 4$200

915000 a 985000
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O que devo fazer...

(Continuacio da pag, 57)

te infetddo perde a sua virulencia apés 3 ou 4
dias em seguida a acidificacio e em seguida a
fermentacio do gqueijo; no c¢reme e na manteiga
0 virus permanece ativo durante muito mais
tempo; o leite em pé se conserva virulento du-
rante 32 a 43 dias.

As temperaturas,atingidus na pasteurizacio
destroem seguramente o virus aftoso. Apesar
disto ndo €é recomendavel aproveitar para ©
consumo o leite produzido por animais atacados
de febre aftosa e principalmente aqueles porta-
dores de lesbes mamarias. S6 em casos de abso-
luta necessidade é que este leite pode ser apro-
veitado, tendo-se o cuidado entretanto de ferve
lo ou pasteurizi-lo convenientemente. -- T A NG

H.S.J. — S. PAULO

CONSULTA: Sobre a esterilizacio do apare-
Thamento de l.cticinios,

la. — Para esterilizar com vapor,
ratura deve ser atingida bara se obt

ciente esterilizacio do aparelha
m
teurizacio? o

que tempe-
er uma efi-
to de pas-

2a, — A temperatura de 100

bc e 3 -
Para o termometro e termo- greindicial

registrador?

RESPOSTA — A esterilizacio qo aparelhamen-
to em lacticinios do ponto de vistg bacteriologi
co pdde ser obtida unicamente pelq aqueeimen-"
to com vapor sob pressio oy Dor meio de la-
VAEeNs e enxaguagem com agusa fluente, segui-
da pela_enxaguagem com soluciio clorad'a

Com tipo de pasteurizador em questig (fento)
é praticaments impossivel fechar esta peca do
aparelhamento para se obter umy com I}efa es-
terilizacio com ¢ vapor, Além disge 1;, e:;teri-
lizacdo pelo vapor tem indubitavelmente um

efeito prejuiicial sobre as Superficies estanha-
das. principaimente sobre og tanques de cobre
estanhados. 01 seri 2

a tambem prej i .
o termo-registrador, e i ipara

Uma esterelizacio miuito
: Praticg i e
PGde ser obtida enchendo-ge o tanqueecc?rﬂcfgnutﬂ
e anuecendo-q até 83 a 850 Pone 5
- Doney g anta-
mente: £ recomendavel nip emprogay :_LEBD;;E:::
ras acima de 89°C. Logo depois ge theio o ténque
e atingidos os 83 ou 85°C, recomendamos fazer
circular a agua. por

intermédio d
através de todo o sistema até aue g te?np;):;:];?raa;

du aparelhamanto aleance os 82 o Eo
seja mantido no minimo durante 1210?; n-?nfifér;
Uma temperatura de 85°C destrie pratica—'
mente todos os germes e remove Outros mecani-
camente, pela enxaguagem, Qualoﬁ.er
retida na tubnlacio péde ser remévida aglg.:
eoneeriies sitnadas em nontog maig balxoqp )
tanaue deve ser completamente cheio comh‘agua
a 82 oun 85°7 de modo gue todag AS Suas partes
que tem conti‘s ecom o leite, sejam aquec‘;;as'
O resfriador p6de ser esterilizaq, tarnber.Il
com agua quente, porém, tomando-se o cyjdado
de ndo faze- o logo deppis de terminado o seu
funeionamento, — F.A.N.
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Mﬂ-d—
Anais do 1. Cong. Pecunario do

Para remessa, sob registro. pelo correio
remeter mais 15000,

Pedidos a <“FEDERACAO DE
CRIADORES”.

RUA SENADOR FEIJO’; 39, s/loja
S. Paulo
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Brasil Central .- <o ssnaniss 228000

A Analise do Leite — Prof., La-

martine Antonio da Cunha 62000

A Fazenda Moderna IEduardo

Cotrim — Bne. ... s see iles 308000

A Fazenda Moderna Eduardo

Cotrim — Broch. - ..-.. e 253000

Como Criar Bezerros — Dr. Cel-

so de Souza Meirelles ....... 28500

Construcses Rurais — Prof. Or-

lando Carneiro  .-............ 358000

Exterior e Julgamento dos Equi-

deos — Prof. Walter R, Jardim 305000
ic ) Terapeutico Veterina-

i?&hwd‘rn 85000

Industrin do Queijo e da Man-

teiga — Manuel de Arruda Beh-

e e i IS o 183000

Leite e Derivados — Jodo Vieira 10§000

Manual de Medicina Veterinaria

—_ A]var?) da Penha Sobral ... 253000

1 1 Pratico de Castracio —

g:_nug‘elsz de Souza Meirelles .. 128000

Manual do Criador de Bovinos —

Prof. Nicolau Athanassoff .... 658000

Moléstiag dos Suinos — Prof. Ci-

carg NeLT@: o sse wmimnis =is.5 o wis 358000

Obstericia Veterinaria — Dr, Re-

né Straynard .. - s e e aaan 25%$000

0 que todos os Criadores Devem

TR T L AR e B oM B R 88000

Livro p,; Registro de Gado Bo-

vino — a l1a. parte é para escri-

turaciio ¢ controle geral do gado

existente na fazenda e a 2a. Da-

ra o registro individual de cada

animal | ciis i weie mseie s efsieyeietieie 8085000

Livro com 24 folhas para contro-

le geral do gado existente na fa-

zenda e da produciio de leife 208000

Pratica em Injecdes Veterinarias 28500

Principaig Caracteristicos da Boa

Vaca Lejteira — Hugh G. Van

Pl Mliie i ol w s e e sia™s kel E 63000

Racas que Interessam o Brasil

—~ Prof. A, Di Paravicini Torres 205000

O Zebi .— Octavio Domingues 85000

Nocgdes gerais sobre o leite — Ma-

nuel de Arruda Behmer ...... 185000




